Stredni skola, Rokycany, Jerabinova 96/111 SVP Management a sluzby v gastronomii

ROKYCANY

Sti‘edni skola, Rokycany, Jefabinova 96/111

Skolni vzdélavaci program

MANAGEMENT
SLUZBY
ASTRONOMII

Sti‘edni $kola, Rokycany
Jerabinova 96/111
337 01 Rokycany



Stredni Skola, Rokycany, Jerabinova 96/111 SVP Management a sluzby v gastronomii

OBSAH SKOLNIHO VZDELAVACIHO PROGRAMU

Identifika¢ni udaje
Charakteristika Skoly
Profil absolventa
Charakteristika Skolniho vzdélavaciho programu
Personalni a materialni podminky
Charakteristika spoluprace $koly se socialnimi partnery pfi realizaci SVP
Pievod z RVP do SVP
Ucebni plan
Ucebni osnovy
Cesky jazyk a literatura
Anglicky jazyk I — pokro¢ili
Anglicky jazyk II — zac¢atecnici
Némecky jazyk I - pokrodili
Némecky jazyk II — zacéate€nici
Rusky jazyk II — zaéate€nici
Obcanska nauka
Matematika
Déjepis
Ziklady prirodnich véd
Fyzika
Télesna vychova
Informacni a komunikaéni technologie
Ekonomika
Management a marketing
Pisemna a elektronicka komunikace
Ucetnictvi
Spolecenska vychova
VyZiva
Vyroba a odbyt v gastronomii
Odborny vycvik
Odborna praxe
Autorsky kolektiv

Piilohy



Stredni Skola, Rokycany, Jerabinova 96/111 SVP Management a sluzby v gastronomii

SKOLNIi VZDELAVACI PROGRAM

IDENTIFIKACNI UDAJE
Nazev Skoly: Stiedni skola, Rokycany, Jefabinova 96/I11
Adresa: Jetabinova 96/111, 337 01 Rokycany
Z¥izovatel: Plzetisky kraj, Skroupova 18, 301 00 Plzefi
Kod a nazev oboru vzdélani: 65 - 41 - L/01 Gastronomie

Nazev $kolniho vzdélavaciho programu: MANAGEMENT A SLUZBY V

GASTRONOMII
Stupen poskytovaného vzdélani: sttedni vzdelani s maturitni zkouSkou
Délka a forma vzdélani: 4 roky, denni vzdélavani
Jméno Feditelky: Ing. Irena Vostra
Kontakty: tel. 371728523, 371728522,
fax 371725597

e-mail stredni@skola-rokycany.cz

www.skola-rokycany.cz

Platnost SVP od: 1.9.2018

Ukinnost SVP od: 1.9.2019

Skolni vzdé&lavaci program pro obor vzdélavani Management a sluzby v gastronomii vznikl
podle ramcového vzdélavaciho programu 65 — 41 — L/01 Gastronomie vydany MSMT
dne 28. 6. 2007, ¢. j. 12 698/2007-23.

SVP sestavil kolektiv pracovnikii Stfedni §koly, Rokycany, Jefabinova 96/I11.

SVP Management a sluzby v gastronomii schvalen feditelkou SSdne ........................
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CHARAKTERISTIKA SKOLY

Nazev organizace: Stiedni Skola, Rokycany, Jefabinova 96/111

Sidlo organizace: Jetabinova 96/I11 , 337 01 Rokycany

Identifikaéni ¢islo organizace: 18242171

Zxizovatel: Plzensky kraj, Skroupova 18, 306 13 Plzen

Pravni forma: prispévkova organizace

Poskytovany druh vzdélani: Skola poskytuje obory vzd&lani poskytujici stfedni vzd&lani

S vyucnim listem, obory vzdélani poskytujici sttedni vzdélani s maturitni zkouskou a obory
vzdélani nastavbového studia — denni formy vzdélavani (2 roky) a dalkové formy vzdélavani

(3 roky).

Soucasti Skoly: misto poskytovaného vzdélavani nebo skolskych sluzeb, Mladeznikd 228 a
Domov mladeze, Frantiska Kotyzy 1026, 337 01 Rokycany

Statutarni organ $koly: Ing. Irena Vostra, &.j. jmenovaciho dekretu: SMSpers./2/16 ze dne
2.5.2016

Skola patii na okrese Rokycany mezi nejvétsi ze stfednich Skol se stabilizovanou vzdélavaci
nabidkou. Organizacné je rozdé€lena podle nabizenych oborti vzdélani na dva autonomni
sméry: smér strojirensky a smér sluzeb

Areal Skoly se nachazi v byvalych starych kasarnach v Rokycanech od 1. 9. 1993, v blizkosti
autobusového a vlakového nadrazi. Tvofti jej budova Skoly pro teoretické vyucovani, dvé noveé
rekonstruované a moderné vybavené budovy dilen. Dojizd&jici Zaci maji zajisténo ubytovani.
Zaci $koly se zacastiuji krajskych, celostatnich soutézi odbornych dovednosti v jednotlivych
oborech vzdélani.

V rdmci mozZnosti naplnéni volného ¢asu mimoskolni Cinnosti se zaméfenim na aktivni
odpocinek nebo rozvoj schopnosti a z4jml 74kl Skola nabizi napt. tyto zdjmové krouzky —
snowboardovy, ekologicky, jazykové apod.
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PROFIL ABSOLVENTA

Nazev Skoly: Stiedni Skola, Rokycany, Jetabinova 96/111

Adresa: Jetabinova 96/I111, 337 01 Rokycany

Ziizovatel: Plzensky kraj, Skroupova 18, 301 00 Plzen

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-41-L/01 — Gastronomie

Nizev SVP: MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII
DosaZeny stupeni vzdélani: stitedni vzdelani s maturitni zkouskou

Délka a forma vzdélavani: 4 roky, denni vzdélavani

Pracovni uplatnéni absolventa:

absolventi najdou uplatnéni ve stiednich technicko-hospodaiskych funkcich v pohostinstvi, tj.
ve stravovacich a ubytovacich zafizenich. Uplatni se ve vedoucich pozicich jako §éf kuchafi
nebo CiSnici specialisté. Budou pfipraveni vykondvat odborné gastronomické cinnosti —
provozni, marketingové, obchodné-podnikatelské, fidici — v riznych pracovnich pozicich a
pravné organizacnich formach podnikéni, a to jak v pozici zaméstnance, tak zaméstnavatele
nebo podnikatele.

Vysledky vzdélavani

Absolvent se vyznacuje témito kompetencemi:

- pfipravuje pokrmy ceské a zahraniéni kuchyné a pokrmy raciondlni vyZzivy dle danych
technologickych postupt,

- dba na kvalitu, expedici a uchovavani pokrmi a potravin,

- orientuje se v sortimentu potravin a napoju a jejich gastronomické vyuzitelnosti,

- bezpecné obsluhuje technicka a technologicka zatizeni v gastronomickém provozu,

- aplikuje systém kritickych bodi HACCP a dba na dodrzovani hygienickych ptedpist,

- dba na estetiku svého zevnéjsSku, pracovniho prostiedi a pracovnich ¢innosti,

- sestavuje jidelni listky pro rtizné ptileZitosti,

- organizacn¢ zajiStuje gastronomické akce, zdsobovaci a odbytové ¢innosti,

- sestavuje kalkulace vyrobki a sluzeb,

- vede administrativni agendu a evidenci spojenou s ¢innosti podniku — vyuziva k tomu
prostfedky IKT,

- zajiStuje zakladni operace persondlniho charakteru,

- dodrzuje hygienické normy a zasady bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci v provozu,

- naklada s materidly, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a dodrzuje
zasady ochrany zivotniho prostfedi.

Absolvent byl veden tak, aby:

- znal své redlné odborné a osobnostni kvality, umé¢l konstruktivné zvazovat své moznosti
v oblasti profesni drahy,

- m¢l redlnou piedstavu o kvalité své prace, pracoval svédomité a peclive, snazil se dosahovat
co nejlepSich vysledki a konstruktivné pfistupovat k diavodné kritice a Kk odstranovani
vzniklych nedostatk,
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- mél zakladni ptehled o nabidce profesnich a vzdélavacich moznosti a piilezitosti v regionu,

- um¢l posoudit a zjistit moznosti svého pracovniho uplatnéni a jim odpovidajici potieby
dalsiho vzd¢lavani,

- prezentoval vhodnym zplisobem vysledky své prace i dispozice k dalSimu profesnimu
I osobnostnimu rozvoji,

- uvazoval a jednal ekonomicky v osobnim i pracovnim zivoté (bral v uvahu naklady, vynosy
a zisk kazdé ¢innosti), pracoval hospodarné a snazil se o loajalnost v pozici zaméstnance,

- dodrzoval zasady a predpisy bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a hygiené prace,

- znal pracovni rizika spojend s vykonem svého povolani,

- pecoval o stroje a zafizeni a provade¢l jejich béznou obsluhu a udrzbu,
- rozvijel své estetické citéni a tvlrci pistup ve svém oboru.

Zpisob ukondéeni vzdélavani a certifikace s moznosti dalSiho vzdélavani

- vzdélani zakonceno maturitni zkouskou s maturitnim vysvédcéenim
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CHARAKTERISTIKA SKOLNIHO VZDELAVACIHO PROGRAMU

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-41-L/01 Gastronomie

Nazev SVP: MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII
Dosazeni stupen vzdélani: stfedni vzde€lani s maturitni zkouskou

Délka a forma vzdélavani: 4 roky, denni vzdélavani

Podminky pro prijeti ke vzdélavani:
Ptijimani ke vzdélavani se tidi zdkonem 561/2004 Sb. - § 58, 60, 83, 85 (2), dale § 63, 16,
20, 70.

- uspé&sné ukonceni zakladniho vzdélani

- zdravotni zpuasobilost uchazece (stanovena vladnim nafizenim)

- splnéni kriterii ptijimaciho fizeni stanovenych pro dany Skolni rok

Zdravotni zpusobilost:

Predpokladem pfijeti uchazece ke vzdélavani ve stiedni $kole je rovnéz splnéni podminek
zdravotni zpusobilosti pro dany obor vzdélani. K posouzeni zdravotniho stavu uchazece je
zpusobily pfislusny registrovany prakticky lékaf. Zdravotni omezeni vzdy zavisi na
specifickych pozadavcich zvoleného oboru nebo piedpokladaného uplatnéni.

Ukonc¢ovani vzdélani:

Vzd¢lani se ukonéuje maturitni zkouSkou. Maturitni zkouska se sklada z pisemné, praktické
zkousky z odborného vycviku a uUstni zkousky. Praktickd zkouSka obsahuje ptipravu akce
(pod dohledem pedagoga) a sestaveni legendy k akci. Ustni profilova &ast MZ se sklada
Z ekonomickych pfedmétl, vyzivy a odbytu v gastronomii. Obsah a organizace maturitni
zkousky se fidi platnymi piedpisy. Dokladem o dosaZeni stupné vzdélani je vysvédéeni
o maturitni zkousSce.

Organizace vyuky:

Vyuka je organizovana ve dvoutydennich cyklech, od 1. do 3. ro¢niku 8 dnt teoreticka a
2 dny prakticka vyuka. Ve 4. ro¢niku 6 dnt teoreticka a 4 dny prakticka vyuka. Souvisla
odborna praxe probiha ve 2. az 4. ro¢niku 2 tydny.

Praktické vyucovani probiha v odborné ucebné skoly, na pracovistich §koly a na smluvnich
pracovistich u fyzickych nebo pravnickych osob (dale jen smluvni pracoviste).

Smluvni zajiSténi praktického vyucovani zaka oboru gastronomické sluzby je realizovano
v souladu s ustanovenim § 65 Skolského zdkona v podnikové sféfe u fyzickych nebo
pravnickych osob na zakladé smlouvy o vyuce. Smlouva je uzavirdna vzdy na jeden Skolni
rok, v pololeti dochazi k upravam smlouvy, snahou SS je vysttidat zaky a v riiznych typech
smluvnich pracovist’ (restaurace, $kolni jidelny, hotely).

Vyuka u smluvnich partnerti probihd pod vedenim instruktorti z fad zkuSenych pracovniki
téchto firem a je kontrolovana uciteli odborného vycviku a zéstupcem feditele pro praktické
vyucovani.
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Zastupci podnikové sféry jsou pravidelné zvani k maturitnim zkouSkam, ve spolupraci s
Hospodatskou komorou a dal§imi subjekty se zaci Skoly ucastni riznych prezentacnich a
jinych akei.

Pojeti vzdélavaciho programu:

Obor vzd¢lani je naro¢ny na manualni a intelektové dovednosti zakn pii uplatnéni tvofivého a
logického mysleni a estetického vnimani. Vyucujici vedou zaky k trpélivé a soustavné praci a
usiluji o to, aby si zaci vytvofili kladny vztah ke zvolenému oboru a ziskali spravné pracovni
navyky.

Vzdélavaci program umoznuje ziskani vSeobecnych a odbornych védomosti a manualnich a
intelektovych dovednosti potiebnych k vykonavani povolani ¢isSnik — specialista, $éfkuchat a
sttedni manaZer. P sestavovani a napliiovani SVP je respektovani snaha o vybaveni
absolventa takovymi znalostmi, dovednostmi a postoji, které mu umozni dobré uplatnéni na
trhu prace. Pfi sestavovdni obsahu vzdélavani jsou respektovany pozadavky socidlnich
partnera piislusné odbornosti. U¢ivo odbornych predméti je vybrano s ohledem na moznosti
pracovniho uplatnéni absolventa v riznych typech provoznich jednotek v regionu.

vytvareji pfedpoklady pro odborné vzdélavani.

Odborné predméty jsou zaméfeny na ziskani piehledu o potravinach a napojich, jejich
vlastnostech, zptsobu skladovani a oSetfovani, zpracovani surovin a osvojeni technologickych
postupt pii piipravé pokrma a napoju. Technologie a prakticka pfiprava je zamétfena na
pokrmy studené, teplé a cukraiské kuchyné. V teoretické vyuce se Zaci seznamuji se
zafizenim gastronomickych provozoven a pouzivanym inventafem, ziskavaji védomosti
0 stolniceni a u¢i se pravidlim jednoduché a slozité obsluhy. Vyuka se zaméfuje na aplikaci
teoretickych znalosti z ekonomiky, G¢etnictvi, managementu a marketingu v praxi.

Obsah odbornych piedméta je predmétné koordinovan s odbornym vycvikem. Cilem
odborné¢ho vycviku je praktické osvojeni dovednosti a aplikace vSeobecnych a odbornych
dovednosti. V teorii 1 praxi jsou Zaci vedeni k hospodarnému zachazeni s potravinami a
k ekologickému chovani, ke slusnému chovani a k dodrzovani hygienickych piedpisi a
predpist bezpecnosti prace.

Obecnym cilem vzdélavaciho programu je ptipravit pracovnika, ktery se dobie umisti na trhu
prace, ptipadné bude schopen reagovat na ménici se podminky trhu préce.

Vybrani zaci se zucastiiuji soutézi Hrnecku vaf, AHOL CUP, Stard myslivecka, Prima
vy&epni, Soutéz odbornych dovednosti apod.. Zaci spolupracuji pii cateringovych akcich
skoly. Zaci mohou absolvovat barmansky kurz. V ramci vyuky se poiadaji exkurze do
pivovart, Karlovarské Becherovky a na gastro vystavy napt. Salima Brno.

Metody a formy vyuky:

Jsou voleny s ohledem na obsah konkrétniho uéiva a vysledkd vzdélavani, kterého se ma
dosahnout. Ucitelé voli metody podle svych potieb a zkusSenosti a s ohledem na charakter
vyucovaného predmétu. Uplatiuji vhodnou motivaci, ktera stimuluje praci zaka a nejcastéji se
opira o zajem o zvoleny ucebni obor. Podobn¢ aplikacni ptiklady jsou vybirany tak, aby se
tykaly problematiky odbornych predmétu. Diraz je kladen na podporovani samostatné prace
zékl, predevsim na osobni zodpovédnost a samostatnost, schopnost kooperace a tymové
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spoluprace se zamérem odpovidajiciho sebehodnoceni a poznani svych moznosti a
ovliviiovani zakovskych postoji — samostatné prace zaku, skupinové prace, zakovské
projekty, brainstorming, referaty, prezentace pisemné, ustni a jiné, spolecné hodnoceni,
analyza vysledkd. Dulezitou slozkou teoretické vyuky je pouzivani nazornych pomucek
v rizné¢ form¢, které zdkovi usnadnuji pochopeni uciva, jako vzorky, ndsténné obrazy,
zvukové nahravky, instruktdzni a vyukové video, exkurze. K procvicovani a upeviiovani
uciva se vyuzivaji rizné formy ustnich, pisemnych a praktickych cviéeni, soutéze, simula¢ni
metody, projekty apod.

kompetence zdka. Soucasti vyuky jsou besedy s odborniky, navstévy vystav a koncertd,
odborné exkurze, soutéze, skupinové projekty a rizné formy zapojeni zaka do prezentac¢nich
akei Skoly.

Praktické vyucovani umoznuje zakim vyuziti teoretickych poznatkli v praxi, ovéfeni a
roz§ifeni odbornych znalosti a péstovani dovednosti potifebnych pro dany obor tak, aby zak
ziskal jistotu pii provadéni praktickych Cinnosti, byl samostatny, dokazal prakticky pouZit
nabyté znalosti pfi feSeni a plnéni praktického tikolu. Zaci jsou vedeni k odpovédnosti za
pInéni ukold a kvalitu vykonané prace jednotlivce i kolektivu. Pouzivané metody rozviji
komunikaéni dovednosti, estetické citéni, upeviiovani pracovnich navykt. Metody odborného
vycviku jsou doplnény o navstévy odbornych pracovist, exkurze, kurzy. Velky zdjem je
o specialni kurzy — napt. barmansky kurz, kurz vyfezavani zeleniny, které jsou piilezitosti
k rozsiteni odbornych dovednosti zaki. Zaci se podileji na ptipravé a zajisténi rautt a bankett
pofadanych rliznymi organizacemi v regionu. Tyto pfilezitosti rozSifuji odborné znalosti a
dovednosti zakd.

Hodnoceni Zaku:

Pti hodnoceni zaki je pouzivané slovni hodnoceni a numerické hodnoceni. Kritéria hodnoceni
vychazi z Pravidel pro hodnoceni vzdélavani zaka SS Rokycany.

Hodnoceni zaku vyplyva z dil¢i klasifikace Zaka béhem pololeti. Ptislusny vyucujici ucitel
piedmétu vyuziva k hodnoceni znalosti Zaka rtzné druhy zkousek - pisemné prace
vypracované jednotlivci 1 vysledky skupinové préace, praktické prace nebo ustni zkouSeni,
prezentace projekta aj., sleduje prubézné vykon Zzaka, jeho aktivity pii vyuCovani a
pripravenost na vyucovani.

Pti klasifikaci je hodnocena ucelenost, presnost a trvalost osvojeni pozadovanych poznatkd,
kvalita a rozsah ziskanych dovednosti, schopnost uplatiiovat osvojené poznatky a dovednosti
samostatnost pti feSeni teoretickych a praktickych ukolt, schopnost vyuzivat a zobecnovat
zkusenosti a poznatky ziskané pti praktickych ¢innostech, samostatnost a tvorivost.

V predmétech praktického zaméfeni se hodnoti také vztah k praci, k pracovnimu kolektivu a
k praktickym cinnostem, osvojeni si praktickych dovednosti a navykl, vyuziti ziskanych
teoretickych védomosti v praktickych ¢innostech, aktivita, samostatnost, tvorivost, iniciativa.
Soucasti hodnoceni zakl je i hodnoceni chovani a vystupovani zaki a prezentovani Skoly,
Vysledky zakt pti soutézich, vysledky skupinovych projekti apod.
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Rozvijeni klicovych kompetenci:

Béhem vzdélavani je zak veden tak, aby si byl védom svych osobnich moznosti a kvalit, aby
mé&l pracovat samostatné i v tymu. Vyuka pomaha rozvoji osobnosti a vytvati piedpoklady
k tomu, aby se zak spravné zapojit do spolecnosti a mé¢l moznost dalsiho rozvoje. Jednotny
piistup pedagogli se promitd v jednotnych pozadavcich na chovani zdka ve Skole i na akcich
organizovanych Skolou, na vytvafeni pfiznivého klimatu ve Skole. Upeviiovani a rozvijeni
socidlnich kompetenci vede k vhodnému zapojeni zaka do kolektivu, ve kterém uplatni své
schopnosti a bude i umét respektovat druhé a spolupracovat s nimi.

Komunika¢ni dovednosti jsou rozvijeny na Grovni verbalni, pisemné i s vyuzitim IKT. Oblast
IKT je zaméfena nejen na osvojeni dovednosti prace s témito technologiemi, ale také na
vhodném vyuziti téchto znalosti pro sviij osobni i pracovni zivot.

Vychovné vzdélavaci proces je veden tak, aby se zak choval zodpovédné pii plnéni svych
ukoll, aby zodpovidal za sva jednani v rtiznych obcanskych i pracovnich situacich. Rozvijeni
kli¢ovych kompetenci je vhodné zafazeno do vSech piedméti. Proces uplatiiovani kli¢ovych
kompetence je veden tak, aby byl soustavny a vykazoval vyvojovy posun béhem vzdélavani.

Zaclenéni prifezovych témat:

Zatazeni prifezovych témat do vyuky je zamétfeno tak, aby si zZadk uvédomil vzajemnou
pouzitelnost a souvislost znalosti a dovednosti z riiznych vzdé¢lavacich oblasti. Prifezova
témata vyrazné formuji charakter zaka a jejich postoje. Prafezovych témata jsou zafazovana
do vSech ro¢nika vzdy podle vhodné vazby na ucivo.

Téma Obcéan v demokratické spole¢nosti napomaha rozvoji socialnich kompetenci Zakd.
Zejména v prvnim ro¢niku se zatfazuji témata k pochopeni postaveni ¢loveéka ve spole¢nosti,
formovani postoju zaku, aby byli schopni vytvorit dobry tiidni kolektiv, dovedli se navzajem
respektovat a pomahat si - besedy o historii mésta a regionu, hry zaméfené na vzajemné
poznavani se a stmelovani kolektivu. Dalsi oblasti je formovani nazorG mladych lidi a
orientace na spravné hodnoty zivota - besedy a pifednasky o nebezpeci navykovych latek,
nebezpeci Sikany, o péstovani zdravého zivotniho stylu. Velky vyznam ma jednotny pfistup
véech pedagogi k chovani zaki. Zaci i pedagogové jsou si védomi, Ze vichni vytvaii image
Skoly zvlasté ve vztahu k vetejnosti. Do této oblasti spada i vyhledavani problémovych Zzakd,
kteti narusuji kolektiv a feSeni téchto situaci ve spolupraci s vychovnym poradcem.

Téma Clovék a Zivotni prostiedi vede k pochopeni vyznamu piirody a spravného chovani
clovéka v prirode. Toto téma se dobie zaclenuje do odborného uciva, kde se klade duraz na
pochopeni zavislosti ¢loveka na prirodnich surovinach, spravném hospodateni s vyrobky, na
odpoveédnosti ¢loveéka za zachovani udrzitelného rozvoje spolecnosti. Formou rozhovord,
besed si zaci uvédomuji souvislost riznych ¢innosti ¢lovéka s Zivotnim prostiedim. V tomto
tématu dochazi k plnéni Metodického pokynu MSMT k zajiténi environmentalniho
vzdélavani, vychovy a osvéty.

Téma Clovék a svét price je vhodné realizovano v motivacnich metodach, kdy je v zacich
formovan dobry vztah ke zvolenému oboru. Seznamuji se s narocnosti oboru, ucitelé péstuji
v Zacich touhu po uplatnéni a odborném ristu, uci je fesit problémové situace. Ve Ctvrtém
ro¢niku jsou zatazeny exkurze na ufad prace a procvi¢ovany dovednosti, které mohou zakim
pomoci pti hledani zaméstnani — sepsani zadosti o misto, sepsani zivotopisu, vyhledavani
nabidek, nacvik rozhovoru a dalsi.
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Realizace tématu Informacni a komunikacéni technologie spociva ve zdokonalovani
schopnosti zakd pracovat riznymi s prostfedky informac¢nich a komunikaénich technologii.
Vyuka predmétu IKT je rozlozena do tfi ro¢nikl. Nejdiive je zafazeno ovladani zakladni
softwaru a osvojeni si dovednosti pfi praci s internetem. V dalSich ro¢nicich jsou tyto
dovednosti dale rozvijeny a propojovany s dalsimi predméty. V hodinach IKT tak mohou Zaci
v ramci aplikaci plnit ukoly zadané uciteli jinych pifedméti. Podle kapacitnich moznosti
mohou odbornou uc¢ebnu vyuzivat i ucitelé jinych predméti.

Vzdélavani a integrace Zaku se specialnimi vzdélavacimi potiebami:

Vzdélavani 7aki se SVP probihd v souladu se Skolskym zikonem & 561/2004 Sb. a
vyhlaskou MSMT ¢&. 27/2016 a &. 270/2017 o vzdélavani déti, zaki a studentii se specidlnimi
vzdélavacimi potfebami a déti, zaki a studentd mimoradné nadanych.

Stiedni skola se plné zapojila do realizace inkluze.

Ve skole se vzdélavaji Zaci se specifickymi vyvojovymi poruchami uceni, Zaci se
specifickymi poruchami chovéni, Zaci se zdravotnim znevyhodnénim, Zaci se socidlnim
znevyhodnénim 1 Zaci ohroZeni socidlné patologickymi jevy, se socidlnim znevyhodnénim a
také zaci mimotfadné nadani.

Zaci se specifickymi vyvojovymi poruchami udeni, s vyvojovymi poruchami chovani,
pfedevsim s poruchami pozornosti spojenymi s hyperaktivitou (ADHD) jsou zac¢lenovani do
bézné tridy a vzdélavaji se podle plani podptirnych opatfeni. Plany podplrnych opatieni jsou:
— podptirna opatieni prvniho stupné,

— podplrna opatieni druhého stupné,

— podpiirna opatieni tfetiho a vyssiho stupné.

Podpiirna opatieni prvniho stupné vypracovavaji tfidni ucitelé ve spolupraci s vychovnym
poradcem a ostatnimi uciteli v dané tfid€. Je vypracovan Plan pedagogické podpory 1. stupné.
Podpiirnd opatfeni druhého a vySSiho stupné vypracovavaji tidni ucitelé ve spolupraci
s vychovnym poradcem na zakladé doporuceni PPP a s ostatnimi uciteli v dané tiid¢, uciteli
Vv dané tfide€ jsou s t€émito opatfenimi sezndmeni. Je vypracovan individualni vzdélavaci plan.
Plany pedagogické podpory vhodné voli pedagogicko-psychologické metody, dlouhodobé
sleduji vyvoj zmén vzdélani a chovani u zaka.

Plany pedagogické podpory pracuji se Zdky se socialnim znevyhodnénim. SnaZi se o jejich
motivaci ke studiu vibec a ve volbé vhodného vychovného postupu. Tito Zaci jsou
dlouhodobé sledovéani a vedeni tfidnimi uciteli ve spolupraci s vychovnym poradcem a
eventualné s vychovateli DM

Zaci mimoradné nadani se vzdélavaji podle individualniho vzdélavaciho planu. Mimofadné
nadani Zaci (sportovei, umélci ...) jsou uvoliiovani z vyuky na soutéze, utkani, mezindrodni
turnaje atd. Zaci se pipravuji individualng, vyuzivaji konzultaci jednotlivych ugiteli.

Pro Zaky, jejichz porucha dosahuje takového stupné, Ze je opraviiuje k zatazeni do specialniho
Skolstvi, je na zadost rodi¢i a na zdkladé¢ doporuceni Skolského poradenského zafizeni,
vypracovan individualni vyukovy plan. Cil vzdé€lavani téchto 74kl zastava zachovan, rozsah
uc¢iva muze byt prizptsoben s ohledem na druh postizeni zédka. Pro kazdého zdka volime
vhodné metody vzdélavani a specialni formy ovétovani osvojeného uciva. Vyuka téchto zakh
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sméefuje k tomu, aby si i1 pfes svij handicap osvojili potiebné obcanské, klicové i odborné
kompetence. Podle IVP mohou byt vzdélavani i zaci dlouhodobé nemocni.

Hodnoceni zakii s SPU pedagogiéti pracovnici provadéji v souladu s doporu¢enim SPZ
a podle pedagogickych, psychologickych a didaktickych zasad.

Plany pedagogické podpory jsou evidovany u RS.

VSsichni vyucujici jsou v potiebném rozsahu informovani o Zacich se SVP, které uci, tiidni
ucitelé jsou podrobnéji informovani o potfebach zakii se SVP ve svych tfidach.

VSsichni vyucujici mohou realizovat dals$i vzd€lavani zamétené na vzdelavani zakt se SVP
(1 zakt nadanych). Ziskané védomosti mohou uplatinovat v metodach a formach vyuky,
hodnoceni a komunikaci s t€émito zaky.

Pii pé¢i o zaky se specidlnimi vzdélavacimi potiebami spolupracuje Skola s nasledujicimi
institucemi a organizacemi:

— Pedagogicko-psychologicka poradna Rokycany,

— Oddéleni socialné - pravni ochrany déti MU Rokycany,

— Vychovni poradci zédkladnich $kol, ze kterych integrované déti prichazeji,

— Stiedisko vychovné péce a vychovné ustavy v piipad¢ zakl s poruchami chovéni.

Pozadavky na bezpecnost a ochranu zdravi pii praci a hygienu prace:

Problematika bezpecnosti prace, hygieny prace a pozarni ochrany je soucasti teoretického
i praktického vyucovani. Vychazi z pozadavku platnych pravnich piedpisi — zéakont,
vyhlasek, technickych norem i ptedpisi ES pro danou oblast. Prostory, ve kterych je
provadéna vyuka, musi odpovidat Vyhlasce ¢. 410/2005 Sb.

Skola provadi technicka i organizaéni opatfeni k eliminaci vsech rizik spojenych zejména
s odbornym vycvikem. Se vSemi riziky jsou Zaci podrobné sezndmeni. Rizika, ktera nejdou
eliminovat, jsou c¢asteéné feSena osobnimi ochrannymi prostiedky, které Zaci dostavaji
bezplatn¢ na zakladé Smérnice fteditele a jejichz pouzivani se dusledné kontroluje.
Problematika bezpecénosti prace je podrobné popsana ve Skolnim fadu a Vnitinim fadu dilen,
se kterym jsou Zzaci seznameni. Je zpracovdna Metodickd osnova vstupniho Skoleni
bezpecnosti prace a pozarni ochrany pro zaky, se kterou jsou Zaci seznamovani a prokazatelné
pouceni vzdy pii tvodnich hodinach jednotlivych predméta.

Obsahem vstupniho $koleni jsou mimo jiné tyto predpisy a normy:

Seznameni s dislokaci objektl a umisténim Iékarni¢ek prvni pomoci

Vyhlaska ¢. 64/2005 Sb. o evidenci trazu déti, zaka i studenta

Traumatologicky plan SS

Natizeni vlady ¢. 178/2001, kterym se stanovi podminky ochrany zdravi zaméstnanci pfi
praci

Natizeni vlady ¢. 378/2001 Sb., kterym se stanovi bliz§i pozadavky na bezpecny provoz a
pouzivani stroji.

Zakonik prace

Vyhlaska ¢. 288/2003 Sb. o pracich zakdzanych mladistvym

Proskoleni z poskytovani prvni pomoci

Progkoleni z pozarni ochrany dle Tematického planu §koleni ISS (zakon 67/2001 Sb.,
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Vyhlaska €. 246/2001 Sb., vyklad o pozarnim nebezpeci v organizaci, instruktdZz o pouzivani
pienosnych hasicich pfistroji, seznameni s dislokaci objektu, zakladni pozarni dokumentaci,
umisténim ohlaSovny pozart).

V odborném vycviku dale predchazi kazdému novému tématu proskoleni z BOZP. Zéci jsou
prokazatelné seznamovani s navody k obsluze jednotlivych stroji a zatfizeni a s mistnimi
provozné bezpeénostnimi predpisy.

Je podrobné stanoven systém vykonavani dohledu nad zaky pii teoretickém i praktickém
vyucovani. Pti zajisténi odborného vycviku na smluvnich pracovistich je problematika BOZP
smluvné osetiena v souladu s Natizenim vlady ¢. 108/1994 Sb.
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PERSONALNI A MATERIALNI PODMINKY

Kod a nazev oboru vzdélani:  65-41-L/01 Gastronomie
Nazev SVP: MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII

Personalni podminky:

Pfedméty oboru gastronomické sluzby vyucuji ucitelé s iplnou odbornou a pedagogickou
zpusobilosti. Odbornou zptsobilost nespliiuji pouze ucitelé odbornych predméta, kteti maji
stiedni vzdé€lani v oboru. Jedna se o pedagogy s dlouhodobou pedagogickou praxi, kteti maji i
zkuSenosti z vyrobni praxe a vyborné pedagogické vysledky. Doplnéni potitebné kvalifikace je
v z4jmu Skoly i pedagogl. K dalSimu odbornému rozvoji vyuzivaji seminafe zamétené na
rozvoj pedagogickych dovednosti napt. potadané pedagogickymi centry. Odborné znalosti si
prevazné doplnuji samostudiem.

Odborny vycvik probihd pod odbornym vedenim ucitele odborného vycviku a na pracovistich
fyzickych nebo pravnickych osob (dale jen smluvni pracovisté) pod dohledem instruktora.
Péci o zaky se specifickymi vzdélavacimi potiebami zajistuje ve Skole pln¢ kvalifikovany
vychovny poradce.

Materialni podminky:

Teoretické vyucovani probihd v hlavni budové skoly. Teoretick¢ predméty se vyucuji
v kmenovych ucebnach, které jsou vybaveny béznou technikou (tabule, zpétné projektory,
video, interaktivni tabule, bezdratovy tablet), kapacita uceben je 20-34 zaki. Pro vyuku
jazykl maji ucitelé k dispozici u¢ebny s dataprojektorem, CD piehravace a DVD piehravace.
Vybaveni skoly pomickami umoziuje provadét cviceni z fyziky.

Vyuka télesné vychovy probihd v gymnastickém sale, posilovné, pronajaté télocvicné,
plaveckém bazénu, na zimnim a atletickém stadionu pii ZS. Vybaveni gymnastického salu
umoziuje vyuku gymnastiky, salovych her a kondi¢ni pfipravu. Vybaveni atletického
stadionu umoznuje provadet vSechny atletické discipliny.

V prvnim ro¢niku je zatazen lyzatsky vychovné vycvikovy kurz, ktery umoziuje sjezdové
lyZovani, snowboarding, béh na lyZich, turistiku.

Vyuka informaéni a komunikaéni technologie probiha v odborné uc¢ebné s kapacitou 15 zaka,
kazdy 74k ma k dispozici osobni pocita¢ s potiebnym softwarovym vybavenim a piipojenim
na internet.

Odborny vycvik probihd v budové dilen v 1. patfe a na pracovistich fyzickych nebo
pravnickych osob (déle jen smluvni pracoviste), ktery je smluvné zajiStén v riznych typech
provoznich jednotek. Pro vyuku je nutné, aby tyto provozovny byly vybaveny vhodnym
zafizenim a inventdfem pro dany obor vzdélani. Skola pfed podpisem smlouvy o zajisténi
odborné praxe toto vybaveni kontroluje. VSechna pracovisté spliuji hygienické pozadavky
pro vyuku zakda.

Vybaveni cviéné a odborné ucebny odpovida narokiim kladenym na OV. V odborné ucebné
probiraji zaci témata, ktera nelze provadeét v provozu — nacvik obsluhy, komunikace s hostem,
ukoly slozité obsluhy, apod. V ucebné je vhodné vybaveni pro nacvik jednoduché a slozité
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obsluhy v restauraénim zafizeni a u baru, pfiprava vyrobku studené a teplé kuchyné, nacviku
obsluhy.

Stravovani zakd je zajisténo ve Skolni jidelné. Organizace teoretického i1 praktického
vyucovani je feSena tak, aby zaci méli potfebné prestavky na svaciny a na obé&d.

Skola ma zajisténo internatni ubytovani pro zaky.
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CHARAKTERISTIKA SPOLUPRACE SKOLY SE SOCIALNIMI
PARTNERY PRI REALIZACI SVP

Kod a nazev oboru vzdélani:  65-41-L/01 Gastronomie
Nazev SVP: MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII

Socialnimi partnery jsou jednotliva smluvni pracovi§té zakt, Hospodatska komora CR a Utad
prace Rokycany.

Smluvni pracoviste zaki tvoii velké gastronomické celky i provozovatelé mensich restauraci
v Rokycanech, Plzni, Hotovicich.

Spolupréce s témito partnery je zaloZzena piedevsim na zajisténi odborného vycviku. Zaci na
jednotlivych smluvnich pracovistich pracuji samostatné pod vedenim instruktora uréené¢ho
smluvnim pracovi$tém a schvaleného feditelem SS.

Velké gastronomické provozy umoziiuji naSim zakim exkurze na svych provozovnich a
napomahaji Skole pfi pfipravé zakl na soutéze odbornych dovednosti /zapijceni inventare,
konzultace ptipravy soutéznich pokrmd.../.

S vedoucimi pracovniky téchto provozoven jsou konzultovany pozadavky na klicové
kompetence absolventti v uvedeném oboru. V soucasnosti se jako prioritni jevi dobré odborné
znalosti, spolehlivost, samostatnost, dobra komunikace s hostem i pracovnim kolektivem.
Provozovny $kolu informuji o ptipadnych zménach v oblasti gastronomie.

S Utadem prace Rokycany a pobo¢nou HK CR $kola spolupracuje v oblasti naboru zakd a
uplatnéni absolventii na trhu prace.

Tyto organizace spoleéné potadaji kazdym rokem v podzimnich mésicich akci zaméfenou na
nabor zakt ze zakladnich $kol. Zaci nasi koly se této akce aktivné zlastiiuji a snazi se
uvedeny obor vzdélani zaktim zékladni Skoly co nejvice priblizit.

Pracovnici téchto organizaci jsou pravidelné zvani na mimoradné akce Skoly, dny otevienych
dvefi a maturitni zkousky.

Sou¢asti spolupréace je i kazdoroéni beseda na Utadu prace, kde se Zaci poslednich roéniki
seznami S aktudlni nabidkou pracovnich mist, poZadavky zaméstnavateld, zplsobem
komunikace s UP a zakladnimi legislativnimi kroky.
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PREVOD Z RVP DO SVP

TRANSFORMACE Z RVP DO SVP

Skola Stfedni Skola, Rokycany, Jetabinova 96/I11
Kéd a nazev RVP 65-41-L/01 Gastronomie
Nazev SVP MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII
RVP Svp
Vzdélavaci oblasti a | Min. pocet tyden. | Vyucovaci predmét Pocet tydennich
obsahové okruhy vyucovacich vyucovacich hodin
hodin
Jazykové vzdélavani
Cesky jazyk 5 Cesky jazyk a 6
literatura
Cizi jazyk 16 Anglicky/Némecky 13
jazyk |
Anglicky/Némecky/Rus 8
ky jazyk I1
Spolecenskovédni 5 Obc¢anska nauka 3
vzdélavani Déjepis 2
Piirodovédni 4 Zaklady prirod. véd 2
vzdélavani Fyzika 2
Matematické 10 Matematika 12
vzdélavani
Estetické vzdélavani 5 Cesky jazyk a liter. 6
Vzdélavani pro 8 Télesna vychova 8
zdravi
Vzdélavani v ICT 4 Infor. a komunikaéni 6
technologie
Ekonomické 10 Ekonomika 8
vzdélavani Management a 4
marketing
Uletnictvi
VyZiva 8 VyZiva
Vyroba a odbyt 25 Vyroba a odbyt v 8
v gastronomii gastronomii
Odborny vycvik 34
Komunikace ve 3 Pisemna a elektronicka 3
sluZzbach komunikace
Spolecenska vychova 1
Disponibilni hodiny 25
CELKEM 128 140
Odborna praxe 5 tydni 6 tydni
Kurzy 2 tydny

17




Strredni skola, Rokycany, Jerabinova 96/111

Koéd a nazev oboru vzdélani:
Nazev SVP:
Stupen vzdélani:

Délka vzdélavani: 4 roky
Forma vzdélavani: denni
Datum platnosti od: 1.9.2016

SVP Management a sluzby v gastronomii

UCEBNI PLAN

65-41-L/01 Gastronomie
MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII
stifedni vzdélani s maturitni zkouskou

Kategorie a nazvy vyucovacich
piredmétii

Pocet tydennich vyucovacich hodin

1. ro¢nik

2. roénik

3. ro¢nik

4. ro¢nik

celkem

A. Povinné vyucovaci predméty

Cesky jazyk a literatura

12

Némecky jazyk I/ Anglicky jazyk 1

AW

13

Némecky jazyk II/ Anglicky jazyk II,
Rusky jazyk 11

N

N

N

N

8

Obcdanskéa nauka

w

Matematika

=
N

Déjepis

Zaklady piirodnich véd

Fyzika

T¢lesna vychova

Informacni a komunikaéni technologie

Ekonomika

Management a marketing

Pisemna a elektronicka komunikace

Ucetnictvi

Spolecenska vychova

VyzZiva

Vyroba a odbyt v gastronomii

NN O O O O N PN Ol Ol Ol W ©

O O P O W[ | O O O N NN

Odborny vycvik

DD NN PO ODN N DNDN DN W -

N DN DN OIDN DN NDNDN DN O O O W -

N NN OB O N NN O O O W -

H
o

w
~

Celkem

w
o1

w
(6}

w
(6}

w
(&}

140

Poznamky:

1. Vyucovani je organizovano tak, ze v 1. az 3. ro¢niku se stfidaji 8 dnt teoretické a 2 dny praktické vyuky, ve 4.
ro¢niku se stfidaji 6 dnu teoretické a 4 dny praktické vyuky. Na odborny vycvik jsou zaci rozdéleni na skupiny,
zejména s ohledem na bezpecnost a ochranu zdravi pfi praci a hygienické pozadavky podle platnych predpisa.
Pocet zakl na jednoho uéitele odborného vycviku je stanoven vladnim nafizenim.

2. Praktické ¢innosti formou odborného vycviku jsou organizovany v odborné ucebné a doplnény o navstévy
odbornych pracovist, exkurze a Skolni projekty. Odborny vycvik probiha na pracovistich skoly pod odbornym

vedenim ugitel odborného vycviku a na smluvnich pracovistich, kde pracuji pod dohledem instruktora.
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Pi'ehled vyuziti tydnt ve Skolnim roce

SVP Management a sluzby v gastronomii

Cinnost Pocet tydnii v ro¢niku
1. ro¢nik | 2. ro¢nik |3. ro¢nik |4.rocnik

Vyucovani podle rozpisu uciva 33 33 33 30
Sportovni vycvikovy kurz 1 1 0 0
Odborna praxe 0 2 2 2
Casova rezerva (opakovani uciva, exkurze, 6 4 5 5
vychovné vzdélavaci akce)
Maturitni zkouska 0 0 0 3

Celkem 40 40 40 40

Poznamka:

Sportovni vycvikovy kurz (LVK — 1. ro¢nik) 1ze doplnit zaky vysSich rocnikl dle zakona €. 561/2004 Sb.

UCEBNI OSNOVY

Predmét:

Cesky jazyk a literatura

Anglicky jazyk

Némecky jazyk

Rusky jazyk

Obcanska nauka

Matematika

Déjepis

Zaklady pfirodnich véd (EKOL, CH, Bi)
Fyzika

T¢lesna vychova

Ekonomika

Management a marketing

Pisemna a elektronickd komunikace
Ugetnictvi

Informacni a komunikaéni technologie
Spolecenska vychova

Vyziva

Vyroba a odbyt v gastronomii
Odborny vycvik

Odborna praxe

19




Stredni Skola, Rokycany, Jerabinova 96/111 SVP Management a sluzby v gastronomii

Nizev SVP: MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII

Forma vzdélavani: denni
Pocet hodin celkem: 12/387
Platnost od: 1. 9. 2018

Ucebni osnova predmétu

CESKY JAZYK A LITERATURA

Obor stfedniho vzdélani s maturitni zkouskou

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecny cil predmétu

Predmét ma dvé casti: vzdeélavani a komunikaci v ¢eském jazyce a
estetické vzdélavani, v némz je vénovdna pozornost literatufe a
ostatnim druhim uméni. Mezi obéma Castmi existuje vzdjemna
provazanost.

Obecnym cilem jazykového vzdélavani je rozvijet komunikacni
kompetenci zakii a naucit je vyuZzivat jazyka jako prostfedku
dorozumivani a mysleni, pfijimani, sdélovani a vyméné informaci
na zdklad¢ jazykovych a slohovych znalosti. Jazykové vzdélavani
rozviji socialni kompetence zakli a k tomu pfispivd i estetické
vzdélavani. Jeho cilem, v oblasti literdrniho vzdElavani, je utvaret
kladny vztah k materialnim a duchovnim hodnotam a poméha
formovat postoje zdkd k aktudlnim problémim moderni
spolecnosti.Literarni vzd€lavani sleduje vychovu ke cCtenafstvi,
interpretaci uméleckych dél a vytvafi rozmanité komunikaéni
situace, v nichz je mozno vést dialog se zadkem a sméfovat ho
K vlastnim tvir¢im aktivitam.

Charakteristika uéiva

Vychézi z RVP 65-41-L/01 Gastronomie — Cesky jazyk a estetické
vzdelavani.
Jazykové, komunikaéni a literdrni ucivo je rozloZzeno do 4

postupnych ro¢nikt s 3hodinovu dotaci (ro¢ni varianta 99, 99,99,90
hodin).

Vysledky vzdélavani v oblasti
citl, postoji, hodnot a
preferenci

Pro profilaci osobnosti obchodnika, jeho adaptability a uplatnéni na
trhu prace je nutné, aby mél osvojeny jazykové komunikacni
znalosti, dovednosti a techniky. Z hlediska estetického je dilezité
zvladnuti kultury osobniho projevu pro spolecenské a pracovni
uplatnéni. Chape umeéni jako specifickou vypovéd o skuteCnosti,
rozezndva hodnotovou vypovéd dél, poznd cenu kulturnich
pamatek. Dokaze pochopit etickou, raciondlni a humanistickou
stranku projevi lidské spolecnosti a osobnosti.

Strategie vyuky

Vyuka navazuje na vystupni védomosti a dovednosti zaki
z dosazeného zékladniho stupné vzdélani a rozviji je vzhledem ke
spolecenskému a profesnimu zaméteni zaka. Vede zaky k ziskavani
informaci z aktudlnich komunikacnich zdroji. Uziva frontdlni i
skupinové vyuky, dialogickych metod, vede ke komunikativnim a
esteticky tvofivym aktivitdm.
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Kritéria hodnoceni zaku

V zékladni podob¢ vychazi z Sstupnové klasifikace dle Pravidel pro
hodnoceni vzdélavani zdkd. Ke klasifikaci je vyuzivano Ustni i
pisemné ovefovani znalosti. Soucasti hodnoceni je i samostatna,
tvofiva Cinnost zaka, dovednost aplikovat ziskané znalosti a
dovednosti prakticky, prace s informac¢nimi zdroji a jejich vyuziti
v predmétu i oboru. VSe sméfuje k naplnéni profilu osobnosti oboru
Obchodnik.

Piinos vyucovaciho predmétu
Kk rozvoji klicovych
kompetenci a aplikaci
prifezovych témat

Kli¢ové kompetence:

a) komunikativni

- ptfimé a ptimétené vyjadiovani, srozumitelna a souvisla
formulace myslenek, aktivni ptistup obhajovani nadzori
a postoju

- zpracovani studovanych textd, pisemny zaznam myslenek

b) personalni

- realné posoudit své dusevni moznosti, osobni schopnosti,
pracovni orientaci

- pfijimat hodnoceni svych vysledki a zplisobtli jednani

- plnit odpovédné svérené ukoly

¢) socialni

- adaptovat se na ménici se zivotni a pracovni podminky

- pracovat v tymu, vytvaret vstticné mezilidské vztahy

d) resit samostatné vzniklé problémy

- najit a porozumét jadru problému

- pri feSeni problému uplatiiovat myslenkové operace

- vyuzivat zkuSenosti a védomosti diive ziskané

e) vyuzivat prostredky informacnich a komunikacnich

technologii

- efektivné pracovat se ziskanymi informacemi

- k ziskanym informacim pfistupovat kriticky

f) kompetence k pracovnimu uplatnéni

- vhodnéa komunikace s potencionalnimi zaméstnavateli

- dokazat vyuzit komunikacniho vybaveni pii jednanich na
nékterych obchodnich trovnich a poskytovani informaci
0 zboZi rlizného sortimentu

Priifezova témata:

a) Obcan v demokratické spolecnosti

- vytvaiime demokratické prostfedi ve Skole, ve tfidé na principech
respektovani, spoluprace, i¢asti, dialogu

- prioritni je vychova k demokratickému ob¢anstvi, formovani
osobnosti, vytvareni ndzori a postoju

- rozvijime smysl Zakl pro aktivni ucast na Zivoté ttidy, Skoly, obce

- posilujeme medialni gramotnost, praci s informacemi a kriticky
ptistup k médiim

- vyuzivame metod: simulace problémovych situaci, besedy,
diskuse, exkurze, referaty, komentare, vhodné tviirci projektové
ukoly (samostatné aktivity)

b) Clovék a Zivotni prostiedi

- vedeme K pochopeni vyznamu ptirody a zivotniho prostredi pro
¢loveéka, upozoritujeme na negativni dopady
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- vytvatime postoje a hodnotové orientace zakt vedouci
k pozitivnimu zivotnimu zpiisobu a stylu

- vyuzivame metod: fizeny rozhovor, problémové tkoly a

situace, pozorovani, referaty, vhodné tvirci tikoly

c) Clovék a svét prace

- vytvafime sumare znalosti a dovednosti, aby souvisely
s profesnim uplatnénim zaki ( absolventl ) na trhu prace

- vedeme je k aktivnimu rozhodovani o vlastni profesni
kariéfe, odpoveédnosti za svou budoucnost, nutnosti
celozivotniho vzdélavani, adaptabilité¢ v dynamickém
rozvoji ekonomiky a technologii soucasného svéta

- vyuzivame metod: feSeni praktickych a konkrétnich
problém1, prace s informacnimi a komunika¢nimi
prosttedky, exkurze, simulace situaci fesicich
interpersonalni vztahy

d) Informacni a komunikacni technologie

- vedeme z4ky k efektivnimu pouzivani prostiedka
informacnich a komunikacnich technologii, jejich vyuzivani
v ramci specifik dané odborné kvalifikace

- vyuzivame metod: zaci fesi ikoly zadané ve vSeobecné
vzdélavacich predmétech, prace s internetem
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Rozpis utiva a vysledkii vzdélavani: Cesky jazyk — mluvnicks + slohova &ast

1. ro¢nik Pocet hodin: 33
Vysledky vzdélavani Uc¢ivo Pocet hodin
Zak/zakyné - Rozvrzeni uciva 1
- V pisemném projevu uplatiiuje - Upeviiovani poznatkt z tvaroslovi, vétné 3
znalosti ¢eského pravopisu skladby a pravopisu, pravidla ¢eského
- pracuje s normativnimi ptiruckami | pravopisu a prace s nimi
- rozezna jazykové a stylizacni - Prohlubovani obecnych pojmi 2
nedostatky 0 jazyce
- V pisemném a mluveném projevu - Obohacovani slovni zasoby 1
pouziva adekvatni slovni zadsoby
- orientuje se ve vystavbe textu, snazi | - Vystavba véty jednoduché, poradek slov ve 2
se aplikovat jeho principy véte, druhy vét z gramatického a
- vytvaii logickou strukturu textu komunikaé¢niho hlediska
- porozumi a vysvétli obsah textu - Vyznam vétné stavby pro porozuméni textu 1
- ovlada techniku studijniho cteni - Pfima, nepfima tec, véty podle postoje 1
- poznava a uplatnuje techniku mluvc¢iho
mluveného slova, klade otazky a - Metody racionalniho studia 1
vhodn¢ formuluje odpovédi - Orientace v textu, prace se slovniky a 1
- vyuziva emocionalni a emotivni encyklopediemi, pouceni o systému a
stranky mluveného i psaného slova funkci knihoven
- vyjadfuje postoje neutralni,
pozitivni 1 negativni
- pouziva normativni ptirucky
ceského jazyka
- prakticky vyuziva znalosti z oblasti |- Terminy: anotace, reserse, vypisky, osnova, 1
prace s informacnimi zdroji a konspekt
vytvareni zaznami - Projevy monologické a dialogické, 1
- pouziva klicovych slov pfi komunikace
vyhledavani informacnich prament |- Péstovani vhodného fecového chovani, 1
- sestavuje vypisky, vytahy dialog a monolog, jejich principy, verbalni
- poznava a uplatiiuje techniku a neverbalni komunikace
mluveného slova, klade otazky a
vhodné formuluje odpovédi
- vyuZiva emocionalni a emotivni
stranky mluveného 1 psaného slova
- vyjadiuje postoje neutralni,
pozitivni 1 negativni
- vyjadiuje se vécné, spravne, - Vypravovani — kompozice, jazykové 5
srozumitelné prostredky
- vystihne charakteristické znaky
textu
- rozpozna funkéni styl, dominantni
slohovy postup a slohovy ttvar
- posoudi kompozici textu, jeho - Zvukova stranka feci 1
slovni zasobu a skladbu - Charakteristické znaky psanych projevil, 1

- vhodné pouziva jednotlivé slohové
postupy a zékladni utvary

graficka a formalni stranka
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- rozpoznd funkéni styl, dominantni |- Charakteristika referatu jako slohového 1
slohovy postup a slohovy utvar utvaru
- Kompozice, osnova, ustni forma 1
- Nacvik ustni a pisemné formy 1
- posoudi kompozici textu, jeho - Pisemna forma referatu 3
slovni zasobu a skladbu - Pravopisné ucivo 1
- vhodné pouziva jednotlivé slohové
postupy a zdkladni utvary
- odborn¢ se vyjadiuje o jevech svého
oboru
- vyjadfuje se vécne, spravnge,
srozumitelné
- orientuje se v textu - Prace s textem 3
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Rozpis utiva a vysledki vzdélavani: Cesky jazyk — literatura

1. ro¢nik

Pocet hodin: 66

- vyhledava informace
k prezentovanym oblastem
( pracuje s informa¢nimi zdroji)

Vysledky vzdélavani Uc¢ivo Pocet hodin
Z4ak/7akyné - RozvrZeni hodin, ¢tenafské a kulturni 1
- charakterizuje pojem umeéni a zajmy

rozezna jeho rtizné druhy - Vyznam uméni pro ¢lovéka, uméni jako 2
- charakterizuje pojem kultura, specificka vypoveéd’ o skute¢nosti, funkce
kulturni hodnoty literatury
- uvadi moznost vyuzivani a ochrany |- Ustni lidové slovesnost 3
kulturnich hodnot
- charakterizuje literarni uméni - Zakladni literarni druhy, zanry, véda o )
- ziskava informace z literarni teorie literatuie
a poetiky a aplikuje je
- charakterizuje historickd obdobi a |- Nejstarsi literatury svéta — staroveke 2
hleda jejich souvislosti s literarnim | orientalni literatury
umeénim - Stiedoveka literatura, Bible 2
- Legendy, kroniky, literatura doby Karlovy 4
- pracuje s literarnimi texty, snazi se |- Literatura pfedhusitska a husitska, 4
je pochopit, formulovat jejich jadro, | doznivani husitstvi
reprodukovat a vyjadrovat vlastni - Svétova renesance a humanismus 4
prozitky
- pfi rozboru textu pracuje se - Renesance a humanismus ve svété a v 7
znalostmi z literarni teorie a poetiky | Cechéach
- zhodnoti vyznam daného autora 1 - Baroko, J. A. Komensky, B. Balbin, atd. 4
dila pro dobu, v niz tvotil - Klasicismus, osvicenstvi a preromantismus 3
- vyjadri vlastni prozitky z recepce
danych uméleckych d¢l
- charakterizuje prezentované - Ceské narodni obrozeni — charakteristika, 2
literarni obdobi a zatazuje je do zdroje, predstavitelé, periodizace, NO
spolecensko-historického kontextu V nasem regionu
- 1. faze NO 3
- formuluje charakteristické znaky - 2. faze NO 2
literarnich textl a rozdily mezi nimi |- 3. faze NO 2
- Romantismus 4
- provadi klasifikaci literarnich d¢l - Karel Hynek Macha 2
dle druht zanrt - Realismus a pocatky ceského realismu 6
- zaujima hodnotici postoj k tvorbé |- Karel Jaromir Erben 2
¢eskych a svétovych autorti - L.Star, $tarovci 2

25




Strredni skola, Rokycany, Jerabinova 96/111

SVP Management a sluzby v gastronomii

Rozpis utiva a vysledkii vzdélavani: Cesky jazyk — mluvnicks + slohova &ast

2. ro¢nik Pocet hodin: 33
Vysledky vzdélavani Uc¢ivo Pocet hodin
Zak/zakyné - Rozvrzeni uciva 1
- V pisemném projevu uplatiiuje - Upeviiovani, prohlubovani a systemizace 2
znalosti ¢eského pravopisu jazykovych a pravopisnych dovednosti
- znalosti ze skladby pouziva - Zékladni principy vystavby souvéti, 3
v logickém vyjadiovani interpunkce
- s pomoci techniky mluveného slova | - Kratka mluvnické cviceni 1
realizuje komunikacni situace a
aplikuje komunikacni strategie
- spravn¢ pouziva osloveni, navazani
kontaktu poslouchat a vnimat
- chape a pouziva ziskanou
dovednost presvédcit
- poznava a prakticky realizuje
metody asertivni komunikace
- prezentuje vhodné zpiisoby
spolecenského chovani v dané
situaci
- vyjadiuje se vécné, spravné a - Osobni dopis, ufedni dopis, Zivotopis, 2
srozumitelné 7adost (UDSP )
- vytvaii logickou strukturu textu - Pozdravy, blahoptani, soustrast 2
- sestavuje texty prakticky odborné a
administracni s ohledem na sviij
obor
- posoudi kompozici textu, jeho - Popis prosty, charakteristika 6
slovni zasobu a skladbu
- vhodné pouZiva jednotlivé slohoveé
postupy a zdkladni utvary
- rozpozna funkéni styl, dominantni |- Upevilovani, prohlubovéni a systemizace 1
slohovy postup a slohovy ttvar jazykovych a pravopisnych dovednosti
- prakticky vyuziva znalosti z oblasti |- Prace s informacemi, vypisky, vytah, 3
prace s informac¢nimi zdroji a konspekt — asertivni prvky v komunikaci
vytvareni zaznamu (UDSP)
- pouziva kli¢ovych slov pfi
vyhledavani informac¢nich prameni
- rozpoznd funkéni styl, dominantni |- Bibliografické zdznamy, lexikalni a 1
slohovy postup a slohovy utvar gramatické prostfedky odborného stylu
- posoudi kompozici textu, jeho - Odborny popis, kompozice, jazykové 6
slovni z4sobu a skladbu prostiedky, piiklady
- vhodné pouziva jednotlivé slohové
postupy a zakladni utvary
- uplatiiuje znalosti ze skladby - Interpunkce v souvéti 2
- uplatiluje své znalosti v praktickych | - Jazykové a pravopisné dovednosti 1
cvicenich
-UDSP — umét se prezentovat na trhu prace 2
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Rozpis utiva a vysledki vzdélavani: Cesky jazyk — literatura

2. roénik

Pocet hodin: 66

dle druht a zanru

ruch. program - Josef Vaclav Sladek,
Svatopluk Cech

lum. program - Jaroslav Vrchlicky,
Julius Zeyer a dalsi

Vysledky vzdélavani U¢ivo Pocet hodin
Z4k/zikyné Organizace hodin, ¢etba a Ctenaiské 1
zajmy
- charakterizuje prezentované Realismus ve svétové literatuie 6
literarni obdobi a zatazuje ho do 19. stoleti
spoleéensko-historického kontextu historicko-spoleéensky kontext
charakteristika uméleckého sméru a
jeho znaky
- zaujima hodnotici stanovisko Anglie: CH. Dickens, W. M.
K tvorb¢ autord Thackeray, CH. a E. Bronteové
Francie: H. de Balzac, G. Flaubert
- V kontextu vyznamnych E. Zola, G. de Maupassant 2
historickych momenti Rusko: N. V. Gogol, 1. S. Turgenév, 4
charakterizuje specifika svétové L. N. Tolstoj, F. M. Dostojevskij
kultury, jeji ndzorové orientace Polsko: H. Sienkiewicz 1
- vybira autory, ktefi ho osobné USA: M. Twain 1
oslovuji
- interpretuje jejich tviir¢i metody a
zhodnocuje jejich piinos pro vlastni
vyspivani
Severské zemé¢: H. Ibsen, 2
H. CH. Andersen
- zaujimé hodnotici stanovisko 1
K tvorb& autori Generace roku 1848 - ¢eska literatura
- formuluje charakteristické znaky radikalni demokraté 2
literarnich textl a rozdily mezi nimi Karel Havlicek Borovsky 2
Bozena Némcova
- charakterizuje Ceskou kulturni a Mijovci 7
literarni scénu Kulturné-historicky tvod
- text interpretuje a hovoii o ném Jan Neruda, Karolina Svétla,
Vitézslav Halek a dalsi autofi
- provadi klasifikaci literarnich dél Ruchovci a lumirovcei 6
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- aplikuje ziskané znalosti a
dovednosti v charakteristice
literarnich textt

- transformuje vybrané texty tviiréim
zpusobem

Historicka préza ve 2. pol. 19. stoleti
Ceska literatura
Alois Jirasek,
Zikmund Winter
Viclav Bene$ Ttebizsky
Venkovska realistickd proza
Karel Vaclav Rais
Teréza Novakova

- aplikuje ziskané znalosti a
dovednosti v charakteristice
literarnich texta

Antal Stasek, Josef Holec¢ek, Karel
Klostermann, Jindfich Simon Baar
Realistické drama

ND

Ladislav Stroupeznicky

Gabriela Preissova

Alois a Vilém Mrstikové
Slovenska realisticka literatura
zakladni charakteristika

Svetozar Hurban Vajansky

- transformuje vybrané texty tvir¢im
zpusobem

Pavol Orzsadgh Hviezdoslav, Martin
Kukucin

Svétova literatura prelomu

19. a 20. stol.

Promény ve vnimani svéta a nové
filozofické koncepce na konci

19. stol.

Symbolismus, impresionismus,
dekadence

- zhodnoti vyznam daného autora i
dila pro dobu, v niz tvofil, pro
pfislusny umelecky smér i pro dalsi
generace

Tzv. francouzsti prokleti basnici
Dalsi vyznamni piedstavitelé svétové
literatury pfelomu 19. a 20. stol.
Oscar Wilde

Rainer Maria Rilke

Walt Whitman

- vyuziva informace z riznych
ptiruc¢ek

- prakticky vyuziva nabidku denniho
Tisku

P. Cechov

Aktualni problémy literatury
a kultury — besedy, referaty
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Rozpis utiva a vysledkii vzdélavani: Cesky jazyk — mluvnicks + slohova &ast

3. ro¢nik Pocet hodin: 33
Vysledky vzdélavani U¢ivo Pocet hodin
Zak/zakyné - Organizace uciva 1
- v pisemném i mluveném projevu - Upeviiovani poznatkd z morfologie, 3
vyuziva poznatka z morfologie syntaxe a pravopisu
- uplatiiuje znalosti ceského
pravopisu
- Uplatiiuje znalosti ze skladby ve - Slozit&jsi typy souvéti, pouzivani 2
svém vyjadfovani polovétnych konstrukci
- Interpunkce 1
- Vybrané utvary samostatné - Odborny styl, konspekt, reserSe, text 2
sestavuje a realizuje - Vyklad — kompozice, jazykové prosttedky 4
- pouziva adekvatni slovni zasoby - Interpunkce 2
vcetné piislusné terminologie
- hleda vhodné jazykové ekvivalenty |- Resumé 1
- vysvétluje zakonitosti ¢eStiny na - Slova piejata, vyslovnost, sklofiovani, 2
aplikacnich textech pravopis, uzivani
- vytvaii logickou strukturu textu - Vefejny projev, diskuse 1
- charakterizuje slohotvorné Cinitele a | - Odborny styl, déleni, odborny referat 2
aplikuje je
- s pomoci techniky mluveného slova
realizuje komunikaéni situace
- charakterizuje vybrané slohové - Referat — kompozice, jazykové prostredky 3)
utvary
- chape a pouZiva ziskanou snahu
presvédcit
- prakticky pouziva dovednosti - Publicisticky styl — podstata, Zanry, tvary 2
Z oblasti porozuméni textu
- pouziva klicovych slov pfi - Jazykové a slohové prostfedky publicistiky, 2
vyhledavani informac¢nich pramenti | rozbor ukazek
- pracuje samostatn¢ s periodiky, - Pravopisna s syntakticka cviceni 1
internetem
- Pravopisné znalosti a dovednosti, VIR 2
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Rozpis utiva a vysledkii vzdélavani: Cesky jazyk — literatura

3. roénik

Pocet hodin: 66

literatufe

Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Z4ak/zakyné Rozvrzeni ugiva 1
- rozliéuje prezentované umélecké Ceské literatura pf'elomu 1

sméry 19. a 20. stoleti
- zhodnoti vyznam daného autora i Moderni revue 1
dila pro dobu, v niZ tvofil, pro Katolickd moderna 1
ptisluSny umeélecky smér 1 pro dalsi Manifest ¢eské moderny 1
generace Impresionismus, symbolismus, 2
dekadence, secese v ¢eské literatuie
a ostatnich druzich uméni
- charakterizuje specifika literarniho Otokar Biezina, Antonin Sova, Josef 2
dila a zvazuje jejich ptinos pro Svatopluk Machar, Frantisek Xaver
rozvoj vlastni osobnosti Salda, Karel Hlavagek — prace
(dospivajiciho mladého ¢loveka s ukazkami
21. stoleti) 4
Generace bufict
Frana Sramek, Stanislav Kostka
Neumann, Karel Toman, Viktor Dyk 1
anarchismus, vitalismus, civilismus
- rozliSuje prezentované umélecké Nové basnické a umelecké proudy 7
sméry a jednotliva dila zpracovava na pocatku 20. stoleti
tviréim zptisobem kubismus, futurismus,
kubofuturismus, expresionismus,
surrealismus
- specifikuje a rozliSuje literarni Vladimir Majakovskij, Guillaume 5
druhy a Zanry Apollinaire, Karel Teute, Jakub Deml
- prezentované texty interpretuje a dalsi
zvolenymi metodami
- v kontextu vyznamnych Literatura v obdobi od prvni S
historickych momentt do konce druhé svétove valky
charakterizuje specifika ¢eské a Jaroslav Hasek, Jaromir John,
svétove legionafiska literatura
kultury Prvni svétova valka ve svétové 3

30




Strredni skola, Rokycany, Jerabinova 96/111

SVP Management a sluzby v gastronomii

- vybira autory, ktefi ho osobné
oslovuji, interpretuje jejich tvarci
metody a zhodnocuje jejich piinos
pro vyspivani vlastni osobnosti

- charakterizuje ¢eskou kulturni a
literarni scénu

Prvni svétova valka ve svétové
literature

Proletarska poezie, poetismus,
surrealismus

Jiti Wolker, Konstantin Biebl,
Jaroslav Seifert, FrantiSek Halas,
Vitézslav Nezval, Josef Hora a dalsi

Tematicka rozmanitost Ceské prozy
- hlavni déleni

- zhodnoti vyznam daného autora i
dila pro dobu, v niz tvofil, pro
ptislusny umelecky smér i pro dalsi
generace

Imaginativni préza

Vladislav Vancura, Karel Konrad
Katolicky proud

Jaroslav Durych, Bohuslav Reynek,
Jan Cep

Ruralismus

Josef Knap, Frantisek Kielina

Socialisticky realismus

Marie Majerova, Marie Pujmanova,
Ivan Olbracht

- charakterizuje ¢eskou kulturni a
literarni scénu

- vybira texty eskych autord, ktefi
jej zasadnim zpiisobem oslovili,
svij vybér nazorove formuluje

Psychologickd préoza

Jaroslav Havlicek, Egon Hostovsky,
Viéclav Rezad

Demokraticky proud

Eduard Bass, Karel Polacek, Karel
Capek, Josef Capek

- zhodnoti vyznam daného autora i
dila pro dobu, v nizZ tvofil

Moderni a avantgardni divadlo
V+W, D 34 atd.

Prazska némecka literatura
Franz Kafka a dalsi

- vystihne charakteristické znaky
riznych literarnich textl a rozdily
mezi nimi

Detektivni literatura
Raymond Chandler, Agatha Christie
a dalsi

Noviny, ¢asopisy
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4. ro¢nik Pocet hodin: 30
Vysledky vzdélavani Uc¢ivo Pocet hodin
Zak/zakyné - Organizace uciva 1
- charakterizuje narodni jazyk - Obecné poznatky o jazyce, vztah 2
- rozliSuje spisovny jazyk a jeho mezislovanskymi jazyky
varianty, obecnou ¢estinu, slang,
argot, dialekty
- uplatiiuje znalosti ceského - Zvlastnosti a nepravidelnosti vétné stavby 1
pravopisu - Interpunkce — dvojtecka, stiednik, pomlcka,
- orientuje se ve vystavbe textu spojovnik atd. 2
- odhaluje a opravuje jazykové
nedostatky a chyby
-uplatiiuje své znalosti ze skladby - Jazykové poznatky 2
v praktickych cvicenich - Slohové poznatky 2
- charakterizuje slohotvorné Cinitele a
aplikuje je pti vystavbe
komunikac¢niho textu
- s pomoci techniky mluveného slova |- Jazyk v Gifednim a pracovnim jednani 1
realizuje komunikacni situace a - Utedni dopis, zadost 2
aplikuje komunikac¢ni strategie - Prihlaska, zivotopis, reklamace 1
- vyjadiuje se vécng, spravng, - Zvlastnosti podnikové a obchodni 1
srozumitelné korespondence
- Inzerat a odpovéd’ na néj, reklama 2
- Ustni jednéni v profesnich situacich 1
- vyhledava, charakterizuje a - Publicisticky styl 1
zpracovava vybrané druhy a zanry |- Uvaha, ivahovy postup 2
z oblasti publicistiky
- prakticky vyuziva nabidku denniho
tisku a tisku své zajmové oblasti
- charakterizuje tivahové postupy - Reportaz, fejeton 3
(ivaha, esej, kritické hodnoceni)
- rozpracovava kompozice
uvahovych postupti
- fidi se zasadami spravné - VIR aslovni druhy 2
vyslovnosti - Stylistika 1
- pouziva normativni piirucky
ceskeho jazyka
- charakterizuje vybrané slohové - Vyvoj €eského jazyka, tvaroslovi 3

utvary

- vysvétli zékonitosti vyvoje ¢eského
jazyka

- vyuziva poznatkll z tvaroslovi
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Rozpis utiva a vysledki vzdélavani: Cesky jazyk — literatura

4. roénik

Pocet hodin: 60

literarnich textt
- transformuje vybrané texty tvrc¢im
zpuisobem

Vysledky vzdélavani Uc¢ivo Pocet hodin
Zak/zakyné - Organizace uciva 1
- V kontextu vyznamnych - Literatura zobrazeni valky 4

historickych momentt - Existencialismus 1
charakterizuje specifika svétové
kultury
- charakterizuje ¢eskou kulturni a - Jan Drda, Ota Pavel 2
literarni scénu - Josef Skvorecky, Bohumil Hrabal 2
- vybird texty Ceskych autord, ktefi |- Egon Hostovsky, Arnost Lustig, Norbert 3
ho zasadnim zpiisoben oslovili, sviyj | Fryd a dalsi
vybér nazorove formuluje
- specifikuje a rozliSuje literarni - Poezie k tomuto tématu- Jaroslav Seifert, 6
druhy a zénry v praktickych FrantiSek Halas, Vladimir Holan, Stanislav
¢innostech Kostka Neumann a dalsi
- charakterizuje specifika literdrniho |- Vyvoj spole€nosti a kultury po roce 1945 7
dila a zvazuje jejich piinos pro ( Milan Kundera, Josef Skvorecky, Bohumil
rozvoj vlastni osobnosti Hrabal, Vladimir Paral, Ivan Klima, Jachym
(dospivajiciho mladého ¢lovéka 21. | Topol a dalsi)
stoleti)
- charakterizuje dobrou spole¢nost a |- Ludvik Vaculik, Véaclav Reza¢, Vladimir 8
rozliSuje prezentované umélecké Neff, Marie Pujmanova, Tereza Bouckova,
sméry v ni Michal Viewegh a dalsi
- rozeznd a uziva spravnou grafickou |- Basnici v Ceské literatute a jejich skupiny 6
a formalni Gpravu projevu po roce 1945, basnici individualisté —
- zhodnocuje pfinos literarnich dél Konstantin Biebl, Ivan Divi§, Vaclav
vybranych autorti pro formovani své | Hrabé&, Josef Kainar, Oldfich Mikulasek,
osobnosti Vitézslav Nezval, Jaroslav Seifert, Jifi
Suchy, Ivan Wernisch, Jiti Zagek a dalsi
- aplikuje ziskané znalosti a - Pfedstavitelé svétové literatury tohoto 7
dovednosti v charakteristice obdobi — William Faulkner, Ladislav
literarnich texti Mnacko, Garcia Gabriel Marquez,
Alexandr SolZenicin, Albert Caus a dalsi
- vybira texty Ceskych autort, kteti - Beatnici, basnici s kytarou ve svété a u nds 7
ho zasadnim zptsoben oslovili, svlij | -Jack Kerouac, Allan Ginsberg, Bob
vybér nazoroveé formuluje Dylan, Vladimir Vysockij, Jaroslav Hutka,
Karel Kryl, Jaromir Nohavica a dalsi
- vytvaii si sumafe znalosti a - Literatura pro déti 3
dovednosti v charakteristice - Drama a kinematografie po roce 1945 3
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Ucebnice:

SOCHROVA, Marie. Cesky jazyk v kostce pro SS.1. vyd. Havli¢kav Brod: Fragment, 1996.
HAVRANEK, Bohuslav, JEDLICKA, Alois.Strucnd miluvnice cestiny.1. vyd. Praha:SPN,
1990.

TEINOR, Antonin, CECHOVA, Marie. Cesky jazyk L-IV. pro stiedni skoly. 1. vyd. Praha:
SPN, 1984.

SCHNEIDEROVA, Eva. KIi¢ k cestiné.1. vyd. Praha: Albatros, 2005.

MASKOVA, Drahuse. Cesky jazyk — prehled stiedoskolského uciva. 1. vyd. Tiebi¢: PV,
2006.

TEJNOR, Antonin, HLAVSA, Zdené&k aj.Cesky jazyk pro stiedni odborné skoly a studijni
obory strednich odbornych ucilist vsech typu .2. vyd. Praha: SPN, 1999.

HLAVSA, Zdengk, HRUSKOVA, Zdenka aj. Pravidla ceského pravopisu. 1. vyd. Praha:
Pansofia, 1993.

FILIPEC, Josef, DANES, Frantisck aj. Slovnik spisovné cestiny pro skolu a verejnost. 3. vyd.
Praha: Academia 2003.

SOCHROVA, Marie. Literatura v kostce pro SS . 1. vyd. Havli¢kav Brod: Fragment, 2007.
SOCHROVA, Marie. Citanka I. k Literature v kostce. 1. vyd. Havli¢kiv Brod: Fragment,
1999.

SOCHROVA, Marie. Citanka II. k Literatuie v kostce. 1. vyd. Havli¢kiiv Brod: Fragment,
2000.

SOCHROVA, Marie. Citanka III.. k Literatuie v Kostce. 1. vyd. Havli¢kiv Brod: Fragment,
2003.

SOCHROVA, Marie. Citanka 1V.. k Literatuie v kostce. 1. vyd. Havli¢kiv Brod: Fragment,
2003.

SOCHROVA, Marie.Ctendrsky denik k Literature vkostce. 1. vyd. Havli¢kiv Brod:
Fragment, 1998.

POLASKOVA, Tatana, MILOTOVA, Dagmar aj. Literatura — prehled stiedoskolského
uciva. 2. vyd. Cesky T&in: PV, 2007.

SLANAR, Otakar, KOSTKOVA, Markéta.Obsahy a rozbory dél. 1. vyd. Cesky T&in: PV,
2006.

BALAJKA, Bohus. Prehledné déjiny literatury 1. 3. vyd. Praha: Fortuna, 1995.

BALAJKA, Bohus. Prehledné déjiny literatury I1. 2. vyd. Praha: Fortuna, 1995.

BALAJKA, Bohus. Prehledné dejiny literatury I11. 1. vyd. Praha: SPN, 1997.

Vypravovala: Mgr. Sarka Sauflova, Mgr. Lukas Houdek
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Seznam povinné literatury k maturitni zkousce z eského jazyka a literatury

74Kk je povinen vybrat si ze seznamu 20 dél. Minimalné dvéma literarnimi dily musi bvt zastoupena proéza,

poezie a drama. Seznam zZaka miZe obsahovat maximalné dvé dila od jednoho autora.

Svétova a Ceska literatura do konce
18. stoleti (minimaln¢ 2 dila)

Svétova:

Bible - Stary zakon

G. Boccaccio - Dekameron

F. Rabelais - Gargantua a Pantagruel
W. Shakespeare - Hamlet

Moliere - Lakomec

Svétova a Ceska literatura

19. stoleti (minimaln¢ 3 dila)
Svétova:

V. Hugo - Chram Matky Bozi v Pafizi
Stendhal - Cerveny a ¢erny

A. S. Puskin - Evzen Onégin

G. Flaubert - Pani Bovaryova

G. de Maupassant - Milacek

H. de Balzac - Otec Goriot

E. Zola - Zabijak

N. V. Gogol - Revizor

F. M. Dostojevskij - Zlocin a trest
Ch. Dickens - Oliver Twist

Svétova literatura 20. a 21. stoleti (minimalné 4 dila)

G. B. Shaw - Pygmalion

O. Wilde - Jak je dulezité miti Filipa

E. M. Remarque - Na zapadni fronté klid
R. Rolland - Petr a Lucie

H. Barbusse - Oherti

E.Hemingway - Povidky

E. Hemingway - Stafec a mofte

T. Mann - Buddenbrookovi

G. Apollinaire - Kaligramy

A. SolZenicyn - Jeden den Ivana Dénisovice
G. Orwell - Farma zvirat

J. Kerouac - Na cesté

Ceska:
J. A. Komensky - Labyrint svéta a raj srdce

~

elakovsky Ohlas pisni ¢eskych
Macha - M4j
Erben - Kytice
Tyl - Krvavé kitiny ¢ili Drahomira a ...
Borovsky - Tyrolské elegie
Borovsky - Kiest svatého Vladimira
cova - Babicka
mcova - Diva Bara
. Neruda - Povidky malostranské
. Halek - Na vejminku
. Vrchlicky - Noc na Karlstejné
. Jirasek - F. L. Vék
. Jirasek - Star¢ povésti ¢eské
Z. Winter - Mistr Kampanus
K. V. Rais - Kalibv zlo¢in
A. + V. Mrstikové - MarySa
G. Preissova - Gazdina roba

L
. H.
J.
. K.
. H.
. H.
.N
.N

¢m
é

Ceska literatura 20. a 21. stoleti (minimélné 5 dgl)
P. Bezru¢ - Slezské pisn¢

J. Wolker - Tézka hodina

V. Dyk - Krysat

F. Gellner - Radosti Zivota

I. Olbracht - Nikola Suhaj loupeznik

K. Capek - Bila nemoc

K. Capek - Krakatit

K. Capek - RUR

J. HaSek - Osudy dobrého vojaka Svejka za svétové
valky

J. Seifert - Koncert na ostrové

K. Polacek - Muzi v ofsajdu

V. Van¢ura - Rozmarné 1éto

V. Paral - Soukroma vichfice

O. Pavel - Smrt krasnych srncti

B. Hrabal - Ostfe sledované vlaky

A. Lustig - Modlitba pro Katefinu Horowitzovou
J. Skvorecky - Zbabélci

J. Skvorecky - Tankovy prapor

M. Kundera - Zert

V. Havel - Asanace

M. Viewegh - Baje¢na 1éta pod psa
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Nizev SVP: MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII

Forma vzdélavani: denni
Pocet hodin celkem: 13/417
Platnost od: 1. 9. 2018

Ucebni osnova predmétu

ANGLICKY JAZYK I - POKROCILI

Obor stfedniho vzdélani s maturitni zkouskou

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecny cil predmétu

Ucebni osnova je urcena pro vyuku prvniho ciziho jazyka

S navaznosti na piedchozi studium tohoto jazyka. Pfedpoklada se
tedy troven vzdélani A2 stanovenou dle Spole¢ného evropského
ramce pro jazyky. Vzdélani v cizim jazyce navazuje na RVP ZV a
sméfuje k osvojeni kvalitni irovné jazykovych znalosti a
komunikativnich dovednosti, ktera odpovida stupnicim B2
spole¢ného evropského referencniho ramce pro jazyky.

Charakteristika uéiva

Vychazi z RVP 65-41-L/01 Gastronomické sluzby — vzdélavaci
oblast — jazykové vzdelavani . cizi jazyky.

Jazykové komunikaéni uc¢ivo je rozlozeno do 4 postupnych ro¢niki
S 3 hodinovou dotaci v prvnim az tfetim ro¢niku (99 hodin), ve 4.
ro¢niku s 4 hodinovou dotaci (120 hodin).

Vybér obsahu uciva je v souladu s profilem absolventa.

Obsah uciva je v predmétu anglicky jazyk strukturovan do tii
zékladnich oblasti:

- jazykové védomosti a dovednosti

- vSeobecna komunikacni témata: praktickd a odborna

- samostatna tvofiva ¢innost — dle vlastnich témat

ro¢nik | Struény popis vzdélavaciho obsahu Pocet hodin

1. Jazykové védomosti a dovednosti 3

(vyslovnost a tvaroslovi)

Komunika¢ni témata

- prakticka (spolecensky kontakt, rodina,
pocasi, hudba, zliby, povolani, volny

cas)

- odborna (stravovaci zatizeni, sluzby)

Systematizace uciva
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2. Jazykové védomosti a dovednosti 3

(tvaroslovi, vazby)

Komunika¢ni témata

- prakticka (cestovani, Zivotopis,
stravovani, oblékani — moda)

- odborna (specifikace odbornych
sluzeb)

Systematizace uciva

3. Jazykové védomosti a dovednosti 3

(vybrané slovni druhy, tvoteni slov)

Komunika¢ni témata

- prakticka (nakupovani, zdravi,
lidské télo, volnocasové aktivity
S vyuzitim oboru)

- odborna (administrativni sluzby
v oblasti oboru)

Systematizace uciva

Samostatna tvoriva prace v ramci

probranych témat

4. Jazykové védomosti a dovednosti 4

(syntax, tvaroslovi, slovesa

nepravidelnd, nepfima fec)

Komunika¢ni témata

- prakticka (domov, bydleni, mésto,
fauna a flora — Zivotni prostiedi,
technika, geograficka a kulturni
fakta, media)

- odborna (medialni vychova
v oboru)

Systematizace uciva

Samostatnd tvofiva prace v ramci

probranych témat

Jazykové védomosti a dovednosti jsou chépany
jako podpirny prostiedek k ziskani praktickych
kompetenci v oblasti receptivni 1 produktivni.
Zahrnuji v sob& zvukovou stranku a jeho
podobu vcetné pravopisu obecnou slovni zasobu
a grafické prostfedky ze systému studovaného
jazyka.

Konverzaéni témata prakticka 1 odborna

Praktickd — obsahuji tematické okruhy jako
naptiklad osobni udaje, rodina a ptatelé, dim,
domov, volny cas a zabava, hudba, sport,
sluzby, cestovani,pée o zdravi, kazdodenni
zivot, nakupovani, vzdé€lani, zivotni prostiedi,
Ceska republika, Praha, Zapadolesky region,

USA, UK a dalsi zemé anglické jazzkové
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oblasti, prace a zaméstnani, ziskdvani a
poskytovani informaci v oblasti osobni, vefejné,
vzdélavaci a pracovni, nakupovani jizdenek a
vstupenek, obCerstveni, uvedeni do spolecnosti,
objednavka v restauraci, jednani s budoucim
zaméstnavatelem, dotaz v informaénim
sttedisku, ptani se na cestu v nezndmém meste,
oficialni a neoficialni dopis, vzkaz, blahoptani,
obraty radosti a nelibosti, k zahajeni a ukonceni
komunikace, pozdrav, prosba, zadost,
podékovani, vyjadieni souhlasu, nesouhlasu,
odmitnuti, zklamani, nadéje, faktické znalosti
pfedev§im o  zdkladnich  geografickych,
demografickych hospodatskych, politickych,
kulturnich faktorech zemi anglické jazykové
oblasti, véetné vybranych poznatka z oboru, a to
porovnani s redliemi matefské zemé a jazyka,
zakladni spolecenské zvyklosti, socialni a
kulturni specifika zemi anglického jazyka ve
srovnani se zvyklostmi v Ceské republice.

Odbornd — pozornost je zaméfena na Cinnosti
souvisejici s oborem gastronomické sluzby,
moderni formy komunikace, nabidka a
objednavani, rezervace, vybérova témata
zam¢efend na geografické znalosti a medidlni
vychovu.

Samostatna tvotfiva ¢innost — vede K praktické
aplikaci ziskanych poznatkti a dovednosti. Je
velmi silnym motivaénim prvkem vyuky.
Umozni-li to moznosti a kontakty jednotlivych
Skol a troven zaki studujicich anglictinu, je
zddouci je do samostatné tvofivé Cinnosti
zapojit. Zak pii praci na projektu vyuZije
anglické jazyk prakticky, pfedevSim pfi
komunikaci s ostatnimi zaky (bud’ se spoluzaky
nebo piipadné¢ spolutiCastniky na projektu

.....

dosaZené jazykové urovné Zakl a predpoklada
se, ze bude béhem prace na projektu zvysena.
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Vysledky vzdélavani v oblasti
citli, postoji, hodnot a
preferenci

Vzdélavani smétuje k tomu, aby zaci dovedli:

- komunikovat v ramci zékladnich témat, vyménovat si
nazory a informace tykajici se zndmych témat
vSeobecnych i odbornych v projevech mluvenych i
psanych, volit vhodné komunikacni strategie a jazykové
prostiedky; vyjadfovat srozumiteln¢ hlavni myslenky;

- efektivné pracovat s cizojazy¢nym textem vcetné
jednodussiho odborného textu; vyuzivat text jako zdroj
poznani 1 jako prostiedku ke zkvalitiovani svych
jazykovych znalosti;

- ziskavat informace o svéte, zvIasté o zemich anglického
jazyka a ziskané poznatky vyuzivat ke komunikaci;

- pracovat se slovniky, jazykovymi a jinymi pfiruckami,
popt. i s dalSimi zdroji informaci v anglickém jazyce
vcetné Internetu, vyuzivat prace s témito informacnimi

zdroji ke studiu jazyka i k prohlubovani svych
vSeobecnych védomosti a dovednosti;

- efektivné se ucit cizi jazyk, vyuzivat védomosti a
dovednosti ziskané ve vyuce matetského jazyka pfi studiu
anglického jazyka;

- chapat a respektovat tradice, zvyky a odlisné socidlni a
kulturni hodnoty jinych néroda a jazykovych oblasti a ve
vztahu Kk ptedstavitelim jinych kultur se projevovat
Vv souladu se zdsadami demokracie.

Strategie vyuky

Vést zaky k ziskavani informaci z aktudlnich komunikacnich
zdroji, organizovat ¢innosti podporujici zvySenou myslenkovou
aktivitu zakl. Vedle tradicnich metod pouZivat 1 multimedialni
vyukové programy.

4

Kritéria hodnoceni zaku

Vychazi z pétistupiiové klasifikace dle Pravidel pro hodnoceni
vzdelavani zaku skoly. Ke klasifikaci je vyuzivano pisemné a ustni
provéfovani znalosti, soucasti hodnoceni je i samostatna ¢innost
zéka, schopnost aplikovat ziskané znalosti v redlnych situacich,
prace s informa¢nimi zdroji a jejich vyuziti v pfedmétu a oboru. Ve
tretim a ¢tvrtém roc¢niku je hodnoticim kriteriem 1 prace na
vybraném projektu. VSe smétuje k naplnéni profilu osobnosti Zdka
oboru vzdé¢lani Gastronomické sluzby.

Piinos vyucovaciho predmétu
k rozvoji klicovych
kompetenci a aplikaci
prirezovych témat

Vzdélavani v anglickém jazyce je zalozeno na humanistickych
ptistupech k Zakovi a kognitivné komunikativnim zplsobu vyuky
véetné vyuzivani didaktickych interkulturnich aspekti. Je
vyznamnou soucasti ptipravy zakl na aktivni zivot v multikulturni
spolecnosti, nebot’ vede zaky k osvojeni praktickych fecovych
dovednosti anglického jazyka jako néstroje dorozumeéni v situacich
kazdodenniho osobniho a pracovniho zivota, pfipravuje k efektivni
ucasti v pfimé 1 nepfimé komunikaci vcetné ptistupu k informacnim
zdrojlim, rozsifuje jejich znalosti o svété, uci je nejen obstat

V osobnim zivoté, ale uplatnit se v ramci evropského trhu prace.
Soucasné piispiva k formovani osobnosti zéki, rozviji jejich
komunikativni schopnosti a potfeby se dale vzdelavat. UCi je
vnimavosti a toleranci k jinym kulturdm a ndrodim. Rozviji
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schopnosti srovnavat jejich vlastni kulturu s ostatnimi a uzivat
zpisoby dorozumeéni s predstaviteli jinych kultur. V Zacich je také
rozvijen zéjem o déni ve svété kolem nas. Ve spolupraci s ostatnimi
predméty sméfuje vyuka anglického jazyka k vSestrannému rozvoji
osobnosti zéka. Podporuje rozvoj a upevnéni vSech kompetenci,
zvlasté pak kompetenci komunikativnich, které jsou pro
porozumeéni a pouziti aktivniho jazyka nezbytné. Neopomiji vSak
ani dalsi kompetence, jako napft. k uceni, k feSeni problému pii
samostatn¢ zpracovavanych tkolech, k formovani, prezentovani a
obhajob¢ vlastniho nazoru v Cizim jazyce a schopnosti argumentace
na urovni, ke spolupraci ¢i pracovnimu uplatnéni v hodinach, pfi
spole¢né ptiprave a realizaci projektu.

Diléi klicovou kompetenci v anglickém jazyce je vybudovani
zakladdi odborné terminologie a dil¢i potieby ji uzivat. A proto jsou
do anglického jazyka zakomponovany poznatky z jinych piedmétt
(jako naptiklad zboziznalstvi, zemépis, obchodni provoz, zaklady
prirodnich véd atd.)

Pfedmétem se prolinaji priiFezova témata:

Obcan v demokratické spolecnosti — soucasti vyuky anglického
jazyka jsou témata, ktera se tykaji zplisobu Zivota v demokratické
spolecnosti (volny ¢as, kultura, tradice a zvyklosti, redlie anglicky
mluvicich zemi)

Informacni a komunikac¢ni technologie — zaci uzivaji nejriznéjsi
dostupné zdroje informaci, ¢imz je nenasilné rozvijena kompetence
K praci s informacnimi technologiemi. VyuZziti nejriznéjsich zdroju
zaka oznamuje s moZnosti samostatného ziskani dtlezitych ¢i
uziteénych informaci. Zaci mohou pracovat s vyukovymi a
jazykovymi programy a Internetem. Ziskavaji takto zakladni
informace o anglicky mluvicich zemich, probiraji nékteré okruhy,
procvicuji a zdokonaluji se v jazyce.

Clovéek a Zivotni prostiedi — vzdélani vede zaka k citlivému piistupu
Kk zivotnimu prostfedi, zejména k tfidéni odpadu, vybéru obalovych
materiali apod.
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1. ro¢nik Pocet hodin: 99
Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Zak/zakyné 1. Jazykové védomosti a dovednosti 25
- spravné vyslovuje jednotlivé hlasky - zékladni pravidla vyslovnosti
a uvédomuje si rozdily mezi v anglickém jazyce
¢estinou a angli¢tinou ve - pravidla vyslovnosti a uziti ¢lent
vyslovnosti (pfizvuk v ramci slova a podstatnych jmen
véty, intonace a melodie rozli¢nych - rod podstatnych jmen
typl vét) - mnozné Cislo podstatnych jmen
- hlaskuje jednotliva napsana slova - osobni, ukazovaci a pfivlastiiovaci
- pouziva urcité a neurcité cleny z4jmena
podle morfologickych pravidel - privlastiovaci pad
- pouziva z4jmena osobni a - pfitomny Cas prosty vyznamovych
pfivlastiiovaci v jednotném i sloves, otazka a zapor
mnozném cisle, v predmétném - ptitomny Cas prub&hovy, otdzka a zépor
tvaru, pouziva privlastnovaci pad - otazky zjistovaci, dopliiovaci, podmétné
- ovlada a spravné pouziva tvary - zékladni Cislovky
slovesa byt v pfitomném Case - abeceda
- vytvaii pfitomny cas, zjiStovaci i
doplnovaci otazku i zapor, zapornou
otazku u vyznamovych sloves,
podmétnou otazku
- ovlada a spravné pouziva piitomny
Cas prubéhovy, chape rozdil mezi
pouzitim prostého a priabéhového
tvaru pfitomného Casu, ovlada
pfitomné pficesti
- pouziva zékladni Cislovky
- pouziva zdvofilostni fraze (pozdrav, | 2. Komunikaéni témata — prakticka 40

osloveni, pod¢kovani atd.)

- odpovida na znamé otazky

- pouziva slovni zadsobu oznacujici
¢leny uzsi a $ir$i rodiny

- zvlada jednoduchy popis osoby
(jméno, vzhled, vek)

- je vybaven znalosti o jednotlivych
typech skol (matefska, zakladni,
sttedni, vysokd)

- hovoii o svém budoucim povolani

- ovlada pojmenovat jednotlivé druhy
pocasi a srovna rizné stupnice
meéieni teplot

- popise pocasi v CR, v USA a jinych
anglicky mluvicich zemich

- ovlada abecedu, zapise hlaskovana
slova

- napiSe zakladni fraze a véty

- doplni chybéjici slova ve cviceni

- pozdravy pii setkdni a lou€eni, osloveni
druhych osob v rtiznych postaveni,
predstavovani

- rodina

- popis a charakteristika osoby

- Skola, budouci povolani

- pocasi
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- pozdravi hosta a nabidne misto 3. Komunikaéni témata — odborna 29
- nabidne piti, jidlo, dezert - charakteristika pracovnika
- pozada o jidlo v restauraci v gastronomickych sluzbach
- zepta se na cenu Vv restauraci - potraviny, ovoce, zelenina
- sd¢li informaci o cen¢ - studené a teplé napoje
- sd¢li, zda si jidlo vezme ¢i - hotova jidla
nikoliv - jidelni listek
- popisuje ingredience, z jakych je - restaurace a role obsluhujiciho
produkt vyroben - komunikace v restauraci
- rozli$i druhy stravovacich
zafizeni, véetné rizné nabidky
- popise oteviraci dobu podniku
- dokéaze zahrat scénku na téma
,,v restauraci ““, zvlada role hosta i
obsluhujiciho
Systematizace uciva 5
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2. ro¢nik Pocet hodin: 99
Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Zak/zakyné 1. Jazykové védomosti a dovednosti 25
- vytvaii jednoduché véty s pouzitim - trpny rod v pfitomném case prostém
trpného rodu - pritomny Cas prab&hovy
- ovlada a spravné pouziva pritomny - pfitomny ¢as prubéhovych sloves
¢as prubehovy, chape rozdil mezi - rozkazovaci zptsob
pouzitim pfitomného ¢asu prostého - intonace anglickych vét
a prubéhového - predlozky pojici se s Casem
- rozlisi a spravné tvoii ptitomny - otdzka tvorend inverzi
cas prosty - pouzivani stfedniho rodu
- doplni véty o Casové udaje typu: - predlozka in z ¢asového hlediska
now, just now, at the moment apod.
- pouziva ve vété zptisobova slovesa
- tvoii rozkazovaci zptisob
- rozli$i a pouzije intonaci otazek a
oznamovacich vét
- chape funkci pomocného slovesa
do a spravné jej uziva
- tvoti otazku a zapor
- pouziva ptedlozky s ¢asem
- orientuje se v pouziti sttedniho rodu
- v jednoduchych vétach hovoii o 2. Komunika¢ni témata — prakticka 33

moznostech budouciho povolani

- jednoduse popiSe sviij denni
program, uziva nazvy dnd,
vyjmenuje denni jidla, obvyklé ¢asy
V nichz se podavaji

- reprodukuje monolog na pfipravené
téma

- pojmenuje Skolni predméty

- struéné hovoti o svych zalibach

- vyjmenuje bézné zpisoby traveni
volného Casu

- jednoduse hovoti o moznostech
relaxace

- zachyti hlavni mys$lenku
Z neptipravené nahravky

- reprodukuje vyznam mluveného
sdélenti

- pouziva slovni zasobu vztahujici se
tématu pocasi

- pouziva slovni zasobu pro mésice a
ro¢ni obdobi

- popise moédu ve smyslu oblékani

- vyhleda v katalogu zndma slova

- vykond pokyny ucitele

- povolani

- denni rezim a stravovani
- zaliby, volny cas

- mésto

- cestovani
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- rozli$i druhy stravovacich
zafizeni vCetné nabizeného
sortimentu

- popise oteviraci dobu podniku

- zahraje jednoduchou scénku na
téma ,,V restauraci®, pfiCemz se
vzije do role zakaznika i obsluhy

- rozSifuje si slovni zasobu z oblasti
potravin

- pojmenuje druhy masa

- pouziva anglické vyrazy pro béznou
zeleninu, ovoce, peCivo, mlécné
vyrobky; pouziva vyrazy pro
mnozstvi, miry a vahy, baleni
potravin

- pojmenuje obvyklé druhy
alkoholickych i nealkoholickych
napojl, baleni a mnozstvi

- rozlisi vek zakaznikl, pozada o
legitimaci, informuje zakaznika o
vékové hranici pro prodej alkoholu

- pouziva nazvy béznych hotovych
jidel

- struéné popise piipravu
jednoduchych jidel

- popiSe ingredience, obsazenych v
pokrmech

- rozlisi vyrazy pro jednotlivé
¢asti pracovniho odévu
obsluhujiciho personalu a kuchare

- ovlada ndzvy kuchynského
vybaveni

3. Komunika¢ni témata — odborna
- zafizeni kuchyné
- sklo a porcelan
- dalsi nazvy potravin
- dal$i hotova jidla
- dezerty
- restaurace a role obsluhujiciho
personalu
- jednoduché recepty

33

Systematizace studia
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Pocet hodin: 99

struéné je charakterizuje

- jednoduse popiSe casti lidského
téla

- pojmenuje nemoci

- popiSe zéklady denni hygieny
(spanek, strava, ¢isténi zubli, myti)

- uziva nazvy dopravnich prostiedkt

- strué¢né€ popise postup nakupu
béZznym zplsobem

- jednoduse charakterizuje moZznosti
nakupu a prodeje

- formuluje jednoduché sdéleni

- zahajuje a vyfizuje telefonni hovor
na zékladni Grovni, pouZzije
piedvolbu a vytizuje hovor

- zachyti podstatu hovoru

- rozli8i ustalend spojeni mezi
volajicim a volanym

- podle piedlohy je napise
oficidlni i neoficidlni dopis

- reprodukuje monolog a pfipravené
téma

- iniciuje dialog na procvicené téma

- komunikuje v ramci procvicenych
situaci

- sport a aktivni ¢innosti

- lidské télo, zdravi a nemoci
- nédkup a prode;j

- telefonovani a dopisy

Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Zak/zakyné 1. Jazykové védomosti a dovednosti 25
- rozlisi minuly ¢as - prosty minuly ¢as
- V zavislosti na osobé pouzije - otazka a zapor s did

spravné tvary minulého ¢asu slovesa - pfidavna jména, stupiiovani
to be piidavnych jmen
- vyjasniyje si rozdil pfi tvoteni - ptedlozky pojici se k dopravnim
minulého Casu pravidelnych a prostiedktim
nepravidelnych sloves - ¢islovky 1 - 10 000
- tvofi v minulém Case otazku a zapor - podstatna jména pocitatelna,
- vyuziva pti komunikaci ptidavna nepocitatelna
jména, stupiiuje je - budouci cas (will, to be going to)
- rozlisi ptidavna jména a pfislovce
- uziva predlozek, které se vazou
s dopravnimi prostiedky
- zapiSe cislovky do 10 000
- rozli$i podstatnd jména
pocitatelna a nepocitatelna
- ovlada alespon dva zptisoby
pii vyjadiovani budouciho casu a
spravné je uziva
- rozlisi jednotlivé typy sportd, 2. Komunika¢ni témata prakticka 30
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témat

- pouziva odbornou slovni zasobu 3. Komunika¢ni témata odborna 32
pro barmanské ¢innosti - dalsi potraviny a hotova jidla
- disponuje slovni zadsobou potiebnou - ,,minutky*
k zaregistrovani rezervace - pomucky barmana
- jednoduse pohovoii o moznostech - formy placeni
placeni (kreditni karty, hotovost), - komunikace
vytizuje jednoduché rezervacni - telefonicka rezervace mista v restauraci
transakce, posle dopis - rezervace emailem a jeji potvrzeni
- reprodukuje monolog na pfipravené
téma
- iniciuje dialog na procvicené téma
- komunikuje v ramci jednotlivych
situaci
Systematizace uciva 3
Samostatna tvoriva ¢innost dle vybranych 9
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4. ro¢nik Pocet hodin: 120
Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Zak/zakyné 1. Jazykové védomosti a dovednosti 28
- uvédomuje si zakladni pravidla pfi - slovotvorba
tvoteni slov - prislovce, stupniovani piislovci
- pouziva varianty tvofeni slov - pouziti gerundia po slovesech
pomoci béznych predpon a piipon oznacujicich vztah k né¢emu
(in-, ir- , -ing, -ment, -er apod.) - jediny zapor v anglické véte
- stupiiuje ptislovce - zaporny rozkazovaci zplisob
- rozlisi slovesa oznacujici vztah - predpfitomny ¢as prosty, otazka,
k néemu a pouziva po nich zapor
gerundia - ¢islovky 10 000 az 1 000 000
- pti tvoteni véty respektuje pravidlo - podminovaci zptisob
o jediném zaporu v anglické véte
- tvoti zdporny rozkazovaci zpisob
- vyhleda predptitomny ¢as v textu
- vysvétli vyznam a pouziti
podminovaciho zplisobu a spravné
pouziva would a should i ve
stazenych tvarech
- kupuje jizdenku, letenku 2. Komunika¢ni témata — prakticka 35
- orientuje se v informacnich tabulich - nadrazi, letisté
- uklada zavazadla do ischovny - Ceska republika, Praha
apod. - sv¢t a zivotni prostiedi
- popise polohu Ceské republiky, - media
jeji hlavni mésto
- stru¢né pohovoii o jednotlivych
typech médii
- konverzuje na niz8i Grovni,
disponuje pfimétenou slovni
zasobou
- vytvaii kalkulace béznych 3. Komunika¢ni témata — odborna 37
pokrmi - kalkulace pokrmi
- stru¢né popise moznosti - objednavka zbozi
Internetové rezervace - medialni reklama
- uziva vyrazy jako objednat, dorucit, - internetova nabidka sluzeb
zaslat, pteposlat, odpoveédét apod. - inzerce
- telefonicky vyfizuje objednavky
- jednoduseji charakterizuje
medialni reklamu
- vytvaii fiktivni inzerat, podtrhne
klic¢ové pojmy, ptilozi strukturovany
Zivotopis
Sameostatna tvoriva ¢innost dle vybranych 20

témat
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Ucebnice:

Hobbs, M., Keddle, Julia S. Real life — elementary (ucebnice). 1. vyd. PEARSON Longman,
2010.

Foody,L., Dawson, N. Real life — elementary (pracovni sesit). 1. vyd. PEARSON Longman,
2010.

STREJC, Pavel. American English — ucebnice (nejen) americké anglictiny.1.vydani. Plzen:
Fraus, 2001.

STREIC, Pavel, BENEDIKT, Zdenék. American English Advanced — americka anglictina pro
pokrocile. 1.vydani. Plzen: Fraus, 2005.

CORNELIUS, Edwin T., Jr. American English I. Il. 1. vydani. Praha: Ulehla. 1990.
BECKERMAN, Howard. Family Album, U.S.A.1.vydani. Praha: 1991.

GREENE, Harry A., LOOMIS, Kate Asley, BIEDENHARN, Norma W, DAVIS, Pauline C.
Basic Language Il. 2. vydani. USA: Harper & Row, Publishers, Inc.

SINCLAIR, Nicholas. Wang-Dang American Thang. 2.vydani. Cesky T&$in:Wang Dang
Publications. 1999.

SMID, Vaclav. Gastronomicky slovnik v kostce. 1. vydani. Uvaly: RATIO. 1997

KOSTLER, Maria E., HOVORKOVA, Martina. Job Matters - anglictina pro Femesla a
sluzby. 1.vydani. Plzen: Fraus. 2008.

DEANE, Neil, HOVORKOVA, Martina. Job Matters - gastronomy. 1. vydani. Plzefi: Fraus.
2008.

Bridge casopisy

Internet, A Phrase a Day, Family Aloum U.S.A. aj.

Vypracovala: Mgr. Alzbéta Balounova
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Nizev SVP: MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII

Forma vzdélavani: denni
Pocet hodin celkem: 8/261
Platnost od: 1. 9. 2018

Ucebni osnova predmétu

ANGLICKY JAZYK II - ZACATECNICI

Obor stfedniho vzdélani s maturitni zkousSkou

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecny cil predmétu

Osvojeni si kvalitni irovn¢ jazykovych znalosti a komunikativnich
dovednosti, kterd odpovida stupni B1 Spole¢ného evropského
referen¢niho ramce pro jazyky.

Formovani osobnosti zaku, uplatnéni se na evropském trhu prace,
osvojovani si vétsi tolerance viici jinym kulturam apod., vede ke
vSestrannému rozvoji osobnosti zaka.

Charakteristika uciva

Vychazi zRVP 65-41-1/01 Gastronomické sluzby — jazykové
vzdélavani — cizi jazyky.
Jazykové komunikaéni ucivo je rozlozeno do 4 postupnych ro¢nikti
s 2 hodinovou dotaci (ro¢ni varianta 66 hodin, ve 4. ro¢niku 60
hodin).
Vybér obsahu uciva je v souladu s profilem absolventa.
Ptiklady - gramatika: pfitomny Cas prosty (oznamovaci tvar,
otazka, zapor)
- konverzacni témata: rodina, zaliby, objednavka zboZi

Vysledky vzdélavani v oblasti
citl, postoji, hodnot a
preferenci

Vzdélavani smétuje k tomu, aby Zaci dovedli:

- komunikovat v ramci zékladnich témat, vyménovat si
nazory a informace tykajici se znamych témat
vseobecnych i odbornych v projevech mluvenych i
psanych, volit vhodné komunikaéni strategie a jazykové
prostiedky; vyjadfovat srozumitelné hlavni myslenky;

- efektivné pracovat s cizojazy¢nym textem vcetné
jednodussiho odborného textu; vyuZzivat textu jako zdroj
poznani jako prostfedku ke zkvalitiovani svych
jazykovych znalosti

- ziskavat informace o svéte, zvIasté o zemich anglického
jazyka a ziskané poznatky vyuzivat ke komunikaci;

- pracovat se slovniky, jazykovymi a jinymi pfiru¢kami,
popf. i s dalS§imi zdroji informaci v anglickém jazyce
vcetné Internetu, vyuzivat prace s témito informa¢nimi
zdroji ke studiu jazyka i k prohlubovani svych
vSeobecnych védomosti a dovednosti;

- efektivné se ucit cizi jazyk, vyuzivat védomosti a
dovednosti ziskané ve vyuce matetského jazyka pfi studiu

anglického jazyka;

- chépat a respektovat tradice, zvyky a odlisné socidlni a
kulturni hodnoty jinych néarodi a jazykovych oblasti a ve
vztahu k ptedstaviteltim jinych kultur se projevovat
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V souladu se zasadami demokracii.

Strategie vyuky

Vést zaky k ziskavani informaci z aktudlnich komunikacénich
zdroji, organizovat ¢innosti podporujici zvysenou myslenkovou
aktivitu zakt. Vedle tradi¢nich metod pouzivat i multimedialni
vyukové programy.

Kritéria hodnoceni zaku

Pétistupniova klasifikace dle Pravidel pro hodnoceni vzdélavani
zakl.Pisemné i Gstni provétovani znalosti, souc¢asti hodnocenti je i
samostatna ¢innost zaka, schopnost aplikovat ziskané znalosti

Vv redlnych situacich a prace na projektu.

Piinos vyucovaciho predmétu
k rozvoji klicovych
kompetenci a aplikaci
prirezovych témat

Vzdélavani v anglickém jazyce je zalozeno na humanistickych
ptistupech k zdkovi a kognitivné komunikativnim zptsobu vyuky
vcetné vyuzivani didaktickych interkulturnich aspekti. Je
vyznamnou soucasti ptipravy zakl na aktivni zivot v multikulturni
spole¢nosti., nebot’ vede zaky k osvojeni praktickych feCovych
dovednosti ciziho jazyka jako nastroje dorozuméni v situacich
kazdodenniho osobniho a pracovniho zivota, pfipravuje je

k efektivni G€asti v pfimé i nepfimé komunikaci véetné piistupu

Kk informaénim zdrojim, rozsifuje jejich znalosti o svété, uci je
nejen obstat v osobnim Zivote, ale uplatnit se v rdmci evropského
trhu prace. Soucasné ptispiva k formovani osobnosti zak1, rozviji
jejich komunikativni schopnosti a potieby se dale vzdélavat. U¢i
vnimavosti a toleranci k jinym kulturdm a narodim. Rozviji
schopnosti srovnavat jejich vlastni kulturu s ostatnimi a uzivat
zpisoby dorozuméni s predstaviteli jinych kultur. V Zacich je také
rozvijen zdjem o déni ve svété kolem nds, Ve spolupraci s ostatnimi
pfedméty smétfuje vyuka anglického jazyka k vSestrannému rozvoji
osobnosti zéka. Podporuje rozvoj a upevnéni klicovych
kompetenci.

Kompetence komunikativni - ty jsou pro porozumeéni a aktivni
pouziti jazyka nezbytné.

Kompetence Kk reseni problémii pii samostatné zpracovavanych
ukolech

Kompetence persondlni - K formulovani, prezentovani a obhajobé
vlastniho nézoru v cizim jazyce a schopnosti argumentace na
urovni

Kompetence socialni - ke spolupraci

Kompetence k pracovrimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
vzniké v hodinach, pfi spole¢né ptipravé a realizaci projektu.
Kompetence k vybudovani zdkladi odborné terminologie v
anglickém jazyce a potieby uZivat ji. Proto jsou do anglického
jazyka zakomponovany poznatky z jinych pfedmétu (jako napiiklad
zboziznalstvi, zemé&pis, obchodni provoz, zaklady ptirodnich véd
atd.)

Pfedmétem se prolinaji priifezova témata:

Obcan v demokratické spolecnosti — soucasti vyuky anglického
jazyka jsou témata, ktera se tykaji zplisobu Zivota v demokratické
spolecnosti (volny Cas, kultura, cestovani, tradice a zvyklosti, reélie
anglicky mluvicich zemi)

Informacni a komunikacni technologie — zaci uzivaji nejriiznéjsi
dostupné zdroje informaci, ¢imz je nendsilné rozvijena kompetence
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K praci s informa¢nimi technologiemi. VyuZiti nejriznéjsich zdroju
zaka seznamuje s moznosti samostatného ziskani dilezitych ¢i
uziteénych informaci. Zaci mohou pracovat s vyukovymi a
jazykovymi programy a Internetem. Ziskéavaji takto zakladni
informace o anglicky mluvicich zemich, probiraji nékteré okruhy,
procvicuji a zdokonaluji se v jazyce.

Clovék a Zivotni prostiedi — vzdélani vede ¢lovéka k citlivému
pfistupu k Zivotnimu prostfedi, zejména k tfidéni odpadu, vybéru
obalovych materialli, zptisobu vytapéni apod.
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Pocet hodin: 66

Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Z4k/zikyné 1. Jazykové védomosti a dovednosti 15
- spravné vyslovuje jednotlivé hlasky - zakladni pravidla vyslovnosti

a uvédomuje si rozdily mezi v anglickém jazyce
cestinou a anglictinou ve - pravidla vyslovnosti a uziti ¢lenti
vyslovnosti (pfizvuk v ramci slova a podstatnych jmen
veéty, intonace a melodie rozliénych - rod podstatnych jmen
typt vét) - osobni, ukazovaci a pfivlastiiovaci
- hlaskuje jednotliva napsana slova z4jmena
- pouziva urcité a neurcité ¢leny - pfitomny Cas prosty vyznamovych
podle morfologickych pravidel sloves, otazka a zapor
- pouziva z4jmena osobni a - ¢islovky 0-100
ptivlastiiovaci v jednotném i
mnozném Ccisle
- ovlada a spravné pouziva tvary
slovesa byt v pritomném case
- vytvaii pfitomny ¢as, otazku i zapor
u vyznamovych sloves
- uplatiiuje rizné druhy ¢islovek,
zapise Cisla do 100
- pouziva zdvofilostni fraze (pozdrav, | 2. Komunikad¢ni témata — prakticka 23
osloveni, pod¢kovani atd.) - pozdravy pii setkani a louceni, osloveni
- odpovida na znamé otazky druhych osob v rtiznych postaveni,
- pouziva slovni zasobu oznacujici predstavovani
¢leny uzsi a Sirsi rodiny - rodina
- zvlada jednoduchy popis osoby - Skola, budouci povolani
(jméno, vzhled, v&k) - pocasi
- je vybaven znalosti o jednotlivych
typech skol (matefska, zakladni,
sttedni, vysokad)
- ovlada pojmenovat jednotlivé druhy
pocasi a srovnd rizné stupnice
méteni teplot
- zapiSe hlaskovana slova
- napiSe zakladni fraze a véty
- dopliiuje chybéjici slova ve cviceni
- pozdravi zdkaznika, nabidne mu 3. Komunika¢ni témata — odborna 23
misto - charakteristika pracovnika
- nabidne hostu piti, jidlo, dezert v gastronomickych sluzbach
- sdéli informaci o cen€ a zptisobu - obsluhovani hosta
placeni uctu - potraviny, napoje, ovoce, zelenina,
nazvy hotovych pokrmu
- jidelni listek
Systematizace uciva 5
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2. ro¢nik Pocet hodin: 66
Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Zak/zakyné 1. Jazykové védomosti a dovednosti 15
- vytvaii jednoduché véty s pouzitim - trpny rod v pfitomném case prostém
trpného rodu - pritomny Cas prab&hovy
- ovlada a spravné pouziva pritomny - pfitomny ¢as prub&hovych sloves
¢as prubehovy, chape rozdil mezi - rozkazovaci zptisob
pouzitim pfitomného ¢asu prostého - intonace anglickych vét
a prubéhového - predlozky pojici se s Casem
- rozliSuje a spravné tvoti pritomny - otdzka tvorend inverzi
cas prosty - pouzivani stfedniho rodu
- doplnuje o Casové udaje typu: now, - predlozka in z ¢asového hlediska
just now, at the moment apod.
- pouziva ve vété zptisobova slovesa
- tvoii rozkazovaci zptisob
- rozliSuje intonaci otazek a
oznamovacich vét
- chape funkci pomocného slovesa
do a spravné jej uziva
- tvoti otazku a zapor
- pouziva ptedlozky s ¢asem
- orientuje se v pouziti sttedniho rodu
- v jednoduchych vétach hovoii 0 2. Komunika¢ni témata — prakticka 23

moznostech budouciho povolani

- jednoduse popiSe sviij denni
program, uziva nazvy dnd,
vyjmenuje denni jidla, obvyklé ¢asy
V nichz se podavaji

- reprodukuje monolog na pfipravené
téma

- pojmenuje Skolni predméty

- struéné hovoti o svych zalibach

- vyjmenuje bézné zpisoby traveni
volného Casu

- jednoduse hovoti o moznostech
relaxace

- zachycuje hlavni mySlenku
Z neptipravené nahravky

- reprodukuje vyznam mluveného
sdélenti

- pouziva slovni zasobu vztahujici se
tématu pocasi

- pouziva slovni zasobu pro mésice a
ro¢ni obdobi

- popisuje modu ve smyslu oblékani

- vyhledéava v katalogu znama slova

- vykonava pokyny ucitele

- povolani

- denni rezim a stravovani
- zaliby, volny cas

- mésto

- cestovani
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- rozliSuje druhy stravovacich
zafizeni véetné nabidky

- popisuje oteviraci dobu provozovny

- zahraje jednoduchou scénku na
téma ,,V restauraci®, pfiCemz se
vzije do role zékaznika i ¢isnika

- roz$ituje si slovni zasobu z oblasti
pokrmu

- pojmenuje druhy masa

- pouziva anglické vyrazy pro béznou
zeleninu, ovoce, pecivo, mlécné
vyrobky; pouziva vyrazy pro
mnozstvi, miry a vahy

- pojmenuje obvyklé druhy
alkoholickych i nealkoholickych
napojl, baleni a mnozstvi

- rozliSuje vek, pozada o legitimaci,
informuje zédkaznika o vékové
hranici pro prodej alkoholu

- rozeznava vyrazy pro jednotlivé
¢asti pracovniho odévu ¢isnika a
kuchate

- popisuje typy materiald, ze kterych
je odév vyroben

3. Komunikaéni témata — odborna
- zafizeni kuchyné
- sklo a porcelan
- dalsi potraviny
- jidla na objednavku

23

Systematizace uciva
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3. roénik
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Pocet hodin: 99

Vysledky vzdélavani

Uc¢ivo

Pocet hodin

Zak/zakyné

- rozeznd minuly Cas

- V zavislosti na osob¢ pouzije tvary
minulého ¢asu slovesa to be

- vyjasiiuje si rozdil pii tvoreni
minulého casu pravidelnych a
nepravidelnych sloves

- tvofi v minulém Case otazku a zapor

- vyuziva pti komunikaci ptidavna
jména, stupiiuje je

- rozliSuje pfidavné jména a piislovce

- uziva predlozek, které se vazou
S dopravnimi prosttedky

- zapiSe Cislovky do 1 000 000

- rozliSuje podstatnd jména
pocitatelnd a nepocitatelna

- ovlada alespon dva zplsoby
pfi vyjadfovani budouciho ¢asu a
spravné je uziva

- chape vyznam a pouziti
podminovaciho zpiisobu a spravné
pouziva would a should i ve
stazenych tvarech

1. Jazykové védomosti a dovednosti

- prosty minuly cas

- otazka a zapor s did

- pfidavna jména, stupniovani
piidavnych jmen

- ptedlozky pojici se k dopravnim
prostiedktim

- ¢islovky 1 - 1000 000

- podstatna jména pocitatelna,
nepocitatelna

- budouci cas (will, to be going to)

- podminovaci zptsob

25

- rozezna jednotlivé typy sporti,
struéné je charakterizuje

- popisuje casti lidského téla

- pojmenuje nemoci

- popisuje zaklady denni hygieny
(spanek, strava, ¢isténi zubli, myti)

- uziva nazvy dopravnich prostiedkt

- struéné€ popise postup nakupu
béZznym zplsobem

- jednoduse charakterizuje moZznosti
nakupu a prodeje

- formuluje jednoduché sd€leni

- zahajuje a vyfizuje telefonni hovor
na zékladni Grovni, pouZzije
piedvolbu a vytizuje hovor

- zachycuje podstatu hovoru

- rozeznava ustalena spojeni mezi
volajicim a volanym

- podle piedlohy je schopen napsat
oficidlni i neoficidlni dopis

- tvofi monolog a pfipravené téma

- iniciuje dialog na procvic¢ené téma

- komunikuje v ramci procvi¢enych
situaci

2. Komunika¢ni témata prakticka
- sport a aktivni ¢innosti
- lidské té€lo, zdravi a nemoci
- nakup a prodej
- telefonovani a dopisy

25

- pouziva odbornou slovni zasobu

3. Komunikaé¢ni témata odborna

30
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pro barmanské ¢innosti

- disponuje slovni zasobou potiebnou
k zaregistrovani rezervace

- jednoduse pohovoii o moznostech
placeni (kreditni karty, hotovost)

- vyfizuje jednoduché rezervacéni
transakce, posle dopis

- reprodukuje monolog na
piipravené téma

- iniciuje dialog na procvicené téma

- komunikuje v ramci jednotlivych
situaci

- dalsi potraviny a hotova jidla

- pomucky barmana

- formy placeni

- komunikace

- telefonicka rezervace mista v restauraci
- rezervace emailem a jeji potvrzeni

Systematizace uciva

Samostatna tvoriva ¢innost dle vybranych
témat

14
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4. ro¢nik Pocet hodin: 30
Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Zak/zakyné 1. Jazykové védomosti a dovednosti 8
- uvédomuje si zakladni pravidla pfi - slovotvorba
tvoteni slov - prislovce, stupniovani piislovci
- pouziva varianty tvofeni slov - pouziti gerundia po slovesech
pomoci béznych predpon a piipon oznacujici vztah k nécemu
(in-, ir- , -ing, -ment, -er apod.) - jediny zapor v anglické véte
- stupiiuje ptislovce - zaporny rozkazovaci zplisob
- rozlisuje slovesa oznacujici vztah - ptedpiitomny Cas prosty, otdzka,
k néemu a pouziva po nich zapor
gerundia
- pti tvoteni véty respektuje pravidlo
o jediném zaporu v anglické véte
- tvoti zdporny rozkazovaci zpisob
- pozna piedpiitomny Cas v textu
- kupuje jizdenku, letenku 2. Komunika¢ni témata — prakticka 10
- porozumi informaénim tabulim - nadrazi, letisté
- uklada zavazadla do tischovny - Ceska republika, Praha
apod. - sv¢t a zivotni prostiedi
- popise polohu Ceské republiky, - media
jeji hlavni mésto
- strué¢né pohovoti o jednotlivych
typech médii
-konverzuje na niz§i Grovni,
disponuje pfimétenou slovni
zasobou
- strué¢né popise moznosti 3. Komunika¢ni témata — odborna 10
internetové nabidky - kalkulace pokrmi
- uziva vyrazy jako objednat, dorucit, - objednavka zbozi
zaslat, preposlat, odpoveédét apod. - medialni reklama
- objednava telefonicky - internetova nabidka sluzeb
- jednoduse;ji charakterizuje - inzerce
medialni reklamu
- vytvaii fiktivni inzerat, podtrhne
kli¢ové pojmy, pfilozi strukturovany
Zivotopis
Sameostatna tvoriva ¢innost dle vybranych 2
témat

Uc¢ebnice: Hobbs, M., Keddle, Julia S. Real life — elementary (uc¢ebnice). 1. vyd. PEARSON

Longman, 2010.

Foody,L., Dawson, N. Real life — elementary (pracovni sesit). 1. vyd. PEARSON

Longman, 2010.

STREJC, Pavel. American English — ucebnice (nejen) americké anglictiny.
1. vydani. Plzei: Fraus, 2001.
STREIC, Pavel, BENEDIKT Zdenék. American English Advanced — americkd
anglictina pro pokrocilé. 1.vydani. Plzen: Fraus, 2005.

CORNELIUS, Edwin T.,Jr. American English I, II. 1. vydani. Praha: Ulehla, 1990.
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BECKERMAN, Howard. Family Album, U.S.A.1.vydani. Praha: SNTL, 1991.
SMID, Vaclav. Gastronomicky slovnik v kostce. 1.vydani. Uvaly: RATIO, 1997
Bridge casopisy

Internet A Phrase a Day, Family Album U.S.A. aj.

Vypracovala: Mgr. Alzbéta Balounova

58



Stredni Skola, Rokycany, Jerabinova 96/111 SVP Management a sluzby v gastronomii

Nazev SVP: MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII
Forma vzdélavani: denni
Pocet hodin celkem: 13/417
Platnost od: 1. 9. 2018
Ucebni osnova predmétu

NEMECKY JAZYK I - POKROCILI

Obor stfedniho vzdélani s maturitni zkouSkou

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecny cil predmétu Ucebni osnova je urcena pro vyuku prvniho ciziho jazyka s
navaznosti na ptedchozi studium tohoto jazyka. Pfedpoklada tedy
mirné pokroc¢ilou nebo pokrocilou vstupni uroven znalosti jazyka.
Vzdélavani v cizim jazyce navazuje na RVP ZV a sméfuje k
osvojeni kvalitni urovné jazykovych znalosti a komunikativnich
dovednosti, kterd odpovida stupnicim B1 Spole¢ného evropského
referen¢niho ramce pro jazyky.

Vzdélavani smétuje k tomu, aby Zaci dovedli:

- komunikovat v ramci zékladnich témat, vyménovat si ndzory
a informace tykajici se zndmych témat vSeobecnych 1
odbornych v projevech mluvenych i psanych, volit
vhodné komunika¢ni strategie a jazykové prosttedky -

jednoduchym zptisobem zformulovat vlastni myslenky,

efektivné pracovat s cizojazy¢nym textem vcéetné
jednodussiho odborného textu, vyuzivat text jako zdroj
poznani 1 jako prostfedku ke zkvalitiovani jazykovych
znalosti

- ziskavat informace o svéte, zvlasté o zemich studovaného
jazyka a ziskané poznatky vyuzivat ke komunikaci, pracovat

se slovniky, jazykovymi aj. ptiru¢kami, popf. 1 dal§imi

zdroji informaci v cizim jazyce, jako jsou cizojazycné
Casopisy, odborné cizojazycné ¢asopisy, nebo internet,
vyuZivat prace s témito informacnimi zdroji ke studiu jazyka 1
prohlubovani svych v§eobecnych védomosti a dovednosti

- efektivné se ucit cizi jazyk, vyuZzivat védomosti a
dovednosti ziskané ve vyuce matefského jazyka pii studiu
ciziho jazyka

- chapat a respektovat tradice, zvyky a odli$né socialni a
kulturni hodnoty jinych narodi a jazykovych oblasti a ve
vztahu k predstaviteliim jinych Kultur se projevovat v

souladu se zdsadami demokracie.

Charakteristika uciva Vychazi z RVP 65-41-L/01 Gastronomie — jazykové vzdelavani -
cizi jazyky. Napli ptedmétu, jazykova a komunikacni, je vloZzena do
4 postupnych ro¢nikti. Prvni tfi ro¢niky jsou s tfthodinovou tydenni
dotaci (ro¢ni varianta — 99 hodin), ¢tvrty rocnik je dotovan ¢tyimi
hodinami tydné (ro¢ni varianta - 120 hodin). Vybér obsahu uciva
koresponduje s profilem absolventa. Obsah uciva je v némeckém
jazyce strukturovan do ¢tyt zakladnich oblasti:

- Jazykové védomosti a dovednosti
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- VSeobecna komunikacéni témata: prakticka a odborna
- Samostatna tvoiiva ¢innost — dle vybranych témat

Vysledky vzdélavani v oblasti
citl, postoji, hodnot a
preferenci

Pfi vyuce jsou rozvijeny a utvareny postoje zakl k sob¢, ke svému
okoli 1 jinym kulturdm. Zaci jsou vedeni k toleranci, otevienosti a
schopnosti komunikovat s ptislusniky jinych kultur.

Strategie vyuky

V pozadavcich na vysledky vzd€lavani jsou citlivé zvazovany
moznosti konkrétniho zdka ¢i kolektivu. Ve vyuce némeckého
jazyka jsou pouzivany aktivizujici didaktické metody, organizuji se
¢innosti podporujici zvySenou myslenkovou aktivitu z4kd, jsou
objevovany pro zaky strategie uc¢eni odpovidajici jejich u¢ebnim
predpokladiim, je podporovana sebedtivéra, Samostatnost a
iniciativa zaka, rovnéz jejich sebekontrola a sebehodnoceni. K
podpoie vyuky jazykl se pouzivaji vedle tradi¢nich (mapy, ukazky
textl, slovniky) 1 multimedidlni vyukové programy a internet. Do
vyuky vcetné

odborného vycviku, se integruje odborny jazyk, jsou navazovany
kontakty mezi Skolami v zahrani¢i, organizovany vyménné zajezdy
jako podpiirné aktivity pro poznavani zivota v multikulturni
spole¢nosti. Vyuka je orientovana prakticky, se

zaméienim na fecové dovednosti a postupné zkvalitiovani
jazykové spravnosti projevu. Cast&ji je zafazovan nacvik poslechu s
porozuménim. Pfi ném i pfi Cetbé textu se vychazi z kontextu
pfiméfenému znalostem a dovednostem, véku a

pottebam zaki. Vyucovaci proces sméfuje k motivaci zakl ke
studiu jazyk zatazenim her, soutézi, simulacnich a situacnich
metod ¢i vefejné prezentace prace zaki. Rozsah produktivni slovni
zéasoby ¢ini ptiblizné 1000 lexikalnich jednotek za

rok. Z toho obecné odborné a odborna terminologie tvofi vice nez
50 % slovni zasoby za studium.

Kritéria hodnoceni zaku

V zékladni podobé vychazi z Sstupniové klasifikace dle Pravidel pro
hodnoceni vzd&lavani zaka $koly.Urovei znalosti a dovednosti je
zjiStovana pribéZnymi pisemnymi testy, na konci kazdého pololeti
souhrnnou pisemnou praci. Pribézné je rovnéz hodnocen tstni
projev a schopnost porozumét némeckému mluvenému slovu, a to
pii dialogu na zadané téma, ¢i v prubéhu vyucovaci hodiny. V
kone¢ném hodnoceni se promita i

aktivni ptistup zaka ke studiu némeckého jazyka, jeho
samostatnost, schopnost produktivni spoluprace v kolektivu atd.
Jednim z kriterii pro hodnoceni je 1 i€ast na projektu. K Zakiim se
specifickymi vzdélavacimi potfebami v této oblasti se

pfistupuje individualné.

Prinos vyucovaciho predmétu
k rozvoji klicovych
kompetenci a aplikaci
prifezovych témat

Kli¢ové kompetence:

a) komunikativni

- pfimé a pfiméfené vyjadfovani, srozumitelna a souvisla
formulace myslenek, aktivni pfistup, obhajovani nazorid a
postoju

- zpracovavani studovanych textll, pisemny zdznam myslenek

b) personalni

- realné posoudit své dusevni moznosti, osobni schopnosti,
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pracovni orientaci

- prijimat hodnoceni svych vysledku a zptisobtl jednani

- plnit odpovédné svérené ukoly

c) socialni

- adaptovat se na menici se zivotni a pracovni podminky

- pracovat v tymu, vytvaret vstficné mezilidské vztahy

d) resit samostatné vzniklé problémy

- najit a porozumét jadru problému

- pii feSeni problému uplatiovat myslenkové operace

- vyuzivat zkusenosti a védomosti diive ziskané

e) vyuzivat prostiedky informacnich a komunikacnich

technologii

- efektivné pracovat se ziskanymi informacemi

- k ziskanym informacim pfistupovat kriticky

) kompetence k pracovnimu uplatneni

- vhodna komunikace s potencialnimi zaméstnavateli

- dokazat vyuzit komunika¢niho vybaveni pii jednanich na
nékterych obchodnich urovnich a poskytovani informaci o
zbozi rizného sortimentu

Dalsi kli¢ovou kompetenci v némeckém jazyce je vybudovani

zékladl odborné terminologie a potieby uzivat ji. Proto jsou do

némeckého jazyka zakomponovany poznatky z jinych predméti

(jako napft. zboZiznalstvi, zemépis, informacni technologie atd.)

Prirezova témata:

Obcan v demokratické spolecnosti — soucasti vyuky némeckého
jazyka jsou i témata, ktera se tykaji zptisobu zZivota v demokratické
spole¢nosti (volny &as, kultura, tradice a zvyklosti, realie CR a
némecky mluvicich zemi, hospodafstvi a primysl).

Informacni a komunikacni technologie — Zaci vyuzivaji nejriznéjsi
dostupné zdroje informaci, ¢imz je nendsilné rozvijena kompetence
k praci s informacnimi technologiemi. Vyuziti nejriznéjsich zdroji
zaka seznamuje s mozZnosti

samostatného ziskavani dilezitych &i uzitednych informaci. Zaci
mohou pracovat s vyukovymi a jazykovymi programy a internetem.
Ziskavaji takto zékladni informace o némecky mluvicich zemich,
probiraji nekteré tématické okruhy,

procviCuji a zdokonaluji se v jazyce.

Clovek a zivotni prostiedi — vzdélavani vede zaka k citlivému
piistupu k Zivotnimu prostiedi, zejména pii vybéru vhodnych
surovin, technologickych postupt, ¢isticich a mycich prostfedkl a
zpracovani vzniklych odpada

Clovek a svét prace — do vyuky je zafazovana slovni zasoba a fraze
tykajici se zamé&stnani a pracovniho procesu. Zak se uéi psat
zivotopis, zakladni zadost o zaméstnani, ovlada fraze a formalni
stranku obchodnich dopist, zadosti atd. Zak je schopen imitovat
dialog mezi zaméstnavatelem a zamést- nancem pii pracovnim
pohovoru.
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Rozpis uciva a vysledki vzdélavani
1. ro¢nik

SVP Management a sluzby v gastronomii

Pocet hodin: 99

souvisle na téma ,, ma rodina“,
,bydleni®, ,jidlo, piti a ceské a némecke
speciality®, ,,volny ¢as*, ,,.konicky*,
,»sport™ a pouziva slovni zdsobu oznacu-
jici €leny rodiny

- pozdravy pfi setkani a louceni, dny
v tydnu, mésice v roce, rocni obdobi

- rodina, rodinné vztahy

- v obchodég, nakupovani

-V restauraci

Vysledky vzdélavani U¢ivo Pocet hodin
Z4ak/zakyné 1. Jazykové prostiedky 20
- vytvari véty se spravnym - slovosled ve vété oznamovaci,

slovosledem tazaci a rozkazovaci
- zaznamena kratka sd€leni, pomalu - otazka dopliovaci a zjiStovaci
a zteteln¢ hlaskovana, i delsi - tazaci z4jmena
mluvené slovo ¢i kratkou vétu - Casovani sloves sein a haben
- Casuje a pouziva slovesa byt, mit - Casovani slabych a silnych sloves v
a stat se v pfitomném case, v pritomném case
jednotném i mnozném cisle - slovesa s odlucitelnymi a
- Casuje slaba a silnd slovesa neodlucitelnymi pfedponami
- Casuje a pouziva ve vétach - zpusobova slovesa
zpusobova slovesa v pfitomném - rozkazovaci zplisob sloves
Case - uziti ¢lenu urcitého a neurcitého
- pouziva tvary sloves s - pridavné jména v ptisudku
odlucitelnou a neodlucitelnou - silné sklofiovani podstatnych jmen
piedponou - Cislovky
- vytvaii rozkazovaci zptsob - zapor
slabych a silnych sloves a uziva - privlastiiovaci z4jmena
ho v ramci véty; - skloflovani osobnich zajmen
- ve vEtach spravné uziva ¢len urcity a - vazba ,es gibt*
neurcity
- sklofiuje podstatna jména vSech
rodil v jednotném a mnoZzném cisle
- zapisuje zakladni ¢islovky
- uziva zapory nein, nicht, kein
- vyskloniuje osobni z4jmena a pouZije je
ve veéte
- pouziva pfivlastiiovaci zajmena
ve spravném tvaru
- pouziva vazbu ,,es gibt* a aplikuje ji ve
vétach
- vymezi zakladni pravidla slovotvorby
a vyuziva je
- pouziva jednoduché znamé
zdvotilostni fraze (pozdrav atd.)
- pozada partnera o zopakovani
pronesen¢ vypoveédi
- pfedstavi sebe, ¢i druhou osobu hovoii |2. BéZna konverzacni témata 40
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- pozada o zbozi v obchod¢ (zejména o
potraviny, zékladni obleceni)

- zepta se na cenu nebo zda si mize
obleceni vyzkouset, upiesni pozadavek
(velikost, barvu), vyjadii mnozstvi
zbozi a fekne, zda si zboZi vezme ¢i ne

- vymeénuje si informace v ramci
fizeného dialogu

- iniciuje dialog na procvicena témata

- zapiSe hlaskovana slova

- uspotada kratkou vétu z ptidélenych
slov

- vybere si z nabidky moznych odpovédi
spravny vyraz do dopliiovaciho textu

bydleni
jidlo a piti
speciality némecké a ¢eské kuchyné

- vytvaii si a vyuziva slovni zasobu
tykajici se potravin a napojd,
nakupovéni, ndbytku a vybaveni bytu a
sportovniho nacini

- pouziva fraze a obraty z oblasti
obchodu a restaurace

- udrzi jednoduchou konverzaci na téma
,,V restauraci“ pricemz se vzije jak do
role hosta, tak do role vrchniho

- udrzi jednoduchou konverzaci na téma
,»V obchodé®, pficemzZ se vzije jak do
role zakaznika, tak do role prodavace

- vyhled4 novy vyraz ve dvojjazy¢ném
slovniku

3. Odborna konverzacni témata

potraviny a napoje
druhy obchodil
prodej a nakupovani
inzerce

elektronika

nabytek

sportovni nacini

39
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2. ro¢nik Pocet hodin: 99
Vysledky vzdélavani U¢ivo Pocet hodin
Zak/zakyné: 1. Jazykové prostiedky 20

- chape vSechny vyznamy a piiklady
neurcit¢ho podmétu man a es a uziva
je ve vétach

- v ¢asovych tudajich uziva spravnou
predlozku

- vytvari perfektum slabych a vybranych
silnych sloves a préteritum sloves haben
a sein

- pouziva predlozky se 3.padem, 4.padem
ase 3.a4. padem

- tvoii stupfiovani ptidavnych jmen a
prislovci

- dosazuje do souvéti vhodnou spojku a
poté upravuje slovosled ve véte

neurcity podmét man a es
predlozky v Casovych udajich
perfektum

préteritum sloves haben a sein
predlozky se 3. padem
predlozky se 4. padem
predlozky se 3. a 4. padem
stupnovani piidavnych jmen a
pftislovei

spojky soutfadné a podfadné
radové ¢islovky
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- disponuje zédkladnimi znalostmi o
némecky mluvicich zemich
(geografické znalosti, obyvatelstvo atd.)
a reprodukuje kratky monolog na toto
téma

- dotvafi neuplny dialog doplnénim
vlastnich odpovédi

- odhaduje vyznam sd¢leni na letdku,
opravuje svou chybnou vyslovnost, je-li
na chybu upozornén

- popisuje ¢asti lidského téla

- pohovofi o riznych druzich nemoci a
jejich 1écbé

- popisuje zdravy a nezdravy zpusob
Zivota

- sestavuje kratky rozhovor na téma ,,U
1ékare* a vziva se do role 1ékare, i
pacienta

- pohovoii o kladech a zaporech bydleni
ve mésté a na vesnici

- vyjmenovava rizné druhy obchodi a
instituci

- vyjmenovava nejéastéji vyuzivané
dopravni prostiedky

- sestavuje monolog na téma ,,Moje
mesto*

- vyjmenuje nejznamejsi meésta némecky
mluvicich zemi a jejich paméatky

- zepta se na cestu a zaroven cestu popise

- orientuje se Vv jednotlivych svatcich a
zvycich v némecky mluvicich zemich a
hovofti o nich

- piSe v cizim jazyce ptfani k Vanoctim,
narozeninam atd.

- jmenuje nejznaméjsi osobnosti
némecky mluvicich zemi z oblasti védy,
kultury a sportu

2. Bézna konverzacni témata

zdravi a nemoci

ve mésté a na vesnici

orientace

svatky, zvyky a oslavy

realie némecky mluvicich zemi
slavné osobnosti

40

- pojmenovava dopravni prostiedky

- sestavuje dialog na téma ,,Na nadrazi a
,,Na letisti*

- pouziva nazvy obchodii a méstskych
instituci

- sestavuje rozhovor na téma
,»,V obchodé®, ,,V bance®, ,,Na poste*,
,»Na polici“

- pojmenovava a nabizi rizné darkové
piredméty

- jmenuje nejznaméjsi firmy a podniky a
jejich vyrobky

3. Odborna konverzacni témata

doprava a dopravni prostfedky
obchody a méstské instituce
darkové predméty

firmy a produkty némecky
mluvicich zemi
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3. ro¢nik Pocet hodin: 99
Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin

Zak/zakyné: 1. Jazykové prostiedky 25
- pouziva ve vétach spravné - sklofovani pi. jmen po ¢lenu

pfidavnych jmen urcitém, neurcitém a bez ¢lenu, po
- sklonluje zajmena dieser, jeder, pfivlastiiovacich a ukazovacich

mancher, alle a uziva je zajmenech a zajmenu kein
- vytvoii préteritum zptisobovych sloves | - zpodstatnéla pf. jména a pricesti
- Casuje zvratna slovesa a uziva je vtextu| - zé4jmena dieser, jeder, mancher, alle
- pouziva piedlozkové vazby a zajmenna | - préteritum zplisobovych sloves

pfislovce - zvratna slovesa
- vytvofti a aplikuje konjunktiv préterita - zékladni ptedlozkové vazby
- seznamuje se s tvorbu préterita slabych | -  z4jmenna piislovce

a silnych sloves a trpného rodu - konjunktiv préterita
- pouziva spravné ve vétach infinitiv - neurcité ¢islovky

prosty a inf. s ,,zu* - infinitiv prosty a s ,,zu‘

- prétéritum slabych a silnych sloves
a trpného rodu

- pojmenovava jednotliva povolani aje | 2. BéZna konverzacni témata 30

schopen pohovoftit o pracovni naplni

- popisuje Skolni budovu, tfidu, stupné
vzdélavani a Skolsky systém nejen v
CR, ale i v némecky mluvicich zemich

- vytvaii si slovni zasobu k tématu
,OblecCeni“, pojmenovava barvy a
materialy a pohovoii o modnich
trendech

- vytvéii dialogy mezi zdkaznikem a
prodavacem v obchod¢ s textilem a
vcit'uje se do role zdkaznika, 1 do role
prodavace, pozada o jiny druh zbozi
nebo jinou velikost atd.

- reprodukuje monolog na téma ,,Mij
vztah ke kultuie a uméni®, popisuje
moznosti kulturniho vyziti ve méste

- poznava nejznaméjsi kulturni pamatky,
dila a osobnosti némecky mluvicich
zemich

- vytvafi si slovni zédsobu k tématu
literatura, reprodukuje monolog na téma
,Moje oblibena kniha“

- popisuje jednotliva primyslova odvétvi

- ovlada slovni zasobu k tématu
,»Cestovani a dopravni prostfedky* a

reprodukuje monolog na téma
cestovani

- popisuje ¢leny rodiny a hovoii 0 nich

- povolani

- Skola, vzdélavani a skolsky systém

- charakteristika osob a povahové
vlastnosti

-  modda

- kultura a uméni

- literatura a knihy

- hospodafstvi a primysl

- cestovani a dopravni prostiedky

- rodinné vztahy
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vybérovych témat

- piSe korektni formou zadost o 3. Odborna konverza¢ni témata 35
zaméstnani - zadost o zaméstnani
- sestavuje vlastni Zivotopis se vSemi - Zivotopis
nalezitostmi - pracovni pohovor
- imituje dialog pracovniho pohovoru - oblecCeni a doplnky
Vv roli zamé&stnance, i v roli
zaméstnavatele
- poznava slovni zasobu k tématu
,Obleceni a modni doplitky* a aplikuje
ji
Samostatna tvoriva ¢innost dle 9
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4. ro¢nik Pocet hodin: 120
Vysledky vzdélavani U¢ivo Pocet hodin
Zak/zakyné: 1. Jazykové prostiredky 30
- pouziva ,,es“ ve vétach - pouziti ,es*
- vytvoii vztazné véty s vhodnymi - vztazné véty a tvary vztaznych
vztaznymi zdjmeny zéjmen
- vytvoii ucelové véty - nepfimé otazky
- pouziva podvojné spojky - véty ucelové
- uziva zékladni ptedlozkové vazby - podvojné spojky
piidavnych a podstatnych jmen - predlozkové vazby piidavnych a
- sklofiuje slabé podstatnd jména a podstatnych jmen
vyuziva je v textu - slabé sklonovani podstatnych jmen
muzského rodu
- reprodukuje monolog na téma ,,Pfiroda |2. BéZn4a konverzaéni témata 40
a zivotni prostfedi* a ,,ro¢ni obdobi a - priroda a zZivotni prostiedi
pocasi‘ - pocasi
- popisuje realie CR - Ceska republika
- ziskéva zékladni informace o Praze a - Praha
jejich kulturnich paméatkach - Evropska unie
- nabyva zékladni informace o EU - rozS$ifujici redlie v némecky
mluvicich zemich
- ovlada korektni formu obchodniho 3. Odborna témata 40
dopisu - obchodni dopis
- ovlada fraze pouZitelné v obchodnich - objednavka
dopisech - reklama a inzerce
- vysvétli naleZitosti pro psani
objednavek a spravné ji zformuluje
- s pomoci slovniku pracuje s
cizojazycnymi reklamami
- sestavuje inzerat
Samostatna tvoriva ¢innost dle 10

vybérovych témat

Uc¢ebnice:

DUSILOVA, Doris, KOLOCOVA, Vladimira aj. Sprechen Sie Deutsch? 1 a 2 . 2. vyd. Praha:

Polyglot, 2006.

Vypracovala: Mgr. Daniela Kellnerova
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Nizev SVP: MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII

Forma vzdélavani: denni
Pocet hodin celkem: 8/258
Platnost od: 1. 9. 2018

Ucebni osnova predmétu

NEMECKY JAZYK II - ZACATECNICI

Obor stfedniho vzdélani s maturitni zkouSkou

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecny cil predmétu

Ucebni osnova je urcena pro vyuku ciziho jazyka bez navaznosti
na piedchozi studium tohoto jazyka. Pfedpoklada tedy nulovou
nebo mirné pokrocilou vstupni uroven znalosti jazyka. Vzdélavani
v cizim jazyce navazuje na RVP ZV a smétuje k osvojeni kvalitni
urovné jazykovych znalosti a komunikativnich dovednosti, ktera
odpovida stupnicim A2 Spole¢ného evropského referenéniho ramce
pro jazyky.
Vzdélavani smétuje k tomu, aby Zaci dovedli:
- komunikovat v ramci zakladnich témat, vyménovat si
nazory a informace tykajici se zndmych témat vSeo-
becnych i odbornych v projevech mluvenych i psanych,
volit vhodné komunikaéni strategie a jazykové prostredky;
jednoduchym zptisobem zformulovat vlastni myslenky
- efektivné pracovat s cizojazycnym textem, véetné
jednodussiho odborného textu, vyuzivat text jako zdroj
poznani 1 jako prostfedku ke zkvalitiovani svych
jazykovych znalosti
- ziskavat informace o svété, zvlasté o zemich studovaného
jazyka a ziskané poznatky vyuzivat ke komunikaci
- pracovat se slovniky, jazykovymi aj. pfiruckami, popf. i s
dal$imi zdroji informaci v cizim jazyce, jako jsou
cizojazy¢né Casopisy, odborné cizojazycné ¢asopisy nebo
internet, vyuZzivat prace s témito informacnimi zdroji ke
studiu jazyka i prohlubovani svych vSeobecnych védomosti a
dovednosti
efektivné se ucit cizi jazyk; vyuzivat védomosti a dovednosti
ziskané ve vyuce matetského jazyka pfti studiu ciziho jazyka
- chapat a respektovat tradice, zvyky a odli$né socialni a
kulturni hodnoty jinych narodl a jazykovych oblasti a ve
vztahu k pfedstavitelim jinych kultur se projevovat
v souladu se zdsadami demokracie

Charakteristika uciva

Vychazi z RVP 65-41-L/ 01 Gastronomie — cizi jazyky. Napln
predmétu, jazykova a komunikacni, je vlozena do 4 postupnych
ro¢nikil s dvouhodinovou tydenni dotaci (ro¢ni varianta — 66, 66, 66
a 60 hodin). Vybér obsahu uciva koresponduje s profilem
absolventa. Obsah uciva je v némeckém jazyce strukturovéan do ctyt
zékladnich oblasti:

- Jazykové védomosti a dovednosti

- VSeobecnd komunikacni témata: praktickd a odborna
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- Samostatna tvofiva ¢innost — dle vybranych témat

Vysledky vzdélavani v oblasti
citl, postoji, hodnot a
preferenci

Pti vyuce jsou rozvijeny a utvafeny postoje zakl k sob¢, ke svému
okoli 1 jinym kulturdm. Zaci jsou vedeni k toleranci, otevienosti a
schopnosti komunikovat s ptislusniky jinych kultur.

Strategie vyuky

V pozadavcich na vysledky vzdélavani je tieba citliveé zvazit
moznosti konkrétniho kolektivu ¢i zaka. Ve vyuce némeckého
jazyka je zadouci pouzivat aktivizujici didaktické metody,
organizovat ¢innosti podporujici zvySenou myslenkovou aktivitu
zékul, objevovat pro zaky strategie uc¢eni odpovidajici jejich
ucebnim ptredpokladiim, podporovat sebediivéru, samostatnost a
iniciativu zaki, rovnéz jejich sebekontrolu a

sebehodnoceni. K podpoie vyuky jazykl se pouzivaji vedle
tradi¢nich (mapy, ukéazky textl, slovniky) i multimedidlni vyukové
programy a internet. Do vyuky véetné odborného vycviku se
integruje odborny jazyk, navazuji se kontakty mezi Skolami v
zahrani¢i pro poznévani zivota v multikulturni spole¢nosti. Vyuka
se orientuje prakticky, se zaméfenim na feCové dovednosti a
postupné zkvalitiiovani jazykové spravnosti projevu. Castéji je
zafazovan nacvik poslechu s porozuménim. Pii ném 1 pfi Cetbé
textu by se vychazi z kontextu ptiméfenému znalostem a
dovednostem, véku a potiebdm z4kl. Vyu€ovaci proces smétuje k
motivaci zaku ke studiu jazykd zafazenim her, soutézi, simulacnich
a situacnich metod ¢i vefejné prezentace prace zakd. Rozsah
produktivni slovni zasoby ¢ini priblizné 700 lexikalnich jednotek za
rok. Z toho obecné odborné a odborna terminologie tvofi vice nez
50% slovni zasoby za studium.

4

Kritéria hodnoceni zaku

Zaci jsou hodnoceni pribézné v souladu s Pravidly pro hodnoceni
vzdélavani zaka skoly. Uroveii znalosti a dovednosti je zjistovana
pribéznymi pisemnymi testy, na konci kazdého pololeti souhrnnou
pisemnou praci. Pribézné je rovnéz hodnocen Ustni projev a
schopnost porozumét némeckému mluvenému slovu, a to pii
dialogu na zadan¢ téma, ¢i v pribéhu vyucovaci hodiny. V
kone¢ném hodnoceni se promita i aktivni pfistup zdka ke studiu
némeckého jazyka, jeho samostatnost, schopnost produktivni
spoluprace v kolektivu atd..

K zakim se specifickymi vzdélavacimi potfebami v této oblasti se
pristupuje individudlné.
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Piinos vyucovaciho predmétu
k rozvoji klicovych
kompetenci a aplikaci
prirezovych témat

Kli¢ové kompetence:

a) komunikativni

- piimé a piiméfené vyjadfovani, srozumitelnd a souvisla
formulace myslenek, aktivni pfistup pfi obhajovani nazord a
postoju

- zpracovavani studovanych textl, pisemny zdznam myslenek

b) personalni a socialni

- realné posoudit své dusevni moznosti, osobni schopnosti,

pracovni orientaci

ptijimat hodnoceni svych vysledki a zplisobt jednani

pInit odpovédné svétené tikoly

adaptovat se na ménici se zivotni a pracovni podminky

- pracovat v tymu, vytvaret vstiicné mezilidské vztahy

resit samostatné vzniklé problémy

¢) kompetence k pracovnimu. uplatnént

- vhodna komunikace s potencialnimi zaméstnavateli

- dokazat vyuzit komunika¢niho vybaveni pfi jednanich na
nékterych obchodnich urovnich a poskytovani informaci o
zbozi rizného sortimentu

Dalsi kli¢ovou kompetenci v némeckém jazyce je vybudovani

zakladti odborné terminologie a potieby uzivat ji, proto jsou do

némeckého jazyka zakomponovany poznatky z jinych predméti

(jako napft. zboZiznalstvi, zemépis, informacéni a komunikacni

technologie atd.).

Priifezova témata:

Obcan v demokratické spolecnosti — soucasti vyuky némeckého
jazyka jsou i témata, ktera se tykaji zptisobu zivota v demokratické
spole¢nosti (volny ¢as, kultura, tradice a zvyklosti, redlie CRa
némecky mluvicich zemi, hospodarstvi a pramysl).

Informacni a komunikacni technologie — zaci vyuzivaji nejriznéjsi
dostupné zdroje informaci, ¢imz je nenasilné rozvijena kompetence
k préci s informa¢nimi technologiemi. VyuZiti nejriznéjSich zdroji
zéka seznamuje s moznosti

samostatného ziskavani dilezitych &i uziteénych informaci. Zaci
mohou pracovat s vyukovymi a jazykovymi programy a internetem.
Ziskavaji takto zakladni informace o némecky mluvicich zemich,
probiraji nekteré tématické okruhy, procvicuji a zdokonaluji se v
jazyce.

Clovéek a zivotni prostiedi — vzdélavani vede zaka k citlivému
ptistupu k Zivotnimu prostiedi, zejména pii vybéru vhodnych
surovin, technologickych postupi, ¢isticich a mycich prostfedki a
zpracovani vzniklych odpadi.

Clovek a svét prace— do vyuky je zafazovana slovni zasoba a fraze
tykajici se zamé&stnani a pracovniho procesu. Zak se uéi psat
zivotopis, zékladni Zddost o zaméstnani.
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Rozpis uciva a vysledki vzdélavani
1. ro¢nik
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Poéet hodin: 66

zdvotilostni fraze (pozdrav atd.)

- pozada partnera o zopakovani
pronesené vypovedi

- predstavi sebe, ¢i druhou osobu;
hovofi souvisle na téma ,,Ma
rodina®, ,,Jidlo, piti a Ceské a némecké
speciality®, ,,Volny ¢as®, ,,Konicky*

- pouziva slovni zasobu oznacujici ¢leny
rodiny

- pozada o zboZzi v obchod¢ (zejména o
potraviny, zékladni obleceni)

- zepta se na cenu nebo zda si mize
obleceni vyzkouset, upfesni poZzadavek
(velikost, barvu), vyjadii mnozstvi
zbozi a fekne, zda si zboZi vezme ¢i ne

- vymeénuje si informace v ramci
fizeného dialogu

- iniciuje dialog na procvicena témata

- zapiSe hlaskovana slova

- uspotada kratkou vétu z pridélenych
slov

- vybere si z nabidky moznych odpovédi
spravny vyraz do dopliiovaciho textu

pozdravy pfi setkani a louceni, dny
v tydnu, mésice v roce, rocni obdobi
rodina, rodinné vztahy

v obchodé, nakupovani

bydleni

jidlo a piti

speciality némecké a c¢eské kuchyné
bydleni

jidlo a piti

speciality némecké a Ceské kuchyné

Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Z4ak/zakyné 1. Jazykové prostiedky 17
- vytvari véty se spravnym slovosle- - slovosled ve vété oznamovaci, tdzaci

dem, zaznamena kratka sdé€leni, a rozkazovaci
pomalu a zieteln¢ hlaskovana, 1 - otazka doplinovaci a zjistovaci
delsi mluvené slovo ¢i kratkou vétu - tazaci z4jmena
- Casuje a pouziva slovesa byt, mit, - Casovani sloves sein a haben
stat se v pfitomném case,v jednot- - Casovani slabych a silnych sloves
ném i mnozném Ccisle v pfitomném Case
- Casuje slaba a silna slovesa - slovesa s odlucitelnymi a neodluci-
- ¢asuje a pouziva ve vétach zplsobo- telnymi predponami
va slovesa v pfitomném case - zpusobova slovesa
- pouziva tvary sloves s odlucitelnou - rozkazovaci zplsob sloves
a neodlucitelnou predponou - uziti ¢lenu urcitého a neurcitého
- vytvaii rozkazovaci zpisob slabych - ptidavna jména v piisudku
a silnych sloves a uziva ho v ramci - silné sklonovani podstatnych jmen
véty - Cislovky
- sklonuje podstatna jména vsech - zapor
rodl v jednotném a mnozném cisle
- zapisuje zakladni ¢islovky
- uziva zépory nein, nicht, kein
- pouziva jednoduché znamé 2. BéZna konverzacni témata 22
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- seznamuje se se slovni zasobou
tykajici se potravin a napojt, naku-
povani,nabytku a vybaveni bytu a
sportovniho néacini

- pouziva fraze a obraty pouzivané
v oblasti obchodu a restaurace

- udrzi jednoduchou konverzaci na téma
,,V restauraci® pricemz se vZzije jak do
role hosta, tak do role vrchniho

- udrzi jednoduchou konverzaci na téma
,»V obchodé®, pticemz se vzije jak do
Role zékaznika, tak do role prodavace

- vyhleda novy vyraz ve dvojjazy¢ném
slovniku

3. Odborna konverzacni témata

potraviny a napoje
druhy obchodt
prodej a nakupovani
inzerce

elektronika

27
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Pocet hodin: 66

Vysledky vzdélavani

Ucdivo

Pocet hodin

Zak/zakyné:

- vysklonuje osobni z4jmena a pouzije je
ve vété

- pouziva privlastiiovaci zdjmena ve
spravném tvaru

- pouziva vazbu ,,es gibt*“ve vétach

- pouziva zékladni pravidla slovotvorby

- seznami se se vSemi vyznamy
neur¢itého podmétu man a es a uziva je
ve vétach

- v ¢asovych udajich uziva spravnou
predlozku

- vytvaii perfektum slabych a vybranych
silnych sloves a préteritum sloves
haben a sein

1. Jazykové prostiedky
- pfivlastiovaci zdjmena
- sklonovani osobnich zdjmen
- vazba ,es gibt*“
- neurcity podmét man a es
- predlozky v ¢asovych udajich
- perfektum
- préteritum sloves haben a sein

14

- dotvafi netiplny dialog doplnénim

- popisuje cCasti lidského téla

- pohovofti o rtiznych druzich nemoci a
jejich 1écbe

- popisuje zdravy a nezdravy zpusob
Zivota

- sestavuje kratky rozhovor na téma ,,U
Iékare* a vziva se do role 1ékare, i
pacienta

- vyjmenuje jednotlivé svatky a zvyky
v némecky mluvicich zemich

- piSe v cizim jazyce ptani
k Vanocliim, narozeninam atd.

2. BéZna konverzacni témata
- bydleni
- zdravi a nemoci
- svatky, zvyky a oslavy

26

- pojmenovava dopravni prostiedky

- sestavuje dialog na téma ,,Na nadrazi a
,,Na letisti

- poznava a pouziva nazvy obchodu a
méstskych instituci

- sestavuje rozhovor na téma ,,V
obchod¢®, ,,V bance®, ,,Na posté®, ,,Na
policii‘

- pojmenovava a nabizi rtizné
darkové predméty

- vyjmenuje nejznaméjsi firmy a podniky
a predstavi jejich vyrobky

3. Odborna konverzacni témata
- nabytek
- inzerce
- doprava a dopravni prostredky
- obchody a méstské instituce
- darkové pfedméty

26
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3. ro¢nik Pocet hodin: 66
Vysledky vzdélavani U¢ivo Pocet hodin
- pouziva piedlozky se 3.padem, 4. 1. Jazykové prostiedky 15
padem a se 3. a 4. padem - predlozky se 3.padem
- tvofi stupniovani piidavnych jmen a - predlozky se 4. padem
prislovci - predlozky se 3. a 4. padem
- dosazuje do souvéti vhodnou spojku a - stupilovani ptidavnych jmen a
poté upravuje slovosled ve véte prislovci
- pouziva ve vétach spravné tvary - spojky soufadné a podiadné
pridavnych jmen - Ttadové ¢islovky
- pouziva fadové Cislovky
- Vytvari souvéti se spravnym
slovosledem
- disponuje zékladnimi znalostmi o 2. BéZna konverzacni témata 23
némecky mluvicich zemich geo- - ve meésté a na vesnici
grafické znalosti, obyvatelstvo atd. a - orientace
reprodukuje kratky monolog na toto - realie némecky mluvicich zemi
téma - slavné osobnosti
- vyjmenuje nejzndmejsi osobnosti
némecky mluvicich zemi z oblasti
védy, kultury, sportu a samostatn¢
znalosti prezentuje
- pohovoii o kladech a zaporech
bydleni ve mé&st€ a na vesnici
- vyjmenovava rizné druhy obchodu a
instituci
- vyjmenovava nejcastéji vyuzivané
dopravni prostiedky
- sestavuje monolog na téma ,,Moje
mésto®, zepta se na cestu a zaroven
cestu popise
- seznamuje se s firmami a podniky 3. Odborna konverza¢ni témata
némecky mluvicich zemti a jejich - firmy a produkty némecky 22
vyrobky mluvicich zemi
- podle béznych némeckych letaki a - dopravni prostiedky
reklam samostatné vytvaii navrhy - reklama
- vytvaii korektni formu inzerce - inzerce
Samostatna tvoriva ¢innost dle 6

vybérovych témat
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Pocet hodin: 60

Vysledky vzdélavani

Ucdivo Pocet hodin

Zak/zakyné:

- pouziva spravné tvary pf. jmen

- seznamuje se se skloiovanim zajmen
dieser, jeder, mancher, alle

- vytvoii préteritum zptisobovych sloves

- ovlada ¢asovani zvratnych sloves

1. Jazykové prostiedky 15

- sklonovani pt. jmen po ¢lenu
ur¢itém, neurcitém a bez ¢lenu, po
piivlastiiovacich a ukazovacich
zajmenech a zajmenu kein
zpodstatnéla pf. jména a pricesti
z4jmena dieser, jeder, mancher, alle
préteritum zptisobovych sloves
zvratna slovesa

dopisech

- vysvétli naleZitosti pro psani
objednavek a spravné ji zformuluje

- s pomoci slovniku pracuje s
cizojazy¢nymi reklamami

- sestavuje inzerat

- pojmenovava jednotliva povolani a je | 2. BéZna konverzac¢ni témata 20
schopen pohovofit o pracovni naplni - mobda
- popisuje $kolni budovu, tfidu, stupné - charakteristika osobnosti
vzdélavani a Skolsky systém nejen - povolani
v CR, ale i v némecky mluvicich - Skola, vzdélavani a Skolsky systém
zemich - mobda
- seznamuje se slovni zadsobou k tématu
,»Obleceni®, pojmenovava barvy a
materialy a pohovoii o mdédnich
trendech,
- vytvaii dialogy mezi zdkaznikem a
prodavacem v obchod¢ s textilem a
vcituje se do role zakaznika, 1 do role
prodavace, pozada o jiny druh zbozi
nebo jinou velikost atd.
- popisuje vzhled, charakterové vlastnosti
osobnosti
- ovlada korektni formu obchodniho 3. Odborna témata 20
dopisu - obchodni dopis
- ovlada fraze pouzitelné v obchodnich - objednavka

- reklama a inzerce

Samostatna tvoriva ¢innost dle 5
vybérovych témat

Uc¢ebnice:

MOTTA, G., CWIKOVSKA, B., VOMACKOVA, O., CERNY, T. Direkt neu 1.a 2. dil. 1.

pfepracované vyd. Praha: Klett, 2011.

Vypracovala: Mgr. Daniela Kellnerova
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Nizev SVP: MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII

Forma vzdélavani: denni
Pocet hodin celkem: 8/258
Platnost od: 1. 9. 2018

Ucebni osnova predmétu

RUSKY JAZYK II - ZACATECNICI

Obor stfedniho vzdélani s maturitni zkousSkou

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecny cil predmétu

Osvojeni si kvalitni irovn¢ jazykovych znalosti a komunikativnich
dovednosti, kterd odpovida stupni B1 Spole¢ného evropského
referen¢niho ramce pro jazyky.

Formovani osobnosti zaku, uplatnéni se na evropském trhu prace,
osvojovani si vétsi tolerance viici jinym kulturdm apod., vede ke
vSestrannému rozvoji osobnosti zaka.

Charakteristika uciva

Vychazi zRVP 65-41-1/01 Gastronomické sluzby — jazykové

vzdélavani — cizi jazyky.

Jazykové komunikaéni ucivo je rozlozeno do 4 postupnych ro¢nikti

s dotaci hodin 1. ro¢nik 2 hod., 2.ro¢nik 2 hod. , 3.ro¢nik 2 hod. ,

4.ro¢nik 2 hod/tyden.

Vybér obsahu uciva je v souladu s profilem absolventa.

Ptiklady — zafazena jsou témata napf. sezndmenti, rodina, zaliby
objednévka zbozi

Vysledky vzdélavani v oblasti
citl, postoji, hodnot a
preferenci

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby zaci dovedli:

- komunikovat v ramci zékladnich témat, vyménovat si
nazory a informace tykajici se znamych témat
vSeobecnych i odbornych v projevech mluvenych i
psanych, volit vhodné komunikac¢ni strategie a jazykové
prostiedky; vyjadfovat srozumitelné hlavni myslenky;

- efektivné pracovat s cizojazy¢nym textem vcetné
jednodussiho odborného textu; vyuZzivat textu jako zdroj
poznani jako prostfedku ke zkvalitiovani svych
jazykovych znalosti

- ziskavat informace o svété, zvlasté o Rusku a ziskané
poznatky vyuZivat ke komunikaci;

- pracovat se slovniky, jazykovymi a jinymi pfiruckami,
popf. 1 s dalSimi zdroji informaci v ruském jazyce
véetné internetu, vyuzivat prace s t€émito informacnimi
zdroji ke studiu jazyka i k prohlubovani svych
vSeobecnych védomosti a dovednosti;

- efektivné se ucit cizi jazyk, vyuzivat védomosti a
dovednosti ziskané ve vyuce matefského jazyka pfi studiu
ruského jazyka;

- chapat a respektovat tradice, zvyky a odli$né socialni a
kulturni hodnoty jinych narodi a jazykovych oblasti a ve
vztahu K ptedstavitelim jinych kultur se projevovat
Vv souladu se zdsadami demokracie
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Strategie vyuky

Vést zaky k ziskavani informaci z aktudlnich komunikacnich
zdrojli, organizovat ¢innosti podporujici zvySenou myslenkovou
aktivitu zakt. Vedle tradi¢nich metod pouzivat i multimedialni
vyukové programy.

Kritéria hodnoceni zaku

Pétistupniova klasifikace dle Pravidel pro hodnoceni vzdélavani
zéaka Skoly. Pisemné i Gstni provétovani znalosti, soucasti
hodnocenti je 1 samostatna ¢innost zaka, schopnost aplikovat
ziskané znalosti v redlnych situacich a prace na projektu.

Piinos vyucovaciho predmétu
Kk rozvoji klicovych
kompetenci a aplikaci
prifezovych témat

Vzdélavani v ruském jazyce je zaloZzeno na humanistickych
pristupech k zakovi a kognitivné komunikativnim zptsobu vyuky
véetné vyuzivani didaktickych interkulturnich aspekti. Je
vyznamnou soucasti piipravy zaku na aktivni zivot v multikulturni
spole¢nosti., nebot’ vede zaky k osvojeni praktickych fecovych
dovednosti ciziho jazyka jako nastroje dorozuméni v situacich
kazdodenniho osobniho a pracovniho zivota, ptipravuje je

k efektivni Gi¢asti v pfimé i nepiimé komunikaci véetné piistupu

Kk informa¢nim zdrojuim, rozsituje jejich znalosti o svéte, udi je
nejen obstat v osobnim Zivoté, ale uplatnit se v rdmci evropského
trhu prace. Soucasné prispiva k formovani osobnosti zaku, rozviji
jejich komunikativni schopnosti a potieby se dale vzdélavat. Uci
vnimavosti a toleranci k jinym kulturdm a narodim. Rozviji
schopnosti srovnavat jejich vlastni kulturu s ostatnimi a uzivat
zpusoby dorozuméni s predstaviteli jinych kultur. V zacich je také
rozvijen z4jem o déni ve svéte kolem nas, Ve spolupraci s ostatnimi
predméty sméfuje vyuka ruského jazyka k vSestrannému rozvoji
osobnosti Zaka. Podporuje rozvoj a upevnéni mnoha kompetenci.
Kompetence komunikativni - ty jsou pro porozumeéni a aktivni
pouziti jazyka nezbytné.

Kompetence k reseni problémii pii samostatné zpracovavanych
ukolech

Kompetence persondlni - K formulovani, prezentovani a obhajobé
vlastniho nézoru v cizim jazyce a schopnosti argumentace na
urovni

Kompetence socialni - ke spolupraci v ramci skupinové prace
Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
vzniké v hodinach, pfi spole¢né ptipravé a realizaci projektu.
Kompetence k vybudovani zakladit odborné terminologie v ruském
jazyce a potieby uzivat ji. Proto jsou do ruského jazyka
zakomponovany poznatky z jinych pfedméti (jako naptiklad
zboziznalstvi, zemé&pis, obchodni provoz, zaklady ptirodnich véd
atd.)

Pfedmétem se prolinaji priifezova témata:

Obcan v demokratické spolecnosti — soucasti vyuky ruského jazyka
jsou témata, ktera se tykaji zptisobu Zivota v demokratické
spole¢nosti (volny ¢as, kultura, cestovani, tradice a zvyklosti,
realie)

Informacni a komunikacni technologie — Zaci uzivaji nejriiznéjsi
dostupné zdroje informaci, ¢imz je nenasilné rozvijena kompetence
K praci s informa¢nimi technologiemi. Vyuziti nejriznéjsich zdroja
zéka seznamuje s moznosti samostatného ziskani dulezitych ¢i
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uziteénych informaci. Zaci mohou pracovat s vyukovymi a
jazykovymi programy a internetem. Ziskavaji takto zdkladni
informace o ruskojazycné oblasti, probiraji nékteré okruhy,
procvicuji a zdokonaluji se v jazyce.

Clovék a Zivotni prostiedi — vzdélani vede ¢lovéka k citlivému
pfistupu k Zivotnimu prostiedi, zejména k tfidéni odpadu, vybéru
obalovych materialli, zptisobu vytapéni apod.
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Pocet hodin: 66

Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Z4k/zikyné 1. Jazykové védomosti a dovednosti 15
- spravn¢ pouziva jednotliva pismena - zakladni pravidla vyslovnosti

azbuky Vv ruském jazyce
- spravne¢ rozlisuje piizvucné a - psani azbuky,pofadi pismen azbuky
nepiizvucné slabiky - pohyblivy ptizvuk
- redukuje samohlasky - sloves 1. a 2. ¢asovani, budouci ¢as
- pouziva slovesa 1. a 2. ¢asovani - slovesné vazby odlisné od ¢estiny, psani
- uplatiiuje rizné druhy cislovek, zéporu u sloves
vazby Cislovek s podstatnymi jmény - ¢islovky 0 az 100
- ovlada rozdily v rodé€ podstatnych - podstatnd jména, 1. pad pii osloveni
jmen a sklofiuje je - Z4jmena
- pouziva osobni zajmena ve
spravném tvaru
- pouziva zdvofilostni fraze (pozdrav, | 2. Komunikad¢ni témata — prakticka 23
osloveni, pod¢kovani atd.) - pozdravy pii setkani a louceni, osloveni
- odpovida na znamé otazky druhych osob v riznych postavenich,
- pouziva slovni zasobu vyjadiujici predstavovani
odkud kdo je, kde bydli - telefonicky rozhovor
- ovlada vyjadreni radosti ,udivu, - pozvani na navstévu
podekovani a omluvy - pod¢kovani, omluva
- zapiSe opisovana a diktovana slova - vyjadreni radosti a udivu
- napiSe zakladni fraze a véty
- dopliiuje chybéjici slova ve cvi€eni
- pouziva slovni zésobu z tématu 3. Komunika¢ni témata — odborna 23
restaurace a komunikace s hostem - charakteristika gastronomickych sluzeb
- komunikace v gastronomickych sluzbach
Systematizace uciva 5
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Pocet hodin: 66

Vysledky vzdélavani

Uc¢ivo

Pocet hodin

Zak/zakyné

- vytvaii jednoduché véty typu: Mas
bratra ?

- ovlada a spravné pouziva podstatna
jména po cCislovkach, tvary
podstatnych v jednotlivych padech

- rozliSuje slovesa 1. a 2. Casovani a
spravné je uziva

- ovlada ¢asovani zvratnych sloves a
sloves se zménou kmenovych
souhlasek, tvofi minuly ¢as sloves

- orientuje se v fadovych ¢islovkach

- vyjadiuje datum

- pouziva spravné tvary osobnich a
ptivlastiiovacich zdjmen

1. Jazykové védomosti a dovednosti

- skloflovani podstatnych jmen a zajmen

- privlastiiovaci zajmena
- z4jmena kdo, co

- ¢asovani sloves

- minuly cCas sloves

- fadové Cislovky

15

- v jednoduchych vétach hovoti o
rodiné a povolani

- jednoduse popise sviij denni
program, uziva nazvy dnt

- reprodukuje monolog na pfipravené
téma

- struéné hovoti o svych zalibach

- vyjmenuje bézné zplsoby traveni
volného Casu

- jednoduse hovoti o moznostech
relaxace

- zachycuje hlavni myslenku
Z nahravky

- reprodukuje vyznam mluveného
sdéleni

- pouziva slovni zasobu vztahujici se
tématiim volny Cas, Skola, rodina,
kultura

- pouziva slovni zasobu pro meésice a
ro¢ni obdobi

- ovlada dotazy a odpovédi o studiu,
o pfedmétech, znamkach, rozvrhu
hodin, orientaci ve Skolni budové

- vykonava pokyny ucitele

2. Komunika¢ni témata — prakticka
- rodina
- zaliby, volny cas
- kultura, kino, divadlo
- Skola

23

- ovlada fraze pouzivané
Vv gastronomickych sluzbach

3. Komunikac¢ni témata — odborna
- komunikace s hostem
- jidelni listek

23

Systematizace uciva
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Pocet hodin: 66

Vysledky vzdélavani

Uc¢ivo

Pocet hodin

Zak/zakyné

- rozeznava jednotlivé typy ¢asovani
sloves

- spravn¢ pouziva sklonovani
podstatnych jmen zivotnych a
nezivotnych, mnozné ¢islo
podstatnych jmen

- rozeznava nesklonnd podstatna
jména

- pouziva vazby predlozek

- vyjadiuje moznost, potfebu, nutnost

- pouziva véty se spojkami

- orientuje se ve vazbach odliSnych
od cestiny

- uziva spravné piidavna jména

1. Jazykové védomosti a dovednosti
- podstatna jména v jednotném i
mnozném Cisle
- ptidavné jména
- predlozky
- spojky
- slovesa

15

- ovlada dotazy tykajici se orientace
ve mesté, pouziti dopravnich
prostiedki a cestovani

- vyjadiuje dotazy a odpovédi pii
nakupovani

- ovlada vyjadieni dojmt z prohlidky
meésta

- ovlada tstni 1 pisemnou formou
vypraveéni o pamétihodnostech meést

- reaguje na setkani po ¢asovém
odstupu

- formuluje dotazy a odpovédi
k tématu: Co je nového ?

- podle ptedlohy je schopen napsat
neoficidlni dopis

- reprodukuje monolog a piipravené
téma

- iniciuyje dialog na procvicené téma

- komunikuje v ramci procvi¢enych
situaci

2. Komunika¢ni témata prakticka
- mésta, orientace, pamétihodnosti
- doprava, cestovani
- ndkup a prodej
- setkdni po ¢asovém odstupu
- dopisy

24

- ovlada slovni zasobu z oboru
gastronomické sluzby

3. Komunikac¢ni témata odborna
- ruskd a Ceskd kuchyné

27
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4. ro¢nik Pocet hodin: 60
Vysledky vzdélavani Uc¢ivo Pocet hodin
Zak/zakyné 1. Jazykové védomosti a dovednosti 13
- orientuje se v dalsich vazbach - odli$né vazby od Cestiny ~
odlisnych od cestiny - piidavna jména
- ovlada ¢asovani dalsich typt sloves - Z4jmena
-orientuje se ve sklonovani - slovesa
ptidavnych jmen podle jednotlivych | - vyjadieni moznosti, nutnosti
vzori

- ovlada zpodstatnéla ptidavna jména

- rozliSuje druhy zajmen a jejich
sklonovani

-vyjadiuje vyznamy: je tfeba, musim,
mam, smim, je mozno

- popise kdo jak vypada 2. Komunika¢ni témata — prakticka 22
- vyjadfuje nazory na osobni - popis osoby , vzhled a vlastnosti
vlastnosti lidi - vyjadfeni vlastnich nazori a jejich
zdivodnéni
- dotazniky
- ovlada slovni zasobu z oboru 3. Komunikaéni témata — odborna 25
gastronomické sluzby - nazvy pokrmi

- internetovy prode;j
- objednavka zbozi
- medialni reklama
- inzerce

Uéebnice: Jelinek, S., Folprechtova, I., Hiibkova, R., Zofkova, H.. Raduga. 1.vyd.
Plzen: Fraus, 1996.

Vypracovala: Mgr. Marie Rambouskova
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Nizev SVP: MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII

Forma vzdélavani: denni
Pocet hodin celkem: 3/99
Platnost od: 1. 9. 2018

Ucebni osnova predmétu

OBCANSKA NAUKA

Obor stfedniho vzdélani s maturitni zkouskou

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecny cil predmétu

Predmét obcanska nauka smétuje k pozitivnimu ovlivnéni
hodnotové orientace zakl a k tomu, aby se z nich stali informovani
aktivni ob¢ané demokratického statu. Vede zaky k odpovédnosti
vici sob€ i spoleénosti a K pochopeni vyznamu jednotlivych
probiranych disciplin pro fesSeni riiznych zivotnich situaci . U¢i
zéky vyjadrit svlj ndzor, ale i pfijmout ndzor druhych a
polemizovat s lidmi jinak smyslejicimi, kriticky myslet, nenechat se
manipulovat a co nejvice porozumét svétu, ve kterém Ziji.

Charakteristika uciva

Vychazi z RVP 65-41-L/01 - Gastronomie — vzdélavaci oblast
Spolecenskoveédni vzdélavani. UCivo je vybrano ve vztahu k profilu
absolventa. Je rozdéleno do oblasti - Soudoby svét, Clovek

v lidském spoledenstvi, Clovék jako ob&an, Clovék a pravo a
Clovék a svét.

Vysledky vzdélavani v oblasti
citl, postoji, hodnot a
preferenci

Vyuka sméfuje k tomu, aby zéci:

- pochopili postaveni ¢lovéka v lidském spolecenstvi

- preferovali demokratické hodnoty, ptistupy a obcanské
postoje pted nedemokratickymi

- chapali okolni svét, kriticky posuzovali skute¢nost kolem
sebe, pfemysleli o ni, tvofili si vlastni Gsudek a nenechali se
jakkoli manipulovat

- oprostili se ve vztahu k druhym lidem od predsudkad,
intolerance, rasismu, etnické, nabozenské a jiné nesnasenlivosti

- rozvijeli zdravy Zivotni styl, a pochopili, Ze i oni jsou
nedilnou soucasti pfirodniho déni svéta, za jehoz budoucnost
nesou odpovédnost

Strategie vyuky

Celkoveé je ucivo rozliSeno do tii postupnych ro€niki ( prvni, druhy,
treti), s jednohodinovou tydenni dotaci ( ro¢ni varianta 33 hodin).
Vyuka navazuje na vystupni védomosti a dovednosti zaka

z dosazeného zakladniho stupné vzde€lani a rozviji je vzhledem

K jejich spole¢enskému a profesnimu zaméteni. Uziva prevazné
dialogickych metod a diraz je kladen na schopnost zdka hodnotit
ziskané informace z riiznych informacnich zdrojt, kultivované se
vyjadiovat, argumentovat, ale zaroven naslouchat nazorim druhych
a uplatiiovat tymovou praci.

Vyuziva exkurzi, ptrednasek, spolecenskych a vzdélavacich
aktualnich projektt a nabidek riznych instituci.
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Kritéria hodnoceni zaku

V zékladni podobé¢ se vychazi z pétistupiiové klasifikace stanovené
Pravidly pro hodnoceni vzdélavani zaki $koly. Zaci se hodnoti

Z ustniho a pisemného projevu. Vyznamnou soucasti hodnoceni je
samostatna tviir¢i ¢innost, aktivni ptistup pfi feSeni problémovych
situaci, aplikace ziskanych znalosti a dovednosti z ostatnich
predméti, osobni ptfinos k aktualizaci uciva a schopnost vyjadrit
svlyj vlastni ndzor na probiranou tematiku.

Piinos vyucovaciho predmétu
Kk rozvoji klicovych
kompetenci a aplikaci
prifezovych témat

Piredmét rozviji zejména tyto kompetence:
- obcanské kompetence a kulturni podvedomi
74k ma odpovédné, samostatné, aktivni a iniciativni jednani
uznava hodnoty a postoje podstatné pro zivot v demokratické
spole¢nosti:
- dodrzuje zékony a prava, uvédomuje si povinnosti,
respektuje osobnost jinych lidi
- jedna v souladu s moralnimi principy
- zajima se o politické a kulturni déni
- dovede kriticky pfistupovat k prameniim informaci
- neni mu lhostejny charakter zivotniho prostiedi
- uveédomuje si vlastni a narodni identitu
- komunikativni kompetence
- 74k je schopen se pfiméfené vyjadrit k ucelu jednani
- logicky a srozumitelné formuluje své myslenky, nazory
a postoje
- je schopen aktivné diskutovat, porozumét sdéleni
druhych a respektovat jejich nazory
- personalni kompetence
- zak redlné€ posoudi své fyzické a duSevni moznosti
- odhadne dusledky svého chovani a jednéani
- umi vyhodnocovat své vlastni vysledky, odhalovat a
napravovat své nedostatky
- dokaze ptfijmout kritiku
- socialni kompetence
- zak dokaze pracovat v tymu, odpoveédné plni tikoly
- osobni iniciativou se snazi zlep$it pracovni a Zivotni
podminky
- uci se prispivat k vytvareni vstiicnych mezilidskych
vztahi, odstranovani diskriminace, feSeni konflikt
- dalsi kompetence
- zak te$i moZné pracovni i mimopracovni problémy
- vyuziva prostfedkl informac¢nich a komunika¢nich
technologii
- ma piehled o svém uplatnéni na trhu préace, pravech a
povinnostech zaméstnance 1 zameéstnavatele
- Vvytvafi si potiebu ziskavat nové védomosti a
dovednosti k rozvoji dalsich odbornych aktivit

Predmétem prolinaji tato prurezova témata:

Obcan v demokratické spolecnosti

- zak bude mit vhodnou miru sebevédomi, odpovédnosti a
schopnost moralniho usudku
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bude schopen hledat kompromisy mezi osobni svobodou a
odpovédnosti a bude kriticky tolerantni

bude mit potfebnou miru medialni gramotnosti, aby byl
schopen odolavat myslenkové manipulaci

dovede jednat s lidmi, diskutovat o citlivych a
kontroverznich otazkach a hledat kompromisni feSeni

Cloveék a zZivotni prostredi

zak chape postaveni ¢lovéka v ptirodé a vlivy prostredi na
jeho zdravi a zivot

pochopi souvislosti mezi riznymi jevy v prostiedi a lidskymi
aktivitami na lokalni, regionalni i globalni rovni

zak je veden k pochopeni uvédomit si nutnost zodpovédného
ptistupu k Zivotnimu prostiedi v osobnim a profesnim jednani

Clovek a svét prace

74k je veden k tomu, aby si uvédomil zodpovédnost za sviij
vlastni zivot a vyznam vzdélani pro zivot

je motivovan k aktivnimu pracovnimu zivotu a uspesné
kariéfe

zak je veden k tomu, aby byl schopen uvédoméle dodrzovat
pracovni povinnosti, vychazet s budoucimi kolegy a
nadfizenymi a podilet se na fungovani demokratickych zésad i
na pracovisti

Informacni a komunikacni technologie

zak je veden k zdokonalovani schopnosti efektivné
vyuzivat prostiedkil informacénich a komunikacnich
technologii V béZzném zivoté 1 v rdmci piipravy na své
budouci povolani
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1. ro¢nik

SVP Management a sluzby v gastronomii

Pocet hodin: 33

- charakterizuje soucasnou ceskou
spolecnost, popise jeji strukturu

- vysvétli funkei kultury, védy a
umeéni

- vysvétli socidlni nerovnost a
chudobu

- uvede postupy, jimiz Ize do jisté
miry fesit socidlni problémy a
popise, kam se mlZe obratit clovek
ve sloZité socialni situaci

- rozlisi legélni a nelegalni postupy
ziskavani majetku

- rozli$i pravidelné a nepravidelné
piijmy a vydaje a dokaze sestavit

- spole¢nost — tradi¢ni a moderni,
pozdn¢ moderni

- kultura — hmotna a duchovni, uméni
a véda

- soucasna ¢eska spolecnost,
spole€enské vrstvy, elity a jejich
uloha

- socialni nerovnost, chudoba
V soucasné spolecnosti

- majetek a jeho nabyvani, racionalni
ekonomické rozhodovani,
zodpovédné hospodafeni s majetkem,
ukladéani penéz, pojisténi

- rozhodovani o finan¢nich

Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Z4ak/zakyné 1. Soudoby svét 10
- popise rozc¢lenéni soudobého svéta - rozmanitost soudobého svéta:

na civilizaéni sféry a civilizace, - civilizaéni sféry a kultury,
charakterizuje zakladni svétova nejvyznamnéjsi svétova nabozenstvi
nabozenstvi - velmoci, vyspélé staty, rozvojové
- vysvétli s jakymi konflikty a zem¢ a jejich problémy, konflikty
problémy se potyka soudoby svét, V soudobém svéte
jak jsou feseny a debatuje o jejich - integrace a dezintegrace:
dalsim pravdépodobném vyvoji , - zapojovani CR do EU, vyznam a
popi. o moznostech jejich feSeni disledky vstupu CR do evropskych
Z pohledu zéka struktur
- objasni postaveni CR v Evropé a - Ceska republika a svét:
v soudobém svéte - NATO, armada a obranna politika
- charakterizuje soudobé cile EU a zapojeni CR do mezinarodnich
posoudi ze svého pohledu mladého struktur , bezpe¢nost na pocatku
¢loveka zijiciho v jednom 21. stoleti
z ¢lenskych stath jeji politiku a - uloha OSN — mezindrodni
ptinos naseho ¢lenstvi pro CR solidarita, pomoc
- popiSe funkci a ¢innost OSN a - globélni problémy, globalizace
NATO
- vysvétli zapojeni CR do
mezinarodnich struktur a podil nasi
republiky na jejich aktivitach
- zaujme stanovisko v nekterych
pfipadech k riznorodym
informacim na stejny problém
- uvede priklady projevi globalizace,
debatuje o jejich disledcich
- sva nazory doloZi riznymi
podklady z oblasti masmédii —
hlavné deniky, ¢asopisy, ale 1
internet
2. Clovék v lidském spoleenstvi 23
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rodinny rozpocet tak, aby nebyl
deficitni, popf. jak nalozit
piebytkovym rozpoctem domacnosti

- posoudi klady i zapory sluzeb
nabizenych jednotlivymi penéznimi
ustavy a jinymi subjekty a jejich
mozna rizika

- rozezna zjevné manipulativni
postupy a objasni zplisoby
ovlivilovani vefejnosti napf.
medidlni masaz atd.

- objasni vyznam solidarity a dobrych
vztahti v komunité

- zaujme sv¢ stanovisko k pozitiviim i
problémim multikulturniho souziti,
objasni pfi¢iny migrace lidi

- posoudi, kdy je v praktickém zivot¢
porusovana rovnost pohlavi a
dokéze vysvétlit rovnocennost obou
pohlavi

- objasni postaveni cirkvi a véticich
v CR a na zakladé poznatkii o iloze
viry v zivoté ¢lovéka je schopen
obhajovat pottebu tolerance
k lidem jiné viry i nevéficim

- vysvétli moZnost zneuZiti duchovni
zéavislosti a objasni nebezpecnost
nékterych nadboZzenskych sekt a
naboZenského fundamentalismu

zélezitostech jedince a rodiny —
hospodaisky zivot rodiny, rodinny
rozpocet

feSeni krizovych finan¢nich situaci,
socialni politika statu - socialni
zabezpeceni, stani socialni podpora
rasy, etnika, narody,
narodnosti,komunita, dav, publikum,
vefejnost

majorita a minority ve spolec¢nosti,
multikulturni souziti; migrace,
migranti, azylanti

postaveni muzu a Zen; genderové
problémy (socidlni rozdily mezi
Zenami a muzi, které nejsou vrozené,
ale naucené. Jejich determinace neni
prirozenym, neménnym stavem, ale
se méni s casem a vyznamné se lisi
Jjak v ramci jednotlivych kultur, tak i
mezi kulturami), postaveni Zen

V soucasném svété v jednotlivych
statech — dokumentarni potad,
videokazeta

vira a ateismus, nabozZenstvi a cirkve,
nabozenské sekty, novéa nabozenska
hnuti; naboZensky fundamenta-
lismus, extremismus a terorismus
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Pocet hodin: 33

uvede piiklady pravni ochrany

- vysvétli zptsobilost Cloveka
k pravnim tikontim a trestni
odpovédnost

- popiSe jaké zavazky vyplyvaji
Z béznych smluv a vlastnického
prava

- obhdji své spotiebitelské zajmy

- popiSe prava a povinnosti
vyplyvajici ze vztahu mezi rodici a

pravo, pravni stat, spravedlnost
pravni fad, pravni ochrana obc¢and,
pravni vztahy

- charakteristika vybranych druhi prav:

obcanské pravo — vlastnictvi, pravo
Vv oblasti duSevniho vlastnictvi;
smlouvy, odpovédnost za Skodu
rodinné pravo

trestni pravo — trestni odpovédnost,
tresty a ochranna opatfeni, organy

Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Zak/zakyné 1. Clovék jako ob¢an 19
- charakterizuje zékladni hodnoty a - zékladni hodnoty a principy

principy demokracie a objasni jeji demokracie
fungovani a problémy - lidské prava, jejich obhajovani,
- objasni vyznam lidskych a vefejny ochrance prav
obcanskych prav - prava déti
- vysvétli, kam se obratit, jsou-li - svobodny pfistup k informacim,
lidska prava ohrozena a popise masova média a jejich funkece,
zpusoby, jak 1ze ohrozena lidska Kriticky pfistup k médiim
prava obhajovat - stat, Cesky stat, statni ob&anstvi CR a
- kriticky pfistupuje k masovym jeho nabyvani; staty na po¢. 21. stol.
médiim, vyuziva jejich nabidky, ale - &eska Ustava, politicky systém v CR
dokaze odhadnout, kdy se jedna o - struktura vefejné spravy, obecni a
snahu ovlivnit vefejné minéni napf. krajskéd samosprava
zpravodajstvim, komentari, - politika, politické ideologie
reportazemi, reklamou atd. - politické strany, volebni systémy a
- charakterizuje soucasny ¢esky volby
politicky systém, objasni ilohu - politicky radikalismus a
politickych stran, vyznam extremismus, soucasna ¢eska
svobodnych voleb a obCanské extremisticka scéna a jeji symbolika,
angazovanosti mladez a extremismus
- uvede priklady funkci obecni a - teror, terorismus
krajské samospravy - obcanska spolecnost, obcanska
- vysvétli na praktickych prikladech, participace
jaké projevy je mozno nazvat - obcanské ctnosti potebné pro
politickym radikalismem, demokracii a multikulturni souziti
extremismem (rasismem,
neonacismem, nacionalismem...)
- vysvétli nepiijatelnost uzivani
neonacistické symboliky a
propagace hnuti omezujicich prava
a svobody lidi
- uvede piiklady obcanské aktivity ve
svém regionu, vysvétli, co se
rozumi ob¢anskou spole¢nosti
- diskutuje o vlastnostech, které by
m¢él mit oban demokratického statu
- vysvétli pojem pravo, pravni stat, 2. Clovék a pravo 14
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détmi a mezi manzeli a doplni, kde ¢inné v trestnim fizeni
muze v této oblasti hledat informace - kriminalita pachana na détech a
nebo ziskat pomoc pfi feseni mladistvych; kriminalita pachana
uvedenych problému mladistvymi

- objasni postupy vhodného jednani - spravni fizeni
stane-li se svédkem socialné - soustava soudti v CR
patologickych jevl nebo - notafi, advokati a soudci
krimindlniho jednani

- popise soustavu soudii v CR a
¢innost organt ¢innych v trestnim
fizeni, soudt, advokacie a notafstvi
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3. ro¢nik Pocet hodin: 33
Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Zak/2akyné: 1. Clovék a svét 31
- pouziva vybrany pojmovy - Filozofie:
filozoficky aparat - predfilozofické mysleni, mytus
- objasni a vysvétli, jaké otazky tesi - vznik filozofie, jeji vyznam v zivoté
filozofie ¢loveka
- pracuje s texty jemu obsahové a - zakladni filozofické problémy a
formaln¢ dostupnymi hlavni discipliny filozofie
- vysvétli smysl filozofie pro feseni - Promény filozofického mySleni
zivotnich situaci a objasni jeji vV déjinach:
vyznam v zivot¢ Clovéka - anticka filozofie
- diskutuje o praktickych - stfedovéka filozofie
filozofickych otazkach a zaujme - novoveka filozofie
k dané problematice sviij nazor - Smysl filozofie pro FeSeni Zivotnich
situaci
- spravn¢ pouziva zakladni etické - Etické otazky v Zivoté ¢lovéka:
pojmy, objasni jejich obsah, popf. - etika a jeji pfedmét, zékladni pojmy
vyjadri jej vlastnimi slovy etiky
- vysvétli, pro€ jsou lidé za své - mravni hodnoty a normy
nazory, postoje a jednani - mravni rozhodovani a odpoveédnost
odpovédni jinym lidem - lidské jednani, pojem viny a
- obhdji kritické stanovisko ke svétu, svédomi; spravedlnost a odplata
ale 1 uvadi klady a zépory svého - svobodna vtle, lidska ¢innost a
chovani, jednani a vystupovani, mravni povinnost
dokaze byt kriticky i k sobé - zivotni postoje a hodnotova
samému orientace; osobni prospéch, vlastni
- pfemysli o hodnotové orientaci a o Stésti x obecné dobro a pomoc jinym
tom, jaké hodnoty jednotlivi lidé a lidem
komunity voli, jaké preferuji, jak - zivot jako nejvyssi hodnota
svou volbu zdiivodnu;i
- debatuje o etickych otazkach ze
zivota kolem sebe
- zaujima stanovisko ke kauzdm
znamym z médii a vyjadii na dany
problém sviij vlastni nazor
2. Sumarizace znalosti spole¢ensko- 2

védniho a ob¢anského zakladu

Uc¢ebnice:

DUDAK, Vladislav, MAREDA, Richard a STODULKOVA, Eva. Obcanskd nauka pro

stredni odborné skoly. 1. vyd. Praha: SPN, 2003.
VALENTA, Milan. Obcanska nauka pro stredni odborné skoly 1. 1. vyd. Praha: SPN, 1999.
VALENTA, Milan. Obcanska nauka pro stredni odborné skoly 2. 1. vyd. Praha: SPN, 2002.
DUDAK, Vladislav. Obcanskd nauka pro stiedni odborné skoly 3. 1. vyd. Praha: SPN, 2004.

Vypracovala: Mgr. Alena Samanova
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Nizev SVP: MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII

Forma vzdélavani: denni
Pocet hodin celkem: 12 / 387
Platnost od: 1. 9. 2018

Ucebni osnova predmétu

Matematika

Obor stfedniho vzdélani s maturitni zkouSkou

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecny cil predmétu

Cilem ptedmétu je predat zaktim:

a) vSeobecné vzdélani s prapravou pro odborné vzdélani,

b) utvafeni kvantitativnich a prostorovych vztahd,

C) rozvoj intelektovych schopnosti (abstraktni mysleni)

d) vytvafeni asudkd a feSeni problémd,

e) srozumitelnou argumentaci a schopnost spravné
pracovat s riiznymi informa¢nimi zdroji

f) vyuZzivani matematického modelovani pfi feSeni
problémt,

g) poznatky potfebné v dal§im vzdélavani, v praktickém
zivoté€ a V pripravé k dalSimu studiu.

Charakteristika uciva

Obsah predmétu vychazi z obsahového okruhu RVP 65 -41

L/01 Gastronomie — Matematické vzdélavani.

Vyucovaci pfedmét Matematika je zafazen jako povinny ve

vSech Ctyfech rocnicich studia.

Roc¢nik Okruhy uciva Tydenni hodinova
dotace

1. ro¢nik Planimetrie 3
Operace s ¢isly a vyrazy

Funkce
Pisemné prace a jejich analyza

2. ro¢nik Funkce 3

Konstantni a linearni funkce,
feSeni rovnic a nerovnic
Kvadraticka funkce,

feSeni rovnic a nerovnic
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Mocninna funkce

Neptima imérnost
Exponencialni funkce,

feSeni rovnic a nerovnic
Logaritmicka funkce,

feSeni rovnic a nerovnic
Goniometrické funkce,

Uprava goniometrickych vyrazi,
feSeni goniometrickych rovnic a nerovnic
Prace s daty

Pisemné prace a jejich analyza

3. roénik Goniometrické funkce 3

Posloupnosti a jejich vyuziti
Stereometrie

Kombinatorika

Prace s daty

Pisemné prace a jejich analyza

4. roénik Statistika 3

Analytickd geometrie v roviné
Opakovani uciva za Ctyti roky, pfiprava
k maturitni zkouSce z matematiky
Prace s daty

Pisemné prace a jejich analyza

Vysledky vzdélavani v oblasti
citl, postoji, hodnot a
preferenci

Vyuka smétuje k tomu, aby Z4ci:

ziskali diivéru ve své schopnosti a dovednosti,
ovéerovali si vysledky ukold,

ziskali houzZevnatost, pracovitost, vlastni isudek, vlastni
systém pii feseni tloh,

pozitivni vztah k matematice,

pouzivali poznatky z matematiky v praxi.

Strategie vyuky

Zakladni metody a formy prace jsou:

fizeny rozhovor ucitele s zaky,

prezentace uciva s vyuzitim vyukovych programd,
feSeni problémovych uloh,

skupinova prace zakti na zadanych tkolech,
samostatnd prace zakl pii procvicovani a opakovani
uciva,

prace s dostupnou vypocetni technikou,

prezentace vysledkil prace pomoci dostupné techniky
(PC, dataprojektor, kalkulator).

7

Kritéria hodnoceni zaku

Kriteria hodnoceni vychazi z Klasifika¢niho #adu SS Rokycany.
Ucitel soustavné sleduje vykony a aktivitu zdka béhem
vyu€ovaci hodiny.

Prostfednictvim pisemnych 1 ustnich zkouSek kontroluje
pfipravenost zéka na vyucovani.

Ustni zkougeni se zapisem na tabuli: 1x za pololeti,
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Pisemné zkouseni:
- zak vypracuje béhem kazdého pololeti:
- 2 samostatné hodinové pisemné prace,
- stejna doba je vénovana i analyze téchto praci
— zék béhem kazdého pololeti napise minimalné 4
pisemné prace v ¢asovém rozsahu 10 — 20 minut.
Slovni hodnoceni je uzavieno hodnocenim numerickym.

Piinos vyucovaciho predmétu
Kk rozvoji klicovych
kompetenci a aplikaci
prirezovych témat

Kli¢ové kompetence:
Kompetence Kk uceni
- pracovat samostatng, efektivné se ucit, vyhodnocovat
dosazené vysledky, realné si stanovovat potieby a cile svého
dalsiho vzd¢lavani.
Matematické kompetence
— volit odpovidajici matematické postupy a techniky,
vyuzivat rizné formy grafického zndzornéni, vyuzivat
ziskané matematické dovednosti v ostatnich predmétech
a ruznych zivotnich situacich.
Kompetence vyuzivat prostredky informacnich
a komunikacnich technologii a pracovat s informacemi
— pracovat s osobnim pocitacem a jeho zdkladnim a
aplika¢nim programovym vybavenim, pracovat
s dalsimi prostfedky ICT, vyuzivat adekvatni zdroje
informaci a efektivné s nimi pracovat.

Prifezova témata:
Informacni a komunikacni technologie
- vyuZzivat vypocetni techniky pro vyhledavani informaci,
zpracovani a prezentace dat pomoci modernich
prostiedkil vypocetni techniky, prezentace dat v grafické
podobé.
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Pocet hodin: 99

Vysledky vzdélavani

Uc¢ivo

Pocet
hodin

Zak/2akyné:

— spravné uziva pojmy bod, ptimka,
polopiimka, rovina, polorovina,
usecka, uhly — vedlejsi,
vrcholové, stiidavé, souhlasné,

— dané objekty dokédze znazornit,

— uzivéa s porozuménim polohové
a metrické vztahy mezi
geometrickymi Utvary v roviné
(rovnobéznost, kolmost, odchylka
piimek, délka usecky, velikost
uhlu, vzdalenost bodl a piimek),

— vyuziva poznatkd o mnozinach
bodii dané vlastnosti pii feseni
uloh,

— urcuje objekty v trojuhelniku,
znazorni je a spravné uziva jejich
zakladnich vlastnosti (strany,
vnitini a vngjsi thly osy stran
a uhld, vysky, téZnice, stfedni
pticky, kruznice opsané
a vepsang),

— tfidi trojuhelniky,

— pfii feSeni Uloh a dokaze
argumentovat s vyuzitim
poznatki vét o shodnosti a
podobnosti trojihelnik,

— aplikuje poznatky o
trojihelnicich (obvod, obsah,
velikost vysky, poznatky o
véta) v ulohéch,

— pocetni geometrie:

— tesi praktické ulohy s uzitim
trigonometrie pravothlého
trojuhelniku,

— tesi praktické ulohy s uzitim
Euklidovych vét pravouhlého
trojuhelniku,

— tesi konstrukéni ulohy
trojihelnika,

1. Planimetrie
> Zakladni planimetrické pojmy
a poznatky

— Polohové a metrické vztahy mezi
geometrickymi Utvary

Trojuhelniky
Mnoziny bodu dané vlastnosti
Shodné a podobna zobrazeni

URNURN

— Shodnost a podobnost trojtihelnika

— Euklidovy véty

—  Ctyfahelniky, mnohotihelniky

— Kruh, kruznice a jejich casti

29
2
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rozliSuje a tfidi zakladni druhy
ctyfuhelniki,

popisuje a spravn¢ uziva jejich
vlastnosti v tlohach pocetni
geometrie,

fesi konstrukéni tlohy
Ctyiahelniku,

pojmenovava, znazoriuje

a spravn¢ uziva zakladni pojmy
tykajici se kruhu, kruznice a
jejich Casti,

popisuje a uziva jejich vlastnosti,
Thaletova kruZznice, sttedovy a
obvodovy thel,

rozliSuje s porozuménim
polohové vztahy mezi body,
piimkami a kruznicemi,

aplikuje metrické poznatky

0 kruznicich a kruzich v tilohach
pocetni geometrie a v praktickych
situacich,

provadi aritmetické operace

S pfirozenymi Cisly,

rozliSuje prvocislo a Cislo
slozené,

rozklada pfirozena ¢isla na soucin
mocnin prvocisel,

uziva pojem délitelnosti, znaky
délitelnosti,

urcuje nejvetsiho spolecného
délitele a nejmensi spolec¢ny
nasobek,

provadi aritmetické operace s
celymi Cisly, uziva pojem opacné
¢islo,

pracuje s riznymi tvary zapisu
racionalnich Cisel a jejich
ptevody,

urcuje fad Cisla,

provadi pocetni operace se
zlomky,

provadi pocetni operace

S desetinnymi ¢isly véetné
zaokrouhlovani,

znazoriuje racionalni ¢isla na
¢iselné ose,

2. Operace s €isly a vyrazy
PEN Pfirozena Cisla

— Cela cisla

PN Racionalni ¢isla

— Reéalna cisla

61
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zarazuje Cislo do ptislusného
¢iselného oboru,

uziva pojmy opacné ¢islo

a prevracené cislo,

znazoriuje realné ¢islo nebo jeho
aproximaci na ¢iselné ose,

urcuje absolutni hodnotu realného
Cisla a chape jeji geometricky
vyznam,

uziva pojmu pomér, ovlada jeho
zapis a vypocet,

uziva pomér v realnych situacich,
uziva pojmu méfitko a jeho
ptevody v redlnych situacich,
rozliSuje pfimou a nepfimou
umeérnost,

uziva pojmu procento a fesi
praktické ulohy,

uréuje mnoziny vyctem

a charakteristickymi vlastnostmi,
provadi zékladni mnozinové
operace — prunik, sjednocenti,
rozdil a doplnék,

zapisuje a znazoriuje intervaly,
provadi operace s intervaly —
prinik a sjednoceni

provadi pocetni operace

S mocninami s pfirozenym,

a celoc¢iselnym exponentem,
vyuziva zapisu ¢isla ve tvaru
a.10",

ovlada pocetni operace

S mocninami s racionalnim
exponentem,

vyuzivé ¢asteéného odmocnovani
a usmériovani zlomki pfi uprave
vyrazl s odmocninami,

urcuje hodnotu ¢iselného vyrazu

I vyrazu s proménnou

pouzivéa pojmy Clen vyrazu, vyraz
opacny, koeficient ¢lenu vyrazu,
provadi pocetni operace

S mnohocleny,

pouziva vzorce pro druhou a tieti
mocninu dvoj¢lenu, rozdil
druhych a tfetich mocnin, soucet

Pomér, imérnost, procentovy pocet

Mnoziny, intervaly

Mocniny s exponentem piirozenym,
celym a racionalnim, odmocniny

Vyrazy s proménnymi

37
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tfetich mocnin,

rozklada mnohocleny na soucin,
uzitim vytykani, vzorct

a pravidel,

urcuje definicni obory lomenych
vyrazi,

provadi pocetni operace

S lomenymi vyrazy,

pouziva rizna zadani funkce
uziva pojmu:

— defini¢ni obor,

— obor funk¢énich hodnot,

— hodnota funkce v bodg,

— popisuje vlastnosti funkce,
uziva graf funkce pfi ur€ovani
vlastnosti funkce, defini¢niho
oboru funkce, oboru funkénich
hodnot funkce,

3. Funkce

3.1 Zakladni poznatky o funkcich

20

vyhledava a zpracovava data,
porovnava data,

pracuje s udaji vyjadienymi
v diagramech, grafech a
tabulkach,

urcuje ¢etnost znaku a
aritmeticky primer.

4. Prace s daty

pribézné
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2. ro¢nik Pocet hodin: 99
Vysledky vzdélavani U¢ivo Pocet
hodin
Z4k/Zakyné: 1. Funkce 99
— urcuje konstantni a linearni Konstantni a linearni 11
funkei, funkce, feSeni rovnic
nacrtne graf linedrni funkce, urcuje a nerovnic

funk¢ni predpis linearni funkce,

— urcuje funkcei z danych bodt nebo
grafu funkce,

— Tesi redlné problémy pomoci
linearni funkce,

— Te$i linearni rovnice a nerovnice,

— Tesi linedrni rovnice a nerovnice
s absolutni hodnotou,

— fesi slovni ulohy vedouci na
linearni rovnici,

— Tesi soustavu dvou a tfech
linearnich rovnic,

— u vSech rovnic nerovnic provadi
zkousku,

— lvlréu_]e podminky feéitélnosti, 13

pouziva poznatky o funkcich

Kvadraticka funk
v praktickych ulohach, < vadratické funkee,

feSeni rovnic a nerovniC

- urCuje kvadratickou funkci,

- nacrtne graf kvadratické funkce,

- urCuje funk¢ni predpis
kvadratické funkce z danych
bodd,

- na zéklad¢ grafu funkce urcuje
defini¢ni obor a obor funkcnich
hodnot, intervaly monotonie,

— tesi kvadratické rovnice a
nerovnice,

— ftesi kvadratické rovnice a
nerovnice s absolutni hodnotou,

— te8i slovni tlohy vedouci na
kvadratickou rovnici,

— fesi soustavu dvou rovnic -
linearni rovnice a kvadratické
rovnice, 5

— u vSech rovnic nerovnic provadi |« Mocninné funkce
zkousku,

— urcuje podminky feSitelnosti,

— pouziva poznatky o funkcich
v praktickych ulohach.,
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rozliSuje mocninné funkce

s celoCiselnym exponentem,
nacrtne graf funkce,

urcuje jejich defini¢ni obor, obor
hodnot a intervaly monoténnosti
funkce,

pouziva pojem a vlastnosti
nepiimé umeérnosti,

nacrtne graf funkce,

fesi realné problémy pomoci
nepfimé umeérnosti,

urcuje exponencialni funkei,
stanovuje zdkladni vlastnosti
funkce a nacrtne jeji graf,
fesi exponencialni rovnice a
nerovnice,

fesi soustavu dvou rovnic -
exponencialnich rovnic,

u vSech rovnic, nerovnic provadi
zkousku,

uréuje podminky fesitelnosti,
pouziva poznatky o funkcich
v praktickych ulohach,

urcuje logaritmickou funkei,
stanovuje zakladni vlastnosti
funkce a nacrtne jeji graf,
vyuziva vztahu mezi
exponencialni a logaritmickou
funkci k urceni logaritmu,

uziva pravidla pro logaritmovani
soucinu, podilu a mocnin vyrazi
a aplikuje je pfi logaritmovani

a odlogaritmovani vyrazi,

fesi logaritmické rovnice a
nerovnice,

fesi soustavu dvou rovnic -
logaritmickych rovnic,

u v8ech rovnic, nerovnic provadi
zkousku,

urcuje podminky fesitelnosti,
pouziva poznatky o funkcich

v praktickych ulohach,

pouziva pojmil orientovany uhel,
urcuje velikost thll v radianech
(obloukova mira) nebo ve

>

>

Nepifima amérnost

Exponencialni funkce,
feSeni rovnic a nerovnic

Logaritmicka funkce,
feSeni rovnic a nerovnic

Goniometrické funkce - uhel

Funkce sinus

Funkce kosinus

11

13
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stupnich,

provadi vzajemné pirevody mezi
obloukovou a stupfiovou mirou,
ovlada a pracuje s jednotkovou
kruznici pti ur¢ovani thli,

stanovuje zakladni vlastnosti
funkce sinus a nacrtne jeji graf,
zna a pouziva tabulku funkénich
hodnot sinus pro zakladni Ghly,
vyuziva kalkulatori, MF tabulek,

stanovuje zdkladni vlastnosti
funkce kosinus a nacrtne jeji graf,
zna a pouziva tabulku funkénich
hodnot kosinus pro zékladni uhly,
vyuziva kalkulatorti, MF tabulek,
Zna a pouziva vztahy mezi
funkcemi sinus a kosinus,

stanovuje zdkladni vlastnosti
funkce tangens a nacrtne jeji graf,
zna a pouziva tabulku funkénich
hodnot tangens pro zakladni uhly,
vyuziva kalkulatorti, MF tabulek,

stanovuje zakladni vlastnosti
funkce kotangens a nacrtne jeji
graf,

zna a pouziva tabulku funkénich
hodnot kotangens pro zakladni
uhly,

vyuziva kalkulatori, MF tabulek,

zjednodusSuje goniometrické
vyrazy a udava jejich podminky
fesi rovnice a nerovnice

S goniometrickymi funkcemi
nebo vyrazy,

rovnice,

u vSech rovnic, nerovnic provadi
zkousku,

urcuje podminky fesitelnosti,
pouziva poznatky o funkcich

Vv praktickych ulohach.

— Funkce tangens

— Funkce kotangens

— Goniometrické vztahy
vzorce, uprava goniometrickych
vyrazi, feSeni goniometrickych
rovnic a nerovnic

18

vyhledava a zpracovava data,
porovnava data,
pracuje s udaji vyjadrenymi

2. Prace s daty

pribézné
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v diagramech, grafech a
tabulkach,

— urcuje Cetnost znaku a
aritmeticky pramer.
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3. roénik Pocet hodin: 99

Vysledky vzdélavani U¢ivo Pocet
hodin

Z4k/Zakyné: 1. Trigonometrie obecného trojuhelniku: 12

- tesi obecny trojuhelnik uZzitim - Sinova véta 6
sinové a kosinové véty,

- tesi tlohy z technické praxe o Kosinova véta 6
uzitim trigonometrie obecného
trojuhelniku,

- vyuziva kalkulatorti, MF tabulek.

2. Posloupnosti a jejich vyuziti 20

— Aplikuje znalosti o funkcich pti | <> Zakladni poznatky o posloupnostech 5
uvahach o posloupnostech a pii
feSeni uloh ul8o posloupnostech,

— urcuje posloupnost vzorcem pro
n —ty ¢len, vyctem prvkda,
rekurentné a graficky,

— rozhoduje o monotdnnosti . .
a omezenosti posloupnosti, < Aritmeticka posloupnost 5

— rozhoduje, zda dana posloupnost
je aritmetickou a chape vyznam
diference,

— aktivné pouziva vzorce pro
aritmetickou posloupnost pfi
feSeni ptikladd,

— Geometricka posloupnost 5

— rozhoduje, zda dana posloupnost
je geometrickou a chape vyznam
kvocientu,

— aktivné pouZziva vzorce pro
geometrickou posloupnost pfi
feSeni prikladd,

> VyuZiti posloupnosti pro feSeni 5
uloh z praxe a finan¢ni matematiky

- vyuziva poznatkl o
posloupnostech v realnych
situacich, zejména v tlohach
finan¢ni matematiky a v dalSich
praktickych problémech,

- orientuje se v zakladnich pojmech
finan¢ni matematiky.

3. Stereometrie 36
— urCuje vzajemnou polohu bodt, [« Polohové a metrické vztahy mezi 7
ptimek a rovin v prostoru, geometrickymi utvary v prostoru

— pocita odchylky dvou ptfimek,
piimky a roviny, dvou rovin,
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porovnava data,

pracuje s udaji vyjadienymi
v diagramech, grafech a
tabulkach,

urcuje ¢etnost znaku a
aritmeticky prameér.

> Geometricka télesa v prostoru: 27
— charakterizuje a nacrtne
jednotliva télesa, > Kvadr 3
— vypocita jejich objem a povrch,
— pfi vypoctech vyuZziva poznatkil « Pravidelny hranol
z planimetrie a z trigonometrie 3
trojihelnika, < Krychle
— vyuziva poznatki o télesech 3
v praktickych ulohéch, < Jehlan
—  pfi vypodtech vyuziva ' 3
kalkuldtoréi, MF tabulek, < Komoly jehlan .
“— Rotacni valec
3
> Rotacni kuzel
3
> Rotacni komoly kuzel
3
“— Koule a jeji ¢asti
3
4. Kombinatorika 31
— pocita s faktoridly a — Pravidlo souc¢inu, pravidlo souctu, 5
kombina¢nimi ¢isly, faktorial, kombinac¢ni ¢islo
— vyuziva vlastnosti kombinacnich
Cisel (Pascallv trojuhelnik),
— pouziva kalkulator, MF tabulky, S
> Variace, variace s opakovanim
— rozpoznava kombinatorické 5
skupiny (variace, variace > Permutace, permutace s opakovanim
S opakovanim, permutace, ) . 5
permutace s opakovénim, < Kombinace, kombinace
kombinace), S opakovanim 5
— urcuje jejich pocty, ) o
— poznatky o kombinaénich < Binomickd véta
tlohach vyuziva v realnych 6
situacich, — Pravdépodobnost
— pouziva binomickou vétu pii
feSeni uloh,
— urc¢i pravdépodobnost nahodného
jevu.
— vyhledavéa a zpracovava data, S. Prace s daty pribézné
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Pocet hodin: 90

Vysledky vzdélavani

Uc¢ivo

Pocet
hodin

- Zak/iakyné:

— vysvétli a pouziva pojmy
statisticky soubor, rozsah
souboru,

— statisticka jednotka, statisticky
znak,

absolutni a relativni ¢etnost,

vyhledava a vyhodnocuje statisticka
data v grafech, tabulkach a
Vv redlnych situacich,

sestavi tabulku rozdé€leni Cetnosti,

graficky zndzoriiuje rozdéleni
Cetnosti (polygon Cetnosti,
histogram, kruhovy diagram,
krabicovy graf),

- urci charakteristiky polohy
(aritmeticky a vdzeny prumér,
modus, median),

- urci charakteristiky variability
(rozptyl, smérodatné odchylka),

1. Statistika v praktickych ilohach

> Zakladni pojmy ze statistiky

— Ciselné charakteristiky polohy

> Ciselné charakteristiky variability

10

4

— ur¢i vzdalenost dvou bodt a
soufadnice stiedu usecky

— uZiva pojmu vektor a jeho
umisténi, soufadnice vektoru a
jeho soufadnice

— provadi operace s vektory (soucet
vektorl, nasobek vektoru redlnym
¢islem, skalarni soucin vektort)

— urci velikost uhlu dvou vektort

- aplikuje pojmy sméerovy uhel,
smérovy a normalovy vektor
piimky,

- pouziva parametrické vyjadieni
pfimky, obecnou rovnici ptimky
a smérnicovy tvar rovnice primky
V roving,

- rozhoduje o vzajemné poloze
dvou pfimek a urcuje jejich
odchylku a prusecik,

- urci vzdalenost bodu od ptimky,

- urci vzdalenost dvou piimek,

2. Analyticka geometrie v roviné

> Soufadnice bodu a vektoru na pfimce

> Ptfimka (linearni Gtvary v roving)

> Kuzelosecky (kvadratické ttvary
V roving):

60

16

36
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charakterizuje jednotlivé druhy
kuzelosecek,

urcuje a pouziva jejich zakladni
parametry a analytické vyjadieni,
uréuje vzajemnou polohu piimky
a kuzelosecky.

> Kruznice
— Elipsa
PN Hyperbola

— Parabola

10

10

orientuje se v ucivu za Ctyfi roky,
ovlada zakladni teorii funkci,
zné a pouziva vzorce a vztahy pro

3. Opakovani uéiva za ¢tyri roky,
priprava k maturitni zkousSce z
matematiky

20

funkce, pro algebraické vyrazy,
- ovlada vypocty na kalkulatoru,
- ovlada praci s MF tabulkami.

— vyhledava a zpracovava data, 4. Prace s daty

— porovnava data,

— pracuje s udaji vyjadfenymi
v diagramech, grafech a
tabulkach,

- urcuje Cetnost znaku a

aritmeticky pramer.

Ucebnice:

ODVARKO, Oldiich, CALDA, Emil a REPOVA, Jana. Matematika pro stiedni odborné
Skoly a studijni obory stiednich odbornych ucilist 1. — 6. cast. 5. vyd. Praha: Prométheus,
spol. sr.0., 2001.

Vypracoval: PaedDr. Milan Vit
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Nizev SVP: MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII

Forma vzdélavani: denni
Pocéet hodin celkem: 2/66
Platnost od: 1. 9. 2018

Ucebni osnova predmétu

DEJEPIS

Obor stfedniho vzdélani s maturitni zkouskou

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecny cil predmétu

Déjepis plni nezastupitelnou integrujici roli pii zaclenovani
mladého ¢lovéka do spole¢nosti. Je zaloZzen na poznatcich
soudobych historickych véd a vytvaii historické védomi zaka.
Rovnéz systematizuje riznorodé historické informace s nimiz se
zak ve svém zivot¢ setkava a ma vyznamnou ulohu pfi
samostatném mysleni i pfi vytvafeni jeho obcanskych postojt.
Vyuka déjepisu v odborném skolstvi navazuje na znalosti zaku,
které ziskali v zdkladnim vzdélavani a dale je rozviji tak, aby Zaci
na zéklad¢ poznani minulosti hloubé&ji porozuméli své soucasnosti.

Charakteristika uéiva

Vychazi z RVP 65 - 41 — L/ 01 Gastronomie — spolecenskovédni
vzdélavani.

Uc¢ivo tvoii systémovy vybér z obecnych a ¢eskych déjin.
Tematické celky obsahuji zakladni ucivo, kde jsou zatazeny
dilezité pojmy. Ucivo je fazeno chronologicky do prvého ro¢niku
S doporucenou hodinovou dotaci 66 hodin.

Vysledky vzdélavani v oblasti
citii, postoji, hodnot a
preferenci

Vyuka déjepisu ma vést k osvojeni zédkladnich védomosti z ¢eskych
a svétovych d¢jin a pochopeni souvislosti mezi nimi. Rovnéz mé
zaky vychovavat k dobrym mezilidskym vztahtim, k rovnosti,
solidarité s ostatnimi narody a lidmi na celém svéte.

Strategie vyuky

Vyuka navazuje na vystupni védomosti a dovednosti zakt z
dosazeného zékladniho stupné vzdélani a rozviji je vzhledem ke
spolecenskému a profesnimu zaméfeni zaki. Vyuka déjepisu ma
byt pro zaka zajimava a stimulujici. Vede Zéky ke ziskavani
informaci z aktudlnich komunikacnich zdroji. Rovnéz je zatfazena
regionalni historie a roz§ifovani poznatkti formou exkurzi.

4

Kritéria hodnoceni zaku

Zaci jsou hodnoceni pribézné v souladu s Pravidly pro hodnoceni
vzdélavani zaka skoly. Uroveti znalosti a dovednosti je zjistovana
pisemnymi pracemi i ustni formou, kde se hodnoti schopnost
vyjadiovat se K historickym skute¢nostem. V zavére¢ném
hodnoceni se promita aktivni pfistup Zaka ke studiu déjepisu a jeho
samostatnost.
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Piinos vyucovaciho predmétu
k rozvoji klicovych
kompetenci a aplikaci
prirezovych témat

Kli¢ové kompetence:

Komunikativni kompetence

- jasné a piiméfené vyjadfovani, srozumitelnd a souvisla formulace
myslenek, aktivni pfistup obhajovani ndzorti a postojl, zpracovani
studovanych textl, pisemny zdznam myslenek

Personalni a socialni

- realné posoudit své dusevni moznosti, osobni schopnosti, pracovni
orientaci piijimat hodnoceni svych vysledkt a jednani plnit
odpovédné svétené ukoly

- pracovat v tymu, vytvaret vstticné mezilidské vztahy

Resit samostatné vzniklé problém

- najit jadro problému a porozumét mu

- vyuzivat zkuSenosti a védomosti

- uplatiiovat myslenkové operace

Vyuzivat prostredky informacnich a komunikacnich technologii

- pracovat s osobnim pocitatem

- ziskéavat informace z celosvétové sité Internet

- k ziskanym informacim pfistupovat kriticky

Prufrezova témata:

Obcan v demokratické spolecnosti

— Zaci se sezndmi s existenci riznych politickych sméra a
nabozenskych nazori,toleruji jejich existenci a odlisnost a odsoudi
ty, které maji totalitni znaky a charakter a vedou k ovlada ni
jednotlived a skupin obyvatel .
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Pocet hodin : 66

Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Zak/zakyné 1. Zdroje poznani minulosti 2
- objasni smysl poznavani déjin - Vyznam a zdroje poznani minulosti
- vysvétli variabilitu jejich vykladi historické prameny, literatura

- Obecné a Ceské dé&jiny (vymezeni
pojmil), variabilita vykladi minulosti
- uvadi ptiklady kulturniho pfinosu | 2. Pravék a starovék 8
starovekych civilizaci - Periodizace pravéku
- Pfirodni podminky a starovéké
kultury ve Sttedomofti
- vysvétli vyznam antiky pro - Antika(vymezeni pojmu) fecky
soucasnost meéstsky stat, Sparta, Athény
- Rimska republika a cisaistvi
- Anticka kultura a dédictvi
- Odkaz antiky a pfinos kiestanstvi
- charakterizuje obecné stfedovek 3. Stiredovék 16
- uvadi shody a rozdily mezi - Byzanc
jednotlivymi statnimi utvary - Franska tiSe a Svatd tiSe fimska
- vysvétli nadfazenost moci cirkevni - Cesky stat,Uhry, Polsko
nad moci svétskou - Roménska kultura
- objasni vyznam Ceského statu - Boj o investituru
Vv evropském kontextu
- vysvétli pfinos Karla IV. pro vyvoj - Cesky stat za poslednich Pfemyslovci
sttedovékého evropského statu - Lucemburkové a ¢esky stat
- uvadi priklady dalSich - Anglo — francouzsky konflikt
sttedoveékych civilizaci,jejich - Pyrenejsky poloostrov a Arabové
kulturu a néboZenstvi - Vychodni Evropa a Tatafi
- vysvétli vyznam meést - Goticka kultura
- objasni pfi¢iny,pribéh a disledky - Agrarni revoluce
doby husitskeé - Stfedovéka urbanizace
- charakterizuje kulturu tohoto - Stiedoveka kolonizace
obdobi - Cesky stat a husitstvi
- Odkaz kultury pozdniho sttedoveku
- vysvétli vyznamné zmény, které 4. Rany novovék 18
nastaly v d&jinach v dob¢ raného - Humanismus a renesance
novoveku - Objevné plavby
- Cesky stat v dobé podébradské
- objasni vliv habsburské nadvlady na| - Cesky stat v dobé jagellonské
vyvoj ¢eského statu, predevsim - Pocatek stfedoevropského soustati pod
udalosti spojené s dobou nadvladou Habsburkd
pobélohorskou a tficetiletou valkou | - Reformace v Némecku
- Tticetileta valka
- vysvétli nerovnomeérnost - Cesky stat
historického vyvoje v rané - Politické systémy Anglie a Francie
novoveéké Evropé véetné rozdilného | - Nerovnomérny vyvoj v zépadni a
vyvoje politickych systému a vychodni Evropé
- objasni vyznam osvicenstvi a - Novoveky antropocentrismus
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osvicenského absolutismu
predevsim pro vyvoj v ¢eskych
zemich

- charakterizuje uméni renesance,
baroka a klasicismu

- Védecké poznani, osvicenstvi

- Cesky stat v dobé terezianské a
josefinské

- Rozvoj vyroby a spotieby

- Renesance a baroko

- Klasicismus

- vysvétli za co 1idé bojovali ve
velkych ob¢anskych revolucich

- objasni vznik novodobého ¢eského
naroda a jeho usili o emancipaci

- popise ¢esko — némecké vztahy a
postaveni Zidti a Romu ve spolec-
nosti 19.a 20.stoleti

- objasni zptsob vzniku nérodnich
statd v Italii a Némecku

- vysvétli proces modernizace
spolecnosti

- vysvétli rozdéleni svéta v dusledku
kolonialni expanze a rozpory mezi
velmocemi

- popiSe pficiny I. svétové valky a jeji
dopad na lidi a objasni vyznamné
zmény po prvni svétoveé valce

- objasni charakter I. Ceskoslovenské
republiky

- srovna nacisticky a komunisticky
totalismus

- popiSe mezinarodni vztahy mezi
prvni a druhou svétovou valkou

- popise, jak doslo k doc¢asné
likvidaci CSR

- vysvétli cile valcicich stran ve
druhé svétové valce,jeji totalni
charakter a vysledky

- charakterizuje valecné zlo€iny
vcetné holocaustu

- popise vyvoj ve vyspélych

5. Novovék

- Vznik USA a deklarace prav obcana

- Velka francouzska revoluce

- Napoleonska Francie a Evropa

- Ceské a slovenské NO

- Rakouské cisatstvi

- Revoluce 1848-1849 v Evropé a
Vv Ceskych zemich

- Dualismus v habsburské monarchii

- Cesko — némecké vztahy-

- Vznik velkych narodnich statl -
Italie a Némecka

- Technicka a primyslova revoluce

- Doprava a komunikace, urbanizace

- Vliv védy a techniky na zivot lidi

- Vzd¢lani jako podminka socializace

- Kolonialni expanze od 2. pol. 19. st.,
rozd¢€leni svéta

- Prvni své€tova valka,bolSevismus
v Rusku

- Vznik CSR

- Autoritativni rezimy- nacismus v N¢-
mecku, komunismus v sovétském Rus-
ku

- Vztahy mezi valkami, svétova hospod-
darska krize

- Druhad svétova valka — pticiny, pribéh,
diasledky

- Protektorat Cechy a Morava

- Druhy ceskoslovensky 0dboj

- Holocaust

- Svét v blocich, povalecné uspofadani
svéta, studena valka, komunisticka dik-
tatura v Ceskoslovensku, demokraticky
svét, USA

22
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demokraciich a vyvoj evropské - SSSR,tieti svét a dekolonizace, konec bi-
integrace, dekolonizace a problémy polarity Vychod - Zapad
tretiho svéta

- popise disledky a projevy studené

valky
- charakterizuje jednotlivé politické

rezimy - Véda technika ve 20.stoleti
- vysvétli rozpad sovétského bloku
- uvede priklady uspécht védy a - Dé&jiny studovaného oboru

techniky ve 20. stoleti
- orientuje se V historii svého oboru
- charakterizuje ho,vysvétli piinos a
uvede vyznamné osobnosti

Ucebnice:
SOCHROVA, Marie. Déjepis I. v kostce pro stiedni skoly. 1.vyd. Havlickav Brod: Fragment,

1997.
SOCHROVA, Marie. Déjepis 1. v kostce pro stiedni skoly. 1.vyd. Havlickav Brod: Fragment,
1999.

Vypracovala: Mgr. Saka Sauflovéa
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Nizev SVP: MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII

Forma vzdélavani: denni
Pocet hodin celkem: 2/66
Platnost od: 1. 9. 2018

Ucebni osnova predmétu

ZAKLADY PRIRODNICH VED

Obor stfedniho vzdélani s maturitni zkouskou

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecny cil predmétu

Ptirodni védy (chemie, ekologie, biologie) prispivaji k hlubsimu
pochopeni ptirodnich jevl, pojmi, zdkont, formovani Zadoucich
vztahti k Zivotnimu prostedi. Maji umoznit zaktim proniknout do
déji, které probihaji v Zivé 1 nezivé ptirode. Vlastnim cilem je
naucit zaky vyuzivat ptirodovédeckych poznatkli v profesnim i
odborném Zzivoté, umét porovnat, popsat a vysvétlit zakladni
prirodni jevy, znat zakladni ekologické souvislosti a postaveni
cloveka v piirodé, byt schopen ptispét k dodrzovani zasad
udrzitelného rozvoje v obcanském zivoté i odborné praxi, aktivné
se podilet na ochran¢ a tvorbé Zivotniho prostiedi.

Charakteristika uciva

Obsah pfedmétu vychazi z obsahového okruhu RVP 65-41-L/01 —
prirodovedné vzdelavani. Vyuka je délena do okruht — chemie,
ekologie, biologie se zfetelem na jejich provazanost a
mezipfedmétové vztahy. Zaci mohou ke své praci pouzivat kromé
ucebnic i nékterych ¢asopist (Ekologie, Biologie aj.),
encyklopedie, webové stranky, u¢i se samostatné vyhledavat a
srovnavat informace, vytvaret si vlastni ndzor.

Poznatky z pfedmétu jsou propojovany s odbornymi pfedméty a

S odbornym vycvikem.

Vysledky vzdélavani v oblasti
citii, postoji, hodnot a
preferenci

Vyuka smétuje k tomu, aby Zaci

- dodrzovali smérnice, pfedpisy, normy a zakony platné a
zé&vazné pro oblast obchodu

- usilovali o hospodérnost, neplytvali materialy ani energii

- vazili si zdravi, materialnich a duchovnich hodnot, dobrého
zivotniho prostiedi a snazili se je zachovat pro piisti generace

- byli ochotni sledovat védeckotechnicky pokrok v riiznych
oblastech vyroby

- byli ochotni se stale ve svych odbornych dovednostech a
znalostech zdokonalovat

- ptistupovali k lidem bez stereotypu a predsudku

- nedopoustéli se podvodil, zpronevéry nebo korupéniho
jednani

- zvazovali diisledky svého jednéni, tedy aby jednali odpoveédné

Strategie vyuky

Vyuka vychazi z poznatkl pfirodnich véd a plynule navazuje na
problematiku dalSich odbornych pfedmétt véetné odborného
vycviku. Klasické vyucovaci metody jsou prubézné dopliovany
problémovymi a projektovymi tikoly. Ve vyuce je vyuzivano
exkurzi, vystav, besed s odborniky, soutézi. Promyslen¢ jsou
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zaclenovany aktivizujici metody, vedouci zaky k ovétovani a
praktickym aplikacim, k prohlubovéni a uplatiiovani ziskanych
védomosti. Dle moznosti se vyuziva audiovizualni technika,
internet, odborné ¢asopisy, knihy a dalsi informace z oboru.

Kritéria hodnoceni zaku

Kritéria hodnoceni vychazeji z Pravidel pro hodnoceni vzdélavani
zakt. Numerické hodnoceni.

Pribézné slovni hodnoceni, ustni a pisemné zkouseni dil¢ich témat
(cviceni, testy), individualni i skupinové.

Diiraz je kladen na spojovani védomosti, tiidéni poznatk a jejich
aplikaci, feseni samostatnych ukolt, praci ve skupinach, praci

V tymu, feSeni piikladii z praxe. Ucitel zjiStuje a hodnoti stupen
osvojeni uciva, schopnost aplikovat, stupeit samostatnosti,
kreativitu, uroven vyjadfovani v€etn¢ odborné terminologie.

Prinos vyucovaciho predmétu
k rozvoji klicovych
kompetenci a aplikaci
prirezovych témat

Kli¢ové kompetence

Komunikativni kompetence — 74k se vyjadiuje a vystupuje

Vv souladu se zasadami kultury projevu a chovani.

Persondalni kompetence — zak hodnoti své osobni dispozice,
uvédomuje si vlastni pfednosti, moznosti a nedostatky, vyuziva ke
svému uceni zprosttedkované zkusSenosti.

Socialni kompetence — adaptuje se na pracovni prostfedi a nové
pozadavky, pracuje samostatné i v tymu.

Aplikace matematickych postupti pii feSeni tikolt — pouziva rizné
formy grafickych znazornéni (grafy, tabulky).

Prifezova témata

Obcan v demokratické spolecnosti — Zaci jsou vedeni k cté

K materialnim a duchovnim hodnotam (péce o uzitnou hodnotu
zboZi).

Clovék a Zivotni prostiedi — Zaci jsou vedeni k ochrané Zivotniho
prostiedi (nakladani s odpady, jejich tfidéni a recyklace), k tvorbé
zdravého pracovniho prostiedi, ke zdravému Zivotnimu stylu,

k dodrZzovani hygieny vyzivy.
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Pocet hodin: 66

Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Z4k/zikyné 1. Obecna chemie 25
- porovna fyzikalni a chemické - chemické discipliny, chemicka vyroba,

vlastnosti latek, metody oddélovani suroviny
smési, vyuziti v praxi - hmota a jeji formy, klasifikace latek,
- popise strukturu jadra a obalu metody Cisténi
- zapiSe pomoci chemickych - roztoky
symbolil a vzorcl vybrané prvky a - zakladni Castice latek — atomy, molekuly,
slouceniny prvky, slouCeniny
- vyjadti sloZzeni roztoku - stavba atomu — jadro, obal
- rozlisi zakladni disperzni - protonové a nukleonové &islo, izotopy,
soustavy - struktura elektronového obalu — pravidla,
zapisy
- popiSe charakteristické vlastnosti - periodicka soustava prvki — ¢lenéni,
nekovi a kovi a jejich umisténi periodicky zékon
v tabulce - chemické vazby — vznik, druhy,
elektronegativita, vaznost atom1l,
- popiSe vznik chemické vazby vlastnosti latek s kovovou a kovalentni
- vysvétli podstatu chemické reakce, vazbou
zapise jednoduchou reakci - chemicky d¢j
chemickou rovnici, provadi - zéklady termodynamiky
jednoduché chemické vypocty - zéklady kinetiky chemického déje
- vysvétli vyznam plisobeni teploty a - chemicka rovnovaha
dalSich faktord na pribéh - uCinky a Sifeni nebezpecnych latek
chemického d¢je
- vysvétli vlastnosti anorganickych | 2. Anorganicka chemie 4
latek - anorganicke latky, oxidy, kyseliny,
- tvoti chemické vzorce a nazvy hydroxidy, soli
anorganickych slouc¢enin - zékladni nazvoslovi anorganickych
- charakterizuje vybrané prvky a sloucenin
anorganické slouceniny a zhodnoti - vybrané prvky jejich anorganické
jejich vyuziti v odborné praxi a slouceniny
V bézném Zivoté, posoudi je
Z hlediska vlivu na zdravi a zivotni
prostredi
- charakterizuje zakladni skupiny 3. Organicka chemie 4
uhlovodik a jejich vybrané - vlastnosti uhliku
derivaty a tvofi jednoduché - zéklad nazvoslovi organickych slouc¢enin
chemické vzorce a nazvy - organické slouceniny v bézném zivot¢ a
- uvede vyznamné zastupce odborné praxi
jednoduchych organickych
sloucenin a zhodnoti jejich vyuZziti
Vv odborné praxi a v béZzném zivote,
posoudi z hlediska vlivu na zdravi a
zivotni prostfedi
- charakterizuje biogenni prvky a 4. Biochemie 3
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jejich slouceniny

vvvvvv

piirodni latky

- chemické slozeni zivych organismu
- ptirodni latky, bilkoviny, sacharidy,
biokatalyzatory.

charakterizuje vztahy mezi
organismy a prosttedim

- rozli8i a charakterizuje abiotické a
biotické podminky Zivota, potravni
vztahy v ptirodé

- ma ptehled o historii vzajemného
ovliviiovani ¢loveka a ptirody,

- hodnoti vliv riznych ¢innosti
¢lovéka na zivotni prostiedi

- charakterizuje vliv Zivotniho
prostiedi na ¢lovéka a jeho zdravi

- uvede priklady chranénych tizemi
v regionu a v Ceské republice

- uvede priklad globalnich problému
zivotniho prostiedi a moZznosti jejich
odstranéni

- charakterizuje pfirodni zdroje
surovin a energie z hlediska
obnovitelnosti

- orientuje se ve zplusobech nakladani
s odpady a moznostech sniZeni
jejich produkce

- zdivodni odpovédnost kazdého
jedince za ochranu pfirody, krajiny,
zivotniho prostiedi

- ekologické pojmy, organismus a
prostiedi,podminky zivota v pfirod¢,
kolobéh latek v piirodé, potravni vztahy

- vyvoj ¢loveka, lidska populace,
vzajemné vztahy mezi ¢lovékem, lidskou
populaci a zivotnim prosttedim

- ekosystémy — stavba, funkce, typy

- chranéna izemi, pfiroda nasi republiky a

regionu,

- pfirodni zdroje — téZba a jejich Setrné
vyuziti

- obnovitelné a neobnovitelné zdroje latek
pro zpracovatelsky primysl

- tfidéni odpad, recyklace

- chemizace prostiedi, ropné latky a

Cistota mofi a fek, sniZzovani produkce
sklenikovych plynt, ozénova dira

- ochrana krajiny a pfirody

- zivelné pohromy

- charakterizuje nazory na vznik a 5. Zaklady biologie 6
Vyvoj na Zemi - vznik a vyvoj na Zemi
- vyjadii vlastnimi slovy zakladni - vlastnosti Zivych soustav
vlastnosti zivych soustav - rozmanitost organismu a jejich
- vysvétli vyznam zdravé vyzivy a charakteristika
uvede principy zdravého Zivotniho - dédicnost a proménlivost
stylu - biologie ¢lovéka
- uvede priklad virovych a infek¢énich | - zdravi a nemoc
onemocnéni a moznosti prevence
- vysvétli zékladni pojmy a 6. Zaklady ekologie 24

Ucebnice:

BANVYR, Jiti, BENES, Pavel. Chemie pro stiedni $koly. Vydani. Praha: SPN, a.s., 1995.

KVASVNICKOVA, Danuse. Zaklady ekologie. 3. vydani. Praha: SPN, 1993.
KUBISTA, Vaclav. Obecna biologie. 1. vydani. Praha: Fortuna, 1993.

Vypracovala: Mgr. Jana Rybova

115




Stredni Skola, Rokycany, Jerabinova 96/111 SVP Management a sluzby v gastronomii

Nizev SVP: MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII

Forma vzdélavani: denni
Pocet hodin celkem: 2/66
Platnost od: 1. 9. 2018

Ucebni osnova predmétu

FYZIKA

Obor stfedniho vzdélani s maturitni zkouskou

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecny cil predmétu

Fyzika patfi k pfedmétim vSeobecné vzdélavacim, ale zaroven
prapravnym pro odborné vzdélavani. Svym vzdélavacim obsahem
uzce souvisi piedev§im se vzdélavanim chemickym, matematickym
a vzdélavanim v informacnich a komunikacénich technologiich.
Fyzikélni vzdelavani by mélo prispét k pochopeni hmoty ve formé
latky i fyzikalniho pole, jejiho vyvoje a jeji struktury. Zaci by méli
umét definovat zakladni fyzikalni principy a zdkony a
charakterizovat fyzikalni d¢je. Méli by umét tyto principy
vyjadfovat vlastnimi slovy, klast si otazky o okolnim svété, jeho
puvodu a sméfovani, vyhledavat relevantni informace a také je
interpretovat v diskusi.

Charakteristika uéiva

Uc¢ivo vychazi z RVP 65-41-L/01 Gastronomie — prirodovédné
vzdelavani. Fyzika je vyu€ovana v prvnim ro¢niku studia, a to 2
hodiny v tydnu, celkovy pocet hodin za $kolni rok je 66.
Pfedmét se uskuteciiuje zejména formou vyucovacich hodin

v odborné ucebné. Ucivo je realizovano v téchto okruzich:
-mechanika

-molekularni fyzika a termodynamika

- elektfina a magnetismus

- vlnéni mechanické a elektromagnetické

- vybrané partie z optiky

- fyzika elektronového obalu a atomového jadra

vznik a vyvoj vesmiru a Slunecni soustavy

Vysledky vzdélavani v oblasti
citli, postoji, hodnot a
preferenci

- aplikovat védomosti, vytvaret hodnotovy systém nejen v piirode,
ale i v zivoté jednotlivce

- dokézat zaujmout postoj k pfirodnim jeviim, ale i spravné hodnotit
vliv pfirody na jednotlivce, umét se orientovat ve svété a
nepodléhat tendencnim a ¢asto nevédeckym vykladiim objektivni
reality

- tfidit poznatky a vytvaret spravné preference, odliSovat dilezité od
nepodstatného

Strategie vyuky

Metody a formy vyuky

Metody a formy vyuky jsou uzivany v zavislosti na charakteru a
obsahu u¢iva. Patii k nim :

-vyklad uciva

- frontélni prace ucitele s zaky

-fizeny rozhovor ucitele s zaky

- diskuse 74kl na dané téma
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-prezentace uciva s vyuzitim vyukovych programu

- skupinova prace zakl na zadanych tkolech

- samostatna prace zaki pii procvi¢ovani a opakovani uciva

-prace s dostupnou vypocetni technikou

- samostatné referaty zakt

- prezentace vysledkl prace pomoci dostupné techniky (PC,
dataprojektor, kalkulator)

Kritéria hodnoceni zakua

-ucitel soustavné sleduje vykony a aktivitu zdka béhem vyucovaci
hodiny

- prostiednictvim pisemnych zkousek kontroluje ucitel pfipravenost
zéka na vyucovani

-nedilnou soucasti je spolecny rozbor domacich praci zaka
(referéty, kratkodobé projekty, tvorba prezentaci)
ucitel hodnoti skupinovou praci zaki

Piinos vyucovaciho pfedmétu
k rozvoji klicovych
kompetenci a aplikaci
prirezovych témat

Kli¢ové kompetence:

Komunikativni kompetence

-ucitel vede zéky k vécné spravnému, pouzivani terminologie a
symboliky; vyZzaduje slovni komentaf pti objasnéni postupu feseni

-ucitel podporuje komunikaci ve skuping

- 78k se uci srozumitelné formulovat své postupy, formulovat, pfip.
vyvracet namitky

- 74ci se uci prezentovat své myslenky v pisemné¢ i mluvené formé,
v grafické podobé s vyuzitim komunikacnich technologii

Kompetence k uceni

-ucitel zadava zaktim takové ulohy, které vedou k riznych
metoddm a formam ¢innosti (vyklad uciva, studium odbornych
textd, vyhledavani informaci v riiznych zdrojich, procvi¢ovani
ziskanych dovednosti samostatné i ve skupinach)

-ucitel zadava zakim ke zpracovani takova témata, ktera
popularizuji fyziku, ukazuji jeji vyznam pro spolecnost a jeji dalsi
rozvoj, seznamuji Zaky s nékterymi vyznamnymi védci, kteti se
zaslouZili o rozvoj fyziky

- pfi vyuce je ucitelem preferovano porozuméni fyzikalnim
zakonitostem a jejich uZiti pfed pfemirou faktii, kterd mohou byt
vyhledana z riiznych zdrojti informaci.Zaci se souasné uéi, jak
tyto informace ziskat a védomosti rozsifit

-ucitel vede zaky k planovani postupti a ukoli vedoucich
k vyfeseni problému v ostatnich vyucovacich pfedmeétech a
realném Zivote

Kompetence k resent problémii

-ucitel postupuje od jednodussich problémt ke slozitéjSim,
podporuje rizné postupy feseni, zadava rizné stupné obtiznosti
uloh

- ucitel rozebira pii¢iny vzniku chyb v postupu feseni, zak pracuje
s chybou

- pomoci vhodnych tkoli, otazek vede uditel Zaka k rozboru
problému, planovani postupu feseni, odhadu vysledku feSeni a pak
kritickému zhodnoceni vSech kroki

- zak vyuziva zkuSenosti z praxe a navazuje na né

- 74k se uci vytvarenim fyzikalnich modelii abstrahovat podstatné
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vlastnosti popisujici fyzikalni déje a soucasné si uvédomovat
rozdily mezi fyzikalnim modelem a skutecnym déjem v ptirode

Priifezova témata:

Clovéek a Zivotni prostiedi

-bezpecnost silnicniho provozu a vliv dopravy na zivotni prostredi

- vyuzivani zdrojt energie, klady a zépory

- tepelna izolace

- globélni oteplovani Zemé

-bezpecné zachazeni s elektrospotiebici

- pomoc pii urazu elektrickym proudem

-vyroba elektrické energie a jeji vliv na zivotni prostiedi (vodni a
tepelné elektrarny)

- vyuzitelné zdroje energie pro provoz domacnosti

- zplisoby Setieni elektrickou energii v domécnostech

- ochrana zdravi ¢lovéka v hluéném prostiedi (ochranné pracovni
pomucky)

- vyznam ultrazvuku v Zivé ptirodé

- elektromagnetické vinéni kolem nas, jeho technické vyuziti
(rozhlasové a televizni vysilani)

- jaderné elektrarny u nés a ve svéteé

- jaderné katastrofy a jejich vliv na lidsky organismus a Zivotni
prostredi

- alternativni a obnovitelné zdroje energie

Informacni a komunikacni technologie

- internet jako zdroj informaci

- Zpracovani prezentace s vyuzitim vypocetni techniky
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Pocet hodin: 66

Vysledky vzdélavani

Ucéivo

Pocet hodin

Zak/zakyné:
- pouziva bézné fyzikalni veliiny a
jejich jednotky

1. Fyzikalni veli¢iny a jejich jednotky
- soustava Sl
- jednotky zakladni, doplikové a odvozené
- nasobky a dily jednotek

3

-rozhoduje, zda je téleso v klidu nebo
pohybu v dané vztazné soustave,
chape relativnost pohybu

-rozli$i rovnomérny a nerovnomérny
pohyb

- popiSe pohyb télesa s vyuzitim
fyzikalnich veli¢in jako draha,
okamzita rychlost, primérna
rychlost, ¢as, tthové zrychleni

-rozli$i pfi¢iny zmén pohybového
stavu télesa (Newtonovy pohybové
zakony)

2. Mechanika
- Kinematika hmotného bodu

- Dynamika hmotného bodu

16

- vysvétli kdy téleso kona
mechanickou praci

- charakterizuje zéavislost velikosti
mechanické prace na plsobici sile a
draze, rozliSuje mezi usetienim a
usnadnénim prace

-rozlisi jednotlivé druhy mechanické
energie a uplatiiuje zdkon zachovani
energie

- vysvétli na ptikladech platnost
zakona zachovani mechanické
energie

-rozlisi hydrostaticky a atmosféricky
tlak

- aplikuje Pascaliiv a Archimédav
zakon

- vysvétli zakonitosti proudéni
kapaliny vodorovnym potrubim

- Mechanicka préce, energie

- Mechanika tekutin

- vysvétli vyznam pojmi vnitini
energie a jeji zména, teplo, teplota

- vysvétli princip zakladnich druhi
teploméra

-10Zpozna zpusoby pienosu tepla

- vysvétli strukturu pevnych latek,
kapalin a plynt

- popisSe zmény skupenstvi latek a
jejich vyznam v ptirod¢ a technické
praxi

3. Molekularni fyzika a termodynamika
- Zakladni poznatky z molekulové fyziky a
termodynamiky

- Zmény skupenstvi latek

10
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- popiSe zménu objemu pevnych
téles, kapalin a plyni pfi zahtivani
nebo ochlazovani, teplotni délkou
roztaznost pevnych latek a uziti
V praxi (méfeni teploty,
stavebnictvi)

- objasni pojem elementarniho
elektrického naboje

- popiSe vzajemné silové ptisobeni
mezi elektricky nabitymi télesy

- zobrazi elektrické pole pomoci
silocar

- charakterizuje pojem kapacita
kondenzatoru a vysvétluje jeho
pouziti

- vysvétli podstatu elektrického
proudu v kovovém vodi¢i

-fesi jednoduché tlohy o elektrickém
obvodu uzitim Ohmova zédkona

- kresli normalizovanymi
elektrotechnickymi znackami prvky
elektrickych obvodil

- vysvétli podstatu vedeni
elektrického proudu v kapalinach a
plynech

- popiSe chemické zdroje napéti

- popiSe princip a pouZiti
polovodicovych soucastek s PN
pfechodem

- zndzorni magnetické pole
permanentniho magnetu, civky a
vodice s proudem

- vysvétli pojem elektromagnet a
popisuje jeho vyuziti v technické
praxi

-rozumi vzniku indukovaného napéti
(elektromagneticka indukce)

- princip elektromagnetické indukce
aplikuje na vSechny jevy a stroje na
tomto principu

4. Elektfina a magnetismus
- Elektricky naboj, elektrické pole

- Elektricky proud v latkach

- Polovodice

- Magnetické pole

- Vlastni indukce

- Stfidavy proud
- Transformatory

14

- popise kmitavy pohyb
prostfednictvim jeho zékladnich
charakteristik

- odlisi zakladni druhy mechanického
vinéni (postupné, stojaté, pficné,
podélné)

-vysvétli vznik a Sifeni zvukového
vInéni rozliSuje vlastnosti vinéni

- charakterizuje zptisoby vyuziti

5. VInéni mechanické a elektromagnetické
- Mechanické kmitani a vinéni

- Zvukové vlnéni

12
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ultrazvuku a infrazvuku v praxi

- vysvétli skodlivé tcinky hluku

- charakterizuje vlnové vlastnosti
svétla a jeho vinovou délku, rozlisi
mechanické a elektromagnetické
vInéni - Svétlo a jeho Sifeni

- objasni podstatu svétla jako
elektromagnetického vinéni, popise
spektrum elektromagnetického
zafeni a vysvétluje jeho technické
vyuziti (rentgenové zateni,
mikroviny, radiové viny atd.)

- spravn¢ priradi vznik svétla k
elektronovému obalu atomu

- vysvétli pfimocaré Sifeni svétla ve
stejnorodém optickém prostiedi

- vysvétli zakonitosti Sifeni svétla na
rozhrani dvou prostiedi (zakon
odrazu a zakon lomu)

-popiSe druhy zrcadel a ¢ocek

- vysvétli optickou funkci oka, vady
cocky a zpisob jejich korekce

- popiSe spektrum - Spektrum elektromagnetického zaieni
elektromagnetického zafeni a
vysvétluje jeho technické vyuziti
(rentgenové zateni, mikroviny,
radiové viny atd.)

- spravné piifadi vznik svétla
k elektronovému obalu atomu

- popise strukturu elektronového 6. Fyzika elektronového obalu a atomového
obalu atomu pomoci modeld atomu jadra

- pouziva spravné pojmy protonove a - Elektronovy obal
nukleonové Cislo a vysvétli vztahy
mezi nimi - Jadro atomu

-uréi slozeni atomového jadra, jsou-li
dana potifebna cisla

-rozli$i rizné druhy radioaktivniho
(Jaderného) zateni a popisuje jeho
biologické ucinky

- vysvétli vyznam a zplsoby ochrany
pted jadernym zafenim

- popise Stépnou reakci jader atomu

- vysvétli vyznam §tépnych reakci
V jaderné energetice

- vysvétli jadernou syntézu a naznaci
zpusoby jejiho vyuziti v budoucnu

- Jadernd energie a jeji vyuziti

- charakterizuje pojem hvézda a 7. Vznik a vyvoj vesmiru a Slune¢ni
popise Slunce jako hvézdu soustavy
-uvadi priklady typd hvézd - Hvézdy a galaxie

- vysvétli soucasné ndzory na vznik
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vesmiru - Vyzkum vesmiru
- popisSe jednotlivé druhy objekta

tvoricich sluneéni soustavu - Sluneéni soustava
Ucéebnice:

LEPIL, Oldiich, BEDNARIK, Milan a HYBLOVA, Radmila. Fyzika 1 a 2 pro stiedni skoly.
Praha: Prometheus, 1993.

Vypracovala: Mgr.Ing. Jitka Spalova
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Nizev SVP: MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII

Forma vzdélavani: denni
Pocéet hodin celkem: 8/258
Platnost od: 1. 9. 2018

Ucebni osnova predmétu

TELESNA VYCHOVA

Obor stfedniho vzdélani s maturitni zkouskou

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecny cil predmétu

Cilem je ziskat kladny vztah ke zdravému zptsobu zivota a pocit
radosti z provadéni télesné Cinnosti. Vést zaky k dosazeni sportovni
a pohybové gramotnosti. Umoznit vétsi seberealizaci a rozvoj
sebevédomi. Ukazuje vyznam pravidel sportovnich aktivit v zivoté
jedince a jejich dusledky pro kolektivni citéni.

Charakteristika uéiva

Ucivo vychazi z RVP 65-41-L/01 Gastronomie — vzdéldavani pro
zdravi. Seznamuje s odbornou terminologii a vyuzitim novych
informacnich technologii pti sportovnich aktivitach. Obsahem
vyuk TV je teoretickd a prakticka priprava a nacvik vybranych
disciplin. Soucasti jsou pohybové hry spolu s kondi¢nimi
protahovacimi, vyrovnavacimi, relaxa¢nimi a poradovymi
cvicenimi. Duraz je kladen na dodrZzovani zdsad bezpecnosti, péce
a ochrany zdravi.

Vysledky vzdélavani v oblasti
citi, postoji, hodnot a
preferenci

Z4ci budou schopni vhodné se vyjadfovat k probranym situacim a
jsou schopni vyjadfit svlij ndzor. Spravné hodnoti své osobni
dispozice a pecuji o svij télesny rozvoj. Uznavaji autoritu
nadfizenych a spolupracuji v tymu.

Smétuje k tomu, aby Zaci dovedli:
- rozpoznat co ohroZuje télesné a dusevni zdravi a cile-

védomé je chrénit
- vnimat zdravi a télesnou zdatnost jako hodnoty potiebné

ke kvalitnimu proZiti zivota a znali prostifedky,

jak své zdravi chranit, zvySovat télesnou zdatnost a kultivovat sviij

pohybovy projev
- pocit'ovat radost a uspokojeni z provadéné télesné

¢innosti
- preferovat pravidelné provadéni pohybovych aktivit

Strategie vyuky

Vyucovani probihd ve §kolni télocviene, posilovné a ve venkovnich
arealech ve dvouhodinovych blocich. Uskuteciiuje se skupinovou
formou na stanovistich, frontovou pii nacviku a hromadnou pfi
opakovani nauc¢enych prvkii. Nacvik probiha od jednodussiho ke
slozitéjSimu, dlraz je kladen na bezpecnost. Ve vyuce budou
vyuzivany i nové informacni technologie vztahujici se k turistice,
vodactvi a horolezectvi.

Kritéria hodnoceni zakua

Hodnoceni zaki probihé podle snahy, ptistupu, aktivity, samo-
statnosti, zvySovani osobni urovné a dle stanovenych limitd.
Ptihlédne se k aktivité a vztahu Zaka ke sportovnim ¢innostem,
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zapojeni do soutézi v ramci Skoly, regionu a republiky.

Piinos vyucovaciho piredmétu | Osvojeni pomucek informativnich a komunikativnich

Kk rozvoji klicovych technologii pfi sportovnich aktivitach a turistice. Rozvoj
kompetenci a aplikaci komunikativnich dovednosti v rdmci pouziti sportovni
prurezovych témat terminologie a zésady kulturniho chovani pfi sportu.

Dodrzovanim pravidel her a soutézi, navazovat vstficné
mezilidské vztahy. Samostatné planovat sportovni akti-
vity v kazdodennim bézném zivoté.
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Rozpis uciva a vysledki vzdélavani
1. ro¢nik

SVP Management a sluzby v gastronomii

Pocet hodin: 66

- zné zésady bezpecného chovani,
zasady PP

- zvladne zakladni lyzatské doved-
nosti, nebo se v nich zdokonali

Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Z4k/zikyné 1. Hygiena a bezpecnost 3
- chova se tak, aby neohrozil zdravi Zasady poskytovani PP

své ani svych spoluzakt
- dodrzuje zakladni hygienické
a bezpecnostni normy
- zvladne rozcviceni vSeobecné 2. Atletika 15
a specialni ( abeceda, strecink) - Specialni bézeckéa cviceni - ABC,
- uplatiiuje zakladni techniku - Fartlek, rovinky, Gseky, starty,
vybranych atlet. disciplin - Béhy - 100m, 500m (D) 800m (D)
- ovlada pravidla atlet. disciplin 1000m (H) , do 15 min. v terénu (H)
- Skoky - daleky, vysoky
- VVrhy a hody - koule 4 a 5 kg, granat
- zlepsi se v zakladni HCJ 3. Sportovni hry 20
- dava své schopnosti ve prospéch - Kopana - ptihravka, zpracovani mice,
kolektivu stielba, prechod z obrany do utoku
- fidi se pravidly vybranych her - Kosikova - ptihravka, driblink, stielba,
- zna zakladni taktické pozadavky hra, uvoliovani hrace s mi¢em, bez
- chape signalizaci rozhod¢iho mice
a fidi se ji - Odbijena - odbijeni obouru¢ vrchem,
- zlepSuje sviyj herni projev spodem, podani, ptijem podéani
- uvédomuje si dulezitost kazdého - Ostatni - florbal, nohejbal, salova
¢lena tymu kopana, brusleni, plavani
- koordinuje své pohyby 4. Sportovni gymnastika 10
- sestavi jednoduché pohybové - Technika a estetika gymnastickych
vazby cviceni, terminologie, metodika
- zlepSuje prostorovou orientaci - Akrobacie - kotouly vpted, vzad, letmo,
- zné zasady dopomoci a zachrany stoj na hlavé, pfemet stranou
- respektuje soupete - Néaradi - preskok, kladina, hrazda
- nezneuziva svych silovych dispozic - Aerobik - cviceni bez nacini, Sihadla,
mice, Cinky
- respektuje soupete 5. Upoly 4
- nezneuziva svych silovych dispozic - Pfetahy, pretlaky, pady
- Zaklady sebeobrany - pady,obrana proti
uchoptiim
- Soutéze
- uvédomuje si dileZitost rozcviceni | 6. Télesny pohybovy rozvoj 14
pted télesnym vykonem - Posilovaci, potadova, kondic¢ni, rela-
- vnima nutnost posilovani a prota- xacni, koordinacni cviceni , kruho-
hovani zanedbanych svalovych vy trénink
skupin
- uvédomuje si dilezitost relaxace
- chépe podminky v horském pro- 7. LyZzovani - zéklady sjezdového a bé- 6-7
stiedi zeckého lyzovani - kurz dni

125




Strredni skola, Rokycany, Jerabinova 96/111

SVP Management a sluzby v gastronomii

2. ro¢nik Pocet hodin: 66
Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Zak/zakyné 1. Hygiena a bezpecnost 3
- chové se tak, aby neohrozil zdravi Zasady poskytovani PP
sv¢ ani svych spoluzakt
- dodrzuje zakladni hygienické
a bezpec¢nostni normy
- zvladne rozcviceni vSeobecné 2. Atletika 12
a specialni ( abeceda, strecink) - Specialni bézecka cviceni - ABC
- uplatiiuje zakladni techniku - Fartlek, rovinky, useky, starty,
vybranych atlet. disciplin - Béhy - 100m, 500m (D) 800m (D)
- ovlada pravidla atlet. disciplin 1000m (H) , do 15 min. v terénu (H)
- Béhy na draze do 3000 m, vytrvalostni
béh v terénu do 20 min.
- Skoky - daleky, vysoky - zdokonalovani
- Vrhy a hody - koule 4 a 5 kg, granat
- zlepsi se v zakladni HCJ 3. Sportovni hry 20
- dava své schopnosti ve prospeéch - Kopana - ptihravka na stfedni a dlouhou
kolektivu vzdalenost, osobni obrana, postupny
- fidi se pravidly vybranych her utok,obranné kombinace
- zna zakladni taktické pozadavky - Kosikova - prihravka, driblink, stelba,
- chape signalizaci rozhod¢iho stielba po driblinku a dvojtaktu na kra-
a tidi se ji tkou vzdalenost, obranny systém 2 - 3,
- zlepSuje svij herni projev hra
- uvé€domuje si dileZitost kazdého - Odbijend- postaveni hracu pii piijmu
¢lena tymu podani, podani, uto¢ny tuder, jednoblok
- Ostatni - florbal, nohejbal, salova
kopana, ledni hokej a brusleni, plavani
- koordinuje své pohyby 4. Sportovni gymnastika 10
- sestavi jednoduché pohybové - Technika a estetika gymnastickych
vazby cvieni, zachrana a dopomoc
- zlepSuje prostorovou orientaci - Akrobacie - stoj na rukou s vydrzi, ko-
- zna zasady dopomoci a zachrany toul vzklopmo, rondat, nacvik salta
z trampolinky
- Nafadi - pteskok - koza, bedna —
roznozka, skrcka, odbocka ( zvySovani
naradi, oddalovani mustku)
- Hrazda - vymik, to¢ vzad, zakmihem se-
skok, vzepteni vzklopmo s dopomoci
- Kladina - chtize, skoky,b&h, vaha pied-
klonmo
- respektuje soupeie 5. Upoly 4

- uvédomuje si dilezitost rozcviceni
pted télesnym vykonem

- vnima nutnost posilovani a prota-
hovéni zanedbanych svalovych
skupin

- uvédomuje si dalezitost relaxace

- nezneuziva svych silovych dispozic

- Pretahy, pretlaky, pady

- Zéklady sebeobrany - drzeni soupete
na zemi, boj a Gnik zdrzeni na zemi,
ochrana proti Skrceni, koplim a pfimému
uderu
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- ekologické chovani v ptirodé

- zéklady ovladani lodi a ¢teni
vody

- zaklady PP

- uv€domuje si dilezitost rozcviceni | 6. Télesny pohybovy rozvoj 17
pted télesnym vykonem - Posilovaci, pofadova, kondicni,rela-
- vnima nutnost posilovani a prota- xacni, koordinacni cviceni
hovani zanedbanych svalovych
skupin
- uvédomuje si dilezitost relaxace
- ptiprava turistické akce 7. Letni sportovné turisticky kurz 3-5
- orientace Vv krajin¢ dni
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3. ro¢nik Pocet hodin: 66
Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Zak/zakyné 1. Hygiena a bezpecnost 3
- chové se tak, aby neohrozil zdravi Zasady poskytovani PP
své ani svych spoluzakt
- dodrzuje zakladni hygienické
a bezpec¢nostni normy
- zvladne rozcviceni vSeobecné 2. Atletika 10
a specialni ( abeceda, strecink) - Specialni bézecka cviceni - ABC
- uplatiiuje zakladni techniku - Fartlek, rovinky, useky, starty,
vybranych atlet. disciplin - Béhy - 100m, 500m (D) 800m (D)
- ovlada pravidla atlet. disciplin 1000m (H) , do 20 min. v terénu (H)
- Béhy na drdze - 1500 ma 3000 m
- Stafetovy béh, §tafetova predavka
- Pfekazkovy béh
- Skoky — vysoky - zvladnuti obou technik
- VVrhy a hody - koule 4 a 6 kg, granat
- zlepsi se v zakladni HCJ 3. Sportovni hry 22
- dava své schopnosti ve prospéch - Kopand - obranné a uto¢né systémy,
kolektivu stielba po vedeni mice
- fidi se pravidly vybranych her - Kosikova - herni systémy, postupny
- zna zakladni taktické pozadavky a rychly protitutok, uto¢na kombinace za-
- chape signalizaci rozhod¢iho loZena na prevaze uto¢niki, doskakova-
a fidi se ji ni
- zlepSuje sviij herni projev - Odbijena - opakovani HCI z 1. a 2. roé.,
- uvédomuje si dilezitost kazdého odbijeni za sebe, v padu, nahravka
podél sité, hra
- Ostatni - florbal, nohejbal, salova
kopana, ledni hokej a brusleni, plavani
- koordinuje své pohyby 4. Sportovni gymnastika 10
- sestavi jednoduché pohybové - Technika a estetika gymnastickych
vazby cviceni, zachrana a dopomoc
- zlepSuje prostorovou orientaci - Akrobacie - opakovani a docviceni
- zné zasady dopomoci a zachrany prvkil 1. a 2.ro€., kotoul vzklopmo
pfes bednu odrazem z mustku, vazby
S jinymi cvi¢ebnimi tvary
- Naradi - pteskok - koza, bedna -
roznozka, skrcka, odbocka
- Kladina - béh, pfisunny krok, obraty,
seskok
- Aerobic
- CviCeni n&Cinim - Svihadla, mice, tycCe
- respektuje soupete 5. Upoly 4

- uvédomuje si dalezitost rozcviceni
pred télesnym vykonem

- vnima nutnost posilovani a prota-
hovani zanedbanych svalovych
skupin

- uvédomuje si dilezitost relaxace

- nezneuziva svych silovych dispozic

- Pfetahy, pretlaky, pady

- Zaklady sebeobrany - drzeni soupere
na zemi, boj a unik zdrZeni na zemi,
ochrana proti skrceni, kopiim a pfimému
uderu
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- uvédomuje si dileZitost rozcviceni | 6. Télesny pohybovy rozvoj

pted télesnym vykonem - Posilovaci, pofadova, kondicni, rela-
- vnima nutnost posilovani a prota- xacni, koordinacni cviceni

hovani zanedbanych svalovych

skupin
- uvédomuje si dilezitost relaxace
- uvédomuje si vyznam pravidel- 7. Testovani télesné zdatnosti

ného pohybu na zvySovani svych
pohybovych dovednosti

- odhade a zmé&fi svoji zdatnost,po-
rovna ji s vysledky v 1. a 2. roc.
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4. ro¢nik Pocet hodin: 60
Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Zak/zakyné 1. Hygiena a bezpecnost 3
- chové se tak, aby neohrozil zdravi Zasady poskytovani PP
sv¢ ani svych spoluzakt
- dodrzuje zakladni hygienické
a bezpec¢nostni normy
- zvladne rozcviceni vSeobecné 2. Atletika 10
a specialni (abeceda, strecink) - Specialni bézecka cviceni - ABC
- uplatiiuje zakladni techniku - Fartlek, rovinky, useky, starty,
vybranych atlet. disciplin - Béhy - 100m, 500m (D) 800m (D)
- ovlada pravidla atlet. disciplin 1000m (H), do 20 min. v terénu (H)
- Béhy na drdze - 1500 ma 3000 m
- Stafetovy béh, §tafetova predavka
- Pfekazkovy béh
- Skoky - vysoky - zvladnuti obou technik
- VVrhy a hody - koule 4 a 6 kg, granat
- zlepsi se v zakladni HCJ 3. Sportovni hry 20
- dava své schopnosti ve prospéch - Kopana - opakovani a zdokonalovani
kolektivu hernich ¢innosti osvojenych v niz-
- fidi se pravidly vybranych her Sich ro¢nicich, hra
- zna zakladni taktické pozadavky - Kosikova - herni systémy, postupny
- chape signalizaci rozhod¢iho a rychly protittok, ito¢na kombinace za-
a fidi se ji lozena na ptevaze uto¢nikd, doskakova-
- zlepSuje sviij herni projev ni
- uvédomuje si dilezitost kazdého - Odbijena - opakovani HCJ z 2. a 3. ro¢.,
odbijeni za sebe, v padu, nahravka
podél sité, dvojblok, hra
- Ostatni - florbal, nohejbal, sdlova kopana
ledni hokej a brusleni, plavani
- koordinuje své pohyby 4. Sportovni gymnastika 10
- sestavi jednoduché pohybové - Technika a estetika gymnastickych
vazby cvieni, zachrana a dopomoc
- zlepSuje prostorovou orientaci - Akrobacie - opakovani a docviceni
- zna zasady dopomoci a zachrany prvki 3.ro€., kotoul vzklopmo
ptes bednu odrazem z mustku, ptemet
vpted, presvihy skrémo a odbo¢mo
ve vzporu lezmo,vazby s jinymi
cvic¢ebnimi tvary
- Naradi - pfeskok - koza, bedna -
roznozka, skrcka, odbocka
- Kladina - béh, ptisunny krok, obraty,
seskok pfednozmo, pfednoZit roznoz-
mo
- Aerobic
- CviCeni ndCinim - Svihadla, mice, tycCe
- respektuje soupete 5. Upoly 4

- uvédomuje si dalezitost rozcviceni
pred télesnym vykonem
- vnima nutnost posilovani a prota-

- Pfetahy, pretlaky, pady
- Zéklady sebeobrany - drzeni soupere
na zemi, boj a unik zdrZeni na zemi,
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hovéni zanedbanych svalovych
skupin

- uvédomuje si dalezitost relaxace

- nezneuziva svych silovych dispozic

ochrana proti Skrceni, koptim a piimému
uderu

- uvédomuje si dalezitost rozcviceni
pted télesnym vykonem

- vnima nutnost posilovani a prota-
hovani zanedbanych svalovych
skupin

- uvédomuje si dilezitost relaxace

6. Télesny pohybovy rozvoj
- Posilovaci, poradova, kondicni, rela-
xacni, koordinacni cviceni, rozvoj po-
hyblivosti, obratnosti, rychlosti a vy-
trvalosti

- uvédomuje si vyznam pravidel-
ného pohybu na zvySovani svych
pohybovych dovednosti

- odhade a zmé&fi svoji zdatnost,po-
rovna ji s vysledky v 1., 2. a 3. ro€.

7. Testovani télesné zdatnosti

Vypracoval: Mgr. Miloslav Drnec
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Nazev SVP: MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII
Délka vzdélavani: 4 roky
Forma vzdélavani: denni
Datum platnosti od: 1. 9. 2018
Ucebni osnova predmétu

INFORMACNI A KOMUNIKACNI TECHNOLOGIE

Obor stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecny cil predmétu Predmét informacni a komunikacni technologie pfipravuje
zaky k tomu, aby byli schopni pracovat s prostiedky IKT

a efektivné je vyuzivali v jinych pfedmétech, dalSim
vzdélavani, vykonu povolani i v soukromém Zivoté. Zaci si
Vv pfedmétu upevni predstavu o vypocetni technice jako
takové, nauci se pracovat v prostiedi opera¢niho systému na
bazi grafického uzivatelského rozhrani, nauci se ovladat
zakladni programové vybaveni, program pro praci s grafikou
a antivirovy program. Zaci se seznami s oblasti po¢itadové
gramotnosti ECDL (EuropeanComputerDriving Licence).
Nauci se vyhledavat a zpracovavat informace na internetu a
komunikovat pomoci elektronické posty.

Cilem je, aby se stal pocita¢ béznym pracovnim néstrojem
napomahajicim feseni tkoll souvisejicich se studiem 1
budouci praxi.

Charakteristika uciva Vychazi z RVP 65-41-L/01 — Gastronomie z okruhu
Vzdélavani v informacnich a komunikac¢nich technologiich.
U¢ivo ptfedmétu je rozdéleno do tii rocnikl do tematickych
celkl s tim, ze n€které celky jsou rozlozeny do vice let.

V prvnim ro¢niku se Zdk nauci zasaddm hygieny prace na
PC, nezbytnym védomostem o hardwaru a softwaru (zv1asté
pak opera¢nimu systému a zakladiim jeho ovladani), vyhody
prace v pocitacové siti, vyznam celosvétove sité internet
(informace a elektronicka posta), zéklady ovladani textového
editoru a tabulkového procesoru.

Ve druhémrocniku se Z4ci nauci roz§ifujicim technikam.

Ve tietim ro¢niku se Zaci nauci pracovat s pocitacovou
grafikou. Budou umét vyhledavat informace na internetu pro
ostatni odborné predméty, upravovat je a vyhodnocovat.

Vysledky vzdélavani Vyuka sméfuje k tomu, aby zéci:
Vv oblasti citu, postoju, - dodrzovali normy a postupy
hodnot a preferenci - uv€domovali si nutnost sledovat technologicky pokrok a

vnaset jeho vysledky do praxe
- uvédomovali si nutnost stale se zdokonalovat ve svych
odbornych dovednostech a znalostech
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Strategie vyuky

Stézejni formou vyuky je cviceni v odborné ucebné

vykladu problémt a ovladani PC a software na praktickych
ukolech. Bezprostiedné nasleduje praktické procviceni
vylozeného uciva zaky. Ve vyuce je kladen duraz na
samostatnou praci a feseni komplexnich uloh. Je uplatinovan
téz pristup s vyuzitim mezipfedmétovych vztahti (komplexni
praktické ulohy umoziiujici aplikaci Sirokého spektra
védomosti a dovednosti zéka i z jinych predmétll) a metody
problémového vyucovani. Projekty se realizuji ve vyssich
ro¢nicich jako tymova prace. Zaci musi nejprve pochopit
zékladni principy informacnich a komunikac¢nich technologit
a musi se byti schopni orientovat ve vypocetnim systému.

Z divodu faktické provazanosti témat se budou jednotlivé
tematické celky neustéle prolinat a jejich vyuka bude
mnohdy probihat v n¢kolika cyklech tak, aby Zaci k
naro¢néj$im tématiim piesli teprve po zvladnuti zaklada.
Nékteré tematické celky tak budou béhem vzdélavani
zafazeny n€kolikrat, ovSem vzdy na vyssi Grovni a s vyssi
narocnosti tak, aby znalosti a dovednosti gradovaly

V nejvyssim roéniku.

Ttida se pfi vyuce déli na skupiny tak, aby na kazdé pracovni
stanici pracoval jeden zdk. Kazdé PC m4 dostatecnou
kapacitu vykonu, operaéni paméti, uloZzného prostoru. PC
jsou zapojena do pocitacové sité (sdileni perifernich zatizeni
a pristupu k internetu s dostate¢nou pienosovou rychlosti).
Ucebna mé dostate¢né softwarové vybaveni, kancelarské
systémy atd. U¢ebna je pro lepsi ndzornost vyuky vybavena
datovym projektorem. Ucebny IKT jsou v ramci finan¢nich
moznosti aktualizovany po strance softwarové 1 hardwarové.

Kritéria hodnoceni zakua

Hodnoceni Zakl se v ramci podavani zpétnovazebnich

informaci o zvladnuti jednotlivych celkii u¢iva uskuteciuje

prubézné a to témito zplsoby:

1. ustni zkouSeni

2. pisemné testy (k ovéfeni nezbytnych teoretickych
znalosti daného tematického celku)

b) samostatnym vypracovanim praktickych kol

(ovéteni ziskanych dovednosti)

Klasifikace zaki vychazi z Pravidel pro hodnoceni

ro~vr

vzdélavani zaka SS Rokycany.

Prinos vyucovaciho
predmétu k rozvoji
kli¢ovych kompetenci a

Kli¢ové kompetence
Komunikativni kompetence
- pracovat s PC a s dal§imi prostfedky IKT
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aplikaci prufezovych témat

- pracovat s béznym zékladnim a aplika¢nim softwarem

- ucit se pouzivat nové aplikace

- komunikovat elektronickou postou a vyuzivat dalsi
prostiedky online a offline komunikace

- ziskavat informace z otevienych zdrojii, zejména pak
Z celosvétove sité internet

- pracovat s informacemi s vyuzitim prostiedka IKT

Socialni a personalni kompetence

- kriticky hodnotit své osobni dispozice, uvédomovat si
vlastni pfednosti i meze a nedostatky

- pfijimat radu i kritiku, uvédomit si, ze z kritiky ziska i
cenné informace a poznatky

- pracovat samostatn¢ i v tymu - spoluprace s ostatnimi,
podilet se na realizaci spole¢nych pracovnich a jinych
¢innosti, aktivné podporovat spolecna rozhodnuti

- ptispivat k vytvateni vstiicnych mezilidskych vztahi,
k pfedchazeni osobnim konfliktim a k odstranovani
diskriminace

Pracovni (odborné)

- ptijimat a plnit odpovédné sveéfené ukoly, uznavat autoritu
nadfizenych

- porozuméni zadanych tikold nebo urceni jadra problému,
ziskat informace potiebné k feSeni, navrhnout, zdivodnit
nebo vysvétlit zplsob feSeni, popiipadé€ varianty feSeni

- vyhledat informace o moznostech dal$iho Skolniho i
mimoskolniho vzdélavani a rekvalifikace

Priifezova témata
Clovek a svét prace
- zak se na internetu seznami se strankami nabizejicimi
rizna povolani a podminkami pfijeti a to je bude
motivovat k vlastnimu vzdélavani ve svém oboru i
v pokra¢ovani na nastavbovém studiu

Rozpis udiva a vysledki vzdélavani

1. ro¢nik Pocet hodin: 33
, i s " Pocet
Vysledky vzdélavani Ucdivo hodin
Zak/zakyné 1. Obsah a vyznam predmétu 5
- orientuje se v zakladnich pojmech - pojmy hardware a software
Z oboru informacnich technologii, - dal$i zakladni pojmy
chépe vztah mezi HW a SW (uzivatel, programator,
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- dokéze popsat zakladni schéma
pocitace
- chape vyznam a moznosti rtizného
programového vybaveni
- dodrzuje autorsky zakon a
uvédomuje si dusledky jeho
porusovani

program, jazyky ...

- software — zékladni piehled a ¢lenéni
software

- autorsky zékon

- chape vyznam zakladnich
komponent pocitace a perifernich
zatizeni

- dokéze zapojit pocitac a zékladni
periferni zafizeni, detekovat chyby a
vymeénit spotfebni material

- chépe rozdil mezi zékladnimi druhy
pamétovych médii a rozliSuje jejich
vyhody a nevyhody

- bezpe¢né zapne a vypne pocitac

- orientuje se v jednotlivych sekcich
klavesnice a chape funkce
specialnich klaves

- pracuje s mysi

2. Technické vybaveni pocitace 2

(hardware)
- historie vypocetni techniky, zékladni
schéma pocitace

- zékladni sestava pocitace, zakladni
jednotka, zakladni deska

- procesory, paméti (d€leni paméti)

- zobrazovaci jednotka

- diskova zafizeni a dal§i pamétova
média (disketové jednotky, diskety,
pevné disky, CD ROM, DVD, flash
disky atd.), systém zdznamu dat.

- periferni zafizeni (d€leni, multimédia)

- zapnuti a vypnuti pocitace

- klavesnice (jednotlivé sekce klaves,
specielni klavesy, klavesové zkratky)

- mys (funkce levé, pravého a rolovaciho
tlacitka, mistni nabidka)

- uvédomuje si vyznam operac¢niho
systému

- vyuziva vyhod grafického
uzivatelského rozhrani v modernich
operacnich systémech

- pracuje se systémem oken
(minimalizace, maximalizace, zména
velikosti, pfesuny, zavieni atd.)

- pouziva funkci zakladnich ikon
(tento pocita¢, dokumenty, mista
v siti, koS atd.) a soucasti hlavniho
panelu

- vytvari zastupce (chape jejich
vyznam)

- vyuzivd moznosti predavani dat mezi
jednotlivymi aplikacemi

- dokaZe nastavit a pfizptisobit hlavni
panel, pracovni plochu a dalsi
nabidku

- dovede vyuzit systém napovedy

- pochopil strukturu dat a moznosti
jejich uloZeni orientuje se v systému
slozek

- ovlada zakladni prace se soubory
(vyhledavani, kopirovani, piesun,

3. Operacni systém 3

- tvod do prostiedi (grafické uzivatelské
rozhrani - zékladni pojmy)

- zaklady ovladani

- obrazovka pocitace v systému

- spousténi programu, prace s oknem,
pfepinani mezi spusténymi programy

- dialogové okna

- pouziti a tvorba zéstupcli programu,
dokumentu, slozky

- schranka, oznaceni, metoda uchop a
ptenes, volba zpét (odvolat)

- nastaveni plochy, hlavniho panelu,
dalsi nabidky

- systém napoveédy

- organizace dat na HD (prace se soubory
a slozkami

- prozkoumavani struktury sloZek, rizna
zobrazeni struktury slozky

- vytvéfeni, pfejmenovani, mazani,
kopirovani a pfesun objektl, oznaceni
vice objektil

- ulozeni a otevieni dokumentu, nazev
souboru ¢i slozky

- vyhledavani souborii ¢i slozek
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mazani), odliSuje a rozpoznava
zékladni typy souborti a pracovat
s nimi

- zalohovani dat
- vyuziti napoveédy

- aktivné pouziva prostfedky
zabezpeceni dat pfed zneuzitim a
ochrany dat pted zni¢enim

(zalohovani, antivir. programy atd.)

- vyuziva napoveédy pro praci se
zékladnim a aplika¢nim software

- rozpozndva a vyuziva analogii ve
funkcich a ve zpisobu ovladani
raznych aplikaci

- je si védom moznosti a vyhod, ale i
rizik (vyuziva prostredky
zabezpeceni dat pred znicenim a
zneuzitim)

- voli vhodné informac¢ni zdroje
k vyhledavani pozadovanych
informaci

- ziskava a vyuziva informace
z otevienych zdroji, zejména pak
Z celosvetové sité Internet, ovlada
jejich vyhledavani

- orientuje se v ziskanych
informacich, tfidi je, analyzuje,
vyhodnocuje, provadi jejich vybér a
dale je zpracovava v dalsich

programech

4. Pocitacové sité, internet 4

- pocitacové sit¢ (zakladni pojmy)

- sit’ internet (historie a zékladni pojmy)

- sluzby internetu

- vyhledéavani, zpracovani,
vyhodnocovani a tisk informaci

- samostatné komunikuje
elektronickou postou, ovlada i
zaslani ptilohy

- pfijima a nasledné otevira
emailovou zpravu

- uvédomuje si vyznam zabezpeceni
pocitace

- rozliSuje zékladni typy virt

- pouZziva antivirovy program

5. Internet — komunikace 3

- elektronickd posSta (zaloZeni vlastni
emailové schranky)

- zasady psani zprav a prikladani ptiloh

- Spam a viry

- typy virQ, antivirové programy

- orientuje se v prostiedi textového
editoru, chape vyznam a vyuziti

- dodrzuje bézna typograficka pravidla
a konvence

- samostatné vytvari, upravuje a
uchovava textové dokumenty

- pracuje podle soucasnych norem pfi
formatovani textu a odstavce

- vyuziva poznatkl pii vytvareni

. Textovy editor — zakladni techniky 8

- obecné principy prace
editort a jejich vyuziti v praxi

- zaklady ovladani (popis obrazovky,
menu, panely nastroji)

- prace se souborem (zaloZeni, otevieni,
uloZeni jako atd.)

- zaklady tvorby dokumentu (nastaveni
parametrti stranky (okraje, orientace,

textovych
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obchodnich dokumentt ¢i studijnich format papiru)

materiala v elektronické podobé - prace stextem (formatovani pisma,
- dovede vytvaret a formatovat odstavce dle souCasnych norem,

libovolné tabulky véetné pouziti automatické Cislovani, zahlavi a zapati,

vzorcu se zaméfenim k oboru odrazky atd.)

(dodaci listy, faktury apod.) - presun textu, kopie, vyhledavani a
- dovede pouzivat nastroji kresleni k nahrazovani,

vytvareni propagacnich materialt - kontrola pravopisu, automatické déleni
- dovede zachazet s panelem nastroji - tisk a predtiskova ptiprava

kresleni a vytvoftit grafickou upravu - tvorba tabulek (vkladani, formatovani

dokumentu bunék, ohrani¢eni, vkladani vzorcu)

- prace snastroji kresleni (vkladani
grafickych objektl, Uprava barev
vypln€ a Car, zména rozmérl a urceni

pozice)
- vkladani textu do grafickych objektii

- orientuje se v prostiedi tabulkového | 7. Tabulkovy procesor - zakladni |4
procesoru, pouziva jeho funkci techniky

- na uzivatelské urovni pouziva - obecné principy prace tabulkovych
tabulkovy procesor procesoru a jejich vyuziti v praxi

- vklada do tabulek rtizné typy dat a - zaklady ovladani — popis obrazovky,
upravuje jejich format menu, panely néstroji

- chape systém sesitu a vyuziva - prace se seSitem (zaloZeni, otevieni,
jednotlivych listh véetné ulozeni, ulozeni jako apod.)
pojmenovani a adresace - list a buiika

- Vytvaii vzorce a vyuziva jednoduché - tabulky (format bunky, typ dat,
funkce ohraniceni, editace tidaji)

- samostatné vytvari jednodussi - vypolty v tabulce (zapis vzorcl,
aplikace zamétené k oboru funkce, absolutni a relativni adresy,
(vyhodnoceni prodeji, ceniky pretahovani vypocti atd.)

s uplat-ovanim vypocti slev na - formatovani tabulky (format bunky,
zaklad€ objemu odbéru, faktury atd.) zména Sitky sloupcti a vySky fadka

- provadi ptedtiskovou piipravu a tisk atd.)

- tisk a predtiskova ptiprava

- Vyuziva pfi feSeni tkoli pocitac, 8. Reseni iikoli — kancelifské aplikace, | 4
operacni systém, internet, hardware, software
elektronickou postu, textovy editor a - oveéfeni a ohodnoceni ziskanych
tabulkovy procesorem poznatki za 1. rocnik

- ziskani poznatkil o tom, kterou latku je
Vv dal$im studiu nutno znovu vysvétlit
a procvicit
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Pocet hodin: 66

Vysledky vzdélavani a kompetence

Ucéivo

Pocet hodin

Zak/Zakyné

- Si ovéii znalost ziskanych
poznatkil v praci s operacnim
systému, Internetem,
elektronickou postou, textovym
editorem a tabulkovym
procesorem

- 74k si uvédomi nedostatky a
nutnost jejich doplnéni a
procviceni

1. Kancelarské aplikace, hardware, software
- ovéteni ziskanych znalosti a zjisténi latky,
kterou bude nutné opakované vysvétlit

14

- vyuziva dalsi nastroje textového
editoru slouzici k vytvareni
dokonalejsich dokumentti a
k zjednoduseni opakujicich se
¢innosti

- pii préaci s tabulkou pouziva
ruzné druhy ohraniceni, slucuje a
rozd¢luje builky, méni Sitku
sloupcti 1 vysku fadek,
zarovnava text v tabulce a to i
svisle apod.

- je schopen vytvofit a pouzit
dokument hromadné
korespondence (k hlavnimu
dokumentu si vytvoii vlastni
seznam piijemcu s potfebnymi
polozkami ¢i vyuZije existujici
databazi udajt)

- dovede zapsat libovolny
matematicky zapis pomoci
editoru rovnic

- samostatn¢ vytvari, upravuje a

vvvvvv

dokumenty

2. Textovy editor (rozsifujici techniky)

- export a import dat v¢éetné spoluprace
s dalSimi aplikacemi a internetem

- prace s dokumentem — automatické
formatovani, ohranic¢eni, inicialy, sloupce,
hypertextové odkazy, pozndmky pod carou,
vysvétlivky, prace S tabelatory

- vytvafeni vlastnich Sablon

- prace s tabulkou (vytvareni a Giprava

vvvvvv

vvvvvv

obrazky, tabulky, grafy)

- prace metodou hromadna korespondence
(hlavni dokument, seznam piijemct,
slouceni dat s dokumentem)

- prace s editorem rovnic K zapisu
matematickych vyrazi

15
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poznatkli v praci s internetem,
elektronickou postou, textovym
editorem, tabulkovym
procesorem a programem

hardware, software
- a ovéfeni a vyhodnoceni ziskanych
poznatki za 2. ro¢nik
- ziskani poznatkl o tom, kterou latku je

- je schopen data z tabulek 3. Tabulkovy procesor (rozsifujici 15
prezentovat riznymi typy grafii techniky)
vcetné popisu - vytvareni grafii (typ grafu, oblast dat, popis
- dovede pracovat s rozsahlymi grafu, formatovani, Gipravy a predtiskova
seznamy (databazemi) uprava)
Vv tabulkovém procesoru a - prace se seznamy (prohlizeni, ukotveni
vyhledat potfebné udaje za pricky, automaticky filtr, fazeni atd.)
pomoci nastrojii (ukotveni - vytvoreni slozit&jsi aplikace se zaméfenim
pricek, automatického filtru, k oboru (zadani konzultovat s uéiteli
tfidéni apod.) odbornych pfedmétti ekonomie, ucetnictvi
- pouziva i slozit&jsi funkce a dal$ich)
- samostatn¢ vytvari slozitéjsi
aplikace zaméfené k oboru
(vypocet mzdy podle aktudlnich
pravidel apod.)
- chape vyznam prezentaci a 4. Prezentace 7
strukturu jejich tvorby - seznameni s programem (moznosti
V programu publikovani a vyuziti prezentaci)
- orientuje se Vv prostiedi - planovani Gcelu, prezentacni metody,
programu formy a obsahu prezentace
- ovlada zaklady prace - zéklady prace s prezentacemi (zobrazent,
S prezentacemi otevieni a uloZeni, prace se snimky,
- dokaze pracovat s textem a vlastnosti prezentaci)
objekty - prace s textem (psani, formatovani
- animuje snimky, objekty, odstavci, osnova, efekty
nastavuje pfechody mezi snimky - prace s objekty na snimcich (oznacovani,
- upravuje vzhled prezentace presouvani, kopirovani, vyrovnani, zména
- je schopen na zéklad€ zadaného tvaru, seskupovani, otaceni, formatovani
tématu vytvofit jednoduchou atd.
fizenou prezentaci
- vyuziva prostiedky 5. Vyhledani a zpracovani informace 7
informacnich a komunikac¢nich - na zéklad¢ pozadavk uciteld ostatnich
technologii pro plnéni tikolt predméti ukolovat zaky k samostatnému
Vv jinych vyucovacich pfedmétech vyhledani informace na dané téma
zvlasté ve sméru vyhledani, na Internetu
uprave a vyhodnoceni informaci - informaci potom zpracovat pomoci textové-
ho editoru: upravit (typografickd pravidla,
normy pro text a odstavec, kontrola
pravopisu atd.) a ptipadné doplnit o vlastni
poznatky
- zpracovanou informaci poté v piiloze
odeslat pfislusSnému uciteli emailem nebo
vytisknout na tiskarné
- ov¢ri si hloubku dosazenych 6. ReSeni ukolii — kancelaiské aplikace, 8
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Vv dal$im studiu nutno znovu vysvétlit a

na pocitaci, rozliSuje mezi
vektorovou a rastrovou grafiku
- pouziva jednotlivé typy
grafickych formati a jejich
vlastnosti, voli vhodné formaty
grafickych dat a néstroje pro
praci s nimi
- na uZivatelské tirovni vytvari
a upravuje vektorovou grafiku
zamétenou na obchod
(propagacni materialy -
plakaty, letaky, vizitky ...)

rastrova)

- vektor. grafika, ukladani grafickych dat

- béZné grafické formaty a jejich vlastnosti
(barvy, rozliseni ...)

- nastroje pro praci s vektorovou grafikou

- zaklady prace s objekty (vybirani,
transformace, kopirovani, seskupovani,
logické operace)

- barvy, vybarvovani (texturové, piechodové
¢i vzorové vypln€), malifské techniky

- prace s textem (pisma, fetézcovy a
odstavcovy text, prevedeni do kiivek)

- efekty (nejbéZnéjsi vektorové efekty —
prolnuti, obalky, ¢ocky, perspektiva,
prahlednost atd.)

- postupy pro zefektivnéni prace (voditka,

miizka, vrstvy a spravce objektl atd.)

- export a import

procvicit
3. ro¢nik Pocet hodin: 66
, Ccos xs Pocet
Vysledky vzdélavani Ucdivo hodin
Z4k/zakyné: 1. Kancelaiské aplikace, hardware, software 20
- 74k si ovéri znalost ziskanych - ovéteni ziskanych znalosti a zjiSténi latky,
poznatkl v préci s textovym kterou bude nutné opakovan¢ vysvétlit a
editorem a tabulkovym procvicit
procesorem
- 74k si uvédomi nedostatky a
nutnost jejich doplnéni a
procviceni
- zak vyuziva textovy editor i 2. VyuZiti textového editoru a tabulkového 6
tabulkovy procesor pii tvorbé procesoru k tvorbé dokumenti
obchodnich dokumenti - vkladani objektt textového editoru
do tabulkového procesoru a naopak
s cilem vyuziti pfednosti jednotlivych pro
grami
- zpracovava grafické informace | 3. Uvod do poéitaé. grafiky (vektorova, 12
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- zak vyuziva prostredky 4. Vyhledani a zpracovani informace 8
informacnich a komunikacnich - na zaklad¢ pozadavki ucitelli ostatnich
technologii pro plnéni kol predméti tkolovat zaky k samostatnému
V jinych vyucovacich vyhledani informace na dané téma na
predmétech zvlasté ve sméru Internetu
vyhledani, aprave a - informaci potom zpracovat pomoci
vyhodnoceni informaci textového editoru: upravit (typograficka
pravidla, normy pro text a odstavec,
kontrola pravopisu atd.) a piipadné doplnit
o vlastni poznatky
- zpracovanou informaci poté v piiloze
odeslat piislusnému uciteli e-mailem nebo
vytisknout na tiskarné
- pouziva scanner 5. Uvod do potitatové grafiky (rastrova 12
- chape princip prace digitalniho grafika)
fotoaparatu a orientuje se - funkce scanneru, snimani piedloh
v zékladnich parametrech - digitalni fotoaparaty a Uiprava fotografii
(rozliseni snimace, digitalni a - nastroje pro praci s rastrovou grafikou
opticky zoom, druhy - globalni upravy (tonovy rozsah, korekce
zaznamovych medii atd.) barev, ofiznuti, uprava rozmérd, zaostieni)
- dokaze pracovat s digitalnim - masky, objekty, vrstvy
fotoaparatem vcetné pienosu - kanaly, barevné rezimy, filtry
fotografii do pocitace a jejich
jednodussi upravy (ofiznuti,
Upravy jasu a kontrastu,
vyvazeni bilé atd.)
- na uzivatelské urovni za pomoci
ptisluSnych softwarovych
nastroji vytvaii a upravuje
rastr. grafiku
- si oveii hloubku dosaZenych 6. ReSeni rozsifujicich ukoli — kancelaiské 8
poznatkii v praci s grafikou aplikace, software, hardware
(vektorova a rastrovd), tvorbu - ov€feni a vyhodnoceni ziskanych poznatkt
dalsich dokumentt za 3. ro¢nik
- ziskani poznatkl o tom, kterou latku je
Vv dal$im studiu nutno znovu vysvétlit a
procvicit
4. ro¢nik Pocet hodin: 30
, “1cox s - Pocet
Vysledky vzdélavani Ucivo hodin
Zék/iékyné 1. Kancelarské aplikace, hardware, software 6

- ovefi si znalost ziskanych
poznatkli v minulém Skolnim
roce v praci s grafikou
textovym editorem a
tabulkovym procesorem

- uvédomi si nedostatky a nutnost

jejich doplnéni a procviceni

- ovefeni ziskanych znalosti a zjisténi latky,
kterou bude nutné opakované vysvétlit a
procvicit
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- umociuje nazornost prezentace
vlozenim grafu ¢i diagramu

- dokéze prezentaci ozvucit a
rozsifit o video, pfipravit
podklady

- rozli$i rozdily pii tvorbé
automatickych a interaktivnich
prezentaci

- je schopen prezentaci spravné
piedvést véetné nastaveni
potiebného HW

2. Prezentace

- grafy, diagramy a dalsi vkladané objekty

- Multimédia v prezentaci (video, zvuk,
animace objektil)

- priprava podkladi a tisk prezentaci

- predvadéni prezentace (pfeneseni prezentace
na jiny pocitac, priprava technického
vybaveni, predvadéni fizené prezentace)

- chape tvorbu kontingenc¢nich
tabulek a jejich vyznam jako
nejmocnéjsiho nastroje pro
analyzu a zpracovani dat

3. Tabulkové procesory
- vyznam kont. tabulky pro analyzu dat
- vytvoteni kontingencni tabulky
- vybér datové oblasti (fadkova a sloupcova
pole, datové polozky)
- formatovani tabulky
- filtrovani a tfidéni dat

- chape princip zobrazeni www
stranek, ma prehled o
soucasnych typech
internetovych prohlizect

- chape systém tvorby www
stranek pomoci HTML
(zékladni tagy)

- orientuje se v prostiedi HTML

- vytvaii jednoduchou webovou
stranku, prezentaci a umisti ji
na internet

4. Tvorba WWW stranek (zaklady)

- webové technologie a prohlizece,
komponenty www stranek

- jazyk HTML

- seznameni s programem

- formatovani textu, prace s odkazy

- grafické prvky (barvy, obrazky)

- usporadani prvkil na strance (tabulky,
ramce)

- si oveii hloubku dosaZenych
poznatkt v pribéhu studia a
zaroven svoji pfipravenost pro
povoléani eventuelné dalsi
studium

5. RozSirujici ikoly — kancelarské aplikace,

WWW stranky, hardware, software
- ovéfeni a vyhodnoceni ziskanych poznatkl
za celou dobu studia

Vypracoval: Mgr. Véaclav Novy
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Nizev SVP: MANAGENT A SLUZBY V GASTRONOMII

Forma vzdélavani: denni
Pocet hodin celkem: 8/258
Platnost od: 1. 9. 2018

Ucebni osnova predmétu

EKONOMIKA

Obor stfedniho vzdélani s maturitni zkouskou

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecny cil predmétu

Predmét ekonomika vede k osvojeni zékladii ekonomického
mySleni a k pochopeni principli fungovéani trzni ekonomiky a
obchodné podnikatelskych aktivit, k porozuméni podstaty
podnikdni a hospodafeni podniku. U¢i zaky uplatnovat
ekonomickou efektivnost pii podnikovych c¢innostech, jednat
hospodarné a v souladu s etikou podnikani. Vede zaky spravné
hodnotit situaci na trhu prace, zbozi a sluzeb a orientovat se
V pravnich aspektech obchodné podnikatelskych vztahii.

Charakteristika uciva

Uc¢ivo je vybrano ve vztahu k profilu absolventa z RVP 65 — 41 —
L/01 Gastronomie — ekonomické vzdélavani. Obsah uliva je
zaméfen predevSim na ekonomiku podniku, tzn. na témata
tykajici se zdkladi trzni ekonomiky, podnikani, podnikovych
¢innosti, pracovné-pravnich vztahli, danové soustavy, finan¢ni
hospodateni podniku, finan¢nich trhGi.Soucasti je ucivo o
podnikovém managementu, marketingu, trhu nérodniho
hospodaistvi a EU.

Vysledky vzdélavani v oblasti
citl, postoji, hodnot a
preferenci

Vyuka smétuje k tomu, aby Z4ci:

- s1 vytvofili pozitivni vztah k trZzni ekonomice,

- ziskali divéru ve vlastni schopnosti, vyuZzivali osvojené
poznatky v praxi,

- porozumé¢li zdkladnim hodnotdm a ziskané poznatky
Z oboru vyuzivali k uplatiovani podnikatelské etiky,

- byli ochotni stéle se ve svych odbornych dovednostech a

znalostech zdokonalovat.

Strategie vyuky

Predmét se vyucuje od 1. az do 4. ro¢niku v rozsahu 2 hodiny
tydné. Vyuka je zameéfena piedevSim na teorii se schopnosti
aplikace na béznou praxi. U¢ivo kazdého tematického celku je
proto dopliiovano priklady a dil¢imi tkoly, které Zaci tfesi. UCi se
pracovat s odbornou literaturou. Diiraz je kladen na schopnost Zdka
vyjadfovat se kultivovan¢, argumentovat, naslouchat ndzorim
druhych, uplatiiovat tymovou praci. Zaci se zilastni besedy
v obchodni bance (popi. CNB) a na tifadu prace.

Kritéria hodnoceni zaka

Z4ci se hodnoti z istniho a pisemného projevu. Sleduje se odborna
spravnost, porozuméni ekonomickych pojmi, logické mysSleni,
jazykové vyjadfovani. Hodnoti se schopnost aplikovat ucivo
vramci jednotlivych témat a predmétd. Hodnoti se schopnost
samostatného usudku, peclivost pfi feSeni uloh a samostatnost.
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Hodnoceny jsou také samostatné domaci prace, prace bchem
zkousSeni a referaty.

Piinos vyucovaciho predmétu
Kk rozvoji klicovych
kompetenci a aplikaci
prifezovych témat

Kli¢ové kompetence

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam —
zaci jsou vedeni k samostatnosti a schopnosti optimalné vyuzivat
svych osobnostnich a odbornych piedpokladi Kk uspésnému
uplatnéni na trhu prace, odpovédné pfistupovat k vlastni profesni
budoucnosti a s tim souvisejici pfipravenosti k celozivotnimu
vzdélavani.

Kompetence personalni a socidlni — zéci jsou vedeni k tomu, aby si
Vv pribéhu studia stanovovali na zdkladé svych osobnich schopnosti
a pracovni orientace ptfimétrené cile a priority své budouci profesni
kariery, dovedli pfi tom spolupracovat s ostatnimi a vytvaret
vhodné mezilidské vztahy.  Kompetence k reseni problémii — Zaci
spolupracuji pii feSeni béznych pracovnich i mimopracovnich
problémil, navrhuji mozna feSeni, voli vhodné zplsoby a
prostiedky, vyuzivaji diivéjsich zkusenosti a védomosti.
Matematické kompetence — pti vypoctech Zaci aplikuji zakladni
matematické dovednosti (vypocty odpist, mezd, dani aj.), uci se
vytvafet a Cist rizné formy grafického znazornéni (tabulky,
diagramy, grafy apod.)

Kompetence pracovat s informacemi a vyuzivat prostiedky IKT —
pfi zpracovani zadanych ukold vyuzivaji internet a odbornou
literaturu, priibézné se seznamuji s novymi aplikacemi
Komunikativni kompetence — predmét podporuje komunikacéni
dovednosti vcetn¢ dovednosti diskutovat a argumentovat,
vyjadfovat se pifiméfené Ucelu jednani, dodrZzovat zasady kultury
projevu a chovani. Dosdhnout urCit¢ Urovné zpusobilosti pro
komunikaci v cizim jazyce

Kompetence k uceni — zaci jsou schopni efektivné vyuzivat rizné
informacni zdroje k uceni, vyhodnocovat dosazené¢ vysledky a
stanovovat potieby a cile dal§iho vzd¢lavani.

Prifezova témata

Obcan v demokratické spolecnosti — Stimto tématem se Zaci
seznamuji napf. v ucivu podnikédni, pracovné pravni vztahy atd.
Obsah tématu je zaméten na vytvareni a upeviovani orientace zakt
a hodnotovych postoji potfebnych pro fungovani a upeviiovani
demokracie.

Clovék a Zivotni prostiedi — téma se podili na zvySovani
gramotnosti Vv oblasti zakladnich ekonomickych pojmu (potieba,
spotfeba, obnovitelné a neobnovitelné zdroje ...), podnikové
¢innosti (napf. zasobovani, pfedchézeni Skodam a. j.) v z&mu
udrzitelnosti rozvoje, podnécuje zdky k aktivnimu piistupu
K realité.

Clovék a svét prace — 7aci se orientuji ve svétd prace jako celku i
ve struktufe regionu, seznamuji se zdkonikem prace, znaji zakladni
nalezitosti pracovni smlouvy, prava a povinnosti zaméstnancu i
zameéstnavatele.

Informacni a komunikacni technologie — vyuzivani vypocetni
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techniky béhem vyuky, vyhleddavani informaci prostiednictvim
internetu.
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Rozpis uciva a vysledki vzdélavani
1. ro¢nik

SVP Management a sluzby v gastronomii

Pocet hodin: 66

upravujici podnikani

- charakterizuje znaky, cile a
ptedpoklady podnikani

- navrhuje podnikatelsky zamér

- navrhne spravny zplisob
zastupovani podniku a podnikatele

- orientuje se v jednotlivych
pravnich formach podnikani

- vysvétli postup pii zakladani
Zivnosti

- formuluje zékladni povinnosti
podnikatele vici statu

- rozliSuje vyhody a nevyhody
obchodnich spole¢nosti

- pracuje se Zakonem o obchodnich
korporacich a Zivnostenskym
zédkonem

- posoudi vhodné pravni formy

- podnikéni , znaky podnikani

- podnikatelsky zamér

- fyzické a pravnické osoby

- druhy podnikani

- podminky podnikani podle
Zivnostenského zédkona a Zakona
o obchodnich korporacich

- jednani jménem podniku a podnikatele

- zivnosti — ohlaSovaci a koncesované —
vznik a zanik Zivnostenské opravnéni

- obchodni spole¢nosti— zaloZeni, vznik,

zruSeni, zanik

- charakteristika — vefejna obchodni
spolec¢nost, komanditni spolecnost,
spole¢nost s ru¢enim omezenym,
akciova spole¢nost

- druzstvo

- statni podnik

Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Z4k/zikyné . Zakladni ekonomické kategorie 17
- spravné pouziva a aplikuje potieby, statky, sluzby, spotteba, zivotni
zékladni ekonomické pojmy uroven

- uvadi rozdily mezi ekonomickymi vyroba, vyrobni faktory
kategoriemi hospodarsky proces — jeho faze a jejich

charakteristika

- posoudi spravné vliv ceny na . Podstata fungovani trzni ekonomiky 20
nabidku a poptavku trh, trzni subjekty, znaky trhu,

- vyjadii formou grafu urceni rozdéleni trhu
rovnovazné ceny konkurence a jeji formy

- charakterizuje jednotlivé formy nabidka, poptavka, trzni mechanismus
nedokonalé konkurence zbozi a jeho vlastnosti

- na ptikladu popise fungovani cena — struktura, druhy, tvorba cen —
trzniho mechanismu, popf. metody a strategie stanoveni ceny
provede grafické znazornéni narodni hospodaistvi (NH) — struktura,

- stanovi cenu podle jednotlivych typy ekonomik, kolobéh v NH
kalkula¢nich metod

- stanovi cenu jako soucet nakladu,
zisku a DPH a vysvétli, jak se cena
1i$i podle zakaznikl, mista a
obdobi

- rozpozna bézné cenové triky
a klamavé nabidky

- vysvétli pojem NH a orientuje se
Vv ¢lenéni podle riznych hledisek

- vyjmenuje subjekty NH

- znazorni kolobéh v NH

- rozli8i typy ekonomik

- vyjmenuje zékladni pravni normy | 3. Podnikani 29
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podnikani ve svém oboru - zpuisob podnikani v ramci EU
- orientuje se v pravnich formach
podnikani v CR a EU
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2. ro¢nik Pocet hodin: 66
Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin

Zak/zakyné 1. Podnik a podnikové ¢innosti 31

- charakterizuje podnik a jeho - funkce a druhy podniki, vznik a zanik
funkce podniku — opakovani

- definuje podminky pro vznik a - majetek podniku - charakteristika
zéanik podnikt - dlouhodoby majetek — vyznam,

- orientuje se v ¢lenéni podniki ¢lenéni, pofizovani, ocenovani,

- vysvétli vyznam majetku pro opotiebeni - odpisovani, druhy odpist,
podnik metody odpisovani, vyfazeni, evidence

- vyjmenuje zpusoby pofizeni - obézny majetek — vyznam, formy,
majetku kolobéh, potfizovani, ocenovani, zasoby

- rozttidi jednotlivé druhy majetku - ¢lenéni, obrat zasob, plan

- vypocita odpisy, opravky a zasobovani, normy zasob, evidence
zustatkové ceny dlouhodobého - naklady — druhy, ¢lenéni, moznosti
majetku snizovani nakladu

- orientuje se v fizeni a organizaci - vynosy — ¢lenéni, trzby, moznosti
zasobovani podniku zvySovani vynosi

- sestavi plan zasobovani - vysledek hospodateni — vypocet, zisk,

- provadi jednoduché propocty ztrata, rozdéleni a pouziti zisku, uhrada
Spotieby a velikosti nakupu ztraty, rentabilita, ekonomicka

- vypocte optimalni vysi zasob efektivnost

- vypocitd normy zasob

- rozlisi jednotlivé druhy nakladt a
vynosl

- orientuje se v moznostech
snizovani nakladii a zvySovani
vynost

- vypocita vysledek hospodareni

- navrhne rozd¢leni zisku, popf.
uhradu ztraty

- rozebere ekonomickou efektivnost

- sestavi jednoduchou financni
analyzu a ekonomicky zdivodni
jeji vysledky

- pouziva finan¢ni analyzu
V podnikové praxi

- vyjmenuje zdroje ziskavani 2. Pracovné — pravni vztahy a souvisejici 35

pracovnich sil

- formuluje podminky vzniku
pracovniho poméru

- rozebere zpusoby ukonceni
pracovniho poméru

- orientuje se v dohodach konanych
mimo pracovni pomer

- vymezi povinnosti zaméstnance a
zaméstnavatele

- vyjmenuje druhy mezd

- charakterizuje pohyblivé slozky
mezd

¢innosti

- ziskavani zaméstnanci a jejich
kvalifikace

- podminky vzniku pracovniho poméru

- pracovni pomér — vznik, zmény,
ukonceni pracovniho poméru

- dohody konané mimo pracovni pomér

- povinnosti zaméstnance a
zameéstnavatele

- dovolena

- mzda — odménovani zaméstnancu,
mzdova soustava, druhy mezd,
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- Vypocitd mzdu zaméstnanc, pohyblivé slozky mezd
socidlni a zdravotni pojisténi, dan - srazky z mezd — socialni pojisténi
Z pfijmu zaméstnancu vcetné nemocenského pojisténi,

- graficky zndzorni situaci na trhu zdravotni pojisténi, dan z piijmu
prace zaméstnancl

- vysvétli tlohu statu na trhu prace - trh prace a pracovni sily —

- vysvétli pfi¢iny nezaméstnanosti zaméstnanost a nezaméstnanost

- rozebere jednotlivé ¢innosti ufadu - druhy, formy, pti¢iny a disledky
prace nezamestnanosti

- navrhne feSeni v pfipade - uloha statu na trhu prace
nezameéstnanosti - Cinnosti Gfadu prace — rekvalifikace,

- vysvétli postup pfi vzeti uchazece podpora v nezaméstnanosti, evidence a
o zprosttedkovani zaméstnani do dalsi ¢innosti
evidence
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3. ro¢nik Pocet hodin: 66
Vysledky vzdélavani Uc¢ivo Pocet hodin
Zak/zakyné 1. Finanéni trhy 66

- vysvétli vyznam penéz pro trzni
ekonomiku

- charakterizuje finan¢ni trh a jeho
jednotlivé subjekty

- rozlisi finanéni trhy a jejich
produkty

- orientuje se v platebnim styku a
¢innosti bank

- pouziva nejbéznéjsi platebni
nastroje

- sméni penize podle kurzovniho
listku

- vysvétli zptisob stanoveni
urokovych sazeb a rozdil mezi
urokovou sazbou a RPSN

- posoudi vyznam bank v NH a
centralni banky

- rozliSuje jednotlivé bankovni
operace

- charakterizuje podstatu a vyznam
pojistovnictvi

- orientuje se na trhu s pojistovacimi
produkty

- vybere nejvyhodnéjsi pojistny

produkt s ohledem na své potieby

- vysvétli dulezitost financovani
obchodniho podniku

- posoudi moZnost vyuziti vlastnich a
cizich zdrojl financovani

- penize — vznik a jejich funkce,
ochranné prvky bankovek
- penézni trhy
- platebni styk — vyznam, v narodni a
mezinarodni méné, formy, doklady
- bankovnictvi — bankovni soustava
- centralni banka — CNB — funkce,
nastroje, ¢innosti
- obchodni banky — vyznam, druhy,
¢innosti - vkladové
- uvéroveé
- ostatni sluzby
- pojistovnictvi — vyznam,
charakteristika, druhy a ¢innosti
pojistoven
- zékladni druhy komer¢niho pojisténi
- uzavirani pojistnych smluv
- likvidaéni ¢innost
- financovani obchodniho podniku
- financovéni — zasady a zdroje
financovani — vlastni a cizi zdroje
- finan¢ni analyza
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4. ro¢nik Pocet hodin: 60
Vysledky vzdélavani Uc¢ivo Pocet hodin
Zak/zakyng 1. Narodni hospodaistvi a EU 60

- vysvétli pojem NH a orientuje se
V ¢lenéni podle riznych hledisek

- objasni vyznam jednotlivych
ukazatelii hodnoticich tirovent NH

- vysvétli vyznam ukazatelii vyvoje
NH ve vztahu k oboru

- uvadi ptiklady vazby cestovniho
ruchu na dalsi odvétvi NH

- vysvétli podstatu inflace a jeji
disledky na finan¢ni situaci
obyvatel

- posoudi dopady inflace, odhadne
vliv na vyuzivani sluzeb CR

- vyjmenuje cile ndrodohospodarské
politiky statu

- chape vyznam statniho rozpoctu

- na prikladech vysvétli ptijmy a
vydaje statniho rozpoctu

- porovna ukazatele NH CR
S ostatnimi zemémi EU

- vysvétli vyznam danove soustavy a
orientuje se v zakladnich pojmech

- charakterizuje jednotlivé dané

- vypocita DPH a dan z piijmu

- objasni tlohu finan¢niho Gfadu
V danovém systému

- objasni vyznam a vyhody
mezinarodniho obchodu

-vytvofi navrh kupni smlouvy
V mezinarodnim obchodé

- analyzuje platebni a dodaci
podminky v mezindrodnim obchodé

(Incoterms)

- uvede vliv jednotného trhu EU na
narodni hospodafstvi, zejména
Z pohledu odstraiiovani barier
obchodu a sluZeb

- vysvétli dulezitost EU jako formy
mezinarodni integrace

- struktura NH — sféry, odvétvi, subjekty
- zakladni NH veliCiny —
HNP, CNP, HDP, CDP, narodni diichod
- hospodaisky cyklus a jeho faze
- makroekonomické ukazatele — mira
inflace, mira nezaméstnanosti, bilance
zahrani¢niho obchodu, HDP
- nezameéstnanost — charakteristika, mira
nezaméstnanosti
- inflace — formy, mira, vyvojové
zmény, dusledky
- hospodaiska politika statu — cile a
nastroje hospodarské politiky
- statni rozpocet — vyznam, struktura,
pfijmy a vydaje, deficit
- dafiova soustava — charakteristika,
zakladni pojmy, rozdéleni a druhy dani,
jejich charakteristika
- mezinarodni obchodni politika — vyznam
a vyhody, formy zahrani¢niho obchodu
- Evropské unie
- vyznam a vyvoj EU
- vliv EU na rozvoj NH
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Ucebnice:

SVARCOVA, Jena. Ekonomie. Aktudlni vyd. Zlin: TOPPEX, CEED.

PESKOVA, Stanislava, ROTPORT, Miloslav. Strucny slovnik ekonomickych pojmii. 1. vyd.
Praha 1: Fortuna, 1994,

KLINSKY, Petr, MUNCH, Otto. Ekonomika 1. dil. 2. vyd. Praha 1: Fortuna, 2002.
KLINSKY, Petr, MUNCH, Otto. Ekonomika 2. dil. 2. vyd. Praha 1: Fortuna, 2003.
KLINSKY, Petr, MUNCH, Otto. Ekonomika 3. dil. 1. vyd. Praha 1: Fortuna, 2002.
KLINSKY, Petr, MUNCH, Otto. Ekonomika 4. dil. 2. vyd. Praha 1: Fortuna, 2003.
KIPIELOVA, Ivana a kol. Bankovnictvi. 1. vyd. Praha 1: Fortuna, 1995.

MLCOCH, Jan. Financovani podniku. 1. vyd. Praha 1: Fortuna, 1994.

VEBER, Jaromir. Zdklady managementu. 1. vyd. Praha 1: Fortuna, 1996.

KLINSKY, Petr. Ekonomika mezindrodniho obchodu. 1. vyd. Praha 1: Fortuna, 1998.

Vypracovala: Ing. Markéta Slegelova
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Nizev SVP: MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII

Forma vzdélavani: denni
Pocet hodin celkem: 4/132
Platnost od: 1. 9. 2018

Ucebni osnova predmétu

MANAGEMENT A MARKETING

Obor stfedniho vzdélani s maturitni zkouskou

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecny cil predmétu

Naucit zaky zéakladni orientaci v problematice fizeni podnika
V cestovnim ruchu, zejména ¢innosti, které v nich vykonavaji fidici
pracovniCi — manazefi. Vést zaky k operativnimu rozhodovani a
rozvijet u nich schopnosti vedouci k samostatné podnikatelské
¢innosti.

Seznamit zdky se zdklady marketingu a  vybranymi
marketingovymi ¢innostmi, které vedou k poznani trhu a propagaci
podniku cestovniho ruchu v rameci tohoto trhu.

Charakteristika uciva

Ucivo je vybrano ve vztahu k profilu absolventa. Vychazi z RVP
65-41-L/01 Gastronomie — oblast vzdélavani — Ekonomické
vzdélavani. Je slozeno ztémat tykajicich se zakladnich
manazerskych  funkeci jako je rozhodovéani, planovani,
organizovani, personalistiky a kontroly, prizkumu trhu a
zakladnich 4P marketingu.

Vysledky vzdélavani v oblasti
citl, postoji, hodnot a
preferenci

Vyuka smétuje k tomu, aby Z4ci:

- s1 vytvorili pozitivni vztah k fizeni subjektil trzni ekonomiky,

- ziskali divéru ve vlastni schopnosti,

- porozuméli zadkladnim hodnotdm a nedopoustéli se podvodd,

- byli ochotni se stale ve svych odbornych dovednostech a
znalostech zdokonalovat.

Strategie vyuky

Predmét se vyuc€uje ve 2. a 3. ro¢niku v rozsahu 2 hodiny tydné.
Vyuka je zaméiena teoreticky. U¢ivo kazdého tematického celku je
dopliiovano ptiklady a dil¢imi ukoly, které Zaci fes$i. UCi se
pracovat s odbornou literaturou. Vyuziva se frontadlni metoda
vyuky, skupinova prace, feSeni problému, pracuje se s vypocetni
technikou. Diraz je kladen na schopnost zaka aplikovat znalosti
Vv béZzné podnikové praxi, vyjadfovat se kultivované€, argumentovat,
naslouchat ndzoriim druhych, uplatiiovat tymovou praci.

Kritéria hodnoceni zakua

Z4ci se hodnoti z ustniho a pisemného projevu. Sleduje se odborna
spravnost, porozuméni marketingovych pojmii a pojmi
z managementu, logické mysleni, jazykové vyjadifovani. Hodnoti
se schopnost aplikovat u¢ivo vramci jednotlivych témat a
predméti. Hodnoti se schopnost samostatného usudku, peclivost
pii feSeni tloh a samostatnost. Hodnoceny jsou také samostatné
domaci prace, prace béhem zkouSeni a referaty.
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Piinos vyucovaciho predmétu
k rozvoji klicovych
kompetenci a aplikaci
prirezovych témat

Kli¢ové kompetence

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam —
zéci se seznamuji se zakladnimi manazerskymi ¢innostmi a
¢innostmi marketingu, které uplatni ve své budouci profesi, jako
sttedni manaZer nebo podnikatel.

Kompetence personalni a socialni — zéaci samostatné fesi bézné
pracovni i mimopracovni problémy.

Kompetence k reseni problémii — zaci spolupracuji pii feseni
problém s jinymi lidmi, vypracovavaji podnikatelské zaméry,
rozhoduji o feSeni béznych problémtl vyplyvajici z ¢innosti
podniku apod..

Kompetence pracovat s informacemi a vyuzivat prostredky IKT —
pii zpracovani zadanych tkold vyuzivaji internet a odbornou
literaturu.

Komunikativni kompetence — pfedmét podporuje komunikacni
dovednosti véetné dovednosti diskutovat a argumentovat (napf.
feSeni problému zalozeni podniku, vybér zaméstnancil aj.).
Kompetence k uceni — zaci umi vyhodnocovat vysledky a
stanovovat cile dalSiho vzdélavani.

Priifezova témata

Clovek a svét prace — 7aci se seznamuji se zédkladnimi
manazerskymi funkcemi, které vyuziji pii hleddni zaméstnani,
orientuji se na trhu prace a pracovni sily.

Informacni a komunikacni technologie — vyuzivani vypocetni
techniky béhem vyuky, vyhled4avani informaci prostfednictvim
internetu.
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Rozpis uciva a vysledki vzdélavani
2. ro¢nik

SVP Management a sluzby v gastronomii

Pocet hodin: 66

- charakterizuje jednotlivé taze
kontrolniho procesu

- vysvétli rozdil mezi auditem a
controllingem

- na ptikladu uvede vyuziti vysledk
finan¢ni analyzy hospodateni k
fizeni

- faze kontrolniho procesu
- druhy a formy kontroly
- audit, controlling

Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Z4ak/zakyné 1. Pojeti managementu 4
- vyjmenuje zakladni funkce - Vyznam managementu

managementu - funkce managementu
- uvede priklady predstavitela - management a podnikani — vnitini a
managementu vnéjsi faktory podnikéni
- charakterizuje faktory podnikani
- vyjmenuje faze rozhodovaciho 2. Rozhodovani 12
procesu - rozhodovaci proces a jeho etapy
- vysvétli vyhody a nevyhody - rozhodovéni podle mnozstvi informaci
skupinového rozhodovani - skupinové rozhodovani
- uvede na ptikladu rozhodovaci - metody rozhodovani v rozhodovacim
metody procesu
- charakterizuje planovani 3. Planovani 8
- rozlisi jednotlivé planovaci - planovaci proces, druhy planovani
kategorie - zakladni planovaci kategorie
- provede jednoduché propocty pfi - komplexni strategické planovani
sestaveni planu a kontrole jeho - operativni plany
plnéni
- rozli$i motivaci a stimulaci 4. Vedeni lidi, personalni Fizeni 12
- hodnoti vhodnost a i¢innost - motivace, stimulace
motivacnich nastroji - motivacni nastroje
- pouzije rizné metody pii vybéru - aktivizace pracovniki
zamgstnancu - personalistika — planovani pracovnikui
- rozlisi zptsoby hodnoceni - ziskavani a vybér prac.
zaméstnancl - hodnoceni pracovnikl
- planuje svoji profesni kariéru - odménovani pracovniki
- vzdélavani a profesni
drédha
- spravné pouziva zakladni pojmy v | 5. Organizovani 12
organizovani - zdkladni pojmy — délba prace,
- vytvoii ptiklad organiza¢ni kooperace, optimalni rozpéti fizeni
struktury firmy - organizac¢ni struktury — pevné a pruzné
- orientuje se ve firemni dokumentaci | - firemni dokumentace
- vyjmenuje druhy komunikace 6. Komunikace 6
- rozlisi vyhody a nevyhody ustni a - vnitini a vnéjsi komunikacéni systémy
pisemné komunikace - druhy komunikace
- Vyuziva prostiedky komunikace - vyznam komunikace
- vyjmenuje faze kontrolniho procesu | 7. Kontrola 6
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- orientuje se ve specifickych rysech |[8. Partnerstvi subjekti v CR
trzni ekonomiky sluzeb cestovniho - satelitni ucet CR — vyznam
ruchu
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3. ro¢nik Pocet hodin: 66
Vysledky vzdélavani Uc¢ivo Pocet hodin
Zak/zakyné 1. Podstata marketingu 7
- vysvétli, co je marketing - vyznam a obsah marketingu
- vyjmenuje zakladni marketingové - prostiedi marketingu
koncepce - zékladni podnikatelské koncepce
- rozli$i vnitini a vnéj$i vlivy - vnitini a vnéjsi vlivy marketingu
pouzivané v marketingu
- popiSe strukturu MIS 2. Marketingovy informacni systém 6
- provede jednoduchy marketingovy - pojem a struktura MIS
vyzkum - marketingovy vyzkum
- provede jednoduchy prazkum trhu | 3. Prizkum trhu — chovani kupujicich 8
- vysvétli rozhodovaci proces pfii - proces rozhodovani
nakupu jednotlivych trznich - typy nakupniho chovéni
subjekth - vlivy piisobici na chovani kupujicich
- rozli$i druhy nakupnich chovani - chovéani domacnosti
- chovani organizaci
- vysvétli trh z hlediska marketingu | 4. Trh a cileny marketing 6
- stanovi segmenty trhu podle - pojem trhu a jeho ¢lenéni
riznych hledisek - segmentace trhu
- popise trzni zacileni a umisténi - trzni zacileni a umisténi
- charakterizuje vyrobek 5. Vyrobek — produkt 8
- vyjmenuje faze zivotniho cyklu - vyrobek a jeho charakteristika
vyrobku - vyrobni sortiment
- uréi fazi zivotniho cyklu u - vyvoj vyrobku a jeho Zivotni cyklus
konkrétnich produktl
- vyjmenuje cile pfi stanoveni ceny |6. Cena — cenova politika 8
- ur¢i metodu tvorby ceny a stanovi - cile podniku pfii stanoveni ceny
vhodnou troven ceny - metody stanoveni ceny
- vysvétli pouzitou strategii pii tvorb&é| - strategie stanoveni ceny
ceny - zména ceny
- vybere vhodny reklamni prostfedek |7. Komunikace, stimulovani prodeje 6
pro urcity produkt - principy marketingové komunikace
- vyuziva znalosti psychologie - reklama
nabidky - podpora prodeje
- v8§ima si vlivt pasobicich na - publicita
zakaznika a vyhodnocuje chovani - pfimy marketing
prodejcil - osobni prodej
- vyhodnocuje slabé a silné stranky
konkurence
- pouzije nastroje podpory prodeje
- posoudi dopady publicity
- na ptikladu ukaZze prodejni cesty 8. Distribuce 8
- seznamuje se s pristupem - prodejni cesty
konkurenc¢nich firem - velkoobchod, maloobchod
- sestavi marketingovy mix 9. Marketingovy plan 9

- stanovi cile organizace

- urci predmét podnikani

- vyuzije SWOT analyzu pfi
sestaveni marketingového planu

- cile organizace
- predmét podnikani
- SWOT analyza
- urceni strategie
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Ugebnice: VYSUSIL, Jiti. Zdklady managementu. 1. vyd. Praha: HZ Praha, 1996.
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2. vyd. Praha: Management Press, 1994.
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Fortuna, 1996.
SVETLIK, Jaroslav. Marketing cesta k trhu. 1. vyd. Zlin: EKKA, 1992.
VYSEKALOVA, Jitka, VYDROVA, Jaruge, STRNAD, Pavel, POSTLER, Milan.
Marketing pro stiedni Skoly a vyssi odborné skoly. 1. vyd. Praha: Fortuna, 2006.
MOUDRY, Marek. Marketing — zdklady marketingu — ucebnice ucitele. 1. vyd.
Kralice na Hané: Computer Media, 2008.
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Vypracovala: Ing. Eva Koutska
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Nizev SVP: MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII

Forma vzdélavani: denni
Pocet hodin celkem: 3/99
Platnost od: 1. 9. 2018

Ucebni osnova predmétu

PISEMNA A ELEKTRONICKA KOMUNIKACE

Obor stfedniho vzdélani s maturitni zkouskou

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecny cil predmétu

Cilem pfedmétu je seznamit zaky s obsluhou osobniho pocitace a
osvojit si zakladni vyznam pfedmétu Pisemnad a elektronicka
komunikace a tim rozvijet profesni komunikativni kompetence
zakl v oblasti spolecenské, obchodné-podnikatelské,
administrativni a socidlni. Oblast pisemné komunikace zahrnuje
pfedev§im vyhotovovani dokumentii obchodniho styku, vedeni
personalni agendy, operacni evidence a dalSich forem podnikové
komunikace.

Charakteristika uciva

Obsah predmétu vychazi z obsahového okruhu RVP — 64-41-
L/51 Podnikani. Zakladem uciva je naucit zaky ovladat presn¢ a
v pfimétené rychlosti klavesnici PC desetiprstovou hmatovou
metodou bez vyhledavani jednotlivych klaves zrakem a vést je
K raciondlnimu a pfesnému vedeni pisemné a elektronické
komunikace v obchodnich ~ organizacich v souladu
s normalizovanou tupravou pisemnosti dle CSN 01 6910.
Seznameni s naleZitostmi obchodnich pisemnosti, s obchodnimi
operacemi spojenymi s pisemnou a elektronickou komunikaci
vobchodni praxi. Zik zde uplatiiuje védomosti ziskané
v predmétech Cesky jazyk, ekonomika, ucetnictvi, pravo,
informacni a komunikacni technologie a tyto védomosti aplikuje
pfi vypracovavani zadanych ukold. Zadané ukoly vypracovava
Vv pfiméfené rychlosti s diirazem na presnost.

Vysledky vzdélavani v oblasti
citl, postoji, hodnot a
preferenci

Zak ziska schopnost vyuziti profesnich dovednosti v oblasti
pisemné a elektronické komunikace jako takové. Je zde
uplatnéna dovednost manudlni, mechanickd a logicka pfi
vypracovavani obchodnich pisemnosti. Diraz je kladen na rozvoj
profesnich dovednosti Zakt v oblasti obchodné-podnikatelské a
administrativni. Zak je veden k racionalnimu a pfesnému vedeni
pisemné a elektronick¢é komunikace, k ovladani osobniho
pocitace a jeho softwaru v souladu s normalizovanou upravou
pisemnosti podle CSN 01 6910.

Strategie vyuky

Diiraz je zde kladen na samostatné a spolehlivé ovladani
klavesnice osobniho pocitace, procviCovani pismen na stfedni,
dolni, horni a Ciselné fadé vcetné ovladani funkcnich klaves.
DalSim kritériem je Uprava pisemnosti jak po formalni tak po
jazykové a stylistické strance dle CSN 01 6910. Pro vyuku jsou
vyuzivany pocitacové programy ,,Deseti prsty,” ,,MS Word“ a
»MS Excel.” Na zacatku kazdé vyucovaci hodiny je provadéno
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cviceni na zopakovani predchazejici latky.
U zaka se SPU je zvolen individualni pfistup s ohledem k jeho
diagnoze.

Kritéria hodnoceni zakua

Ptevlada hodnoceni opisnych texti — rychlosti a pfesnosti psani,
dle stanovenych kritérii. Hodnoceni Zaku je v souladu s Pravidly
pro hodnoceni vzd&lavani zdki SS Rokycany. Znalosti a ziskané
zkuSenosti zaka jsou ovétovany priubézné v pisemnych cvicenich,
kterd jsou zaméfena na presnost a rychlost psaného textu.
Ve druhém rocniku je kladen diiraz na formalni, jazykovou a
stylistickou podobu  obchodni korespondence v souladu
s normalizovanou Gpravou pisemnosti dle CSN 01 6910.

Piinos vyucovaciho predmétu
k rozvoji klicovych
kompetenci a aplikaci
prirezovych témat

Kli¢ové kompetence:

Spolecenské kompetence, kompetence k reseni problemit — Zaci
ziskaji schopnost efektivné vyuzivat ziskané dovednosti 1 pro
bézny zivot.

Komunikativni kompetence — Zaci jsou schopni se piimétené
vyjadfovat v pisemném styku a zaroven v mluvenych projevech,
zpracovavat vécné spravné a srozumitelné pfiméfené narocné
souvislé texty.

Persondlni, administrativni a socialni kompetence — Vyuzivaji
zkuSenosti a nabytych védomosti v budouci praxi, klade diiraz na
rozvoj profesnich dovednosti v obchodné-podnikatelské a
administrativni praxi.

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikani - adaptovat se
na pracovni prostiedi a nové pozadavky, zaci by méli ziskat
zakladni v€domosti a dovednosti pro uplatnéni v obchodni praxi
a k rozvijeni vlastnich podnikatelskych aktivit.

Kompetence vyuzivat prostredky IKT a pracovat s informacemi -
prace s prostiedky informaéni a komunika¢ni technologie pii
vyhledavani riznych informaci a nacvik efektivniho pracovani
S nimi.

Prirezova témata:

Informacni a komunikacni technologie - rozvijet a aplikovat
ziskané poznatky, uzivat zdkladni obsluhu osobniho pocitace
Vv praxi

Clovék a svét prace — pisemné a verbalné se prezentovat pri
jednani s potencionalnimi  zaméstnavateli, mit zakladni
védomosti a dovednosti potfebné pro praktickou obsluhu
vypocetni a informacni techniky a tim popiipadé usnadiovat
rozvijeni jejich podnikatelskych aktivit.
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Rozpis uciva a vysledki vzdélavani
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1. ro¢nik Pocet hodin: 33
Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Z4k/zikyné 1. Uvod 1
- uvédomuje si vyznam a dtlezitost - seznameni s obsahem uciva, zasady
ovladani klavesnice BOZP
- zakladni obsluha osobniho pocitace,
prstoklad
- piSe na klavesnici desetiprstovou 2. ZéKlady psani na klavesnici ve 29
hmatovou metodou v ptiméiené vyukovém programu
rychlosti a pfesnosti - nacvik psani malych a velkych pismen,
diakritickych a interpunk¢nich znamének,
Cislic a znacek
- ovlada vSechny funkce klavesnice |3. Nacvik zvlastni upravy textu 1
osobniho pocitace - zvyraznovani, velikost pisma, fadkovani,
- zpracuje text s vyuZzitim zvyraznéni formatovani, prace s tabulatory
a formatovani
- pise podle diktatu
- ovlada cizojazy¢nou agendu
- zpracovava tabulky a upravuje je 4. Vypracovani tabulek 1
podle normy; - tabulky dle normy (jejich nalezitosti a
- piSe podle diktatu druhy)
- manipuluje s pisemnymi a 5. Manipulace s pisemnostmi 1

elektronickymi dokumenty podle
stanovenych pravidel

-orientuje se v organizaci pisemného
styku, rozumi zédkonitostem
manipulace s pisemnostmi a
archivace, zna formaty papirt a
obalek

- pracuje s béznou kancelafskou
technikou, ovlada jeji zakladni
funkce

- zna zasady spravné elektronické
komunikace a zna vyznam datovych
schranek

- samostatn¢ komunikuje
elektronickou postou

- vyuziva béznych
telekomunikac¢nich sluZzeb

- nakladani s pisemnostmi

- archivace dokumentt

- prace s kancelafskou technikou
- forméaty papirti a obalek

6. Elektronicka komunikace
- elektronicka posta
- telekomunikacni sluzby
- datové schranky
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2. ro¢nik Pocet hodin: 66
Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Zak/zakyné 1. Uvod — seznameni s obsahem udiva 1
- pIné€ ovlada funkce osobniho II. roé¢niku, zasady BOZP
pocitace - opakovani uciva I. ro¢niku
- piSe podle diktatu
- orientuje se v upravé textu a 4. Normalizovana tuprava textu a zasady 8
stylizaci obchodnich pisemnosti dle stylizace obchodnich pisemnosti dle
CSN 01 6910 CSN 01 6910
- vyuziva ziskané poznatky pfi psani - vyznam normalizace pisemnosti
na pocitaci - normalizovana uprava textu
- 0svoji si pravidla a normy pro - normalizovana tiprava adres
vyhotoveni pisemnosti obchodniho, - nalezitosti jednotlivych predtiska
pravniho a personalniho charakteru obchodnich dopist
a rozliSuje jejich specifika, provadi
vyznacené korektury
- rozumi béznym graficky
ztvarnénym informacim a vyuziva
je
- samostatné pracuje s interaktivnim | 5. Tvorba obchodniho dopisu 2
piedtiskem pro tvorbu obchodnich - prace s interaktivnim ptedtiskem
dopist - struktura obchodniho dopisu a zasady
- zpracovava pisemnosti a upravuje je stylizace
podle normy; - vyhotovovani obchodnich pisemnosti
- vyhotovuje pisemnosti spojené
S provozem vécng, jazykove a
formalné spravné v souladu
S normalizovanou Upravou
- je vybaveny zdkladni orientaci 6. Pisemnosti pri uzavirani kupnich smluv 12
V jednotlivych druzich obchodnich - poptavka, nabidka, objednavka,
dopist, rozeznava jejich potvrzeni objednavky, kupni smlouva
charakteristické znaky
- samostatné vyhotovuje obchodni
pisemnosti a upravuje je podle
normy
- piSe desetiprstovou hmatovou
metodou v piiméfené piesnosti a
rychlosti pisemnosti pii uzavirani
kupnich smluv
- ovlada vypracovat doklady spojené | 7. Pisemnosti pri pInéni kupni 6
S prodejem, pracuje se smlouvy
Sablonami formulari - dodaci list, navésti, faktura
- ovlada zakladni formy pisemného - pisemnosti platebniho styku
styku s bankou, poStou a
pojistovnou
- vhodné stylizuje pisemnosti spojené | 8. Pisemnosti pii porusovani kupnich 6

S poruSovanim kupnich smluv

smluv

- reklamace, odpovéd’ na reklamaci
- urgence, odpovéd’ na urgenci

- upominka, odpovéd’ na upominku
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vnitropodnikové pisemnosti

- pracovni porady
- pisemnosti vedoucich pracovnikl

- vyhotovuje samostatné personalni | 9. Personalni pisemnosti 12
pisemnosti, chape jejich dulezitost - zadost o0 misto
- ZivotopiS
- pracovni smlouva
- dohoda o hmotné odpovédnosti
- dohody o pracich konanych mimo
pracovni pomé&r
- ukonceni pracovniho poméru
- vyhotovuje zadost, stiznost, 10. Dopisy ob¢anu pravnickym osobam 4
odvoléani dle CSN 01 6910 a zna - 7adost
jejich vyznam a pouziti - stiznost
- odvolani
- dba na spravné vypracovani 11. Osobni dopisy vedoucich pracovnikii 7
osobnich dopisti - blahoptejné dopisy
- dekovné dopisy
- omluvné dopisy aj.
- ovlada zakladni vypracovani 12. Dokumenty pravniho charakteru 5
pravnich pisemnosti - plnd moc
- dluzni upis, potvrzenka
- Cestné prohlaseni
- samostatné vypracovava 13. Vnitropodnikové pisemnosti 3

Ucé¢ebnice:

KOCOURKOVA A., HOCHOVA 1., Pisemnd a elektronicka komunikace pro SS, vrady a

verejnost, 1. vyd. Praha: Eduko 2016.

PESTOVA Milada, STIKOVA Stanislava, Prehledny priivodce iipravou text podle CSN 01
6910:2014,1. vyd. Plzeii: Korespondent 2015.
Vyukovy program pro psani na klavesnici ,, Deseti prsty*, PMQ SOFTWARE, s. r. 0., Budyn¢

nad Ohfi, Skolni licence.

Vypracovala: Ing. Eva Hrub4
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Nizev SVP: MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII

Forma vzdélavani: denni
Pocet hodin celkem: 6/198
Platnost od: 1. 9. 2018

Ucebni osnova predmétu

UCETNICTVI

Obor stfedniho vzdélani s maturitni zkouskou

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecny cil predmétu

Cilem vyucovaciho ptfedmétu je pochopeni podstaty ucetnictvi.
Zaci si osvojuji zékladni védomosti a dovednosti z Gidetnictvi
podnikatelskych subjektt. Predmét poméaha rozvijet logické
ekonomické mysleni zaki Ciselnym zobrazovanim ekonomickych
jevu, vztaht a vazeb mezi nimi.

Diiraz je kladen na ucetni dokumentaci, pofizovani a zpracovani
ucetnich dokladdi, na pochopeni ucetniho systému a na ucetni
zachyceni stavu majetku a vysledku hospodateni.

Zaci si osvoji dovednost uétovani b&znych uéetnich piipadi na
uctech a soucasné ziskdvaji poznatky z problematiky danovych
dokladd.

Cilem je zvladnout ucetnictvi manuélné i na PC, dokézat sestavit
danové ptiznani k dani z pfijmu fyzickych osob a k DPH a naudit
se pracovat se smérnou Uctovou osnovou pro podnikatele.
Absolvovanim predmétu ziskava zak uceleny piehled o tcetnictvi.

Charakteristika udiva

Vychazi z RVP 65-41-L/01 Gastronomie — oblast ekonomické
vzdelavani. Obsah uciva Uzce navazuje na ucivo ostatnich
odbornych predmétl, v nichZ Zaci poznavaji vécnou a hodnotovou
stranku hospodatského procesu. Mezi né patii vyu¢ovaci predmét
ekonomika, obchodni provoz, administrativa provozu, pravni
nauka, informac¢ni a komunikac¢ni technologie.

Uc¢ivo je rozvrzeno do 2., 3. a 4. ro¢niku a je strukturovéno do
nasledujicich tématickych celki:

- Predmét a vyznam tucetnictvi — seznameni s podstatou
ucetnictvi, jeho tlohou pfi fizeni podniku a pravni Gpravou
ucetnictvi

- Utetni doklady — podstata a vyznam G&etnich doklada,
druhy, naleZzitosti, vyhotovovani a ob&h ucetnich doklada

- Majetek podniku — majetek a jeho formy, zdroje
financovani majetku, inventarizace majetku a zavazki

- Danova evidence — zasady a vedeni danové evidence

- Zaklady ucetnictvi — rozvaha, Gi¢et, druhy G¢tl, obraty a
zustatky na uctech, podvojny ucetni zapis, syntetické a
analytické ucty, ti¢tovani na rozvahovych a vysledkovych
uctech

- Udetni technika — organizace ucetnictvi, iéetni zapisy,
ucetni knihy

- U&tovani bé&Znych uéetnich pFipadii na syntetickych
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uctech — uctovani zasob, penéznich prostiedkii,
dlouhodobého majetku, ndkladt, vynost, pohledavek a
zéavazka, kapitalu a hospodarského vysledku

- Udketni uzavérka a zavérka — uzavieni G&ti, zjisténi
vysledku hospodateni a vypocet dan¢€ z piijmu pravnické a
fyzické osoby a jeji zauctovani

- Praktické priklady na poéitaci — ziskané dovednosti ve
zpracovani danové evidence a ti¢etnictvi ve vhodném
software

Vysledky vzdélavani v oblasti
citl, postoji, hodnot a
preferenci

Vyuka sméfuje k tomu, aby Zaci:
- provadéli ucetnictvi peclivé a odpovédné, kontrolovali
vysledky své prace
- nedopoustéli se podvodi, zpronevéry nebo korupéniho
jednani
- byli ochotni se stale ve svych odbornych dovednostech a
znalostech zdokonalovat

Strategie vyuky

Ucivo vyucovaciho predmétu je zatazeno do druhého, tietiho a
ctvrtého rocniku. Pfi vyuce pfedmétu Gcetnictvi je tieba se zaméfit
zejména na zakladni a trvalé poznatky, které umoziuji adaptabilitu
vV ménicich se ekonomickych podminkach, ucivo je tfeba stile
dopliovat a aktualizovat v souladu se zménami v legislative
naseho statu.

Ve vyucovacim predmétu ucetnictvi lze uplatnit jak frontalni, tak
skupinové vyucovani. Diiraz je kladen pfedev§im na pochopeni
ekonomickych vztahii a souvislosti a jejich promitnuti do
Ucetnictvi, na pochopeni jednotlivych vlivii Gc€etnich ptipadl na
stav majetku a vysi hospodaiského vysledku.

Dulezité je vyuziti ekonomickych poznatkli Zakd z ostatnich
odbornych predmétii. Jsou to predev§im vyucovaci predméty
ekonomika, obchodni provoz, administrativa provozu, pravni
nauka, informac¢ni a komunikac¢ni technologie.

Zakladem vyuky je prace s ucetnimi doklady a tiskopisy. Jsou
zatazovana praktickd cviceni, kdy se Zaci uc¢i vyhotovovat ucetni
doklady, vypliiovat dafiova pfiznani, sestavovat rozvahu a
vysledovku. Zaci si musi vytvofit navyk k peclivosti v praci a
potiebu soustavné kontroly své prace. Zaci se vedou k presnosti,
peclivosti, pravdivosti a uplnosti Gcetnich zapist, uc¢i se spravné
opravovat chybné ucetni zapisy.

Pfi vykladu jsou vyuzivana schémata pro lepSi pochopeni uctovani
béznych Gcetnich piipadl. Védomosti si zZaci upeviiuji soustavnym
procvicovanim praktickych ptikladi.

Zaci jsou také vedeni k ziskavani navyka pii praci s odbornou
literaturou a Casopisy

Kritéria hodnoceni zaku

Zaci jsou hodnoceni pribézné v souladu s Pravidly pro hodnoceni
vzdélavani zaku.
Podklady pro hodnoceni ucitel ziskava témito zplsoby:

- soustavnym sledovanim zZaka pii plnéni zadanych ukola a
jeho pfipravenosti na vyucovani — aktivita zaka pfti
vyucovani, jeho samostatnost pii feSeni praktickych
prikladti, schopnost pocitatového zpracovani zadanych
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ukoli, samostatné plnéni zadanych tkoll s naslednym
ovétovanim atd.

- prubéznymi ucitelskymi testy — jsou zaméteny na teoretické
znalosti 1 praktické dovednosti a jsou zafazovany vzdy po
probrani piislusného tématického celku

- ustnim zkouSenim — zak by mél byt jednou z pololeti
zkouSen ustné

- zpracovanim zadaného tématu formou pisemné prace —

v kazdém pololeti je zafazena jedna pisemna prace
Vv rozsahu jedné vyucovaci hodiny

kompetenci a aplikaci
prirezovych témat

Piinos vyucovaciho predmétu | Klicové kompetence
Kk rozvoji klicovych Z hlediska klicovych kompetenci predmét poskytuje a rozviji:

a) komunikativni kompetence

absolvent by mél byt schopen:

- Ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a zdivodnit své
nazory a navrhy, respektovat nazory druhych

- komunikovat na odpovidajici trovni, formulovat své
myslenky srozumitelné a souvisle, pouzivat odbornou
terminologii

b/ persondlni kompetence

absolvent by mél byt schopen:

- kriticky hodnotit své osobni dispozice a moznosti,
uvédomovat si své piednosti a nedostatky, pfijimat radu i
kritiku od ostatnich

- efektivné se ucit a pracovat, volit vhodné techniky uceni a
dusevni prace

¢/ socidlni kompetence

absolvent by m¢l byt schopen:

- pracovat samostatné i v tymu, podilet se na realizaci
spole¢nych pracovnich a jinych ¢innosti

- odpovédné plnit zadané tkoly

- adaptovat se na ménici se Zivotni a pracovni podminky

d/ resit samostatné bézné pracovni a mimopracovni

probléemy
absolvent by mél umét:

- porozumét zadani tkolu, ziskat informace potiebné k feSeni
problému (odborna literatura, internet), navrhnout zptisob
feSeni, zhodnotit dosaZzené vysledky

- uplatiovat pfi feSeni problémul rizné metody mysleni
(logické, matematické) a myslenkové operace

el vyuzivat prostiedky informacnich a komunikacnich

technologii a pracovat s informacemi
absolvent by mél umét:

- pracovat s osobnim pocitacem

- pracovat s informacemi, a to pfedevSim s vyuZitim
prostfedkil informacnich a komunikacnich technologii

- pracovat s aplika¢nim programovym vybavenim, ucit se
pouzivat novy aplikacni software

f/ matematické kompetence

absolvent by m¢l umét:
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- zvolit pro feSeni ukolu odpovidajici matematické postupy a
techniky a pouzivat vhodné algoritmy
- pravné pouzivat a pievadét jednotky
- nachazet funkéni zavislosti pii feSeni praktickych ukoll a
vyuzit je pro konkrétni feseni
- sestavit ucelené feSeni praktického tikolu na zéklad¢ dil¢ich
vysledki
g/ kompetence k pracovnimu uplatneni
absolvent by m¢l:
- mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném
oboru a povolani
- osvojit si zdkladni védomosti a dovednosti potfebné pro
rozvijeni vlastnich podnikatelskych aktivit
Priifezova témata
Prifezova témata jsou zacletiovana do vyuky prubézné dle
aktualnosti v souvislosti s obsahem teoretickych ¢asti
prezentovaného uciva

Obcan v demokratické spolecnosti

Prolina se tém¢ét celym ucivem vyucovaciho predmétu ucetnictvi.
Pti aplikaci tohoto tématu si zaci pod vedenim ucitele uvédomuji
zékladni hodnoty demokracie — zakladni prava a svobody obcana
demokratické spolecnosti (pravo na samostatné podnikéni, na
samostatné rozhodovani o rozd€leni zisku, o uhrad¢ ztraty,
o nakladani s majetkem atd.) a jeho zékladni povinnosti,
dodrzovani zakont a pravnich norem.

DodrZovani obecnych zéasad a principi pfi vedeni danové evidence
a ucetnictvi, danové povinnosti podnikateltl.

Prezentované informace pfispivaji k formovani vlastnosti Zzaka
potifebnych pro rozvoj osobnosti — kritické mysleni, odpovédnost
za své jednani, samostatnost a iniciativa pfi feSeni probléma,
schopnost pracovat v tymu, sledovani nejen osobnich, ale i
vetejnych zajmi atd.

Clovék a svét prace
Prolina tématickymi celky, ve kterych zak ziskdva védomosti a
dovednosti nutné pro rozvoj svych podnikatelskych aktivit a pro
uplatnéni na trhu prace v daném oboru, napt. tématicky celek:

- Danova evidence

- Ugetni doklady

- Zuctovaci vztahy se zaméstnanci
Informacni a komunikacni technologie
Prolina celym ucivem vyucovaciho pfedmétu ticetnictvi, kdy se
zaci seznamuji s vedenim ucetni a danové evidence v ramci
vhodného software.
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Rozpis uciva a vysledki vzdélavani

2. roénik

SVP Management a sluzby v gastronomii

Pocet hodin: 66

ucetnictvi

- rozlisi jednotlivé druhy Gcetnich
dokladt

- dodrzuje zasady pfi vystavovani
ucetnich doklada

- vyhotovuje ucetni doklady ru¢né i
na pocitaci

- ovetuje nalezitosti tcetnich
dokladt

- charakterizuje ob¢h ucetnich
dokladt

- vypliiuje doklady souvisejici
S pohybem penéz a evidenci
majetku

- opravuje chybné ucetni doklady

financovani majetku

majetek a jeho formy

dlouhodoby majetek

obéZny majetek

zdroje financovani majetku

vlastni a cizi kapital

zpisoby pofizeni majetku
oceflovani majetku

inventura a inventarizace majetku a
zéavazka

Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet
hodin
Z4k/zakyné 1. Uvod do ucetnictvi 4
- objasni podstatu a vyznam - podstata, vyznam a funkce
ucetnictvi ucetnictvi
- charakterizuje tlohu ucetnictvi pii - pravni Gprava ucetnictvi
fizeni podniku, zakladni znaky a - zpusoby vedeni evidence
zasady ucetnictvi podnikatelské ¢innosti — icetnictvi a
- rozli$i zplisoby vedeni evidence danova evidence
podnikatelské ¢innosti - finan¢ni a manazerské ucetnictvi
- vysvétli rozdil mezi ucetnictvim a
danlovou evidenci
- charakterizuje pravni upravu
ucetnictvi
- rozIisi finan¢ni a manazerské
ucetnictvi
- objasni vyznam majetku pro 2. Uéetni doklady 6
¢innost podniku - podstata a vyznam ucetnich doklada
- rozlisi jednotlivé formy majetku a - druhy ucetnich dokladt
zdroje financovani majetku - nalezitosti cetnich dokladt
- charakterizuje zpiisoby ocenovani - vyhotoveni ucetnich dokladt
majetku - ob¢h a zpracovani ucetnich doklada
- vysvétli pojem inventarizace, - opravy ucetnich doklada
postup pii provadéni - uschova ucetnich dokladi
- vyhotovi inventurni soupisy - skartace ucetnich dokladu
majetku - prace s ucetnimi doklady
- objasni vyznam prukaznosti 3. Majetek podniku a zdroje 10
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- rozlisi aktiva a pasiva

- sestavi rozvahu podniku

- charakterizuje hospodaiské
operace

- znazorni vliv jednotlivych ucetnich
ptipadl na rozvahové polozky

- objasni podstatu a vyznam uctu

- provede rozpis rozvahy do
rozvahovych ucti a zaznamenava
na ucty zédkladni zmény
rozvahovych polozek

- charakterizuje vysledkové téty a
rozli$i nakladové a vynosové ucty

- vysvétli podvojnost a souvztaznost
ucetnictvi

- zjisti obraty a ziistatky na uctech

- rozli$i jednotlivé skupiny uctl a
ovlada zasady pro §uctovani na
jednotlivych Gctech

- rozIlisi syntetickou a analytickou
evidenci a objasni jejich vzajemné
ucetni vazby

- Uctuje zékladni ucetni piiklady na
rozvahovych a vysled. uctech

rozvaha

aktiva a pasiva

rozvaha — obsah, druhy, funkce
zékladni zmény rozvahovych
polozek

rozvahové Ucty

ucet — podstata a forma

rozpis rozvahy do ucth

zakladni zmény na rozvahovych
uctech

uctovani na rozvahovych tctech
vysledkoveé ucty

uctovani na vysledkovych uctech
podvojny tcetni zapis

obraty a zlstatky na tctech
tiidéni GCth — syntetické a analytické
uctovani na rozvahovych a
vysledkovych uctech

- vysvétli ukol a zasady vedeni 4. Danova evidence a podnikani 10
danové evidence fyzickych osob
- rozlisi evidencni knihy - ukoly a zésady vedeni danové
- vyhotovi danovy doklad a zvladne evidence
nalezitosti daitiového dokladu - eviden¢ni knihy v danové evidenci
- vede danovou evidenci pro platce i - danova evidence u neplatct DPH
neplatce DPH - danova evidence u platci DPH
- charakterizuje zplisoby ocenovani - oceinlovani majetku a zavazki
majetku a zavazkl v danové Vv danové evidenci
evidenci - ctovani do PenéZniho deniku —
- charakterizuje postup provadéni praktické ptiklady
ucetni zavérky v danové evidenci - Ucetni zavérka a danové pfiznani
- stanovi zaklad dan¢ a vypocita dan fyzickych osob
Z ptijmu
- objasni vyznam a funkci rozvahy 5. Zaklady tcetnictvi 36
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3. roénik

SVP Management a sluzby v gastronomii

Pocet hodin: 132

jejich druhy

- charakterizuje zplisoby oceniovani
zasob

- vystavi ptijemku, vydejku a
skladovou kartu

- Uctuje bézné ucetni piipady
tykajici se stavu a pohybu
materialu, zboZzi a vyrobkt

- uCtuje inventarizacni rozdily u
zasob

- uctuje o zasobach u platce a

- zasoby, jejich evidence a ocenovani

- zasoby nakupované

- uctovani ndkupu, skladovani a
spotfeby materialu

- Uctovani ndkupu a prodeje zbozi

- zasoby vlastni vyroby

- Uctovani vyrobka

- inventarizacni rozdily u zésob a
jejich uctovani

- souhrnné piiklady na Gi¢tovani
74sob

Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet
hodin
Z4k/zakyné: 1. Uletni technika 6
- vysvétli vyznam ucetnich zapist - Ucetni zapisy
- charakterizuje zasady pfi provadéni - charakteristika ¢etnich zapist a
ucetnich zapisu jejich druhy
- rozlisi jednotlivé druhy ucetnich - opravy ucetnich zapisi
zapist - ucetni knihy a jejich vedeni
- provadi opravy chybnych ucetnich - smérova ucetni osnova
zapist - Uctovy rozvrh
- charakterizuje ucetni knihy a ma
zakladni predstavu o jejich vedeni
- charakterizuje smérnou tctovou
osnovu a uc¢tovy rozvrh
- uctuje bézné ucetni ptipady podle
uctové osnovy pro podnikatele
- charakterizuje finan¢ni Géty 2. Finanéni ucty 18
- uctuje o stavu a pohybu penéznich - charakteristika finan¢nich ucth
prostiedki v hotovosti a na - pokladna
bankovnich tctech - penize na cesté
- vystavuje pokladni doklady - ceniny
- rozlisi jednotlivé druhy cenin a - inventarizacni rozdily v pokladné
bankovnich uctt - inventarizacni rozdily v cenindch
- GCtuje o ceninach a o bankovnich - bankovni uéty
uvérech - kratkodobé bankovni uvéry
- charakterizuje inventarizaéni - souhrnné piiklady na Gi¢tovani
rozdily a G¢tuje o nich penéznich prostiedktl
- uCtuje na uctu Penize na cesté a
objasni jeho podstatu
- charakterizuje podstatu DPH 3. DPH a jeji uctovani 6
- objasni registraci k DPH - podstata a zakladni pojmy
- rozlisi platce a neplatce DPH - registrace k DPH
- rozlisi sazby DPH - sazby DPH
- provede vypocet DPH - zpusoby vypoctu DPH
- charakterizuje danové doklady - danové doklady
- uctuje o DPH - uctovani DPH
- vyhotovuje danové ptiznani k DPH - danové ptiznani k DPH
- charakterizuje zasoby a rozlisi 4. Uttovani zasob 20
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uzavérkou a zavérkou a

zavérka

neplatce
- charakterizuje dlouhodoby majetek | 5. Dlouhodoby majetek 20
- rozli$i druhy DM - charakteristika a ¢lenéni
- charakterizuje zptisoby ocenéni - ocenovani dlouhodobého majetku
DM - poftizeni dlouhodobého majetku
- Uctuje o pofizeni a vyfazeni DM - odpisy dlouhodobého majetku a
- rozli$i opravky a odpisy DM jejich uétovani
- vypocte a zauctuje odpisy DM - vyrazeni dlouhodobého majetku
- souhrnné ptiklady na Gi¢tovani
dlouhodobého majetku
- vysvétli podstatu zactovacich 6. Zuctovaci vztahy 20
vztaht a rozliSuje jejich druhy - charakteristika zu¢tovacich vztaha
- ctuje o pohledavkach a zavazcich - zG¢tovaci vztahy z obchod. styku
- charakterizuje sménky, rozliSuje a - poskytnuté a ptijaté provozni zalohy
uctuje sménky k inkasu a k ahradé - pohledavky a zavazky v cizi méné,
- charakterizuje mzdu, jeji slozky a kurzové rozdily
srazky ze mzdy - sménky
- vyhotovuje mzdové doklady - zG¢tovaci vztahy s institucemi soc. a
- uctuje hrubou a Cistou mzdu, zdr. pojisténi
zdravotni a socilni pojisténi - vymezeni pojmu mzdy a
- uctuje dan z piijmu ze zavislé jednotlivych slozek mzdy, srazky ze
¢innosti mzdy
- charakterizuje ostatni pohledavky a - mzdova evidence
zavazky vic¢i zaméstnanciim a - uctovani mezd, soc.. a zdr. pojisténi
uctuje o nich a dané z pfijmu
- ostatni pohledavky a zavazky vici
zaméstnanclim
- souhrnné priklady na Gi¢tovani
zuctovacich vztahi
- charakterizuje naklady a vynosy 7. Naklady a vynosy 10
- vysvétli vyznam sledovani nakladt - charakteristika a ¢lenéni nakladl a
a vynosil vynost
- rozli$i provozni a finan¢ni - zasady pro uctovani naklada a
naklady a vynosy vynost
- charakterizuje zésady pro uctovani - Uctovani naklada
nakladii a vynost - uctovani vynosu
- uctuje o nakladech a vynosech - Casove rozliSovani nédkladl a vynost
- souhrnné piiklady
- charakterizuje kapitalové ucty 8. Kapitalové ucty 8
- vysvétli podstatu zakladniho - charakteristika kapitalovych ucti
kapitalu - zékladni kapital
- charakterizuje a rozlisi kapitalové - kapitalové fondy a fondy ze zisku
fondy a fondy ze zisku - rezervy
- vysvétli vyznam rezerv a rozlisi - dlouhodobé zavazky
zékonné a ostatni rezervy - souhrnné¢ piiklady
- charakterizuje dlouhodobé zavazky
- vysvétli rozdil mezi ucetni 9. Uéetni uzavérka a uéetni 14
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charakterizuje je
- zpracuje ucetni zavérku
- uzavrte jednotlivé ucty a prevede
jejich kone¢né ziistatky na
zaverkove ucty
- dokéze zjistit hospodaisky
vysledek v predepsaném Clenéni
- stanovi danovy zaklad a vypocita
dan z ptijmu fyzickych a
pravnickych osob
- uctuje o dani z piijmu
- vypocitéa disponibilni zisk
- zauctuje vysledek hospodateni
- charakterizuje zakladni principy
rozdéleni a pouziti vysledku
hospodaieni
- objasni obsah ucetni zavérky

- charakteristika ucetni zavérky a
uzaveérky

- UcCetni zavérka

- inventarizace

- zucCtovani ucetnich operaci na konci
ucetniho obdobi

- zjisténi hospodatského vysledku

- vypocet dané z pfijmu a jeji
zauctovani

- uzavfeni ucth

- ucetni zavérka

- rozdéleni a pouziti hospodarského
vysledku a jeho uétovani

- fesi souvislé ucetni priklady od
otevieni Ucetnictvi az po jeho
uzavieni na konci ucetniho obdobi
a zjisténi vysledku hospodateni a
dané z pfijmu

10.

Souhrnné udetni priklady
souvisly ucetni priklad

10

Ucé¢ebnice:

STOHL, Pavel. Ucebnice ticetnictvi pro stiedni Skoly a verejnost. Aktualni vyd. Znojmo.

Vypracovala: Ing. Markéta Slegelova
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Nizev SVP: MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII

Forma vzdélavani: denni
Pocet hodin celkem: 1/33
Platnost od: 1. 9. 2018

Ucebni osnova predmétu

SPOLECENSKA VYCHOVA

Obor stfedniho vzdélani s maturitni zkouskou

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecny cil predmétu

Vitipit zasady spoleCenského chovéni, profesniho jednani a
vystupovani. Vybavit zaky znalostmi a navyky slusného jednani
s pracovnimi partnery a s hosty. Resit problémové situace vzniklé
Vv kontaktu se zdkazniky a obchodnimi partnery.

Charakteristika uciva

Obsah predmétu vychazi z obsahu RVP 65-41-L/01 Gastronomie —
oblast vzdélavani — Komunikace ve sluzbdch. Je zatazeno ucivo
z pravidel spoledenské vychovy. Zaci uplatiuji spoledenské
chovani a profesni vystupovani, dodrzuji profesni etiku. Zaci
rozliSuji narodni zvyklosti a tradice rGznych etnik ve vazbé na
gastronomii a zpisob komunikace.

Vysledky vzdélavani v oblasti
citl, postoji, hodnot a
preferenci

Vyuka smétuje k tomu, aby zaci
- uplatiovali zésady spolecenského chovani
- pouzivali zasady profesniho jednani
- pfistupovali k druhym bez stereotypt a pfedsudkii
- jednali v souladu se spole¢enskymi normami

Strategie vyuky

Velky diraz je kladen na samostatnou i na skupinovou préci, na
vyuzivani dostupné odborné literatury, Skolnich projektech,
prezentacnich akci atd.

4

Kritéria hodnoceni zaku

Hodnoceni Zakl vychézi z Pravidel pro hodnoceni vzdélavani zaki.
Hodnoceni jednotlivell je numerické v kombinaci se slovnim.
Znalosti jsou ovéfovany pisemnymi testy, ustnim zkouSenim.

Piinos vyucovaciho predmétu
k rozvoji klicovych
kompetenci a aplikaci
prirezovych témat

Klicové kompetence

Komunikativni kompetence — 74k se u¢i vhodnému vystupovani na
vetejnosti, pouziva odborny slovnik.

Personalni kompetence — Zak ptijima odpovédnost za vlastni
rozhodovani a jednani. Rozviji dovednost aplikovat ziskané
poznatky.

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam —
nauci se predchazet konfliktim, fesi konfliktni situace, vytvoii si
pozitivni vztah k oboru.

Priifezova témata

Obcan v demokratické spolecnosti — Zaci jsou vedeni k ucté

k materialnim a duchovnim hodnotam (péci o zafizeni a vybaveni),
k dodrzovani predpist a pracovniho fadu.

Clovék a svét prace — 74k je veden, aby si uvédomil vyznam
vzdélavani a vzdélani pro Zivot.

Informacni a komunikacni technologie — 7éci jsou vedeni
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k vyhledavani informaci na internetu, vyuzivani IKT k evidenci.
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1. ro¢nik Pocet hodin: 33
Vysledky vzdélavani U¢ivo Pocet hodin
Z4k/zikyné 1. Komunikace ve sluzbach 15
- vysvétli vyznam informaci a - osobnost, vzhled
komunikace pro podnikani ve - spolecenské chovani a profesni
sluzbach vystupovani
- uplatiiuje spolecenské chovani a - zékladni zasady spolecenského chovani
profesni vystupovani, etiku a - typy hostii
zdrzuje se xenofobnich projevi - zékaznik jako host
- pe€uje o zevnéjSek a snazi se o
kultivovany projev
- komunikuje jasné a srozumitelné
v souladu s jazykovou normou
- rozpoznd typy hostl a snazi se
predchazet konfliktim
- fesi bézné a neobvyklé situace
s ohledem na individualni
zvlasStnosti hostl
- dodrzuje poradek a dba na kvalitu . Komunikace s lidmi v podminkach 12
sluZzeb obsluhy a sluzeb
- zvlada situace vyplyvajici z jeho - osobnost ¢lovéka, sebepoznani,
profese, poznava typy a druhy lidi poznavani druhych
- uéinn¢ komunikuje, predchazi - komunikace - ustni komunikace,
konfliktiim a rozumné je tesi telefonni styk, pisemna komunikace —
- za€lenuje do konkrétnich zpisobil zasady v gastronomii
vlastniho jednani komunikaci - jednani s lidmi, naslouchéni,
S druhymi lidmi argumentace, pozitivni orientace,
- vhodné aplikuje ptiméienou asertivita
asertivitu - feseni problémt a konfliktnich situaci
- seznami se s vhodnymi reklamnimi |3. Komunikace na trhu 6

prostiedky
- pouziva nastroje na podporu
prodeje

- propagace a reklama
- podpora prodeje, osobni prodej
- estetika prodeje v gastronomii

Ucebnice: KOUBEK, Karel, JECNY, Dobromil. Psychologie v kostce — rozum, cit a viile.

1. vyd. Praha: Ratio, 1994.

HELUS, Zdengk. Psychologie pro stredni skoly. 1. vyd. Praha: Fortuna, 1995.
HLADIK, Jaroslav. Spolecenskeé vedy v kostce pro stredni skoly. 1. vyd. Havlicktv

Brod: Fragment, 1996.

BEDRNOVA, Eva, PAUKNEROVA, Daniela. Psychologie prodeje pro stiedni
odborna ucilisté. 1. vyd. Praha: Fortuna, 1995.
BEDRNOVA, Eva, PAUKNEROVA, Daniela. Psychologie obchodu a sluzeb pro
stredni odborna uciliste. 1. vyd. Praha: Fortuna, 1998.

Vypracovala: Mgr. Ing. Veronika Svejkovska
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Nizev SVP: MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII

Forma vzdélavani: denni
Pocet hodin celkem: 8/258
Platnost od: 1. 9. 2018

Ucebni osnova predmétu

VYZIVA

Obor stfedniho vzdélani s maturitni zkousSkou

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecny cil predmétu

Ziskat ptehled o vyzive a jejim vlivu na zdravi ¢lovéka. Uplatiiovat
zasady raciondlni vyZivy. Sledovat moderni trendy ve vyZzivé.
Pochopit souvislost mezi spravnou vyzivou, zdravym Zzivotnim
stylem a prevenci onemocnéni. Uvédomit si nebezpeci
alkoholismu a dalSich navykovych latek v souvislosti s profesi a
nutnost boje proti nim. Ziskavat dulezité navyky v oblasti hygieny
a bezpecnosti prace v provozu spoleéného stravovani. Orientovat
se V dietetice a chépat jeji vyznam. Objasnit ukol diferencovaného
stravovani v gastronomii. Sestavovat jidelni listky podle pravidel
racionalni vyzivy. Poznat ¢innost travici soustavy a metabolismus
Clovéka. Seznamit se s potravinami rostlinného a ZzivocisSného
puvodu, Sjejich druhy a wvyuZitelnosti pro technologické
zpracovani. Rozli$it Casti a vlastnosti jednotlivych druhli masa a
pochopit jeho nezastupitelné misto ve vyzivé ¢loveka. Rozdélit
napoje a ziskat ptehled o vyrob¢ jednotlivych druhti.

Obsah uciva vychazi z obsahového okruhu RVP 65-41-L/01 -
Vyziva. U&ivo je zaméfeno na zplisob fungovani traviciho systému,
na sloZzeni potravin a fungovani organismu. Pfi charakteristice
potravin rostlinného a Zivoc¢iSného piivodu je kladen diraz na
jednotlivé druhy rostlinné stravy a to na ovoce, zeleninu, brambory,
luSténiny, obiloviny a mlynské vyrobky, houby a sladidla.
Samostatné jsou zahrnuty do uciva pochutiny, v¢etné koteni, kavy,
¢aje, kavovin a ostatnich druhii pochutin. Z ZivocisSnych potravin
ucivo obsahuje mléko, vejce, maso a masné vyrobky.

V tematickém celku Ndpoje jsou zatazeny poznatky o vyrobé
napojii a pravidla pfi jejich skladovani. V casti Sprdavnd vyzZiva se
zaci sezndmi se zasadami spravné vyzivy, aby dokazali tyto
védomosti aplikovat pii praktickém sestavovani jidelnich listk pro
ruzné skupiny stravniki. Kapitola Diety je zafazena proto, aby zaci
byli schopni sestavit jidelni listek na zakladé riznych omezeni ve
vyzivé, dokazali se orientovat v riznych druzich diet. Klade se
diiraz na racionalni vyZzivu.

Vysledky vzdélavani v oblasti
citl, postoji, hodnot a
preferenci

Vyuka smétuje k tomu, aby si Zaci:

- vytvorili pozitivni vztah k praci v gastronomickém oboru

- ziskali divéru ve vlastni schopnosti v kuchyni pii ptiprave
pokrmt a napoji

- byli ochotni se ve svych teoretickych i odbornych znalostech a
dovednostech zdokonalovat.
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Strategie vyuky

Pfi vyuce je pouzivana forma vykladu, fizeného rozhovoru, prace s
ucebnici, samostatné a skupinové prace zakl. Duraz je kladen na
nazornost a srozumitelnost s pouzitim riznych vzorka, s vyuzitim
didaktickych pomticek — videa — nau¢né a instruktazni filmy a
zpétného projektoru. Pii vyuce se pouzivaji odborné knihy a
Casopisy, ve kterych zak vyhledava a srovnava jednotlivé informace
z oblasti potravin a vyzivy. Duraz se klade na samostatnou praci pii
vyhledavani novych informaci, které se tykaji zadanych témat. Dle
moznosti jsou vyuzivany ndzorné pomiucky, nasténné obrazy,
potadany exkurze - pivovar, vyroba sektl, navstévovany vystavy.
Diilezité¢ je propojeni praktické vyuky s informacemi, které zak
ziska pfi téchto odbornych exkurzich.

Kritéria hodnoceni zaku

Hodnoceni vyplyva z dil¢i klasifikace, sleduje se pribézné také
aktivita zaka pifi vyucovani. Na konci tematickych celkd jsou
zafazeny pisemné testy. Numericky jsou i hodnoceny projekty,
zamétené na vyuziti znalosti a vyhledavani informaci. Znalosti jsou
oveéfovany i1 pomoci domécich ukoli nebo referati. Hodnoceni je
také numerické. Ve druhém pololeti tietiho ro¢niku je kladen duraz
na pribézné Ustni 1 pisemné opakovani okruhi, které jsou zaméefeny
k zavéreénym zkouskam a zahrnuji celé uivo. Zaci jsou hodnoceni
kombinaci slovniho a numerického hodnoceni. Kriteria hodnoceni
vychazeji z Pravidel pro hodnoceni vzdélavani zaka SS Rokycany.

Piinos vyucovaciho pfedmétu
k rozvoji klicovych
kompetenci a aplikaci
prirezovych témat

Kli¢ové kompetence:

Komunikativni kompetence

- 7aci véeng, spravné a srozumitelné zpracovavaji narocné odborné
texty, dokaZi prezentovat vysledky své prace, pouzivaji spravny
odborny slovnik.

Kompetence vyuzivat prostredky informacnich a komunikacnich

technologii a pracovat s informacemi

- z4ci jsou schopni ziskavat informace z otevienych zdrojt,
zpracovat vhodnou formu prezentace.

Prirezova témata:

Clovéek a Zivotni prostiedi

- zaci chapou vyznam Zivotniho prostfedi pro ¢lovéka
a zachazeji hospodarné nejen s potravinami, ale i s napoji.
Zaméfuji se 1 na tfidéni odpadu a na spravné zachazeni
S obalovym materidlem od népoju.
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Pocet hodin celkem: 66

zivocisného pivodu pro lidsky
organismus z hlediska jejich slozeni

- Tuky, rozdé€leni, charakteristika
Z hlediska vyzivy

Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet
hodin
Z4ak/zakyné VyZiva — pojem, diileZitost pro organizmus 10
- objasni princip pfemény latek 1. Travici soustava
a energii v organismu, vysvetli - Jednotlivé ¢asti travici soustavy,
princip traveni a vstfebavani zivin fungovani, preména zivin, proces
traveni
- rozli$i a charakterizuje potraviny z  |2. Potraviny 12
hlediska ptvodu, druht, - Vyznam pro lidsky organismus,
technologického vyuziti a vyznamu rozdéleni, jednotlivé slozky potravin -
ve vyziveé bilkoviny, tuky, sacharidy, mineralni
- zatadi potraviny do velkého latky,stopové prvky, vitaminy, voda
komplexu pozivatin spolu
S pochutinami a napoji a tyto tfi
podskupiny srovnavat a urcit jejich
vyznam ve vyziveé
- vyuziva znalosti o potravinach ve  |3. Potraviny rostlinného pivodu 23
vyzive - Ovoce - slozeni, rozdéleni, vyznam,
- ur¢i vyznam jednotlivych druht pouziti
potravin pro lidsky organismus - Zelenina - sloZeni, rozdé€leni, vyznam,
- charakterizuje jejich vyuziti pti pouziti
tepelném zpracovani - Brambory - sloZeni, rozdé€leni, vyznam,
pouziti
- Lusténiny - sloZeni, druhy, vyznam,
pouziti
- Obiloviny a mlynské vyrobky - sloZeni,
rozdé€leni, vyznam, pouZiti
- Sladidla - druhy, vlastnosti, pouziti
- Houby - slozeni, rozdé€leni, vyznam
- ur¢i vyznam a vliv pochutin na 4. Pochutiny 7
lidské zdravi, jejich prospéSnost 1 - Kofeni - rozdéleni, druhy, vyznam,
Spatny vliv - vhodné pouziva pouziti
spravné pochutiny pfi tepelném - Kava, ¢aj, kavoviny - charakteristika,
zpracovani druhy, vyznam
- doceniuje pfinos ostatnich druht 5. Ostatni druhy pochutin 5
pochutin pfi ptiprave a dochucovani - Sal, ocet - vyroba, druhy, vyznam
pokrmt - Pikantni omacky, hoi¢ice, polévkoveé
- orientuje se ve skladu, popiSe koteni, kypfici prostiedky
spravny zptisob skladovani - Skladovani pochutin
- 0svoji si pozadavky na oSetfovani
a skladovani potravin
- vyuziva a kontroluje zatizeni
skladi, eviduje zasoby a jejich
pohyb
- vysvétli vyznam potravin 6. Potraviny Zivo¢isného pavodu 4
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2. ro¢nik Pocet hodin celkem: 66
Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet
hodin
Z4ak/zakyné 1. Potraviny Zivoci§ného pavodu 18
- vysvétli vyznam potravin - Mléko a mlééné vyrobky - vyznam
zivoc¢iSného pavodu pro lidsky sloZeni, druhy, jakost
organismus z hlediska jejich slozeni - Vejce - slozeni, druhy, jakost, nakazy
- charakterizuje jednotlivé druhy - Maso - vyznam ve vyzivé, rozdéleni,
masa a jeho vyznam pro vyzivu, charakteristika, slozeni, jednotlivé druhy
rozlisi jednotlivé druhy masa podle masa, skladovani masa
zakladnich znakt
- vysvétli vyznam zrani masa pro
dal$i pouziti pii pfipraveé pokrmu
- ovlada jednotlivé faktory, které 2. Chladici a mrazici zaftizeni 4
ovliviiuji jakost masa - Druhy a zptasoby chlazeni, vyznam,
pouziti, druhy chladicich a mrazicich
zafizeni
- jednotlivé druhy masa rozdéli podle |3. Jateéné druhy masa 15
kuchyiniského pouziti a podle - Hovézi, teleci, veptové, skopové, jehnéci
jakostnich tfid. a ktizle¢i maso - rozdéleni, vyznam ve
vyzive, slozeni, jakost, upotiebent,
skladovani
- ocenuje piinos dritbeziho masa 4. Ostatni druhy masa 16
ryb v dietnim stravovani - Driibez - rozdéleni, vyznam ve vyzive,
- ur¢i charakteristické znaky sloZeni, jakost, skladovani
jednotlivych druhti mas a navrhne, - Zvéfina - rozdéleni, vyznam ve vyzive,
jak je potlacit nebo naopak sloZeni, jakost, skladovani
zvyraznit - Ryby - rozdéleni, vyznam ve vyZzive,
sloZeni, jakost, skladovani
- se seznami se specifickymi druhy  |5. Korysi, m¢kkysi, obojZivelnici 3
masa a jeho slozenim a pfipravou - Jednotlivé druhy pro pouZiti,
charakteristika, vyznam, specifika
jednotlivych druhti
- zafadi jednotlivé druhy masnych 6. Masné vyrobky 10

vyrobkll a ur¢i jejich vyznam pfii
dalSim zpracovani

- ovlada oznaceni potravin
a jejich skladovani

- Uzeniny - vyznam, sloZeni

- Konzervy a polokonzervy

- Rozdéleni a skladovani masnych
vyrobkil
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Pocet hodin celkem: 66

podle skupin obyvatel

- samostatné uplatiiuje ziskané
poznatky pfi zpracovani ukolu
a vhodné je prezentuje

- Sméry ve vyzive, stravovani vybranych
skupin osob podle riznych kritérii,
sestavovani jidelnickl pro rizné
skupiny obyvatel na zaklad¢ zvlastnich
pozadavki

Vysledky vzdélavani U¢ivo Pocet
hodin
Z4k/zakyné 1. Napoje 28
- rozli$i a charakterizuje jednotlivé - nealkoholické napoje - vyznam,
druhy népojt, uvede jejich vyuziti rozd¢leni, charakteristika jednotlivych
a podavani z riznych hledisek druht
- rozlisi spravny zpusob skladovani a - alkoholické népoje
oSetfovani jednotlivych druhii - pivo - suroviny, vyroba, trzni druhy,
napojl, vyzna se v oznaceni napoju pivni zafizeni, oSetfovani
a udajich na etiketach jednotlivych - vino - péstitelské oblasti, vyznam,
druhii nealkoholickych i charakteristika, vyroba, jednotlivé
alkoholickych népoji. druhy, rozdéleni, choroba a vady,
- sezndmi se s typickymi napoji pro skladovani
jednotlivé staty, stru¢né je - lihoviny — charakteristika, rozd¢lent,
charakterizuje a popise jejich vyroby, trzni druhy
vyrobu - Vliv alkoholu na lidské zdravi, boj proti
- vysvétli vliv alkoholu na lidské alkoholismu
zdravi a moznosti boje proti
alkoholismu a dal§im navykovym
latkdm
- objasni podstatu racionalni vyzivy, |2. Spravna vyZiva a zpisoby stravovani 10
rozlisi a charakterizuje hlavni sméry - Zasady spravné vyzivy, druhy stravy,
ve vyzive charakteristika, vliv na organismus
- uvede piiklady souvislosti - Stravovaci navyky, obezita, koufeni,
nespravnych stravovacich navyki na drogy a dalsi navykové latky
civiliza¢ni choroby
- zjisti Ulohu dietniho stravovani, 3. Diferencovana strava 18
vyjmenuje hlavni typy 1é€ebnych - Vyziva déti, dospivajicich, t¢hotnych a
diet kojicich zen, sportovct a starych osob
- Strava v riiznych pracovnich
podminkach, dietni stravovani, druhy
diet
- sestavi rizné typy jidelnich listkti  |4. Progresivni pfiprava jidel 10
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4. ro¢nik Pocet hodin: 60
Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet
hodin
Z4k/zakyné 1. Stanoveni energetické a biologické 23
- sestavi rizné typy jidelnich listkt hodnoty pokrmiu
podle skupin obyvatel a uvede - tabulky slozeni a vyzivovych hodnot
energetickou a biologickou potiebu pozivatin
podle tabulek - vyZivové normy
- charakterizuje mechanismus - ztraty Zivin pii skladovani a apraveé
pfemény latek a energii v lidském potravin
organizmu - energeticka a biologicka hodnota
- vypocty hodnot pokrmi
- sestavovani jidelni¢ku podle zasad
spravné vyzivy
- objasni podstatu spravné vyzivy 2. Vyznam vyZivy pro organizmus 15
- vyuziva znalosti o potravinach ve - latkové slozeni potravin
vyzive a uréi jejich vyznam ve - vyznam a funkce jednotlivych Zivin
vyzive - vyznam vlakniny pro organizmus
- napoje ve vyziveé
- fortifikace potravin
- uplatiiuje pozadavky na hygienu v |3. Hygiena a ekologicka vyroba 10
gastronomii - infekce potravinami, otravy
- objasni ucel kritickych bodi - ochrana potravin
HACCP - ochrana zivotniho prostredi
- uvede moznosti ndkazy a otravy - ekologie a vyziva
Z potravin, zpusob prevence - Skodliviny a ndkazy v potravinach
- dodrzuje ptedpisy o ochrané - biopotraviny
zivotniho prosttedi
- vyuziva znalosti o potravinach pfi  |4. Konvenience 6
pfipravé pokrmi a ndpoju
- Orientuje se ve spravném zpusobu  |5. Zpusoby uchovani potravin 6

skladovani potravin

- zachovani hodnoty potravin
- znehodnocovani potravin

Ucebnice: MASEK, Vaclav. Potraviny a ndpoje v kostce. Praha: Fortuna, 1992.

KRUZLIAK, Petr, SCHALLER, Rudolf, aj. Potraviny a ndpoje. 5.vyd.

Praha:Merkur, 1995.

SEDLACKOVA, Hana, POTACEL, Jan, STARNOVSKA, Tamara. VyZiva a

pfz'pravgpokrmﬁ I.,I1.,111. Praha; Fortuna, 1992-1993.
HRUBY, Stanislav. Vyziva v kostce. 1. vydani. Praha: Ratio, 1997.
KOLARIKOVA, Jana. Potraviny a vyziva. 2. dil. Praha: Orlik.1995.

KOLARIKOVA, Jana. Praktikum k vyuce piedmétu Potraviny a vyZiva. Praha:

Fortuna, 1995

METZ, Reinhold, GRUNER, Hermann, aj.. Restaurace a host. Praha: Europa-

Sobotales, 2008.

Vypracovala: Ing. Martina Vondrova
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Nizev SVP: MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII

Forma vzdélavani: denni
Pocet hodin celkem: 8/258
Platnost od: 1. 9. 2018

Ucebni osnova predmétu

VYROBA A ODBYT V GASTRONOMII

Obor stfedniho vzdélani s maturitni zkouskou

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecny cil predmétu

- poskytnout zaktim teoretické a praktické dovednosti pro
vyrobu a servis pokrmi a napoji

- zprostfedkovat zaklim uceleny piehled o hygienickych a
bezpecnostnich pfedpisech v gastronomickém provozu

-V oblasti vyroby vést zaky k osvojeni technologickych
postupt pokrmu

-V oblasti odbytu seznamit zéky s technikou jednoduché a
slozité obsluhy hostl

- naucit zaky pracovat s vybavenim a zafizenim vyrobnich a
odbytovych stfedisek

- vést zaky k tomu, aby samostatné pracovali a rozhodovali
se, vyuzivali znalosti z estetiky pfi vyrob¢ i expedici
pokrm1, hospodarné zachazeli s potravinami a ziskali
povédomi o ekologickém chovani

- naucit zaky fesit rizné provozni situace v gastronomickych
sluzbach

Charakteristika uéiva

Obsah piredmétu vychazi z obsahového okruhu RVP 65-41-L/01 —
Gastronomie - Vyroba a odbyt v gastronomii. Je zafazeno ucivo
o vyrobé& a servisu pokrmil a ndpoji. Nedilnou soucésti okruhu je
uplatiovani zasad bezpecnosti a hygieny prace v gastronomickém
provozu, dale i prevence alimentarnich nakaz. Zaci poznaji
1 jednotlivé ¢asti gastronomickych stiedisek. Ve vyrobnim stredisku
se seznami se zdkladnim vybavenim a zafizenim, s pfedbéZnou
Upravou potravin, se zdékladnimi technologickymi postupy
tradi¢nich 1 modernich pokrml a néapoji v ceské 1 mezindrodni
kuchyni. Sledovany budou 1 nové trendy v gastronomii.
V odbytovém stiedisku se sezndmi s jednotlivymi zpiisoby odbytu
vyrobkl a sluzeb, s predpisy, se zdsadami pii sestavovani jidelniho
listku a menu, se zdkladnimi spolecenskymi a profesnimi pravidly,
nau¢i se rozliSovat jednotlivé druhy obsluhy hosta a pracovat
s inventafem. Zaci se naudi stanovit ceny vyrobki a sluzeb.

Vysledky vzdélavani v oblasti
citli, postoji, hodnot a
preferenci

Vyuka sméfuje k tomu, aby si zaci vytvofili pozitivni vztah k préci
Vv gastronomickém oboru, ziskali diivéru ve vlastni schopnosti nejen
pii vyrob¢, ale 1 pfi nabidce a servisu pokrmi a népoji a byli
ochotni se ve svych teoretickych i1 odbornych znalostech a
dovednostech zdokonalovat.
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Strategie vyuky

Velky duraz je kladen na samostatnou i skupinovou praci, na
vyuzivani dostupné odborné literatury, na ziskavani poznatkt z této
literatury, které Zaci vyuziji v ostatnich odbornych piedmétech,
Skolnich projektech a pti pfipraveé prezentacnich akci. Dana témata
jsou rozebirana fizenou skupinovou diskusi, ziskané informace jsou
predavany ostatnim spoluzdkiim, jsou pouzivany dal§i metody
vzdélavani, jako jsou besedy s odborniky, odborné exkurze,
navstéva pracovist napf. Skolni jidelny, restaurace, hotely,
potravinaiské vystavy. Probrané ucivo je pribézné opakovano.

Kritéria hodnoceni zakua

Hodnoceni jednotlivell je numerické v kombinaci se slovnim. Jsou
vyuzivany metody diagnostické a kontrolni (hodnoceni védomosti,
pracovnich tloh, kontrola spojovani dovednosti a vytvafeni
pracovnich navykll). Znalosti jsou ovéfovany pomoci pisemnych
testd, ustniho zkousSeni, vypracovanim domacich ukoli a praci ve
skupin€é po probrani jednotlivych tematickych celki. Hodnoceny
jsou také referaty a aktivita jednotlivell v hodinach. Kritéria
hodnoceni vychazeji z Pravidel pro hodnoceni vzdélavani zaka SS
Rokycany.

Piinos vyucovaciho pfedmétu
k rozvoji klicovych
kompetenci a aplikaci
prirezovych témat

Kli¢ové kompetence
Komunikativni kompetence
- vyjadiovat se v pisemné a Ustni form¢ v riiznych ucebnich,
zivotnich i pracovnich situacich.
Personalni a socialni kompetence
- vyuzivat k svému uceni zkuSenosti jinych lidi, kriticky
hodnotit vysledky svého uceni, spolupracovat s ostatnimi,
upeviiovat mezilidské vztahy a pecovat o své zdravi
Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
- vyuZivat svych osobnostnich a odbornych ptedpokladl pro
uspéSné uplatnéni ve svété prace, rozvoj profesni kariéry a
vlastnich podnikatelskych aktivit

Prifezova témata
Clovéek a Zivotni prostiedi
- jednat hospodarné, uplatiiovat nejen hledisko odborné,
ekonomické, ale také ekologické.
Informacni a komunikacni technologie
- vyhledavat aktivné nové informace ze svého oboru na
internetu
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Rozpis uciva a vysledki vzdélavani
1. ro¢nik

SVP Management a sluzby v gastronomii

Pocet hodin: 66

- rozli8i obvyklé vybaveni vyrobniho
stfediska z hlediska jeho funkce

- seznami se s organizaci prace a
s ukoly pracovnikil ve vyrobnim
stredisku

- pracuje s technickym a technolo-
gickym zafizenim

- charakterizuje pozadavky na
oSetfovani a skladovani potravin

- uvede druhy odbytovych stiedisek
- rozlisi obvyklé vybaveni odbytové-
ho stiediska z hlediska jeho funkce
- zatadi maly a velky stolni inventar
- seznami se s organizaci prace a
s ukoly pracovnikti v odbytovém
stfedisku
- vyhleda pottebné informace

Vyrobni stfediska:

- rozdéleni

- zakladni vybaveni

- zékladni povinnosti kuchare

- pracovni pomucky a inventar

- prace se stroji

- pfiprava a udrzba vyrobnich stedisek
pted zah4jenim a po skonceni provozu

- organizace prace ve vyrob¢

- skladovani potravin

Odbytova stiediska:

- rozdéleni

- zékladni vybaveni

- zékladni povinnosti ¢iSnika

- inventaf na useku obsluhy

- pfiprava a udrzba odbytovych stfedisek
pted zahdjenim a po skonceni provozu

- organizace prace v odbytu

- prace s odbornou literaturou a predpisy

Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Z4k/zikyné 1. Bezpecnost a ochrana zdravi pri 8
- vysvétli zakladni ukoly a povinnosti|  praci, hygiena prace, poZarni prevence

organizace pii zajiStovani BOZP - fizeni bezpec¢nosti prace v podminkéch
- zdlUvodni ulohu statniho odborného organizace a na pracovisti

dozoru nad bezpecnosti prace - pracovnépravni problematika BOZP
- uvede zakladni bezpecnostni - bezpecnost technickych zatizeni

pozadavky pfi praci se stroji a - hygienické predpisy v gastronomii

zafizenimi na pracovisti a dba na - osobni hygiena a pracovni obleceni

jejich dodrzovani - kritické body HACCP
- pfi obsluze, bézné drzbe a Cisténi - ptfedpisy bezpec€nosti prace a pozarni

stroju a zafizeni postupuje ochrany

v souladu s ptedpisy a pracovnimi | - skladovani potravin

postupy
- uvede ptiklady bezpecnostnich

rizik, nejcastejsi pticiny urazi a

jejich prevenci
- poskytne prvni pomoc pii Grazu na

pracovisti
- uvede povinnosti pracovnika i

zamgéstnavatele v piipadé

pracovniho urazu
- vysvétli ucel kritickych bodt a

jeho fungovani v praxi
- uplatiluje poZzadavky na hygienu

Vv gastronomii
- uvede druhy vyrobnich stfedisek 2. Vyrobni a odbytova strediska 25
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vyziveé pii vybéru vhodnych surovin
- orientuje se ve zpusobech predbézné
upravy a piipravy surovin
- vysvétli rozdily mezi jednotlivymi
druhy tepelnych uprav pokrmi a umi
je vyuzit

- vyjmenuje druhy a ovlada
technologické postupy ptipravy
tradicnich polévek

- vyjmenuje druhy a ovlada
technologické postupy ptipravy
tradi¢nich omacek

- vyjmenuje druhy a ovlada
technologické postupy piipravy
tradi¢nich ptiloh

- vyjmenuje druhy a ovlada
technologické postupy ptipravy
tradi¢nich bezmasych pokrmi

- naklada hospodarné s potravinami,
energiemi a pitnou vodou, s odpady
a obaly naklada podle ptedpist

- pfedbézna piiprava potravin rostlinného
puvodu

- pfedbézna piiprava potravin Zivocisného
puvodu

- prace s konveniencemi a jejich vyuziti

- zékladni tepelné Gpravy pii zpracovani
potravin - vafeni, zadélavani, duSeni,
peceni, smazeni, zapékani, gratinovani,
peceni na rozni, grilu, Gpravy v konvek-
tomatu

- polévky:
- vyznam, rozd¢leni, davkovani
- vyvary a hnédé polévky
- zavarky a vlozky do polévek
- bilé polévky
- specialni a studené polévky
- omacky:
- vyznam a rozdé€leni zakladnich
omacek

- omacky k vafenému hovézimu masu

- zakladni bilé a hnédé omacky

- slozité omacky (bil¢, hnéde¢ a
specidlni omacky) - studené omacky

- pFilohy:
-z brambor a mouky
-z ryze, té€stovin a lusténin
- ze zeleniny

- bezmasé pokrmy:
-z brambor a zeleniny
-z lusténin a hub
-Z ryZe a téstovin
-z vajec a syru

- pfedpisy na ochranu zivotniho prostiedi
V provozu

- vhodné pouziva inventat podle 3. Jednoducha obsluha 8
zpusobu obsluhy, podévaného - podavani snidani
pokrmu a napoje - podavani presnidavek

- ovlada techniku jednoduché - podavani obédi
obsluhy - podavani svacéin

- rozli8i rizné zplisoby vyuctovani - podavani veceri

- vyuziva znalosti o potravinach a 4. Zaklady technologie pripravy pokrmu 25
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2. ro¢nik Pocet hodin: 66
Vysledky vzdélavani U¢ivo Pocet hodin
Zak/zakyné 1. Zaklady technologie piipravy pokrmi 30
- sezndmi se s predbéznou piipravou z jatecnich mas (hovézi, teleci, vepiové,
jateCnich mas skopové, jehnéci, kuzleci, kralici)
- nauci se technologické postupy
piipravy tradi¢nich pokrmt z - technologické postupy piipravy tradi¢nich
jateCnich mas (hovézi, teleci, pokrmil - hovézi maso:
veprove, skopove, jehnéci, kizleci a - tepelné Gpravy pokrmu
krali¢i maso) - ptiprava zakladu
- ovlada dohotovovani a expedici - vafeni hovéziho masa
pokrmu - duseni hovéziho masa
- pracuje s normami, recepturami - peceni hovéziho masa
a odbornou literaturou - Giprava vnitinosti
- orientuje se v neuplnych nakresech
jateCnich zvitat a znazorni tam - technologické postupy piipravy
jednotlivé Casti tradi¢nich pokrmi - teleci maso:
- uréi jednotlivé ¢asti masa podle - tepelné Upravy pokrmi
nazornych ukézek a jejich pouziti na - vafeni teleciho masa
pokrmy - zadélavani teleciho masa
- duSeni teleciho masa
- pe€eni teleciho masa
- smazeni teleciho masa
- uprava vnitinosti
- technologické postupy pfipravy
tradi¢nich pokrmt - vepi'ové maso:
- tepelné Gpravy pokrmi
- vafeni vepfového masa
- duSeni vepiového masa
- peceni vepiového masa
- smazeni vepfového masa
- Uprava vnitinosti
- ptiprava uzeného masa a slaniny
- technologické postupy pfipravy
tradi¢nich pokrmt - skopové, jehnéci a
kuzleci maso:
- tepelné upravy pokrmt, vateni, duseni,
peceni, smazeni a uprava vnitinosti
- technologické postupy ptipravy
tradi¢nich pokrmt - krdlici maso:
-vareni, duSeni, peceni, smazeni
- seznami se s pfedb&éznou ptipravou |2. Zaklady technologie pfipravy pokrmu 6

ryb

- nauci se technologické postupy
piipravy tradi¢nich pokrmu z ryb
a motskych zivocichl

- ovlada dohotovovani a expedici

Z ryb, korySi a mékkysu

- pfedbéZzna piiprava sladkovodnich
a mofskych ryb

- technologické postupy pfipravy tradi¢nich
pokrmd - ryby
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pokrmut
- pracuje s normami, recepturami
a odbornou literaturou

- tepelné Upravy pokrmu
- vafeni, duSeni
- smazeni, pe€eni
- ptiprava vnitinosti z ryb
- tprava pokrma z korysit, mékkysu
a obojZivelniki

- seznami se s predbéznou pitipravou
dribeze

- nauci se technologické postupy
ptipravy tradi¢nich pokrmu
Z driibeze

- ovladéa dohotovovani a expedici
pokrmut

- pracuje s normami, recepturami
a odbornou literaturou

3. Zaklady technologie pfipravy pokrmii

z driubeze

- technologické postupy piipravy
tradi¢nich pokrmt - hrabavd a vodni

driibe?

- predbézna piiprava - vykost'ovani,
porcovani

- tepelné upravy pokrmi (vafeni,
zad¢€lavani, duseni, peCeni a smazeni)

- druhy a ptiprava nadivek

- piiprava driibezich vnitinosti

- seznami se s predbéznou piipravou
zveétiny

- nauci se technologické postupy
ptipravy tradi¢nich pokrmu ze
zvetiny

- ovladéa dohotovovani a expedici
pokrmu

- pracuje s normami, recepturami
a odbornou literaturou

4. Zaklady technologie pripravy pokrmi
ze Zvériny
...- ptedb&zna piiprava zvetiny
...- technologické postupy ptipravy
tradi¢nich pokrmt - srstnata, pernata a
Cernd zvéfina
- tepelné Upravy pokrmt (vateni, dusent,
peceni, smazeni)

- rozlisi jednotlivé pokrmy podle
tepelnych Gprav

5. Zaklady technologie ptipravy pokrmi
Z mletého masa
- technologické postupy pfipravy
- tradi¢nich pokrmt z mleta masa

...- tepelné Gpravy pokrmi

- uvede organizaci prace v riznych
formach obsluhy, popise lohy
jednotlivych pracovnikt v odbyt.
stiedisku

- charakterizuje techniku jednoduché
a niz8i formy slozité obsluhy

- chova se profesionalné, fes§i mozné
nehody pii obsluze

- sezndmi se servisem specialnich
druht pokrmi a s vyuzitim k tomu
uréeného inventare

3. Obsluha

- jednotlivé systémy obsluhy a rizné
formy prodeje jidel a napojt

- niz8i forma slozité obsluhy

- zékladni pravidla pfi slozité obsluze,
technika obsluhy

- podavani jednotlivych chodt a
specidlnich druhii pokrmti, pouZivani
specialnich inventare

Z4k/zikyné

- objasni techniku podavani
jednotlivych druhti napojd,

- ovlada vhodny inventar

4. Priprava napoji
- teplé napoje — nealkoholické a
alkoholické
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3. ro¢nik Pocet hodin: 66
Vysledky vzdélavani Uc¢ivo Pocet hodin
Zak/zakyné 1. Technologické postupy pripravy 10
- ziska ptehled o pfipravé minutek pokrmii na objednavku
a osvoji si zakladni technologické - podle jednotlivych druht mas
postupy pokrmi na objednavku - bezmasé minutkové pokrmy
- ptipravi vyrobky studené kuchyn¢ a | 2. PFiprava pokrmi studené kuchyné 10
0svoji si zakladni technologické - druhy
postupy - kalkulace pokrmt studené kuchyné
- vybira vhodné vyrobky na tyto - pripravu rautovych stolt
chody a urc¢i potadi jejich podavani - vyznam a podavani
- pfipravi studené népoje bézné 3. Technologické postupy piipravy 5
zafazené na napojovém listku studenych napoji
pfipravované ve vyrobnim stfedisku | - studené népoje - mlécné koktejly,
aromatizovand mléka, miSené napoje
- vyjmenuje moucniky uvedené 4. Technologické postupy pripravy 6
Vv recepturach teplych pokrmi moucniki
- 0svoji si zakladni druhy tést na - mou¢niky z kynutého a litého tésta
moucniky a stru¢né charakterizuje - mou¢niky z plundrového a listového tésta
jednotlivé druhy - mouéniky z piskotového tésta
- moucniky z odpalovaného tésta
- ptipravi typické pokrmy Ceské 5. Ceska a regionalni kuchyné 6
kuchyné - ptiprava pokrmu ¢eské narodni kuchyné
- charakterizuje jednotlivé regionalni | - krajové speciality
kuchyné
- seznami se s technologii ptipravy 6. Technologické postupy pfipravy 8
dietnich pokrmt dietnich pokrmu
- uvédomi si zodpoveédnost kuchare - sestavovani jidelni¢kl pro jednotlivé
pfi piiprave téchto pokrmu diety
- pfiprava pokrmi a moucnikt
- alternativni zptisoby stravovani
- orientuje se v kuchynich cizich 7. Pokrmy narodnich kuchyni 12
zemi - stravovaci zvyklosti cizich naroda
- charakterizuje pouzivané suroviny a | - pfiprava specialit jednotlivych narodnich
zpusob zpracovani a podavani kuchyni - slovenské, anglické, némeckeé
- sestavi nabidku pokrmt pro francouzské, mad’arské, ruské, asijské,
ptisluSniky riznych etnickych balkanské a skandinavské
spolecenstvi podle jejich tradic
a nadbozenskych zvyklosti
- pracuje se zafizenim, spotfebi¢ia | 8. Moderni technologicka zafizeni 6
dal§im kuchyiiskym vybavenim
- pracuje s vyzivovymi a 9. Prace s odbornou literaturou, 3

technologickymi normami a
s odbornou literaturou

- stanovi ceny gastronomickych
vyrobkl a sluzeb

- vyhleda potfebné informace na
internetu

recepturami a predpisy
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Pocet hodin: 60

v jednotlivych dopravnich
prostiedcich, se specifiky
stravovacich navykl cizinct,
respektuje je

- jedna profesionalné v souladu se
spolecenskym chovanim

- fe$i mozné nehody pfi obsluze

- pfedchazi konfliktnim situacim na
provozovné

- 0svoji si ¢lenéni pracovnich
¢innosti v cateringovych
spole¢nostech na useku obsluhy

- zajisti ptipravu a realizaci
gastronomické akce, pfipravi
podklady pro vyuactovani

- gastronomické sluzby v dopravnich
prostredcich

- zékladni spolecenska a profesni
pravidla, chovani zahrani¢nich hosti

- moznosti vzniku konfliktnich situaci a
moznosti jejich feSeni

- cateringové spolecnosti

Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Zak/zakyné 1. Gastronomicka pravidla 9
- je seznamen s gastronomickymi - zasady sestavovani jidelnich listka

pravidly a jejich vyznamem pro - druhy a nalezitosti jidelnich listk
spole¢né stravovani - zésady sestavovani napojovych listka
- uvadi nalezitosti jidelniho a - druhy a nélezitosti napojovych listk1,
napojového listku teploty podévanych napoja
- sestavuje jidelni a napojovy listek - menu
- pouziva spravné teploty
podavanych napoju
- voli spravné druhy skla
- ovlada techniku podéavani a
osetfovani napoji
- spravné doporucuje napoj
k jednotlivym druhiim pokrmti
- ovlada obsluhu podle jednotlivych |2. Spole¢enska a zabavni stfediska 20
odbytovych stiedisek a prostiedi - kavdrna a kavdrenskd herna — druhy,
- je seznamen s jednotlivymi druhy zafizeni, jidelni a napojovy listek
spolecenskych a zabavnich - vindrna a vinny sklep — druhy, zatizeni,
stfedisek, s jejich vybavenim a jidelni a napojovy listek
provozem, zpisobem a systémem - prace someliéra
obsluhy - bary — druhy, zafizeni, jidelni a
- sestavi typickou nabidku napojovy listek
pokrmt a napoju pro jednotlivé - prace barmana
druhy spole¢ensko-zabavnich - varieté a kabarety — charakteristika
stiedisek - koliby a salase — charakteristika,
provoz a sortiment
- ovlada jednotlivé tkony vyssi 3. Slozita obsluha — vyssi forma 9
formy slozité obsluhy — - jednotlivé ukony obsluhujicich,
flambovani, vykost'ovani, piipravu kategorie pracovnikt v obsluze
kavy a ovoce
pfed hostem
- je sezndmen s moznostmi obsluhy [|4. Gastronomické sluzby 9
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- je seznamen s predpisy 5. Slavnostnich hostiny 9
souvisejicimi s odbytem vyrobki a | - druhy, charakteristika, vyznam,
sluzeb rozdéleni podle zptisobu obsluhy, doby

- rozliSuje druhy slavnostnich hostin konani a poctu osob

- charakterizuje dalsi druhy
spolecenskych akci podle zpiisobu

obsluhy
- vysvétli tlohu jednotlivce v oblasti |6. Hotelovy a restaura¢ni management 4
osobniho prodeje a stravovacich - profesionalita v péci o hosta
sluzeb - restauracéni feté¢zce — vyhody a
- dokaze charakterizovat jednotlivé nevyhody, platebni styk s hostem,
funkce hotelového a restauracniho jednotlivé oblasti hotelového provozu
managementu - SWOT analyza odbytového stiediska
- pouziva moznosti riznych Vv navaznosti na situaci v regionu
platebnich styk restaura¢niho
fetézce

- dokéaze vyuzit SWOT analyzu pro
konkuren¢ni boj jednotlivych
odbyt. stredisek

Ucebnice:

BRHLIK, Eduard, ROMANUK, Juraj. Technologie pripravy pokrmii II. 6. vydani. Praha: 1Q
147, 1996.

MATEJKA, Mikula$, BALAGOVA, Irena. Technologie pripravy pokrmii I. Praha: Merkur,
1996.

SEDLACKOVA, Hana, OTOUPAL, Pavel. Technologie pripravy pokrmii I. Praha: Fortuna,
1998.

SEDLACKOVA, Hana. Technologie pripravy pokrmii II. Praha: Fortuna, 1999.
SEDLACKOVA, Hana. Technologie pripravy pokrmu I1I, IV. Praha: Fortuna, 2000.
SEDLACKOVA, Hana, NODL, Ladislav, PETERKA, Jaroslav aj. Technologie pripravy
pokrmit V. Praha: Fortuna, 2003.

RESATKO, Jaroslav, NODL, Ladislav. Kucharska technologie. Praha: Merkur, 1994,
VODOCHODSKA, Libuse, STEPANEK, Karel. Technologie v kostce. 1. vyd. Praha: Ratio,
1993.

RUNSTUK, Jaroslav a kol. Receptury teplych pokrmii. 3. vyd. Praha: Rplus, 2001.
RUNSTUK, Jaroslav a kol. Receptury teplych pokrmii. 5. vyd. Praha: Rplus, 2007.
RUNSTUK, Jaroslav a kol. Receptury studenych pokrmii. Praha: Rplus, 2001.

KOLOUCH, Martin, VOLFOVA, Anna. Stroje a zarizeni v gastronomii a technologie
pripravy pokrmui. Praha: Fortuna, 2000.

SEDLACKOVA, Hana, POTACEL, Jan. Vyziva a priprava pokrmu 1., II, III., Praha:
Fortuna, 1992-1993.

TULACKOVA, Miloslava, STEPANEK, Karel. Stolniceni v kostce. 1l.vyd. Praha: Ratio,
1995.

SALA(:), Gustav. Stolniceni. 2.vyd. Praha: Fortuna, 2001.

SALAC, Gustav, PRIBULA, Milan aj. Technika obsluhy a sluzeb. 3.vyd. Praha: 1995.
SALAC, Gustav, PRIBULA, Milan aj. Technika obsluhy a sluzeb. 4.vyd. Praha: 1996.
INTERNET

Vypracovala: Ing. Martina Vondrova
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Nazev SVP: MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII
Forma vzdélavani: denni

Pocet hodin celkem: 34/1080

Platnost od: 1. 9. 2018

Ucebni osnova predmétu
ODBORNY VYCVIK
Obor stiedniho vzdélani s maturitni zkouskou

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecny cil predmétu Cilem pfedmétu je ziskat zakladni dovednosti pfi pfipravé a servisu
pokrml a napoji. Ucit zaky pouzivat technickd a technologicka
zafizeni v gastronomickém provozu a dbat na jejich udrzbu.
Uplatiiovat poZadavky na hygienu a bezpecnost pii vyrobé a
expedici pokrmi a ndpoji. Naucit zaky sestavovat jidelni a
napojové listky podle gastronomickych pravidel, pravidel
racionalni vyzivy a modernich trendu.

Pti odborném vycviku je kladen diraz na samostatné zvladnuti
zadanych tkoltl a adaptabilitu zaka na riizné pracovni podminky, na
zvladnuti organizace prace v riiznych formach obsluhy, zajisténi
ptipravy a realizace gastronomické akce, véetné ptipravy podkladi
pro vyuctovani.

Charakteristika uciva Obsah pfedmétu vychazi z obsahového okruhu RVP 65-41-L/01
Gastronomie - Vyroba a odbyt v gastronomii, Vyziva. B&hem
odborného vycviku se zaci pribézné seznami se zakladnimi
hygienickymi pifedpisy, pravidly HACCP a ptedpisy o bezpecnosti
a ochrané zdravi pfi praci. Cinnost zaktl je zaméfend na piipravu a
fizeni vyrobniho a odbytového stiediska. Zaci se orientuji
v zédkladnich tepelnych uGpravach pifi zpracovani potravin
rostlinného a ZivocisSného plvodu, ptipravé jidel na objednavku,
pokrmt studené kuchyné, moucniki a napoja. Pii ptipraveé pokrmut
je kladen diiraz na racionalni vyzivu. Zaci si osvoji dovednosti
Z jednoduché a slozité obsluhy, pouzivani odpovidajiciho inventaie,
sezndmi se se systémy obsluhy a jednotlivymi formami prodeje,
nauci se stanovit ceny vyrobku a sluzeb.

Vysledky vzdélavani v oblasti | Vyuka zak sméfuje k tomu, aby Zaci:

citli, postoji, hodnot a - dodrzovali pravidla slusného chovani na pracovisti i
preferenci V soukromém Zivot¢,
- dodrzovali normy a technologické postupy, pracovali
hospodarné,

- sledovali moderni trendy v gastronomii a byli schopni je
pfenaset do praxe,

- rozvijeli své estetické citéni a uplatiovali jej pfi expedici
pokrmt a napoji a ptipraveé slavnostnich hostin.

Strategie vyuky Osvojovani dovednosti pii odborném vycviku je zaméfeno na
samostatné¢ 1 skupinové plnéni zadanych praktickych tkola. Je
pouzivana forma vykladu, praktické ukazky s vyuzitim
didaktickych pomtcek, cerpani z odborné literatury, vyuziti
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poznatkli z exkurzi, soutézi a prezentaCnich akci Skoly. Ucivo je
prabézné procvic¢ovano, diiraz se klade na samostatnou praci.

Kritéria hodnoceni zaku

Je pouzivano slovni i numerické hodnoceni. Posuzuje se kvalita
provedené prace, pracovni pfistup, schopnost spoluprace, splnéni
zadanych tkoli, samostatnost. Kritéria hodnoceni vychdzeji
Z Pravidel pro hodnoceni vzdélavani zakt SS Rokycany.

Piinos vyucovaciho predmétu
k rozvoji klicovych
kompetenci a aplikaci
prirezovych témat

Kli¢ové kompetence:

Béhem odborného vycviku jsou uplatiovany vSechny klicové
kompetence. Vzdélavani je zaméfeno na vytvoieni pozitivniho
vztahu koboru a zvladnuti vSech potiebnych dovednosti pro
uplatnéni  ve  stiednich  technickohospodarskych  funkcich
V pohostinstvi, tj. ve stravovacich a ubytovacich zafizenich. Vést
7zéky 7z hlediska naroc¢nosti zvoleného oboru, aby se dokdzali
vyrovnat sosobnimi a pracovnimi ukoly a pfizptsobili se
pracovnim podminkdm, a to jak v pozici zaméstnance, tak
zamg¢stnavatele nebo podnikatele.

Prufrezova témata:

Obcan v demokratickeé spolecnosti — naucit zaky tesit konfliktni
situace na pracovisti i v zivoté, spolupracovat v tymu.

Clovék a Zivotni prostiedi — zachazet zodpovédné a hospodarné se
surovinami z hlediska ekonomického i ekologického.

Clovék a svét prace — motivovat zaky k aktivnimu pracovnimu
zivotu, rozvijet dovednosti, umét si samostatné vyhledat potiebné
odborné informace.
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Rozpis uciva a vysledki vzdélavani
1. ro¢nik

SVP Management a sluzby v gastronomii

Pocet hodin: 198

- pracuje hospodarné se surovinami,
vodou a energii, s odpady a obaly
naklada dle predpisi

- ovlada predbéznou upravu a
pfipravu surovin

- zéklady normovani
- predbéZna prava potravin
- zékladni kuchaiské dovednosti - krajeni

Vysledky vzdélavani Ucdivo Pocet hodin
Z4k/zikyné 1. BOZP, hygienické predpisy 24
- jedna v souladu se zakladnimi - bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci a

pravnimi predpisy tykajici se poZarni prevence
bezpecnosti prace a pozarni - zasady poskytovani prvni pomoci
prevence - zakladni hygienické pfedpisy
- poskytne prvni pomoc pii urazu - povinnosti kuchaie a ¢iSnika
- uplatiiuje pozadavky na hygienu
Vv gastronomii
- rozli$i obvyklé vybaveni 2. Vyrobni a odbytové stiedisko 18
vyrobniho a odbytového stiediska - sezndmeni s vyrobnim stfediskem a jeho
- je seznamen s piedpisy ptipravou
souvisejicimi s pfipravou a - sezndmeni s odbytovym stfediskem a
odbytem vyrobku jeho ptipravou
- charakterizuje organizaci prace ve - organizace prace ve vyrob¢ a odbytu
vyrob¢ a odbytu
- rozli8i inventaf na useku ptipravy | 3. Inventar 42
a odbytu - seznameni s inventafem a zatizenim pfi
pripravé pokrmi
- seznameni s inventafem pii obsluze
- ptipravi pracovisté pred zahdjenim |4. Jednoducha obsluha 94
provozu, prostie, béhem provozu - zékladni pravidla obsluhy
obsluhuje, udrzuje potadek, po - snidan¢, presnidavky, obédy, svaciny,
ukonceni provede utklid vecefe, je seznamen s vyuctovanim, které
samostatné provadi od 18 let
- pracuje s recepturami 5. Zaklady pripravy pokrmi 60
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jednotlivych druht napojt,
pouzije vhodny inventaft

- teplé napoje — nealkoholické a
alkoholické

2. ro¢nik Pocet hodin: 231
Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Z4ak/7akyné 1. BOZP, pravidla HACCP 14
- jedna v souladu s predpisy - bezpecnost prace a hygienické predpisy
bezpecnosti prace, uplatiiuje - seznameni s u¢ivem 2. ro¢niku
pozadavky na hygienu v - sezndmeni s pracovistém
gastronomii - seznameni s pravidly HACCP
- je sezndmen s ucelem kritickych
bodt a jeho fungovani v praxi
- rozli$i jednotlivé druhy tepelnych | 2. PFiprava pokrmi 112
uprav pokrmil - tepelné Gpravy pokrmi — vateni, dusenti,
- ovlada technologické postupy peceni, smazeni
ptipravy pokrmi, dokéaze je - zékladni technologické tpravy polévek a
ptipravit podle zasad racionalni omacek
VYZivy - priprava ptiloh a doplnkt k hlavnimu
- pouzije vhodné druhy masa, jidlu
dohotovuje a expeduje pokrmy - Giprava pokrmi z mas jate¢nych a
- ovlada ptipravu jidel na objednavku ostatnich zvitat, vnitinosti
- Upravy minutek
- ovlada techniku jednoduché 3. Jednoducha obsluha 70
obsluhy a niz$i formy slozité - systém obsluhy a formy prodeje
obsluhy Niz8i forma sloZité obsluhy
- chova se profesionalné, fesi mozné - zakladni pravidla pii slozité obsluze,
nehody pfi obsluze technika obsluhy
- ovlada techniku podavani 4. Priprava napoji 35
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3. ro¢nik Pocet hodin: 231
Vysledky vzdélavani Uc¢ivo Pocet hodin
Z4ak/7akyné . BOZP, pravidla HACCP 14
- dodrzuje ptedpisy o bezpecnosti - bezpecnost prace, hygienické predpisy
prace - seznameni s u¢ivem 3. ro¢niku
- uplatiiuje pozadavky na hygienu - sezndmeni s pracovistém
v gastronomii a HACCP - seznameni s HACCP
- sestavuje typickou nabidku pokrmt | 2. Slozita obsluha a vyssi forma slozité 56
a napoju a urc¢i zpusob obsluhy obsluhy
- ovlada techniku dohotoveni pokrmu | - podéavani polévek, ryb, syr, moucénikd,
pied hostem ovoce a kavy pii slozité obsluze
- dohotovovani pokrmii pfed hostem
- pfipravi speciality studené . Studena kuchyné a moucniky 56
kuchyné a zdobeni - studené a teplé predkrmy
- vénuje maximalni pozornost - dalsi vyrobky studené kuchyné
hygien¢ pfi zpracovani - ptiprava moucnych jidel a jejich zatazeni
- pfipravi rizné druhy tést na jidelni listek
- pracuje s inventaiem a vhodné jej . Napoje 49
pouziva podle zplsobu servisu - nealkoholické, alkoholické, miSené
- prezentuje a podava jednotlivé - skladovani a oSetfovani napoju, jejich
druhy népojii podavani
- ovlada techniku podavani a - podani piva, vina
oSetfovani napoji - podani lihovin, destilata
- poskytne odborny servis napoji - prace barmana, prace sommeliéra
- orientuje se v kuchynich cizich . Mezinarodni kuchyné 35
zemi - ptiprava pokrmi evropskych a asijskych
- charakterizuje pouZivané suroviny, stat
zpusob zpracovani a podavani
- pfipravuje dietni pokrmy dle . Diferencovana strava 21

hlavnich typt 1é¢ebnych diet
- dodrzuje zasady racionalni vyzivy

- pfiprava dietnich pokrmi
- zasady racionalni vyzivy
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4. ro¢nik Pocet hodin: 420
Vysledky vzdélavani Uc¢ivo Pocet hodin
Z4ak/7akyné . BOZP, HACCP 14
- jedna v souladu s predpisy - bezpecnost prace a hygienické predpisy
bezpecnosti prace - seznameni s ucivem 4. ro¢niku
- je seznamen s predpisy - sezndmeni s pracovistém
souvisejicimi s odbytem vyrobku - ucel kritickych boda HACCP
a sluzeb
- sestavi jidelni a napojovy listek, . Sestavovani a psani jidelnich a 140
menu pro ruzné piilezitosti napojovych listkii, menu
- prace s osobnim pocitacem a dalSimi
prostfedky informacnich a
komunikac¢nich technologii
- orientuje se v evidenci zasob za . Administrativni prace 70
pouziti vypocetni techniky - prace ve vyrobnim a odbytovém
- ovlada kalkulaci pokrmt a napoju stiedisku, evidence, piijem a vydej
- fidi praci v riznych provoznich potravin
stfediscich - seznameni s fizenim jednotlivych
provoznich stfedisek — jidelny,
restaurace, hotely
- pfijme objednavku, zajisti pfipravu |4. Slavnostni hostiny 161
a realizaci gastronomické akce, - bankety, rauty, recepce, spolecenska
ptipravi podklady pro vytictovani, setkani
provede vyuctovani - ptiprava, realizace, vyuctovani
- fidi préci v riiznych formach - organizace prace v riznych formach
obsluhy obsluhy
- orientuje se v zakladni hotelové . Ubytovaci zafizeni 35

evidenci
- sezndmi se s tkoly pracovnikl
jednotlivych profesi
- komunikuje elektronickou postou,
vyuziva internet

- penziony, hotely

- prace recepCni, pokojské

- vyuziti prostfedkli informacnich a
komunikac¢nich technologii

Ucebnice: RUNSTUK, Jaroslav a kol. Receptury teplych pokrmii. 4. vyd. Praha : 1Q 147,

2004.

RUNSTUK, Jaroslav a kol. Receptury studenych pokrmii. 1. vyd. Praha : 1Q 147,

1997.

RESATKO, Jaroslav, NODL, Ladislav. Kucharska technologie. 3. vyd. Praha :

Merkur, 1993.

SALAC, Gustav. Stolniceni. 2. vyd. Praha : Fortuna, 2001.

INTERNET

Vypracovaly: Kvétoslava Michalkova, Bc. Dagmar Kfelifova
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Nizev SVP: MANAGEMENT A SLUZBY V GASTRONOMII

Forma vzdélavani: denni
Pocéet hodin celkem: 210
Platnost od: 1. 9. 2018

Ucebni osnova predmétu

ODBORNA PRAXE

Obor stfedniho vzdélani s maturitni zkouskou

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecny cil pfredmétu

Odborna praxe zaki ve 2. ro¢niku se shoduje s tematickym planem
odborného vycviku a uskutecniuje se ve 2. pololeti skolniho roku.
Probiha na smluvnich pracovistich. Odborna praxe zakt 3. rocniku
je zaméfena na prohlubovani znalosti z odborného vycviku, ktery je
zaméien na pripravu pokrmti a obsluhu v provozu. Probihd ve
2. pololeti skolniho roku, uskuteciiuje se na smluvnich pracovistich
Skoly.

Odborna praxe zakl 4. rocniku je vedena k samostatnému
rozhodovani pfi plnéni zadanych ukoli, na zdokonalovani
pracovnich ¢innosti pfi praci s pocitacem a prohlubovani znalosti
pii vedeni Ucetnictvi. Je zafazena do 1. pololeti Skolniho roku.

Charakteristika u¢iva

Ucivo se zaméfuje na tematické celky, které zahrnuji jednotlivé
specidlni uUpravy pokrmu, systémy obsluhy a formy prodeje,
stanoveni ceny vyrobkl a sluzeb.

Vysledky vzdélavani v oblasti
citii, postoji, hodnot a
preferenci

Vést zaky ke sluSnosti, poctivosti, dochvilnosti, samostatnosti a
schopnosti zdarn€ plnit svéfené ukoly. Sledovat moderni trendy
V gastronomii a pienaset je do praxe.

Strategie vyuky

Osvojovani dovednosti pii odborné praxi je zaméfeno na praci
v tymu, kooperaci, feSeni problémovych situaci. Zaci se seznamuji
formou pozorovani s chodem daného provozu a aktivné se zapojuji
do pracovnich ¢innosti jednotlivych useki.

4

Kritéria hodnoceni zaku

Vychazi z pravidel pro hodnoceni vzdélavani zakti SS Rokycany
tzn. z pétistupnové klasifikace, je pouzivano i slovni hodnoceni -
posuzuje se kvalita provedené prace, pracovni piistup, schopnost
spoluprace, splnéni zadanych ukoli, samostatnost.

Piinos vyucovaciho predmétu
k rozvoji klicovych
kompetenci a aplikaci
prirezovych témat

Kli¢ové kompetence

Béhem praxe jsou uplathovany vSechny klicové kompetence.
Vzdelavani je zaméfeno na vytvoreni pozitivniho vztahu k oboru a
zvladnuti vSech pottebnych dovednosti pro uplatnéni ve stiednich
technickohospodarskych funkcich v pohostinstvi. Vést zaky
z hlediska naro¢nosti zvoleného oboru, aby se dokazali vyrovnat
S osobnimi a pracovnimi tkoly, a to jak v pozici zaméstnance, tak
zaméstnavatele nebo podnikatele.

Priifezova témata
Prifezova témata jsou zacleniovana pfi odborné praxi prubézné
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- Obéan v demokratické spolecnosti a Clovek a svét prace se
prolinaji zejména takovymi tematickymi celky, které se
zabyvaji technologickymi postupy a komunikativnimi
dovednostmi. Zaci jsou vedeni k tomu, aby dokéazali
uplatnovat teoretické znalosti z vyuky v praktickych
dovednostech.

- Clovék a zivotni prostiedi — z hlediska ekonomického
1 ekologického vést zaky k zodpovédnému a hospodarnému
zachézeni se surovinami

- Informacni a komunikacni technologie se objevuje pii
vyhledavani, zpracovavani, uchovavani i predavani
potiebnych informaci
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2. ro¢nik
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Pocet hodin: 70

- pracuje hospodarné se surovinami,
vodou a energii, s odpady a obaly
naklada dle predpisi

- ovlada piipravu pokrmi

- ovlada techniku jednoduché obsluhy

- ptichdzi na pracoviste pred zahaje-
nim provozu, prostfe, béhem provo-
zu obsluhuje, udrzuje poradek
a po ukonceni provede uklid

- chova se profesionalné, fesi mozné
nehody pfi obsluze

- ptiprava polévek a omacek

- piiprava ptiloh a doplnkt

- uprava pokrmut z mas jatecnich a
ostatnich zvirat, vnitifnosti, iprava
minutek

- Jednoducha obsluha

- snidang, presnidavky, obédy, svaciny,
vecete, je sezndmen s vyuctovanim

Vysledky vzdélavani Ucdivo Pocet hodin
Z4k/zikyné . Blok 7
- jedna v souladu se zakladnimi - Organizacni uspotfadani pracovisté —

ptredpisy bezpecnosti prace a seznameni zaka s pracovistém odborné
pozarni prevence praxe
- uplatiiuje pozadavky na hygienu v - bezpec€nost a ochrana zdravi pii praci a
gastronomii pozarni prevence
- zékladni hygienické predpisy
- pravidla HACCP
- orientuje se v zakladnich tepelnych |2. Blok 63
upravach, pracuje s recepturami - Pfiprava pokrmu
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3. ro¢nik Pocet hodin: 70
Vysledky vzdélavani Uc¢ivo Pocet hodin
Zak/zakyné 1. Blok 7
- jedna v souladu se zakladnimi - Organizacni uspotadani pracovisté —
piedpisy bezpecnosti prace a seznameni zakl s pracovistém odborné
poZarni prevence praxe
- uplatiiuje pozadavky na hygienu v - bezpecnost a ochrana zdravi pii préci a
gastronomii pozarni prevence
- zakladni hygienické predpisy
- pravidla HACCP
- pracuje s inventafem a vhodné jej | 2. Blok 63

pouziva, podle zptisobu servisu
prezentuje a podava jednotlivé
druhy napoju

- sestavuje typickou nabidku pokrmi
a napoju a uréi zptsob obsluhy

- ovlada techniku slozité obsluhy
nauci se ptiprave specialit studené
kuchyné a zdobeni, pfipravuje rizné
druhy tést

- orientuje se v kuchynich cizich
zemi

- ptipravuje dietni pokrmy, dodrzuje

zasady racionalni vyzivy

- Podavani nealkoholickych,
alkoholickych a miSenych népoji
- skladovéni a oSetfovani napoju, jejich

podavani

[ P4

- préace ¢iSnika, barmana, sommeliera
- Slozita obsluha a vyssi forma slozité

obsluhy

- podavani polévek, ryb, syrd,
moucnikil, ovoce a kavy
- Pfiprava a podavani pokrmi studené
kuchynég, mouc¢nikl, pokrmt
mezinarodnich kuchyni, diferencované

stravy
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4. ro¢nik Pocet hodin: 70
Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet hodin
Zak/zakyné 1. Blok 7
- jedna v souladu se zakladnimi - Organizacni uspotadani pracovisté —
piedpisy bezpecnosti prace a seznameni zakl s pracovistém odborné
poZarni prevence praxe
- uplatiiuje pozadavky na hygienu v - bezpecnost a ochrana zdravi pii préci a
gastronomii pozarni prevence
- zakladni hygienické predpisy
- pravidla HACCP
2. Blok 63
- sestavi jidelni a napojovy listek, - Sestavovani a psani jidelnich listka,
menu pro rizné prilezitosti menu

- pfijme objednévku, zajisti ptipravu
a realizaci gastronomické akce,
ptipravi podklady pro vytactovani

- fidi préci v riiznych formach

obsluhy

- komunikuje elektronickou postou,
vyuziva internet

- prace s 0sobnim pocitacem a dal§imi
prostfedky informacnich a
komunikac¢nich technologii

- Slavnostni hostiny
- piiprava, realizace, vyuctovani
- organizace prace v ruznych formach

obsluhy

- Administrativni prace
- prace ve vyrobnim a odbytovém
stfedisku
- sezndmeni s fizenim jednotlivych
provoznich stredisek

Vypracovaly: Kvétoslava Michdlkova, Bc. Dagmar Kfelifova
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AUTORSKY KOLEKTIV
Koordinator: Ing. Eva Koutska
Vedouci tymu: Mgr. Ing. Veronika Svejkovska
Jednotlivé ¢asti vypracovali: Mgr. Sarka Sauflova, Mgr. Alzbéta Balounova,

Mgr. Daniela Kellnerova, Mgr. Marie Rambouskova,
Mgr. Alena Samanova, PaedDr.. Milan Vit, Mgr. Jana
Rybova, Mgr. Ing. Jitka Spalova, Mgr. Miloslav Drnec,
Ing. Eva Koutska, Ing. Markéta Slegelova, Ing. Eva
Hruba, Mgr. Vaclav Novy, Mgr., Kvétoslava Michalkova,
Bc. Dagmar Kfelifova, Ing. Martina Vondrova,

Mgr. Lukas Houdek

Technické zpracovani: Ing. Miroslav Cejka
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Piiloha ¢&. 1 — Skolni fad SS, Rokycany, Jefabinova 96/111
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